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OZET

Ozellikle saglikli beslenmedeki éneminden dolayi su tiriinlerine olan ilgi diinyada ve iilkemizde gittikge artmaktadir. Artan
ilgiyle birlikte Glkemizdeki su Grinleri igleme sanayisinin gelistiriimesindeki gabalarin eskiye oranla artis egiliminde oldugu
gorlilmektedir. Bugin itibariyle, Tirkiye'de su Uriinleri isleyen ve pazarlayan 1000 askin firma bulunmaktadir. Ulkemizde
islenmis Uriinler arasinda ilk siray! (6zellikle hamsiden dretilen) balik unu ve yadi almaktadir. Digerleri ise dondurulmus su
urtinleri, tlitsilenmis ve tuzlanmis balik, taze ve sogutulmus kiiltir baliklari (levrek ve ¢ipura), marinat, surimi, deniz
salyangozu ve kurbaga bacagi gibi Grlnler gelmektedir. Bu bildiride, tlkemizde su Grlnleri isleyen fabrikalarin yurtici ve
yurtdigi pazarindaki sorunlari, beklentileri ve ¢dzim onerileriyle, Universitelerin tespitleri hakkinda bilgi verilecektir. Avrupa
Birligi (AB) uyum yasalari nedeniyle lilkemiz isleme sanayisinde, gegmise gére biraz ilerleme olmasina ragmen bunun
yaninda bu tir Urlinlerimizin Uretilip pazarlanmasinda sinirlayici faktorler de ortaya gikmistir. Bunlarin basinda da gida
guvenligi ile ilgili ydnetmeliklerin geldigi gorilmektedir. Uyulmasi gereken en son yonetmeligin ise 1 Ocak 2010 tarihinde
ylrirlige girmesi beklenen EC 1005/2008 nolu yénetmelik olup, bu yénetmelik geredi ‘catch certificate’ olmadan islenen
urinlerimizin AB'ye gegisi engellenecektir.

Bu calismada Turkiye su drtnleri isleme sanayisiyle ile ilgili baglica sorunlari tespit etmek ve bunlara iligkin ¢ozim
oOnerilerini sunmak amaciyla ilkemizde faaliyet gosteren isletmelerin %90'ina ulasilmis, fakat bunlarin icinde yaklasik
%70'inin sorunlari anket formlari ya da birebir goriismelerle belirlenmistir. Bu isletmelerin sorunlari ve beklentileri, devlet
kurumlari ve iiniversiteler olarak iki grupta incelenmistir. Sorun tespiti ve ¢éziim onerileri igin tlkemiz Tarim ve Koy isleri
Bakanli§i, Koruma ve Kontrol Genel Miidiirligii (KKGM) Su Uriinleri Sube’si ve Istanbul ihracatgi Birlikleri (1iB) ve izmir Ege
ihracatgi Birliklerinin (IEIB) de gériigleri alinmistir. Elde edilen veriler 1siginda, su iriinleri isleme sektdriiniin baglica
sorunlarindan biri olan hammadde yetersizligi nedeniyle diisiik kapasitede galismalarinin yaninda i¢ piyasada tiketimin azligi
ve daha yiksek degerde olmasi gerekgesiyle yurtdisi pazarina yonelimin yayginigidir. Ancak ihracat alanindaki gtimrik
kapilarindaki cesitli sikintilardan dolayi uluslar arasi piyasalardaki rekabetleri de kisitlanmaktadir.



KKGM Su driinleri Subesinin dile getirdigi en énemli sorunun toptan ve perakende balik satis yerlerinin belediyeler
tarafindan denetlenmesinden kaynaklanan sorun oldugu ve bu yerlerin denetlenmesinin kendilerine verilmesi halinde bu tir
satig yerlerinin gerekli standartlara uyumunun istenilen diizeye ulagsacagi seklinde bildirilmektedir. /B ve IEiB'lerinin ortak
calismasiyla olusturulan raporda su trdnleri ihracat sorunlarindan igleme sektériyle ilgili olanlara bildirimizde yer verilmigtir.

Calisma sonunda elde edilen verilere gerekli olunan yerlerde ve ek olarak ta ayri bagliklar sekiinde kendi
yorumlarimiz ilave edilmigstir. Bunlardan en onemlileri; hammadde yetersizliginde alternatif Griinlere yonelis, yan driinlerin
dederlendirilmesi, ithal hammadde destegdine devletin tegvikleri, yetistiricilik Urinlerine daha gok destek ve taze ve donmus
iriinlerin ileri diizeyde islenerek tiketime hazir hale getirilmesi sezon digina yonelisi saglayacagidir. isletmelerin
universitelerden kalifiye eleman istemesine farkli agilardan yaklasip éncelikle gida givenligi, triin kalitesi ve tretim hattindan
sorumlu personelin yeterli sayida istihdam edilmesi ve diger sektérle rekabet edecek dizeyde maas 6denmesi, basarili
ogrencileri sirketlere gekebilmeleri igin secilmis 6drencilere burs saglanmasi, personel aliminda aldiklarn derslerin ve
bagarilaninin daha ftitizlikle irdelenmesi ve halen caligan personelinin lisans Ustl egitimi igin tesvik etmeleridir.
Universitelerden ARGE ve egitim destedi tarafimizca olumlu karsilanip ancak bu konuda daha profesyonelce nasil
yaklagilacagi Uzerinde durulmustur.

isletmelerin ve ekibimiz elamanlarinin bazilari, insan gidasina yénelmesi gerekirken hamsinin balik unu ve yagina
gitmesini elestirmiglerdir. Bazi igletmeler marinat gibi drtin islemede yurtici hammadde sikintisi yagarken hamsiyi donduran
bazi firmalar da zaman zaman alici pazar sikintisi yagamaktadir. Ayrica ¢ok kiglk olan hamsinin dondurma tekniginin
disinda islemesinin maliyetinin yiksek olmasi bilinen bir konudur. Su Uriinleri ithalatimiz g6z éniinde tutulursa, pazarda balik
unu ve yagina halen ihtiyag duyar konumdayiz. Bu sekt6rl canli tutabimek ve i¢ pazar ihtiyaglarini karsilamak igin isleme
atiklarinin balik unu ve yagi seklinde degerlendirme yoluna gidilmesi énerilmistir. Bu konuda alternatif bir yontem gelecekte
yenilikler yapilmasi icin tavsiye edilmistir. Ancak son yillardaki insan tiketimi igin yurtdigi balik yadi talepleri, bu sektorde
hamsinin balik unu ve yagi olarak islenmesini daha karli hale getirecedi de giindemde olan bir konudur. Devletin yapacagi
tesvik ve yardimlarin bu alandaki gelismeler ve gereksinimler géz 6nunde alinarak yapilmasi bu sektordeki yenilik ve
gelismeleri hizlandiracaktir.
Anahtar Kelimeler: Tirkiye, Su Uriinleri, isleme sanayi, sorunlar, ¢dziim onerileri

1. GIRI§

Ulkemiz Tarim ve Koy Isleri Bakanliginin, AB ve Ulusal Mevzuatimiz dogrultusunda siiregelen calismalarla su iiriinleri
kalite kontrol sistemi olugturulmasindan sonra su drinleri sanayimiz surekli gelisme stireci igerisine girmistir. Ancak zaman
icinde degisen yasalar, gelisen teknoloji ve Urln talepleri dogrultusunda su Urunleri isleme tesislerimiz yeniden gézden
gecirimekte ve revize edilmektedir. Yapilan galismalarin sonucunda su Urlnleri isleme ve de@erlendirme tesisleri alt yapl,
hijyen & sanitasyon ve irlin kalitesi agisindan biiylik gelismeler kaydetmistir. Bazi eksikliklerine ragmen su drtinleri isleme ve
degderlendirme tesisleri, benzer diger sektérler agisindan oldukga iyi durumdadir. Bu tesisler, yakaladiklari ivmeyi korumak ve
iyilestirmek icin hem i¢c hem de dis pazara sagdlikh ve kaliteli Uriinleri vermek zorundadirlar (DPT, 2006). Bu durum
glnimzde de isleme sektdriince ayni bilingle devam etmekte ancak mevcut ekonomik kriz ve AB'nin ¢ikardigi yeni yasalar
gibi ok farkli nedenlerle sektdr bazi sorunlar yasamaktadir.

isleme sanayinin AB yonetmeliklerine uyum calismalari sirasinda tilkemizdeki 99 su {riinleri firmasi TKB tarafindan
ihracat yapacak diizeyde onaylanmistir. Bu kapsamda 91/493/EEC sayili direktif gergevesinde onay numarasina sahip
tesislerin sayis (islenmis cift kabuklu yumusakga tesisleri de dahil) 93, canli ¢ift kabuklu yumusakga tesis sayis ise 6 adettir.
Bu tesisler, hem AB'ne Uye lkelere, hem de AB disi Ulkelere ihracat yapabilmektedir. Ayrica, sadece AB digi Ulkelere ihracat
yapan su Urinleri isleme ve dederlendirme tesisleri de mevcut olup, bunlarin sayisi da 27'dir (DPT, 2006). Tablo 1'de
DPT’nin 2006 yilinda belirttigi AB mevzuatina uyumlu kalite kontrol sistemi gergevesinde onay numarasi alan balik isleme
tesislerinin sayisini ve bolgelere gore dagiimi gosterilmektedir. Ancak bu isletmelerden bazilari ginimuzde Uretimi ya da
pazarlamay! durdurmus, baz firmalar ise yurtdisina Uriin pazarlamak icin onay belgesi igin bagvuru halindedir. Yine benzer
sekilde bazi firmalarin ihracat belgesine sahip firmalar Uzerinden fason retim yaptiklari gorlimektedir. 2006 yilinda
bdlgelere gdre onay alan ve yurtdisina pazarlama yapan su Urunleri igleme tesis sayisinda belirgin degisiklikler olmus, bu
degisiklik Ozellikle Karadeniz, Marmara bolgelerindeki artiglarla gorilirken, Ege ve Anadolu Bolgelerinde disuslere
rastianmigtir. Onayli isletme sayisinin her iki donemde de ayni oldugu diistindlirse bu ara stirede bazi firmalarin kapandigini
ya da el degistirmis olabilecegi ihtimaldir. Ancak bazen ayni firmalar farkli bolgelerde farkli subeler ya da isim degisikligi de
yapmis olabilmektedir. Onayli firmalardan yaklasik % 15'i tr(in Uretmeyip sadece avcilik drlinlerini ihrag ettigi veya yetistirdigi
urtinleri soguk depolayip yurtdisina (6zellikle Yunanistan ve Bulgaristan'a) satti§i tespit edilmistir. Bu nedenle bu tir sirketler
genelde Marmara Bolgesine yerlesmistir. AB onayi almayan firmalardan bazilari ise farkli Glkelere Uriin pazarlamaktadir.
Onaysiz firmalarin gogu Karadeniz Bélgesinde yerlegmis olup genelde balik unu-yag! isleyen firmalardir.

Ulkemizde AB standartlarina uygun su drlinl iglenmesinin artmasi, soguk zincir kosullarinin diizelmesi ve
teknolojik gelismelerle piyasaya daha kaliteli ve farkli Urlinler sunulmasina ragmen, Ureticilerin gogu genelde yurt disi
pazarina yonelmeyi tercih etmektedirler. Ancak bu konuda da beklentilerini bulamamaktadir. Bu konuda karsilarina glimrik
sorunlari, gittikce zorlagan AB yasalari, hammadde sikintilan ve giiglii rekabet kosullari gikmaktadir. Yurtigi pazarinda ise
yapilan anketlerden fazla sorunun yasanmadigi belirtiimistir. Ulkemizde kisi basina su Uriinleri tiketimi henuz istenilen
diizeye ulasamamistir. 2000 yilindan bu yana kisi basina su drinleri tiketimi 6.6 ila 8.6 kg/yil arasinda degisen miktarlarda
seyretmekte olup pek cok Avrupa Ulkesi veya diger Ulkelerdeki yillik tiketimin ok altindadir. Bu durum Ulkemiz insanina, su
Urdnlerinin saglida olan yararinin bol reklamlarla ya da tanitici programlarla daha iyi tanitiimasinin gerektigini ortaya



koymaktadir. Calisan kadin ve Universiteli 6grenci sayisinin artmasi, insanlarimizin hazir gidalara olan ilgisinin biiyiimesi, su
uriinlerinin taze tlketimden islenmis iriin seklinde daha fazla pazara siirliimesini glindeme getirmektedir. Tabii bu tir
islenmis Urtnlerin yurtdiginda pazarlanan sekli yerine Ulkemiz damak tadina uygun sekilde sunuimasi daha avantajlidir. 2003
yilindan bu yana kisi bagina su Urinleri tiketiminde bir artig gortlse de gegmis yillardaki bu tiir artis ve azalislarin olmasi bu
artisin simdilik goreceli oldugu ve lkemizde bu sektdrle ilgili hentiz bilingli adimlarin atiimadigi diisiincesindeyiz.

Tablo 1. Ulkemizde AB onayli ve onaysiz tesis saylari ve bolgelere gére dagilimi (DPT, 2006, URL-1; Anket sonuglarimiz)

Tesis Sayisi ve yiizdesi

Bolge 2006 AB onayli % 2009 AB onayli % 2009 AB Onaysiz

Karadeniz 8 8.16 12 | 12.24 13
Marmara 27 | 27.55 38 | 38.77 6
Goller Bolgesi 5 5.10 7 7.14 1
I¢ Anadolu Bolgesi 14 | 14.29 8 8.16 -
Akdeniz Bolgesi 5 5.10 4 4.08 1
Ege 38 | 39.80 29 | 29.59 1
TOPLAM 98 100 98 100 22

Halkimizin beslenmesinde 6nemli bir yer tutan hamsinin balik unu ve yagi fabrikalarina gitmesi stirekli elestirilen bir
durumdur. Bu konuda gok gesitli dneriler yapilmistir. Bunlardan biri hamsinin hamsi kofte vb. irlinlere islenmesi yada marinat
olarak degerlendirilmesinin artiriimasidir. Ancak hamsinin kigiik boyundan dolayi onu kiyacak ya da bas ve i¢ organlarindan
kolaylikla ayiracak etkili bir makine icat edilmemistir. Mevcut makineler ise hamsiden daha biyik olan diger baliklari
isleyebilmektedir. Bu durum hamsinin iglenmesin insan guictiniin ¢ok gerekliligi buna paralel olarak iglenmis trtin maliyetinin
artigi anlamina gelir. Tablo 2 tlkemizde 2000 yilindan bu yana toplam avecllik, yetistiricilik Grunlerinin tretim, tiketim ve balik-
unu yagina islenmis miktarlarini karsilastirmali olarak vermektedir. Buna gére balik unu-yagi fabrikalarina giden miktarin av
miktarina paralel olarak arttigini ve 2007 yilinda %22'lik bir payla en yiiksek diizeye ulastigi goriimektedir. Balik unu ve yag
uretimi genellikle hamsi hammaddesine bagimli oldugu icin hamsi avciliginin artisi ve kisa sirede bu hammaddenin
dogrudan tlketim ya da endiistri (isleme) pazarina ulastirilamayisi bu baligin ucuza bu sektérde islendigi bilinmektedir.
Yukarida bahsedilen isleme zorluklari nedeniyle hamsi genelde soklanip saklanmakta ve bu alandaki fabrikalarin sayisi
artmaktadir. Ancak isletmelerle yapilan gérismelerde soklanmis hamsinin her zaman alici bulamadigi ve bazi yillar hamsi
sezonu basina kadar halen pazarlanamadigindan, orkinos giftlikleri icin yem olarak ucuza verildidi bildirimektedir.

Tablo 2. 2000-2007 yillari arasinda Tiirkiye'deki su tirtinleri tiretim, tiiketim ve pazarlama durumu (ton/yil) (TUIK, 2009)

Islenen . L. Kisi basina
Uretim | ig tiiketim | % (%ahk % :Z)egerlendlrl- % |ibracat |% |ithalat |% tﬁEetimg
. emeyen

Yillar unulyag) (Kglyil)
2000 | 582376 538764 | 92,5 71000 12,2 2309 04 | 14533 | 25| 44230 | 7,6 8,0
2001 594977 517832 | 87,0 62755 10,5 8383 14 | 18978 | 3,2 | 12971 | 2,2 75
2002 | 627847 466289 | 74,3 156000 248 1230 0,2 | 26860 | 4,3 | 22532 | 3,6 6,7
2003 | 587715 470131 80,0 120000 20,4 13253 2,3 | 29937 | 5,1 | 45606 | 7,8 6,6
2004 | 644492 555859 | 86,2 105000 16,3 8523 1,3 | 32804 | 5,1 | 57694 | 9,0 78
2005 | 544773 520985 | 95,6 30000 55 3809 0,7 | 37655 | 6,9 | 47676 | 8,8 72
2006 | 661991 597738 | 90,3 60000 9,1 15843 24 | 41973 | 6,3 | 53563 | 8,1 8,2
2007 | 772323 604695 | 78,3 170000 22,0 8436 1,1 | 47214 | 6,1 | 58022 | 7,5 8,6

2. TazeSU Uriinleri: Uretici (sanayi) ve Tiiketici pazan (taze tiiketim) .
Ulkemizdeki su drtinlerinin buyik bir cogunlugu taze olarak tiketiimektedir. Ihracatindaki yeri ise tim pazarlanan Grinler

arasinda 2004 yilinda %40.64'lik pay! olusturmustur. Yurtiginde islenen (rinlerin toplam miktari net olmadigindan kesin bir
rakam belirtlememesine ragmen %60'in izerinde oldugu tahmin edilmektedir. Yurtici Pazar adi genelde hasat edilen driinin
(av ya da yetistiricilik) balik hallerine gelisi ve oradan da perakende satisa yonelisi seklindedir. Ancak bazen iftliklerde
uretilen Grdnler dogrudan perakendeciye Uriini ulastiriimaktadir.

2.1. Bu sektordeki geligmeler

Eskiye oranla stpermarketlerde taze balik satisi yayginlasmistir. Siipermarketteki drlinler soguk sistemle satisa
sunulmakta ve kaliteli olmaktadir. Marketler genelde fiyat rekabetini saglamak igin disarida perakendeci fiyatlariyla rekabet
edecek ederde satis yapmaya yonelmekte, ve Kkaliteli ve hiyenik Urln sunarak mugteriyi ¢ekmeyi
hedeflemektedir. Tagimacilikta 1si yalitimli kdpik kutular ve frigorifik soguk sistem igeren nakliye araglarinin sayisi artmistir.
Ornegin 2003’ te Trabzon Balik Hal’nde bu tir nakliye aracina pek rastlanmazken, 2009 yilinda bu tip pek ¢ok arag
gorllmeye baglanmistir.



2.2. Sorunlar ve ortak ¢oziim onerileri

En 6nemli sorunlardan birisi toptan ve perakende satis yerlerinin AB standartlarina uygun hale getirilememesidir. Eskiye
nazaran az da olsa iyilesme goriilse de bu iyilesme AB standartlarina uygun hale gelebilmesine gok uzak olup etkili ve
sistemli yeni bir organizasyonla bu alanda galismalar yapiimasi gerekmektedir. Onemli sorunlardan bir digeri de balik
hasatindan itibaren soguk sistemin istenildigi sekilde ya hig baglatilamamis ya da bu sistemin zayif igliyor olmasidir. Bu
durum hem insan sagli§ini hem de isleme sekt6riinii dogrudan etkilemektedir. Bu konularin ¢6zimu igin KKGM Su Urlnleri
Sube Miidurligu ve isletmelerle yapilan gérismelerimiz i1siginda denetimlerin belediyelerden alinip illerdeki Koruma Kontrol
Subelerine verilmesinin daha dogru bir yaklagim olacadi dusundlmektedir. Bu sorun ¢ozildikten sonra balikgilarin ve
pazarlama sektorlindeki galiganlarin egitimi, yerel denetim subelerinde galisan personel egitimi ve tiketici bilinglendirmesi
calismalarina yonelinmesi gérusindeyiz. Ulkemizde balik satis kosullari ve satilan Uriinlerin kalitesi tzerine yapilmis olan
calismalardan bazilar asadida sunulmustur. Bu galisma sonuglarinin giinimizde pek fazla degismedigi gdzlenmis olup, séz
konusu sorunlarin bir an dnce ¢ozllmesi gerekmektedir. Ek olarak Japonya ve Amerika gibi gelisen dlkelerde oldugu gibi
taze Urlnlerin pazarlanmasinda buz kullaniminin yayginlastiriimasi énerilir.

a. istanbul Balik Hali ve istanbul’daki balik satis kosullar:

Ulkemizdeki meveut balik halleri iginde en biiyiik paya istanbul Balik Halinin sahip oldugu bilinmektedir. istanbul Balik
Hali, Bizans ve Osmanli imparatorlugu dénemlerinden beri varligini siirdiirmekte olup; 1983 yilinda su anki yeri olan
Kumkapr'ya tasinmistir. Ancak artan nifus ve gelisen teknoloji karsisinda gerek mezat yeri blyukligu, gerek iskele
olanaklari ve gerekse alt yapisi anlaminda beklentileri karsilayamaz hale gelmistir. istanbul mega kenti icin birden fazla balik
halinin gerekli olacad kanisi dogmaktadir. istanbul'un yogun trafigi diistiniildigiinde halde pazarlanan baliin tiiketiciye
kaliteli sekilde ulagtiriimas bile bagl bagina bir sorundur. iki kita arasindaki balik naklinin karadan degil, denizden yapilmasi
bu anlamda yararli olacaktir. Ukemizde ne yazik ki mevcut bos alanlardan en uygunu Balik Hali olarak tahsis edilmektedir.
Oysa Avrupa Standartlarina uygun bir planlama igin balik halinin fiziki kapasitesi, isgticti potansiyeli, bulundugu bdlgenin
niifusu, cografi konumu, deniz ve kara ulagimina imkan saglamasi, hale giren ve ¢ikan driin miktari dikkate alinmalidir.

Baliklarin heniiz karaya cikarilmadan gemilerde siniflandiriimasi, kasalanmasi, tahta kasa kullaniimamasi, dondurulmus
ya da sogutulmus sekilde karaya ¢ikariimasi; satiginin bilgisayar donanimli satis yerlerinde gergeklestirimesi, yurtiyen
bantlar Uzerinde strekli izleme yapilan bir ortamda frigorifik kamyonlara yiiklenerek uygun so§utmali kosullarda nakliye
edilmesi gerekmektedir. Ulkemizde basli basina bir sorun olan tahta kasa kullanimi yerine Avrupa iilkelerinde oldugu gibi
barkodlanmig ve barkod (izerinde Grlinln cinsi, geldigi yer, sinifi, miktari, depolama sicakligi gibi bilgiler yazan strafor kutular
kullaniimalidir. Ulkemizde kimi kiiltlir baligi treticileri bu sistemi uygulamakla birlikte tam olarak yaygin degildir (Timur ve
Dogan, 2009).

istanbul Balik Haliin hijyenik durumunun belirlenmesi amaciyla yapilmis olan bir calisma sonucunda, burada satisa
sunulan baliklarin toplam mezofilik ve koliform bakteri ylklerinin izin verilen sinir degerlerin (izerinde olabildigi tespit edilmis
ve mikrobiyal degerlerin tagima, depolama, isleme sirasinda daha da artabilecedi g6z éntinde bulundurularak hentiz balik
halinde iken bu kadar yliksek bakteri yiikil iceren baliklarin tliketim agisindan risk yaratabileceginin tzerinde durulmustur.
Bu sonucun Istanbul Balik Hali'ndeki yetersiz depolama ve satis kosullari, tahta kasa kullanimi, bazi su riinlerinin yerlerde
satisa sunulmasi ve kisisel hijyen mentalitesinin olmamasindan kaynaklandigi sonucuna variimigtir. Yurt digina ve tlkemizde
birgok noktaya su Urinleri satisinin istanpul Balik Hali’'nden gergeklestirildigi dikkate alinacak olursa bu eksikliklerin 6Gneminin
ne denli biiyiik oldugunun alti gizimistir (Ugok, 2003). istanbul'da sabit pazar kosullarinda satisa sunulan su irtinlerinin kalite
duzeylerinin belirlenmesi konusunda yapilmis bir calismada Kumkapi Balik Haline yakin bélgedeki sabit pazarlarda satilan
baliklarin mikrobiyolojik agidan daha kaliteli oldugu; 6zellikle yaz aylarinda Balik Hal’ne uzak bélgelerde kalitenin diisik
oldugu sonucuna variimistir. Bu sonuglarin uygunsuz depolama, tagima ve satis kosullarinin neden oldugu sonucuna
varllmig; sogutulmus araglarla tagima yapilmasinin ve satig sirasinda baliklarin sogutulmasinin elzem oldugunun Uzerinde
durulmustur (Yildirnim, 2004). Diger bir calismada Avrupa'da ve ilkemizde bulunan blylk slpermarketlerdeki balik satis
reyonlarinin hijyen kurallarina uygun sekilde calisip calismadigi karsilastiriimis ve bunlarin alt yapi ve calisma sekillerinin
benzer ve uygun kalitede oldugu gorlimustir. Calisma sonucunda Ulkemizdeki balik hallerinin hijyenik olarak biyik
eksiklikler icerdigi belirtilmistir. Bunun icin su Uriinleri toptan ve perakende satis yerleri yonetmeliginin (Anon, 2002) etkin
sekilde uygulanmasi ve gerekli yaptirim ve egitimin yerine getirimesi gerektigi sonucuna variimigtir (Mol ve Saglam, 2004).

b. Izmir Balik Hali ve Sorunlar:

Ege kiyilarinin en verimli ve biiyiik korfezlerinden biri olan {zmir Kérfezi, barindirdi§i gérece ¢ok sayida balikgi barinagi
ve balikgisiyla; ayni zamanda denize ve baliga tutkun yerel halkiyla onemli bir balikgilik ve deniz kentidir. Kuskusuz artan
niifus, 6zellikle taze baliga olan talebi de her gegen giin arttirmaktadir. Korfezin blyUk 6lgekli trol ve girgir avciligina kapali
olmasi, kigik olcekli balikgiligin bu alanda gelismesine yardimel olmustur. Ancak bdlgede daginik balikgilik merkezleri ve
baligi karaya ¢ikarma ana limanlarinin bulunmayisi; diger bir ifadeyle, isteyenin istedigi noktadan baligini karaya gikariyor
olmasi, pazarlama ve nakliyede bazi olumsuzluklari beraberinde getirmektedir.
izmir ili kapsaminda stirdiiriilen balikgilik faaliyetieri sonucu elde edilen baliklarin daginik bir sekilde karaya cikariliyor olmasi
yaninda, uygun olmayan paketleme ve nakliye sistemi ve balik halinin denizden oldukga uzak bir alanda kurulmus olmasi
gibi dnemli sorunlari vardir. Baligini uzaklik nedeniyle merkez hale géndermek istemeyen ve nakliye masrafindan kaginan
Ozellikle kuguk olcekli balikgilar, trtnlerini ya direkt kiyida kendileri pazarlamakta ya da mezalta vermektedirler. Y1l serileri
itibariyle iglem goren balik miktarlar, sagliki veri kaydi tutulamamasi nedeniyle, kuskusuz oldugundan daha az
gorlinmektedir. Bunda, dzellikle iki ana pazarlayici durumunda olan kooperatif ve komisyoncularin belediye risumunu daha
az ddemek igin satis miktarlarini az gdstermelerinin pay bilyiktir. Burada énemli bir nokta da, gelismis Ulkelerde oldugu gibi



karaya ¢ikarilan baligin dagitiminin tek bir merkezden degil, sagliksiz kosullarda, kontrolsiz ve kayit altina alinamadan
yapiliyor olmasidir (Akyol ve Pergin, 2005). Balikgilar katildiklari her toplantida ve basin agiklamalarinda, Izmir Balik Hali'nin
bagska gsekilde degerlendirilmesini ve yeni kurulacak halin tekrar deniz kenarina tasinmasi gerektigini Israrla
vurgulamaktadirlar. izmir'de bali§in, ilk yogun gikis noktasinin Giizelbahge olmasi nedeniyle balik almaya gelen esnafin ikiye
bolindugu, bazilarinin Giizelbahge'ye gittigi, bazilarinin hale geldigini belirterek her iki taraf esnafinin da bundan zarar
gordugu bilinmektedir (Hossucu ve., 2001).

c. Karadeniz Bolgesindeki Balik Halleri ve Sorunlan:
Bu bolgede avciligi yapilan trnler ¢ok farkli limanlarda karaya gikmaktadir. Karadeniz bélgesinin hamsi avcili§i yoninden
en blyuk payi oldugu diistn(lirse avlanan balidin yarisindan fazlasinin bu bolgede karaya ¢ikarildigi distinilmektedir. Bu
bolgedeki avcilik drtinlerinin karaya ¢ikariimasinda Bakanlik tarafindan avlanan urtinlerin izlenebilirligi ve kontrolii icin belli
limanlarla sinirlandirimak istense de hem avci hem de sanayi Ureticisi (6zellikle ydrede balik unu ve yagi isleyen) bu duruma
karsi cikmaktadir. Bakanligin bu alandaki géruslerine katiimakla birlikte bu sektdrdeki sanayi Uretici ve avcilarla birlikte en
uygun karaya gikarma alanlari belirlenerek faaliyete gegirilebilir. Balik hallerinin yerel belediyelerce kontrolii ise bu alandaki
faaliyetleri kontrolsiizliige itmistir. Secimlere dayali gelen belediyelerin oy kaygisiyla ya da tanidik yakin iligkileri nedeniyle bu
alanda Ulke ¢apinda bir istikrarsizlik ve denetimsizlik hiikim siirmektedir. Bu nedenle taze tiiketimdeki pazarlamanin (toptan
ve perakende) yine Bakanligimizin su drlnleri Koruma Kontrol Subelerince yiiritilmesine ve bu sayede lilkemizde issiz olan
yada meslegini uygulamayan pek ok su Urunleri ya da Balikgilik Teknolojisi mihendislerimizin isthdam edilmesi ve Ulke
yararina is gdrmelerine katki saglanmis olacaktir.
Su driind isleyen ve ozellikle yurtdisina Uriin pazarlayan isletmelerin en biyiik sikayeti ise hammaddenin hijyenik yonden
eksikligi ve fazla bakteriyel yiik tagidigini tespit ettikleridir. Bu durum onlarin kaliteli Grlin isleme ve pazarlamasina engel
olusturmaktadir. Uriinleri avciligi ve yetistiricilik Grinlerinin toptan ve perakende satislardaki eksikliklerden en 6nemlilerinden
biri de Griin hasatindan sonra hemen ve yeterince sogutma yapllamamasidir. isleme fabrikalarindaki HACCP sisteminde
urtin kabulde gelen hammaddenin 0-4°C olmas! istenir. Ancak bu sistemi uygulayacak bir sogutma islemi Uriin avlanip av
teknesine ¢ikarildi§i anda buzda ya da soguk depolarda tutulmasi, yetistiricilik Uriinlerinde ise hasattan hemen sonra (blyuk
baliklarda kaninin akitilmasi tavsiye edilir) buza yatirilarak ve frigorifik araglarla isletmelere ulastirimasi gerekir. Perakende
satiglarda ise eskiye oranla buz igeren strafor kutularda gelen balik tliketiciye buzsuz sunulmakta olup bliylik bir geliskiyi
ortaya koymaktadir. Yillardir stiregelen ‘buzda satilan baligi misteri satin almaz’ dislncesi ginimizde de yaygin olarak
uygulanmaktadir. Ancak stipermarketlerde satilan ve Bakanlik tarafinca tesvik edilen pazarlama seklinde buzda veya diger
sogutucu sistemlerle satisin tiiketiciler tarafindan talep gérdigi bilinmektedir. Bu sorunlar diger yorelerimizde de yaygindir.

2.3. KKGM Su Uriinleri Sube Miidiirliigiiniin Balik Hallerinin Denetlenmesi ve Karsilagilan Zorluklara Yonelik
Raporu ve Goziim Onerileri:

KKGM balik hallerinin denetlenmesinde yasanan sikintilari birkag baslik altinda 6zetlemistir. Bunlar yasal yaptirimlarin
uygulanmasinda yasanan zorluklar, yapisal ve degismeyen bazi zorluklar, balik hallerinin belediyeler tarafindan isletildigi igin
kontrollerde alici ve satic Ustlinde yetersiz yaptirim ve hijyen kurallarinin yikilmasi ve ¢aligan insanlarin egitim seviyesinin
yeterli dizeyde bulunmamasi olarak belirtmistir.
Goziim onerileri:
- Ulkede komisyonculuk sisteminin kaldiriimasi ve tek elden alim satim isleminin gerceklesmesi, balikginin malindan
alinan %10 - 12 arasinda degdisen komisyonun tamamen kaldirimasi ve elektronik mezat sistemine gecilmesi ve fiyat
istikrarinin olugturulmasi gerekmektedir.
- Turkiye'de 200.000 bin ton su GriinGnin balik hallerinde satiliyor olmasi, mevcut 2850 balik marketi (kapali alan),
5000 ve Uzerinde seyyar satis noktasi bulunmakta, bunlarin denetimi belediyeler tarafindan yapiliyor olmasi burada da
haksiz bir rekabet olusturmaktadir.
- Sinir noktalarinda bulunan hizli alarm sisteminin bulunmasi ve ihracata gelebilecek bir yasaktan dolay ihracat
yapan 100’e yakin tesis bakanlik ile uyumlu ve titiz galismaktadir. Yapilan kontroller sonucunda belirlenen aksakliklarin
hemen duzeltimesi yoluna gidilmektedir, 6zel sektdrde bu agidan belirgin bir problem yaganmamakta, ancak diger ihrag
edilen drinlere gére su drinlerinde minimum derecede sikinti yasanmakta; ana problemin denetimlerinin belediyeler
tarafindan yapilmasindan dolayi balik hallerinde yasanmaktadir.

3. lslenmis su iiriinleri

isleme tesisleri balikgilik iiriinlerini dogrudan sogutulmus/paketlenmis, dondurulmus (bitin, fileto vb.), isil islem gérmiis
(konserve, tiiketime hazir pigmis Uriinler), modernize geleneksel gidalar (tiitst, marinat, tuzlama, soslu Uriinler) ve diger (su
urtinleri salatasi) gibi farkli sekillerde insan tliketimine sunmaktadir. Ayrica bol av sezonunda durumunda hamsi ve ¢aga
baliklarindan da balik unu ve yagi imal edilmektedir. Bazi firmalar deniz kabuklarini sis esyasi veya diger kullanimlar
amaciyla ézellikle yurtdisina pazarlamaktadirlar.

3.1. insan Gidasina Yonelik Su iiriinleri isleme Sektorii
3.1.1.  Mevcut durum ve genel sorunlar



Ulkemizdeki su tiriinleri isleme ve degerlendirme tesislerinin biiyiik bir bélimii kiiglik ve orta dlcekli isletmeler sinifina
girmektedir. Faal isletmelerin 2004 yili itibari ile yaptiklar ihracatin % 40'indan fazlasini taze/sogutulmus su urlinleri
olusturmustur (DPT, 2006). Tablo 3'de 2004 yilinda isleme sektoriindeki kurulu ve filli kapasiteyi géstermektedir. Bu tabloya
gore isletmeler kapasitelerinin %50’sinden azini kullanmaktadirlar. Disuk kapasiteyle galismanin en biyik nedeni olarak su
urtinleri stoklarindan elde edilen hammadde yetersizligi gdsterilmistir. Bu nedenle ¢dziim onerisi olarak; (i) taze ve donmus
uriinlerin ileri diizeyde tliketime hazir hale gelecek sekilde islenmesine ézendirme, (ii) ucuza yurtdisindan hammadde ithali
tesvikleri, (iii) yetistiricilik sektorintin gelistiriimesi icin desteklerin artmasi ve (iv) islenmis rlin tiketimine yonelik tanitimlarin
yayginlagtiriimasi gerekmektedir.

2009 yil isleme sektorinde ise hamsinin 2008-2009 av sezonunda ok az avianmasi nedeniyle isletmelerin daha dusik
kapasitede calistigi belirtilmistir. 2009 yili kapasite kullanim verileri yapilan anketlerimizde mevcut igletmelerin timine
ulasma sansimizin olmay!si ve bazi firmalarin anket sorularina eksik cevap vermeleri nedeniyle kesin degildir. Tablo 4'de ise
anketimize katilan isletmelerden insan tiketimi igin Uretim yapan ya da iriin paketleyip pazarlayan firmalarin buytk bir
cogdunluguna ait bazi bilgileri gosterimektedir. Burada firmalarin belirttidi kapasite kullanimlari belli bir yil igin olmayip
genelde kullandiklari en yiiksek kapasiteye gére verilmis olup yildan yila degismektedir. Bazi firmalar ise kurulu kapasitelerini
net olarak belirtimediginden tabloda verilmemistir. Bazi kapasite bilgileri ise yetistiricilik Urtinleri gibi diger drinlerle birlikte
verildiginden rakamlarin verilenlerden daha oldugu dislncesindeyiz. Yine ayni tabloda ankete katilan firmalarin verdikleri
cevaplar dogrultusunda insan tuketimine sunulan Grlin gesitleri gorilmektedir. Bu Urln cesitlerinden taze olarak tiketime
sunulan su drdnleri, dondurulmus balik (6zellikle hamsi) ve konserve basta gelmektedir. Tuzlanmis balik (salamura, lakerda
ve kuru tuzlama) Karadeniz bolgesinde yaygin olmakla birlikte marinat ve tltsi Gretimi bu bélgede heniiz
gerceklestirimemektedir. Bu tir drinlerin bu bdlgede pazarlanmasi da ¢ok yaygin degildir Ancak bu bélgede hamsi
donduran isletmeler gelecekte (yaz aylarinda) hamsi marinati veya diger drlinlerin marinati, ayrica alabalik titst islemesini
planlanmaktadir. Tutstileme iglemi igin yorede bir tesis kurulmus olup, Uretim izni alma yolunda galigmalar baglatiimigtir.

Tablo 3. Ulkemiz isleme endiistrisinin 2004 yili kurulu ve fiili kapasitesi.

Uriin cesidi Kurulu kapasite (Ton / Yil) Fiili kapasite (Ton / Yil)

Balikgilik iiriinleri 265,564 106,413
Gift kabuklu yumusakgalar 11,044 7,015
Kurbaga kara salyangozu 17,176 4,657
Toplam 273,784 118,085

a. lsletmelerin Denetlenmesi:

) isletmelerin yurtdisina iriin pazarlayacak olanlarinin hemen hemen her ay, digerleri ise daha az siklikta KKGM Su
Uriinleri Sube’den gelen uzman ekiple denetlenmektedir. Ayrica Bakanlik il Midirligii Kontrol Subesinde calisan
denetgilerde belli sikliklarla denetimlerini stirdiirmektedirler. Ozellikle Ankara’dan gelen ekibin belirledidi eksikliklerin verilen
slrede tamamlanip tamamlanmadigini kontrol etmektedirler. Bakanligin denetimlerini yapanlar gesitli meslek gruplarindan
lisans veya yliksek lisansli mezunudur. Bu meslek gruplari; Su Urlinleri, Balikgilik, Ziraat, Kimya, Gida, Biyoloji ve
Veterinerlik alanlaridir. Onay numarali su driinleri igleme tesislerinin denetimini yapmak lzere Koruma Kontrol Genel
MUdirldgu Olur'u ile belirlenmis olan 230 adet Su (rlnleri denetim elemani bulundugu Bakanlik Su Uriinleri Koruma Kontrol
Sube Miidirliigii tarafindan bildirilmistir. Isletmelerin gogunlugu denetgilerden sikayetgi olmamistir. Belli sikliklarla yapilan
denetimlerde zaman zaman aksakliklar tespit edimekte ve gerekli uyarilar yapilmaktadir. Buna gore firmalar da uyarilari
dikkate aldiklarini belirtmislerdir. Yaganan sorunlara genelde igletmecilerin yogun Gretim donemlerinde kendilerinin kurallara
uyumda zorlandiklari zamanlarda rastlanmaktadir. Ozellikle yeni ise aldiklari iscilerin hijyen kurallarina uymadiklari dénemde
sorunlar artmaktadir. HACCP sisteminde ise bazi firmalar sorun yasadiklarini ve uzman destegi aldiklarini belirtmislerdir.
Sadece bir iki firma bazi denetgilerin fazla teoriye bagl kalip detaylara takildigi gorlsiindedir. Birkag firma ise yurtdisindan
gelen mallarin ve ilkemizde fason dretilen su Uriinlerin fazla denetlenmedidi ve haksiz rekabet oldugu gériistindedirler. Buna
karsin yurtdisindan hammadde ithal eden firmalar ise glimriiklerdeki siki denetimden sikayetci olup bekleme nedeniyle
hammadde kalitesinin distigu hatta bozuldugunu iddia etmiglerdir.

b. Caligsan personel:

Yapilan anket sonuglarina gore igletmelerin galigtirdigi driin kalitesi, gida givenliginden ve Uriin igleme hattindan
sorumlu mihendisler agirlikli olarak Su Urlinleri Miihendisi/Balikgilik Teknolojisi Miihendisi, ikinci sirada ise Gida Mihendisi
gelmektedir. Diger meslekler ise Veteriner, Ziraat Miihendisi, Biyolog, Mikrobiyolog ve su tiriinleri teknikeridir. isletmelerde
is¢i statlislinde galisan personelin blyuk bir cogunlugunu daimi is¢i statlisiindedir. Deneyimli firmalar 6zellkle daimi isgi
calistirmay! tercih etmektedir. Mevsimlik isci ©6zellikle islemenin hasat sezonuna bagli oldugu durumlarda yaygin
kullaniimaktadir. Gegici isci calistirmanin en biiyiik sorunu ise egitim sorunudur. isletmelerin sorunlarinin baginda da gegici
iscilerden kaynaklanan hijyen sorunlarindan geldigi belirtimektedir.

c. Laboratuvar Durumu:



isletmelerin ¢ok az bir kisminin laboratuvara sahip oldugu anlagilmaktadir. Bu laboratuvarlarda hem kalite hem de gida
guvenligine yonelik (HACCP ve hijyenin izlenmesi ile ilgili) analizler yapilmaktadir. Gida guvenligi ile ilgili ozellikle E. coli,
Koliform, Toplam bakteri testleri yaygin olarak yapilmaktadir. Bazi firmalar ise Salmonella, Staphylococcus aureus, Vibrio,
Listeria, Kiif, maya gibi testleri yaptiklarini da beyan etmiglerdir. isletmelerin yarisindan fazlasi kendi iiriinlerinde HACCP, lyi
hijyen plani (GHP) ve lyi iretim planini (GMP) izlenirligini saglamak igin bir laboratuvarlara sahip degillerdir. Bu duruma farkli
gerekceler gosterilmistir. Bazi firmalar analizlerin givenirligini akredite olmus laboratuarlara giivenerek yaptirmak
istediklerinden kendileri laboratuvar kurmamislardir. Bu nedenle analizlerini ya yéredeki il kontrol laboratuvarlarina ya da
akredite laboratuvarlara gondererek yaptirdiklarini beyan etmiglerdir. Bir kisim firma ise maliyetli olmas| nedeniyle laboratuar
kurmamiglardir. Ozellikle yeni kurulan isletmeler ya da kiglk isletmeler bu durumdadir. Diger bir grup firma ise Urln
profillerinde bir laboratuvar gerektirecek analizlere gerek olmadidi icin ihtiyag duymadiklarini belirtmislerdir. Oysa bilindigi
tUzere HACCP sistemi tek bagina yeterli degildir ve 6n kosul programlari ile (GHP ve GMP vb.) desteklenmeli ve zaman
zaman izlenirliligi saglanmasi igin bazen testler gerekebilir (bazi tirlinlerde histamin testi gibi).

d. HACCP sistemi ve HACCP 6n kosullarin uygulanmasi:

HACCP sisteminin isletmelerimizde kurulmasindan isletmecilerimiz memnuniyet duymaktadir. Bunun ge¢ bile kaldig,
bu sistem sayesinde Uretimin %50 arttidi ifade edilmektedir. Firmalarin gogu HACCP sistemine sahip olup sadece birkag
firma Urtin profillerinde bu sisteme gerek duyulmadidi igin bdyle bir sistemleri olmadigini belirtmiglerdir. Yine isletmelerin ilk
HACCP olusturduklari zamanlar yanlis ve yetersiz plan olugturduklari gérilmiis bu hatalarin da mevcut ta da devam ettigi
belirlenmistir. HACCP sistemlerinin sorunsuz igledigini belirten firmalar ise HACCP'In on kosullarindan biri olan hijyen
konusunda sorunlarin yasandigini beyan etmislerdir. isletmelerin yarisindan fazlasi bu konuda zorlandiklarini ve siireii
egitim verildigini belirtmiglerdir. Bu durumda egitimlerin uzman kisilerce verilmedigi ve gerekli yaptirimlarin ve izlemenin
yeterli olmadigi diistincesindeyiz. Yonetmelik geregi personel saglik kontrollerinin de rutin olarak yapildigi belirtiimistir.

e. Hammadde temini:

isleme firmalarinin yaklasik tigte biri kendi hammaddesini kendilerine ait Gretim ciftlikleri ya da av teknelerinden temin
ederek daha taze ve ucuz hammadde temin etme yoluna gitmislerdir. Ugte ikisi ise yurticinden temin etmiglerdir. Cok az bir
firma ise hammaddelerini yurtdisindan temin etmektedirler. Yurt disindan hammadde temin eden firmalarin baginda
konserve sanayi ve surimi isletmeleri gelmektedir. Ancak bu firmalar zaman zaman gimrik kontrollerinde sikintilar
yasayarak hammadde kalitesinin bozulmasi ve (retimin aksamasina yol agtigini beyan etmislerdir. Genellikle yurtdis
hammadde alimlarinda hammadde alinan Ulkeye gore vergiler dedismektedir. Ancak bazi firmalar vergilerden de
sikayetcilerdir. Hammadde teminlerinde codu firma hammadde vyetersizliginden sikayetgi olup disiik kapasitede
calismalarinin en blyUk nedenleri olarak gosterilmektedir. Firmalarin godu yari kapasitenin altinda galismaktadir.

f.  Yeni Uriin/Alternatif Uriin igleme:

Bu alanda firmalarin yaklasik Ugte ikisi yeni Uriinler isleme veya Uriin gelistirme alaninda istekli oldugu hatta bazilarinin
ise girisimlere bagsladigi tespit edilmistir. Hangi Urlnler oldugu bazi firmalarca tarafimiza belirtimesine ragmen &zel bilgi
niteliginde oldugunu distinerek bu rapora eklenmemistir. Firmalarin bu alandaki diglinceleri tarafimizca olumlu
karsilanmaktadir. Universitelerden bu alanda beklentileri de yuksektir. Firmalar kapasitelerini daha verimli kullanabilmeleri ve
farkll pazarlar bulabilmeleri agisindan bu alanda yatirim yapmalar yararli olacaktir. Bizim nerecedimiz 6zellikle hamsinin
yodun olarak avlandigi dénemde ve ciftlik alabaliklarinin yaz dénemlerindeki sicaklik sorunlarindan dolayr zorunlu
hasatlarinda hammaddenin dondurulmasi ve hasat olmayan donemlerde farkli drlinlere islenmesidir. Bu Urlinler arasinda
marinat ve tiitstiyl verebiliriz. Ayrica isleme atiklarinin degerlendirilmesi yoluna da gidilmelidir. Bu alanda Universiteler ya da
arastirma birimleriyle baglantili olmalari gerekir.

g. Ihracaat ve ithalat:

Tablo 5'te 2007 yilinda ihrag ve ithal edilen su drdnlerinin drdin cinsine gdre dagilimini gostermektedir. 2009 yili i¢inde
yaptigimiz Tablodan da gortlecegi Uzere bu sektdr blylk oranda iggi istihdam etmektedir. Ancak hammadde yetersizligi ve
pazar sorunlari nedeniyle kapasitelerinin altinda dretim yapmaktadirlar.

3.1.2. Yararlanilan Tegvikler
isletmecilerin gogunlugu kendilerine saglanan tesvik ve desteklerden haberdardirlar. Ancak bazi firmalar bu

konudan haberdar olmadiklari igin tesvik beklentisi igindedirler. Bazi firmalar ise tesviklerin/desteklerin en blylk payini araci
firmalar elde etmektedir. Bazi kazangli destek projelerinin ise adilce degerlendirilip dagitiimadi§i gérlistine sahip firmalar da
mevcuttur. Ancak bu konuda en biyik sikintilarin ise yurtdisi ihracatinda yeterli tegviklerin olmayisi ve saglanan tegviklerin
zamaninda 6denmeyisidir.

En fazla yararlanilan tesvikler arasinda, ithalat tesvigi, KDV istisnasi, Enerji destegi, frigorifik arag tesvigi, KDV TR-90,
KOSGEB gibi projeler, Makine techizata alinan giimrik muafiyeti, vergi indirimi, AB projeleri destegi, bankadan diistik faizli
kredi gekimi ve diger kirsal kalkinma gibi bolgesel tegviklerdir.



Tablo 4. Tiirkiye’de insan gidasina yonelik su iiriinleri isleyen ya da pazarlayan firmalara ait bazi bilgiler (Anket sonuglarindan derlenmistir)

. . . .. Kapasite Yurtici Ihracat | pergonel Sayisi
Isletme Ad1 IL Thracat Uriinii
Kurulu Kullanilan Daimi | Sezon
Aegean Mugla 1 8 000 ton/yil 5000 %30 %10 16 40
Akerko Su Uriinleri AS. Trabzon 12 64 ton/giin Yeni faaliyete gecti %100 10 | 100-150
Alba Su iiriinleri Aydin 17,1,12% 700 ton/yil %100 %l %99 150
Alimar Istanbul 15,13 389ton/y1l 78 ton/y1l %100 15
Amati Bosforo Gida Ma. Canakkale 4,10, 12,13, 32 000 ton/y1l 15 500 ton/y1l %100 53 93
Antalya Bahlk A.S Antalya 12,16,17,18 6000 ton/y1l %15 %85 100-200 aras1
Assos Balik¢ilik [zmir 1,12, 18 3 ton/giin degisken %99 %1
Ayfrost Ankara 1,11,12 3 500 ton/y1l %35 %65 200
Bagci Alabalik Aydn 1,12,17 3850 ton/y1l %40 %60 68
Burak Balike¢ilik Trabzon 12 70 bin kasa %100 5 ] 5
Callut Su Uriinleri Konya 1,11,12 5 940 ton/yil 3 000 ton/y1l %90 %10 20 ‘ 65
Can Kardesler Sinop 12 1500 ton/giin 10-15 bin ton/yl %100 22
Cansu Deniz Uriinleri San. Canakkale 4,6 295 ton/y1l 50 ton/yil %30 %50 10 25
Cesurlar Izmir 1,3,5,7,6,16,12,17 560 ton/ay %20 %60 38
Canakkale Balikcihk Canakkale 1 5100 ton/y1l 4590 ton/y1l %20 %80 9 -
Carsibas1 Su Uriinleri ve Gida san. Trabzon 12 32 ton/giin Faaliyete gecmedi %100
Dalko Mugla 1,11 %85 %15 4
Dardanel Onentas Gida Canakkale 4,7,9,12 56 186 ton/yil 1366 ton/yil (%80°) %85 %15 2940 ;
Denizer Gida N;atliddelerl Tic. Ltd. Canakkale 1,8 1944 ton/y1l Faaliyet yok i i 18 -
Ege Balik fzmir 1,3,5 %100 10 10
Gelibolu Su Uriinleri Canakkale 1,2 236 ton/y1l 130 ton/y1l 9 2




Giimiisdoga Mugla 1,12,17 %30 %70 79
Giiney Bahikeihk Antalya 1,12,6,17 %100 20
ida Gida Tar. Urt. Canakkale 11 240 ton/y1l Faaliyet yok - - 18 -
ilknak Bahkeihk fzmir 14,5 %100 1 16
istanbul Su Uriinleri Canakkale 2,7,12% 688 ton/yil 200 ton/y1l %100 9 -
Kardez Su Uriinleri Samsun 6,10,12 %100 | 5 28
Kerevitas/Superfresh Bursa 14,12 %100 Degisken
Kili¢ Deniz Uriinleri Milas 1,12 %20 %80 66
Kismet Balikeilik Su Uriinleri Antalya 3,1,12,6,17 300 ton/yil %100 30
Kiris Gida Izmir 1,3,7,12 %80-90 32
Kocaman Balikailik Balikesir 6,10,19 %10 %90 204
Kocaman Camargo Gida San. Bilecik 10, 14 - Kurulu kapasit. %80 %100 17 30
Kutlukbey Su Uriinleri Canakkale 1,2 2812 ton/y1l 281 ton/yil %100 ;
Lekton Balikghk Canakkale 1,3,7,12% 3445 ton/y1l 516 ton/y1l %50 %50 6 -
Liman Entegre Bahikaihk Bilecik 1,12 4250t0n/y1l %100 %48 %52 10 10
Marenestro Dis Ticaret Mugla 1,7,11,12 %l %99 155 50
Nevzat Su Uriinleri Istanbul 17 17 ton/giin %100 10
Nordzee Mugla 1,12 %100 %1 %99 108
Or Gida San. Tur. Tic. Canakkale 1,3,7,12% 3000 ton/y1l 690 ton/y1l %100 52 -
Oskar Balikcilik Konya 1,11,12% 2 ton/giin 0.5 ton/giin %50 %50 31
Ozpekler Denizli 17 %100 62
Ozsandikailar Trabzon 12 20 ton/giin %30 %70 30 50-60
Pelikan Denizcilik Ayvalik 1.3,7 31
Perama Gida Bandirma 1,34 4900ton/yil* - %100 5 degigken




Pinar Deniz Uriinleri [zmir 1,11,12 800 1200 %95 %05 35
Politek Trabzon 12 %90 %10 9 | 70130
Pusula Gida 1,12,3,17,7 36
Sadiklar Soguk Hava Sinop-Trabzon 10,12 600 ton/y1l 400 ton/y1l %25 %75 20 100
Dep.Dondurma
Saroz Gida San. Tic. Canakkale 1 1825 ton/y1l Faaliyet yok B B 16 -
Savuran Bahkgihk Canakkale 1,12% 4000 ton/yil 250 ton/yil %30 %70 11 -
Sinop Su Uriinleri San. Sinop 12 2000 ton/y1l %100 6 100
Sugla Su Uriinleri Konya 1,11,12 400 ton/y1l %80 %20 51
Susitas fzmir 16 . %100 %10 %90 60
Usurlu Balikqilik Didim 11 10 000 ton/yil %1 %99 22
Ulubay Soguk Depo isl. Canakkale 3,4,7,12 1597 ton/y1l 670 ton/y1l %100 156 54
Umurbey Deniz Ur. Gida Canakkale 2 6300 ton/y1l Heniiz faaliyet yok %100 4 -
Varollar Gida Sile 4,10 800 Ton/yil %100 %100 15 35
Veham Balikqilik fzmir 1,11,10 2 ton/giin %50 %50 1
Yavuz Mildon Deniz Uriin. Gida Canakkale 2 491 ton/yll 319 ton/yil %100 7

1- Taze Sogutulmus AvcilikUriinleri 2- Canli Cift Kabuklu Yumusakca 3- Karides 4- Kum midyesi (donmus, konserve) 5- Diger Cift Kabuklu Yumusakgalar 6- Marinat
7- Kafadan Bacaklilar 8- Orkinos 9- Ton Konserve 10- Salyangoz 11- Taze kiiltiir baliklar1, 12 Dondurulmus balik ve/veya diger su iiriinii, 13. Kaplama su {iriinleri ve
diger, 14. Midye kabugu 15: Surimi iiriinleri, 16. Tuzlu hamsi/sardalya, 17. Fiime (somon,alabalik, uskumru), 18. Hazir yemek iiriinleri (su iiriinii salatasi, soslu ve diger
tirtinler eklenmis su {iriinii, kalamar/midye dolma vs). 19. Canl1 ve dondurulmus Kurbaga veya kurbaga bacagi. *Bilgi kesin degil.




3.1.3.isletmelerin Sorunlan
isletmecilerin bildirdigi genel sorunlar asagida dzetlenmistir. Yurtici ve yurtdisi pazari icin farkliklar arz ettiginden ayrintilar ek
bagliklar altinda belirtilmigtir.

e Hammadde pahali oldugundan Uretilen malin fiyati da yliksek olmakta; bu islenen drlinlerimiz 6zellikle Gin'den
gelen mallarla rekabet etmekte bliylk zorluk yasamaktadir. Bu durum firmalarin ihracatini da olumsuz yénde
etkilemekte ve urettikleri mallari pahali bulan Ulkeler diger Ulkelerin mallarina yonelmektedir.

e Cok diistik fiyatl ve diisiik kalitedeki Cin iiriinleri sektériimiiz agisindan bilyiik bir sorun teskil etmektedir. ithalatta
belli bir standardin olmayisi da disik kalitedeki bu Uriinlerle ciddi dreticilerimizi rekabet edemez hale getirmektedir.
Zira bu drlinlerde asin glaze islemi, fazla miktarda ve uygunsuz katki kullanimi yapildidi bilinmekte olup; bu
urtinlerin gerekli kontrollerin yapiimamasi bizim Ureticilerimizi magdur durumda birakmakta, tliketicimizin saghgini
da riske atmaktadir. Bu konuda mutlaka bir standart getiriimeli; glazeleme orani konmali, kullanilan katkilara
sinirlama getirilmeli ve bunlar takip ediimelidir.

e Hammaddede yasanan diger bir sorun da Kiiltiir tiirlerimizin az olusudur. Omegin karides ve birgok kabuklu su
Urdind Ulkemizde Uretiimediginden disaridan alinmaktadir.

e Finans yoniinden arz talep dengesi bozulmustur. Satis fiyatinda istikrar kalmamistir. Uriin pazarlama fiyati
dusmdistlr. Ton olarak satis miktari iyi olsa da satilan Uriinln fiyati az olup; kar digsmusttr. Yatiriminin karsiigini
alamayan firma sayisi goktur.

e Sezonluk isci sorunu da sektorin diger bir sorunudur. Sezonluk isgiyi gerek driin hazirlama, gerekse hijyen
konusunda egitmenin zorlugu yaninda; otel sezonu agildiginda ve tarim basladidinda isleme tesislerine gére
buralarda galismay! daha kolay bulan is¢i bu sektorlere kaymaktadir.

e Isletmelere gelen denetgilerin daha egitimli olmasi da su iriinleri isleme sektériinin diger bir talebidir. Ozellikle
Belediye kismindaki denetgilerin yaptiklari isle ilgili daha donanimli olmalari arzu ediimektedir.

e Blrokratik sorunlar dile getirilen sorunlar arasinda 6ne gikmaktadir. Her Uriin igin ayri ve yaklasik 2 ay siren izin
siireci sikayet konusu olugturmaktadir. izin numarasi almak igin harcanan emek ticari bir kayip olarak
adlandirimaktadir. ihracati sadece bu birokratik islemlerle ugrasmamak igin birakan firmalar s6z konusudur.

e Devletle genel bir iletisim sorunu oldudu ifade edilmektedir. Transit ticarete devletin uyum saglayamadigi; genel
olarak hep bir adim geriden geldigi, Ureticinin sorunlarina cevap bulmada ge¢ kaldigi, asir evrak yuku getirdigi
belirtimektedir.

e Devlet kredisi kullanma konusunda Ureticilerimiz isteksiz davranmaktadir. Kosullarin daha cazip, tesviklerin

firmalara 6denme stirecinin kisa olmasi istenmektedir.

KDV de rlintimuzUin fiyatini artiran diger bir sorundur.

Balik hallerinin yeniden organize olmasi gerekli goriimektedir.

isleme makinelerinin pahali olmas! isletmecilerimizi yatinm yapmada zorlamaktadir.
Kalifiye ve devamli eleman istihdam sorunlarinin yaganmasi.

3.1.3.1. VYurtici pazari ve sorunlari

Ulkemizin su iiriinleri isleme ve pazarlama alanindaki en biiyiik sorunun taze tiketime yénelik olmasidir. Taze tiketimle
ilgili Glkemizdeki durum ve ¢ozim onerileri bu alandaki ilgili baslik altinda genis olarak verilmistir. Cakir vd. (2006) bir su
Urtnleri igletmesinde yapiimig olan anket galismasinin sonuglarina su trdnleri igletmelerinde ¢alisanlarin gida-personel
hijlyeni ve saglik kontrolleri konularinda yeterince bilgi sahibi olmadiklarini gdstermistir. llgili arastincilar gerek tlkemizde,
gerekse diger Ulkelerde yapilan galigmalar, sorunun ¢dzimd icin gida Uretimi ve satiginda galigacaklarin, hatta tiiketicilerin
egitim kurslarina alinmasi gerektigini belirtmislerdir. Ayrica belediyelerin ve gida denetimi yapmakla sorumlu diger kurumlarin
da, duzenli araliklarla yaptiklari denetlemelerde, gerektiginde caydirici ceza uygulamalari ile yaptinm gctind kullanarak
sorunun ¢ozimune katkida bulunmalari gerektigini vurgulamiglardir.

Su urlinleri isleme sektoriiniin gelisebilmesi icin treticiler bilgilendirilmeli, karsilasilan sorunlara ¢dziim yollari aranmali,
sektdre kamunun ilgi ve destegi artinimalidir. Sektoriin gelisimini saglamak, isletmelerin problemlerini ¢dzmek ve ihtiyaglarini
gidermek amaciyla yapilacak arastirma ve gelistirme galismalarina 6nem ve dncelik verilmelidir. Codu isletme destekleme
politikalarini yetersiz bulmakta; vergi indirimi ve diglk faizli kredi talep etmektedirler. Daha cazip kosullarla kredi
kullandiriimasi yeni tesislerin kuruimasini saglayacak ve kolaylastiracaktir. Ulkemiz genelinde baligin taze tiiketim
aliskaniginin hakim olusu sektdriin gelisimine olumsuz etki yapmaktadir. Gerek balik Uretiminin gerekse tiketiminin
artinimasi icin iglenmis su drdnlerinin tUketimine gecilmelidir. Tuketicilerin bilgilendirimesi igin tanitim ve reklam
calismalarina baglanmalidir. Bélgemizde Uretim yapan tesislere bakildiginda cogunun ayni yontemle ayni drinleri isledikleri
gorliimektedir. Tesislerin gogunun %50 kapasite ile galistigi; yani %50 atil kapasitenin ulundugu bilinmektedir. Bunun énline
gecilmesi icin alternatif tiir ve yontemlerin denenmesi gerekmektedir (Capkin vd., 2008).

Alakavuk (2009) Istanbul piyasasinda hazir gida tiketimi icin satisa sunulan islenmis su driinleri (izerinde yaptigi
calismada gerek donmus, gerekse soguk olarak satiimakta olan trtinlerin mezofilk ve psikrofilik bakterileri insan saghigina
zararl olmayacak diizeyde icerdigi ve bu Urlnlerin taze durumda oldugu belirtmistir. Ancak, dzellikle islenmis Grlnlerin
Koliform bakteri yiikii agisindan rneklerin cogunda kontaminasyon sorunu oldudu, E. coli bakimindan ise soguk yemeklerin
yaridan fazlasinin sinir degerleri asan diizeyde kontamine oldugunu rapor etmistir. Gerek soguk, gerekse donmus érneklerin
biiylik cogunlugu hazir yemekler icin bildirilen sinir degerler lizerinde S. aureus icerdigini, midye dolma ve balik kéftesi



orneklerinin hazirlanmalari agamasinda yapilan baharat gibi ilavelerle yaridan fazlasinin B. cereus ve C. perfringens
bulundugunu tespit etmistir. Bu durumun, drinlerin imalati sirasinda hijyen eksikligi oldugu ve hammadde kalitesi anlaminda
da sorunlarin yasanmis olabilecegdini belirtmislerdir. Su (runleri isletmelerinde gida glivenligi ile ilgili prosediirlerin
uygulanmasi, kaliteli hammadde kullanilmasi, personelin hijyen konusunda egitimesi ve izlenmesi, baharat gibi ilave
maddelerin kalitesine de biyik dnem verilmesi gerektigini vurgulamigtir.

isletmecilerin bildirdigi sorunlar: Anket calismamizin sonuglarina gore yurtici pazarinda firmalar ihracata gore daha az
sorun yasamaktadirlar. Bunlarin baginda islenmis Grinlere karsin halkin fazla talep gostermemesi, farkli standartlarda driin
talepleri ve taleplerdeki istikrarsizlik, fiyat istikrarinin olmamasi gelmektedir. Zaman zaman tahsilat sorunu, hammaddenin
hijyenik olmayan kosullarda igletmeye gelmesi gibi sorunlar da belirtiimigtir.

Tablo 5. 2007 yilinda tilkemiz su tiriinlerinin ithalat ve ihracat durumu (TUIK, 2009; FAO, 2007)

ithalat Ihracat
Uriin tiiri Miktar (ton) | Deger (dolar) | Miktar (ton) Deger (dolar)
Baliklar
Canli Tatli su sis baliklari 2981 1.786953 -
Canli Deniz slis baliklar 31,5 193.741 -
Canli Balik (Cipura, Levrek ve digerleri) 49,7 5.877395 44,04 1.326008
Sogutulmus baliklar 4926,6 8.824137 25393,4 14.3604797
Dondurulmus biitiin baliklar 26814,1 29.911338 8007,2 27.739031
Dondurulmus Fileto baliklar 3470,6 10.790410 1908,9 11.010290
Sogutulmus Fileto baliklar 10,1 70.917 -
TutsU baliklar 97,8 1.217866 1857,6 16.208873
Surimi etleri (dondurulmus) 39,0 83.045
Tuzlanmig (Salamura) 0,4 2667
Kabuklular (Midye, istakoz, Karides)
Canli 24,8 239.554 -
Sogutulmus 42 40.654 62,9 35.6971
Dondurulmus 7344 1.675872 933,1 12.069008
Diger (isleme yontemine gore) 20,2 98.901 22,5 82.920
Yumusakcalar (Ahtapot, Kalamar, miirekkep baligr*, siibye* ve salyangoz®)
Sogutulmus 15,8 1.7071 511,0 226.3156
Dondurulmus 1526,1 1.555872 558,4 2.961607
Diger omurgasiz hayvanlar (Dondurulmus) - 3595,0 18.928992
Balik unu 56389,0 63.721000 374,0 36.2000
Balik unu (insan tiketimine uygun) - 1,0 63.000
Balik yagi (karaciger yagi) 61,0 91.4000 -
Balik kas yagi 11,560 12,835 3.000

slevrek, #sadece ihracat

3.1.3.2. Yurtdisi pazan ve sorunlari

Yurtdigina ihracat yapan firmalarin yarisi glimrikte yasanan sikintilardan sikayetgi olmaktadirlar. Bu glimriklerin
basinda oOncelikle Bulgaristan ve sonra Yunanistan gelmektedir. Ayrica ihracattaki prosediirlerin fazlaligi, 6zellikle Ege
bélgesinde calisan ve yurtdisina yapilan sevkiyatta ‘sadlik sertifikasi’ gibi belgeleri dolduran bakanlik gérevlilerinin yabanci
dil bilgisindeki eksiklikten dolayr gimriklerde zorluklar yasanmaktadir. Bu belgeler yurtdisinda bazi ilkelerin hem kendi
dilinde hem de ingilizce olarak istenmektedir. Hatall doldurmalarda ise iriinlerin gegisine izin verilmemektedir. Ayrica ihracat
prosediirlerindeki diizensizlikten, istenilen belgelerin fazlaligi ve farkli birimlerden onay alma zorunlulugu da ihracat yapan
sirketleri zorlamaktadir. Ek olarak yurtdigi ihracatinda gerekli analizlerin devletin il kontrol laboratuvarlarinda pahali olusu ve
ge¢ yaplimasi sorunlar yasatmaktadir. Diger bir sorun ise hammadde yetersizligi ve standardindaki sikintilardir. Az olan
hammaddenin fiyati llkemizde pahali olurken yurtdisindaki diger llkelerle rekabet giiciini zayiflattigi dile getirilmistir. Ayrica
istenilen kriterde hammadde bulamamakta ve ham madde aliminda komisyon masraflari ve nakliyenin pahali olmasi
nedeniyle Uretimin pahaliya gelmesini sorun olarak géstermislerdir. Bazi firmalar ise Ureticiler arasinda fazla birligin olmadigi
ve bu konuda islev géren kuruluglarin da etkili galismadigini vurgulamiglardir.

3.1.4. isletmelerin sorunlarin goziimiinde beklentileri

3.1.4.1. isletmelerin devletten beklentileri
e Analiz tcretlerin dugUrulmesi, hizli sonuglarin sunulmasi ve istasyonlarda numune sayisinin azaltiimasi,
e Kiiglik firmalarin da maddi olarak korunmasi ve piyasada tutunmalari igin destegin artiriimasi,



e ABye Urlin pazarlamada vergi destedi olmasina ragmen ABden gelen hammaddeye asin vergi koyulmasi maliyeti
artirmaktadir. Firmalardan AB'den veya diger Ulkelerden ucuz fiyattan hammadde aliminda gerekli diizenlemelerin
yapiimasi talep ediliyor. Bu sayede AB'ye ve dider lilkelere daha fazla getirisi olan islenmis Uriin pazarlanmasi,

e Devletin balikgilik konusuna biraz daha 6zen gdstermesi, tutulan baliklarin balik unu ve yagi fabrikalarina ucuza
gitmesinin engellenmesi. Bir program dahilinde ihracat yapan firmalara bilir kisi olarak denetlenmesi ve
eksikliklerinin giderilmesini igletmelerle birlikte degerlendirilmesi,

e Banka faizlerinin dusurtiimesi konusunda devletin diizenleme yapmasi,

Hammadde kota veya yasak koyarken uUniversitelerden uzmanlarin yardminin alinmasi. Haksiz kota veya

yasaklarin hammadde temininde sikintilar yasattiriyor. Bunun yaninda Cin mallarina kota getirilmesi,

Uretim izinlerindeki bekletmelerin azaltiimasi,

Dis desteklerden haberdar ediime,

ihracatta tesviklerin olmasina ragmen halen yetersiz kaldigindan bu tesviklerin artirimasi,

ilgili tegviklerin zamaninda ddenmesi,

Girdi maliyetlerinin azaltiimasi ve vergilerin diistirliimesi,

Ddvizde istikrarin saglanmasi,

Su Grinleri ile ilgili resmi kurumlarda daha fazla ‘Su Urinleri’ alaninda egitimli gérevlilerin bulunmasi ve 6zellikle

ihracatla ilgili belgeleri diizenleyenlerin yabanci dil konusunda egitiimeleri,

e ABYe ton konserve bali§i ihracati konusunda sikintilar yasanmakta. Ugiincii iilke mengeli ton baligi ile iretilen
konservelerin AB'ye girisi engellenmistir. ATR belgesi ya da EUR.1 belgesi gibi engeller mevcut.

e Birokrasinin azaltiimasi,

e Devlet firmalarin uluslar arasi kuruluslardan alinan Kalite Belgelerinde( IFS-BRC vs.) destek,

3.1.4.2. isletmelerin iiniversitelerden beklentileri

e Firmalarin Universitelerden beklentilerinin en baginda ARGE konusunda kendilerine destek verilmesi bekleniyor. Bunlar;
(i) 6zellikle yeni triin gelistirme, (ii) Uretimin verimliligi ve kalitenin nasil iyilestirilebilecedi, (iii) Urtne ait kalite standartlar ve
raf dmir surelerinin belirlenmesi, (iv) su Uriinleri isleme konusunda teknik konu ve yeniliklerden haberdar etme,

e Kalite kontrol analizlerinde gerekli desteklerin verilmesi. Devletin belli bdlgelerdeki birimlerinin bu konuda yetersiz
kalmasi, uzun sure bekletilmeleri nedeniyle tniversitelerden Ucretli analiz destegi istenmekte,

o Sektdre kalifiye eleman yetistirmeleri ve programlarin isleme sektériine uygun sekilde diizenlenmesi,

e lsletmelere gonderilen stajerlerin 2. Sinif degil de 3. Siniftan itibaren baglatimas ve 6zellikle Gretimin yogun oldugu kis
doénemlerindeki iki ddnem arasinda yapilmasi igin gerekli dizenlemelerin yapiimasi,

e Sektdrde galisan personele ve ayrica hammadde iireten balikgilarin egitimine destek vermeleri. Ozeliikle isletmelerde
calisan personelle hijyen egitimi konusunda sikintilar yasanmaktadir. Bu konuda Universitelerin yardimlari beklenmekte,

e Avlanma urtinlerinde av yasaklarinin denetlenmesi konusunda devietle isbirligi yapmalari. Verimliligi artirici ¢alismalarin
yapilmasi,

3.1.5.  ihracat Birliklerinin Sorun tespiti ve ¢oziimiindeki galigmalari

Su Uriinlerimizin ihracatindaki sorunlarinin tespitinde Istanbul ihracat Birligi ile ve bu birlik vasitasiyla izmir Ege ihracat
Birligi ile baglantiya gegilmistir. Goriismelerimiz sonucu, sirketlerce tarafimiza belirtilen sorunlarin yaninda, ilgili kuruluglarin
da farkli sorunlarinin da oldugu ortaya konulmustur. Ege ve istanbul ihracat birliklerinin ortaklasa calismasi sonucu sorunlar
tespit edilmis, ihracat birliklerinin ¢6ztim onerileri ile muhatap olacak kurumlar agagida belirtilmistir.

- Su Uriinleri Destekleme Odemelerinin birim fiyatlannin yil sonunda agiklanmamasi. )

Bilindigi Uzere, “Hayvanciligin Desteklenmesi Hakkinda Karar” gergevesinde Su Uriinleri Destekleme Odemeleri Resmi
Gazete'de yayimlanarak Ocak ayindan itibaren gegerli olmak lizere yiriirlige girmektedir. Ancak, desteklemeye esas
fiyatlarin agiklanmasi 6-8 aylik bir siireyi, 6demesi ise daha uzun siireyi kapsayabilmektedir.

Su Urlinleri sektorinin ekonomik kosullar nedeniyle karsi karsiya kaldi§ finansal zorluklarin asilabilmesi bakimindan, su
urtinleri destekleme 6demelerinin bir an dnce yapilmasi, bununla ilgili olarak daha 6nceki yillarda oldugu gibi, Ziraat Bankasi
araciiiyla temlik iglemlerinin en kisa stirede uygulamaya alinabilmesinin sektor agisindan gok biyik bir dnem tasidigi
dusinllmektedir. Bunun yani sira, 6nimiizdeki ddneme ait destekleme fiyatlarinin da miimkiin olan en kisa stire icerisinde
ilan edilmesi, sektériin 6niinl gorebilmesi agisindan yararli olacaktir. Yilbasindan itibaren destekleme fiyatlari ilan edilmeli ve
biran 6nce édemeler yapilmalidir. (flgili Kuruluslar: Tarim ve Kéyisleri Bakanligi, Hazine Miistesarligi, Maliye Bakanligii)

- Tazelsogutulmus ve dondurulmus su iriinlerinin tarimsal iiriinlerde ihracat iadesi kapsaminda olmamasi.
Konserve baliklar tesvik sistemi kapsaminda olmasina karsin, taze/sogutulmus, dondurulmus ve fileto baliklarin tarimsal
urtinlerde ihracat iadesi kapsamina alinmamasi, yurtdisi piyasalarda rekabet edilmesini ve rakiplerin esdeder fiyatindan trlin
sunulmasini engellemektedir. Bu amagla, taze/sogutulmus, dondurulmus ve fileto baliklarin da tarimsal Uriinlerde ihracat
iadesi kapsamina alinmasi, sektoriin daha hizl gelisimi ve ihracatimizin artisi bakimindan yararli olacaktir. (lgili Kurum ve
Kuruluglar: Dig Ticaret Miistesarligi (ihracat Genel Miid.), Para Kredi ve Koordinasyon Kurulu, Maliye Bakan.)

- Su driinlerinin havayoluyla ihracatinda navlun fiyatlarinin yiiksekligi, iilkemiz firmalarinin rekabet sansini

yok etmektedir.



Su drinleri ihracatimizin yoneldigi pazarlar her ne kadar AB agirlikli ise de, tasima ucretlerinin makul diizeylerde olmasi
halinde diinyanin her bolgesine ihracat gerceklestirilebilecektir. Amerika Birlegik Devletleri, su driinleri sektoriinde dlinya'daki
dordnci ihracatg (lke ve ikinci 6nemli ithalatgl durumundadir. 2008 ve 2009 yillarinda katilim saglanan Boston Su Urlinleri
Fuar’nda da gorildugu Uzere, dlkemiz su Urlnlerine talep olmakla birlikte, maliyetler dolayisiyla bu Ulkeye ihracatimiz
énemsiz diizeydedir. Tasima (cretlerinin diigiriilmesi halinde bu pazar ok iyi degerlendirilebilecektir. Tiirkiye Ihracatgilar
Meclisi'nin yardimiyla THY nezdinde girisimde bulunulmus, bir miktar indirim saglanmistir. Ancak bu, piyasa sartlarinda
yeterli bulunmamaktadir. (flgili Kurum ve Kuruluglar: Tiirkiye ihracatgilar Meclisi ve Tiirk Hava Yollari)

- Balik unu ithalatinda standart uygulamasinda degisiklige gidilmesi gerekmektedir.
Balik yeminde besinsel degerlilik agisindan énemli 6geler kil, seliloz, protein, yag gibi ana degerlerdir. Bu degerlerin
sinirlari, balik yemi imalatinin sonucunu degistirmeyecek, yalnizca formilasyondaki ham madde oranlarinin degismesine
neden olacaktir. Bu nedenle, besinsel degerlerini dar, sinirli standartlara baglamanin dogru bir yaklagim olamayacagi ve
standartlarda revizyona gidilmesi gerektigi dustuntlmektedir. Ukemizde balik unu ithalatinda Tarim ve Koyigleri Bakanligr'nca
uygulanan TSE'nin 1983 tarihli TS 2033 sayill Hamsi Unu Standard ile 1997 yilinda yiirlrlige giren TS 12296 sayili Balik
Unu Standardi, 6zellikle kimyasal bilesimler agisindan bir uyumu ve giiniimiz kogullarina uygun degerleri icermemektedir.
Ozellikle TS 12296 sayili standartta yer alan siniflamalar ve bu siniflamalar igin getirilen kimyasal bilesim standartlari ve TS
2033 sayill Hamsi Unu Standardinda yer alan protein, yag, kil ve seliiloz degerleri nedeniyle ithalatta zorluklar
yasanmaktadir. Bu yiizden degisiklige gidilmelidir. (ilgili Kuruluslar: Tarim ve Kéyisleri Bakanlii, Tiirk Standartlari Enstitist)

- Balik yaginin KDV orani
Balik drtinlerinde en son 2007 yilinda yapilan diizenleme ile KDV orani % 8'’e dusiriimustir. Fakat 6zellikle omega 3 haplari
ile balik yeminde ana hammadde olan balik yaginin KDV'si % 18 olarak yer almaktadir. Diger tiim balik triinlerinde oldugu
gibi balik yaginin KDV oraninin % 8'e disuriimesine yonelik olarak Maliye Bakanlidi nezdinde girisimde bulunulmalidir.
(llgili Kurum: Maliye Bakanlig)

- Ulastirma Bakanliginca uygulamaya konulan Karayolu Tagima Yonetmeligi’nin 66. maddesi (6)'nci fikrasi

geregi 10 tonun altindaki tasitlara gegcis belgesi tahsis edilmemesinin yol agtigi magduriyetler

11 Haziran 2009 tarih ve 27255 sayili Resmi Gazete'de yayimlanarak yuriirlige giren Karayolu Tagima Yonetmeliginin
66/6 maddesi dayanak gosterilerek, 2009 yili Gegis Belgeleri Dagitim Esaslarinin 7°'nci maddesi (c) fikrasinda istiap haddi
10 tondan az olan tagitlara gegis belgesi tahsis edilmemesi ihracatgilarimizin blylk magduriyet yagamasina ve nakliye
maliyetlerinin iki katina ¢ikmasina sebebiyet vermektedir. Ozellikle Ulkemizin sinira yakin bdlgelerinde faaliyet gsteren
ihracatgilarimiz_hemen sinir komgumuz olan dlkelerden yogunluklu olarak o Glkenin sartlarindan kaynaklanan nedenlerden
dolayr 2 — 5 ton arasinda siparigler almakta, bunun yaninda yogun olarak Yunanistanli alicilarin Ulkemize gelerek satin
almis olduklari kiiglik hacimli ve 3 tona kadarki Uriinlerini sevk etme noktasinda bitiin glimrik formalitelerinde higbir sikinti
yasamamalarina ragmen, 10 Tonun altindaki tasitlara gecis belgesi tahsis edilmemesi nedeniyle driinlerini sevk
edememelerinden dolay! biyik sikintilar yagamaktadir. 5 Ton hacimli bir tagitla tagima yapilmasi halinde 6denecek naviun
{creti 300 $ tutarindaki iken, gegis belgesi verilmemesi nedeniyle 2 Tonluk bir Griin dahi 20 Tonluk tasitlarla taginmak
zorunda kalinmas| ihracatg! igin 1.000 $'a yakin navlun Gcreti maliyetinin ortaya gikmasina sebebiyet vermektedir. Bu durum
da, yaganan agir ekonomik kriz ortaminda yogun rekabetin yasandigi yurt disi piyasalarda ihracatgilarimizin rekabet
imkanini yok etmekte ve sonucta da sinir komsumuz olan Ulke piyasalarinda pazar payimiz rakip ulkelerin eline
gegmektedir. Klclk hacimli tagimalar igin yik birlestirme ve parsiyel yikleme imkani bulunmamakta bunun sebebi de
tagitlarin TIR karnesinin olmamasi, TIR karnesi olmasi halinde ise ilave maliyet getirmesi ve en dnemlisi de alici ve
saticilarin genellikle rakip olmalari nedeniyle ayni tagitlarla Uriin tagimaktan kaginmalaridir. Bu nedenle pazarin da rakip
Uke firmalarinin eline gegmesinin énlenmesi agisindan, hemen sinir komsusu Ulkelere yapilan tagimalarda tahsis
edilen gecis belgelerinin 10 Tonun altindaki tasitlara da verilmesi konusunda, Karayolu Tagima Yonetmeliginin 66/6
maddesinde gerekli degisikligin yapilmasi. (llgili Kurum: Kara Ulagtirmasi Genel Miidiirliigiii)

3.1.6.  Universitelerin Tespit Ettigi Sorunlar ve Goziim Onerileri
a) Kalifiye elaman sorunu ve ¢oziim onerileri
isletmelerden gelen anketlerden ve gegmisteki gériismelerimizde mezunlarimizin isleme konusunda bilgilerinin eksik oldugu
sik¢a giindeme gelmistir. Isletmelerin gogunlugunun su riinleri miihendisi calistirmay tercih ettiklerini ve égrencilerin hig
olmazsa stajlarini yogun tretim faaliyetleri olduu dénemde yapmalariyla bu 6grencilerin daha iyi egitilecekleri konusunda
fikir beyan etmislerdir. Bu konudaki dnerilerimiz asagidaki gibidir.
o Bizler isleme stajlarinin islemenin yogun oldugu dénemlerde yapiimasi taraftariyiz. Ancak bu durumun ¢dziilebilmesi igin
ZMO araciligiyla YOK'e ve universitelere bagvuru yapilmasi ve ‘Deniz Ulastirma’ bolimlerinde kaptan yetigen 6grencilerin
stajlari érnek gosterilerek ‘Su Uriinleri isleme staji’ yapacak grencilerin de 3. Sinif ve 4. Sinif dénem arasinda, 2. Dénem
basinda gerekirse 10 gin gec baslama yoniinde resmi olarak izinli sayilabilmeleri hususunda talep edilmesi gerekir. Aksi
durumda bu égrenciler Kig doneminde stajlarini devam ettirseler bile stajin son dénemdeki guinleri resmi olarak sayllmasinda
sikintilar yaganacagindan bu durumun resmi kurumlarca ¢ozilmesi gerekir.
e Bazl fakilteler 6grencilerini Erasmus kapsaminda AB fonlarindan yararlanarak 6grencilerinden bagarili olan ve dil
bilenleri yurtdisina staja géndermektedirler. Bunlarda bazilari 6zellikle isleme tesislerinde galismaktadirlar. KTU Sirmene
Deniz Bilimleri olarak her yil 6grencimiz yurtdisinda isleme alaninda staj yapmaktadir. Yurtdigi staji olarak bazi égrenciler
‘Amerika Work and Travel Programi’ sayesinde 6zellikle Alaska'ya hem calisip hem de staj yapmaya gitmektedir. istanbul Su



Uriinleri Fakiiltesinden ise Norveg ve italya'daki balikgilikla ilgili fakilltelere staja §renci gitmektedir. Diger fakiiltelerin
ogrencilerin de bu sekilde staj yaptigi bilinmektedir. isletmelerin yapacadi iniversitelerle bu konuda isbirligi iginde olup
yurtdisinda tanidigi  firmalarla anlasip kendi yorelerindeki bu alanda &grenim géren Ogrencileri bu firmalara
yonlendirmeleridir. Fakulteler yurtdigindaki stajlardan geg gelen 6grencilerin mazeretlerini kabul etmekte ve bu sayede bu
ogrenciler uzun donem staj yapabimektedir. Normalde &grenciler yurtdigi stajlarini gerekenden daha uzun sire tutup
deneyimlerini artirma gabasindadirlar. Ancak AB fonlarinin destegi codu kez d@rencilerin masraflarini kargilamada yeterli
olmadigindan dgrenciler destek saglayacak firmalara gitmeyi tercih etmektedirler. Isletmelerimiz basarili olan 6grencilerimize
bu konuda destek verip kendi isletmelerinde caligmaya tesvik edebilirler.

e Fakiltelerin bazilari son yillara dogru branglasmayi basarabilseler de bazi fakiilteler bu alanda henliz basarili
olamamigtir. Bu nedenle égrenciler ilerde galismay! dustindigu dersler degil de kolay gegebilecedi ya da 6gretim Uyesi
tercihiyle ‘SECMELI DERS’ almaktadir. Bu durum ise isletmelerin dikkatinden kagmaktadir. isletmeler mezunlarmizi ise
alirken mutlaka 6zgegmislerinde aldigi dersler ve notlari gésterir bir TRANSKRIPT lerini eklemelerini ve bu belge ile aldigi
dersler ve 6grencinin bagarili olduklari alanlar iginde Su iriinleri Isleme alaninda ne kadar ders aldi§i ve basari diizeyini
gbsterecektir. Elbette her 6grencinin her alanda basarili olmasini bekleyemeyiz. Bu nedenle is alanlarinda ‘Su Urdinleri
Isleme Alaninda yeterli ders almig ve basarili olmak’ kogulunun eklenmesi bu sektériin segiciligini ortaya koyar.

o Kalifiye elaman yetismesinde en 6nemli bir faktor de bu sektdrde calisan mezunlarimizin ne kadar maas aldiklaridr.
Maalesef zaman zaman biyik firmalarda ¢alisan mezunlarimizin bile hak ettikleri maaglari alamadiklarini ve dzellikle bu
ekonomik krizde 3 aydir maasini alamayan personelin oldudu bilinmektedir. Tabii iyi maas veren firmalar da mevcuttur.
Ancak égrencilerimiz gok dusiik maas veriliyor haberlerini daha gabuk duyduklarindan bu alanda galismak igin (i) dniversite
sinavlarinda basarili 6grencilerin su Uriinleri/balikgilik alanlarinda egitim veren fakilteri tercih etmemeleri (ii) tercih eden
ogrencilerin de igleme alanini segmemelerine neden olmaktadir. Biliyoruz ki yiiksek maas veren sektére basarili 6grenciler
hep gider ve bugiin zor calisma kosullarina ragmen ‘Kaptanlik’ egitimi veren bolimler ok ylksek puanlarla dgrenci
almaktadir. Burada isletmelerin yapacadi tek sey bu mezunlarin (kalite kontrolden ve Uretim hattindan sorumlu personele) iyi
maas vaat etmeleri ve uygulamalaridir. Bu ‘KALIFIYE ELAMAN'In ilk sartidir. Bu konudaki zincirin de ilk halkasidir. Aksi
durumda mezunlarimiz farkli sektérde kolaylikla is bulup daha yiiksek maasla galistiklarini beyan etmektedirler.

e Su Urlnleri isleme sektortnin basarili é3rencileri desteklemeleri gerekmektedir. Bu durum bazi sektdrlerde olmaktadir.
Burs sistemiyle basarili dgrencileri kendilerine gekerek kendi alanlarinda daha iyi 6grenim gérmelerini tesvik edebilir.

e Su drinleri igleme sektdriinln (ticaret birlikleri, isleme alanindaki birlikler ve kooperatifler) su driinleri alaninda egitim
veren bolimleri alet, ekipman ve en dnemlisi malzeme agisindan desteklemesi gerekir. Ogrencilere kimyasal, mikrobiyolojik
ve fiziksel ya da duyusal deneyler yapilabilmesi i¢in maliyet ok ylksektir. Bu nedenle fazla 6grenci oldugu durumlarda her
6grenciye pratik uygulama yaptirmak mimkiin degildir. Maddi alanda destek veremeyecek olan firmalar baska yollardan bu
tir malzeme ve ekipmani pazarlayan firmalarla diyaloga gecip o firmalarin dniversiteler bagis yapmasi istenebilir. 2008
yiinda KTU Siirmene Deniz Bilimleri Fakiiltesinin diizenledigi bir calistayda Su Uriinleri Isleme Sektdriinde calisan
personele Ucretsiz kalite kontrol alaninda bir haftalik egitim verilmistir. Bu alanda AB projesinden destek alinmasinin yaninda
Ulkemizde kimyasal, mikrobiyolojik ve fiziksel analizler igin alet ekipman ve malzeme pazarlayan Unli firmalar da destek
vermis, hatta temsilcileri birebir gelip Ucretsiz egitim vermigtir. Bu tlr toplu egitimler igin Universiteler her zaman hazirdir,
ancak proje olmadi§i durumlarda firmalarin ek masraflari karsilamasi gerekmektedir.

b) ARGE ve teknik destek onerileri

isletmelerin hemen hemen %80'i Gniversitelerden ARGE destegi, ya da yeni (riin isleme konusunda destek gibi
arastirma destegi istekleri mevcuttur. isletmeler ézellikle iniversitelerin kendilerini siklikla ziyaret etmeleri ve yeniliklerden
haberdar etmeleri ve ihtiyaglarina yonelik onlarak ARGE destegi vermeleri gerektigini vurgulamaktadirlar. Ancak ARGE gogu
kez zaman ve maliyet gerektirir. Bu alanda da bazi gelismeler yasanmistir. 1990l yillarda firmalar bilgiyi ve arastirmay
ozellikle Karadeniz bdlgesinde ucretsiz talep etmekteydi. Giinimiizde danismanlik hizmeti almak ve arastirmalara sicak
bakilmaktadir. Ancak giinimizde firmalarin ARGE destegini genelde (icretsiz talep ettikleri ve icretli olan tekliflere de pek
sicak balkimadigi bu alanda hizmet veren pek cok fakiiltemizce bildiriimistir. Buna neden olarak mevcut ekonomik kriz
gosterimektedir. Universiteler ise ayni krizden etkilenmis olup kadrosu olmayan yiksek lisans veya doktora égrencileri
arastirmalarini gerektiginde yarida kesmeyi goze alarak calismalarini birakip gitmektedir. Ek olarak, firmalara yonelik ARGE
calismalarinin sonuglari galismanin bitisinden sonra belli bir stre igin gizlilik gerektirdiginden yayinlanmasi zordur. Bu
nedenle bu tir bilimsel calismalar Universitelerdeki aragtirmaci kesimine fazla cazip gelmemektedir. Bu konuda isletmelere
tavsiyeler ise;

Birimlerinde galistirdiklari kalite kontrol ya da Uriin igleme hattindan sorumlu Universite mezunu personel segiminde
universitelerde arastirma yapabilecek nitelikte olanlarini segmek ve yiiksek lisans veya doktora yapmalari icin tesvik etmek.
Bazi isletmelerde galigan personel bu alanda calismak istese de lisans Usti galismalar igin Universiteler belli kriterler
aramaktadir. Bu alanda eleman bulamayan firmalar ise halen universitede lisansusti calisma yapan ve kadrosu olmayan
ogrencilere aragtirma bursu (aylik maas) vermeleridir.

Destek verilen projeler genellikle mevcut drlinlerin kalitesini ya da gida guvenligini iyilestirici yonde calismalar,
ekonomiye daha fazla kar getirebilecek yeni tretim teknolojileri, atiklarin degerlendiriimesine ydnelik etkin kullanim ya da geri
kazanimla ilgili projeler (6rnegin balik isleme atiklarinin degerlendiriimesi) desteklenebilir. Bu projeler ¢ok fazla zaman ve
maliyet gerektirebileceginden bu alanda galisacak personelin ve galisma maliyetinin hem isletmelerce hem de ¢esitli



kurumlarca desteklenmesi gerekir. EGer isletmeler proje ciktilarini sadece kendilerinin kullanimina sunulmasini istiyorlarsa
bu durumda desteklerde kendilerinin de ciddi bir payla katki sagmalari kaginilimazdir. Nitekim devlet ve AB gibi dis destekli
fonlar tiim sektorln yararina olacak (AB ise 6zellikle AB yararina projeleri destekler) projeleri desteklemektedir. Bu konuda
isletmeleri daha profesyonelce yardim almay! tavsiye ediyoruz.

c) HACCP uygulamasi, Personel Egitimi, Hijyen Sorunlan ve G6ziim Onerileri

Uriin isleme fabrikalarinin yarisina yakinin bir laboratuvari bulunmaktadir ya da varolan laboratuvarlar etkin
calismamaktadir. Ozellikle yeni kurulan isletmeler ya da kigik isletmeler bu durumdadir. Diger bir grup firma ise uriin
profillerinde bir laboratuvar gerektirecek analizlere gerek olmadigi icin ihtiyag duymadiklarini belirtmislerdir. Oysa bilindigi
uzere HACCP sistemi tek bagina yeterli degildir ve 6n kosul programlari ile (GHP ve GMP vb.) desteklenmeli ve zaman
zaman izlenirliligi saglanmasi igin bazen testler gerekebilir (bazi driinlerde histamin testi gibi). HACCP sistemi ilkemizde
2000 yillarin basinda gelmis ve yeni yeni gida sektoriine yerlesmistir. Ancak firmalarimiz daha gok I1SO belgelerine verilen
onemi artirmis ve HACCP sistemini de pek ¢ok isletme bu belgeleri veren danisman firmalarin egliginde oturtmaya
calismislardir. Firmalarin bazi analizleri il kontrol laboratuvarlari ve akredite olmus laboratuarlarda yaptirmalar sadece
HACCP'nin dogrulanmasi asamasinda ise yarar ve gereklidir. Bu yaptirdiklari analizlere ek olarak hizli sonug alinacak basit
testleri de isletmelerinde yiritmeleridir. HACCP izlenebilirligi icin uzun zaman alan analizler pek kullaniimaz. Bu tir analizler
ise belli araliklarda son ya da bazen ara Urtnlerden drneklemeler yapilarak akredite laboratuvarlara gonderilerek yapiimasi
gerekir. Ek olarak kullanilan suyun belediye suyu dahi olsa surekli klor testi yapiimasi ve siklikla E. coli taranmasi
gerekmektedir. Amerika gibi gelismis bir Ulkedeki fabrikalarda bu tiir sorunlarin yasanmasi ilkemiz kosullarinda da benzer
sorunlarin olabilecegi ve bu sorunlarin alici firmaya ve denetgilere izlendigini gostermek karsi tarafa glven verecegi
kanisindayiz. Kullanmadiklari halde test kitleri alip buzdolaplarinda gostermelik olarak tutmak ta dogru degildir. Test kitlerinin
kullanildiklarini gosterir raporlarin giinliik ya da haftalik tutulmasi gerekir. Ancak bazi kitlerin pahaliligi nedeniyle bu tir
analizlerin firmada galisan miihendislerce manuel olarak ta yapilabilecegi bilinmektedir.

Gortusme yapllan isletmelerin blyik gogunlugunda HACCP sisteminin uygulandigi ve HACCP sisteminin kurulug
asamasinda danigsman firmalardan ya da kendi personeli ile yapildigi belirtimektedir. Cok az bir kismi ise Universitelerden ve
Tanim [l Midirliiklerinde destek alarak HACCP sistemini uygulamaya koyduklarini belirtmektedirler. Ege Bélgesinde yakin
bir arastirmada (Aral ve Baygar, 2009) tarafindan yapilan incelemeler sirasinda gézlemlerimize gére ayni danismanlik
firmasindan destek alan isletmelerin prosesleri farkli olsa bile, ayni noktalari CCP olarak belirlemis olduklari tespit edilmistir.
Bu ise bize HACCP sistemi olusturulurken isletmelerdeki farkliiklara hassasiyetle yaklasiimadigini gdstermektedir. Bu
durumun da ileriki zamanlarda isletmeyi proses degisikligi yapmaya ve CCP noktalarinin yetersizliginden dolayi yeniden
tespit edilmesi ihtiyacini dogurmaktadir. HACCP sistemini danigman firmalardan destek alarak kurmus olan isletmeler, kendi
hilyen sorumlularinin egitim ve bilgi eksiklerini zaman igerisinde gidermede sorun yasadiklarindan, dnceleri isler halde olan
HACCP, gida guvenirliligi ve hijyen sistemleri yukarida belirtilen aksakliklardan dolayr daha sonra sadece kagit lizerinde
kalarak sistem calismamaktadir. Ayni arastirmada yapilan incelemelerde bu bélgede arastirmaya katilan ve HACCP
uygulayan isletmelerin tamaminda hijyen akis planinin var oldugu belirtimektedir. Ancak igletmelerin igerisinde,
proseslerinde ve Urin farklilasmasindaki degisikliklerin HACCP planina aktariimadigi, sadece ik plan asamasindaki hijyen
akisina sadik kalindigi gdzlenmektedir. Burada hijyen akis planlarinin revize ediimemesi sebebiyle ileride gida guvenirliligi ve
hilyen standartlari agisindan uygulama guicligi yasanmasi gibi problemleri beraberinde getirecedi kaginilmaz bir gergektir.
Ayni zamanda izlenimlere gére calisan personelin/iscilerin HACCP konusunda ¢ok detayli bilgiye sahip olmadigi, sorumlular
tarafindan belirlenen kurallara bilingsiz bir sekilde uymaya calistiklari gdzlemlenmistir.
isletmelerdeki en biiyiik hilyen sorunlarinin baginda personel bilgisizligi gelmektedir. isletmelerin hijyen acisindan en
zorlandiklari durumlarin, personelin hijyen kurallarina uymamasi ve isletmenin fiziki sartlarindan kaynaklanan sorunlar
oldugu belirtimektedir. Birgok isletme sorun yasamadigini, ancak geri dénen trlin oldugunda sorunlari fark edip daha sonra
¢oziim yoluna gittiklerini ifade etmektedirler. isletmelerin kurulus asamasinda daha kiigiik kapasiteye gére dizayn edilmis
olmasi, HACCP sisteminin gereklilikleri dustniimeden; proses akisi olmadan planlanmasindan kaynaklanan guglikler hijyen
standartlarinin saglanmasini ve uygulanabilirligini azaltmaktadir.

isletmelerle yapilan anket calismalari ve Aral ve Baygar (2009) tarafindan Ege bélgesinde yiiriitmiis oldugu alisma
sonuglari bu firmalarin stirekli egitim vermelerine ragmen halen kurallara uyum sorunlarinin olmasi farkli nedenlere bagli
olup asagidaki ¢ozim Onerileri getirilmistir. Personelin egitim durumlarina bakildiginda, kictk yerlesim birimlerinde kurulmus
olan isletmelerde galiganlarin ilkokul egitimi diizeyinde, tesisin blylk sehirde olmasi veya sehre yakinlasmasi durumunda
ise egitim durumunun ortaokul diizeyine ylikseldigi goriulmektedir. Calisan iscilerden yiksek 6gretim gérmiis olanlara ise
rastlanmamistir. Egitim seviyesinin digtik olmasinin igletme kalite kayitlarinin olusturulmasinda da 6nemli sorunlara sebep
oldugu bildirilmektedir. HACCP geregi 6z denetim formlarinin (soduk oda sicakliklari, temizlik-dezenfeksiyon kayitlari vb.)
bizzat isi yapan personel tarafindan kayit ediimesi gerekmektedir. Bu kayitlarin saglikli olmamasi durumunda gida guvenligi
zincirinin bozulmasi s6z konusu olabilmektedir. Goziim onerileri:

e Isletmelerin personel hijyeninin kolay uygulanmasina miisait fiziki alt yapinin gézden gegirilip diizenlenmesi (Girig-
cikislar ve belli bolgelere gegis hatlarinin engellenmesi, kamera ile izleme vb)

e Egitimlerin daha deneyimli kisilerce verilmesi. Ayrica bu tiir egitimler ZMO tarafindan da organize edilebilir ya da belli
projeler kapsaminda egitim programlar dizenlenebilir. Verilen editimlerin etkinliginin de kontroli ©on kosul



programlarinin geregidir. Bu kayitlarin da tutulmasi gerekir. Kisaca verilen egitim alinmig mi da uygulanmiyor, yoksa
bilingli mi uygulanmiyor bilinmesi gerekir. Her iki durumun da diizeltici faaliyet uygulama kurallari bellidir.

e Hijyen kayitlarinin mutlaka tutulmasi ve kontrolii gerekir.

e  (Gida glvenliginden sorumlu personelin ayni zamanda (retimden sorumlu muhendis olmamasi gerekir. Her iki
sorumlulugu Ustlenen mihendisler cogu kez ézellikle gida glvenliginden taviz vererek her iki gorevinde de aksakliklara
neden olacaktir. Bu iki gorevi yapacak personel mutlaka farkli olmalidir, ancak uyum iginde galismalidirlar.

e (ida glvenligi ve Uretimden sorumlu personelin hastalik vb nedenlerle gegici sire izinli sayilabimeleri ya da cesitli
kurumlarin verdikleri egitim kurslari ve seminer/konferans gibi etkinliklere katilabilmelerini igin yeterli sayida bu
personelin isletmede calistinimasi gerekir. Bu sayede isletmeler hasta olan personelini galistirmayacak ve gerekli
oldugu durumlarda Uretim ya da denetim oldugu durumlarda dahi bu personelin egitimi icin gerekli etkinliklere kolaylikla
katilabileceklerdir.

e ZMO'nun ciddiyetle diizenledigi HACCP ve ISO egitim kurslari gok yararli olsa da verilen egitimler islem hattindaki
CCP’lerin spesifik su rinleri igin dodru olarak tespit edilmesi ve sorun ¢iktiginda duizeltici faaliyetlerin ne oldugu
konusunda fazla bilgilendirme mevcut degildir. Bu nedenle ZMO (iniversitelerden bu alanda uzman kisilerce
‘TAMAMLAMA KURSLAR!' ile eksik olan egitimlerini tamamlamaya devam etmesini dnermekteyiz.

d) YetersizHammadde Sorununa oneriler i

Bu alanda isletmelerin dnerileri dikkate alinmalidir. Ozellikle yurtdisindan gelen ve belli Griinlerin imalatinda kullanilacak

hammadde icin vergi indirimleri yapilabilir. Bu konudaki dnerilerimiz asagidaki gibidir.

e Bugiin taze ve donmus drlinlerin bazi Ulkelerden vergisiz ya da dustk vergilerle alindigi firmalarca tarafimiza bildirildi.
(6rnedin EFTA lkeleri). Ancak surimi ya da balik kofte ya da burger Uretimde kullanilacak Alaskan Pollagi gibi
urtinlerin ithali icin Amerika kitasi tilkelerinden alinan Grnlere asiri vergi oldugu bir firma tarafindan bildirildi. Alaska'da
hatali kesim yapilan pek ¢ok somon balidi Uglincli kalite olarak denize atilmaktadir. Oysa bu tiir Uriinler sadece
dondurma, paketleme ve tasima maliyetiyle Ulkemize getirilip islenebilir ve yine dis tlkelere pazarlanabilir. Benzer pek
¢ok ucuz hammadde dinyanin farkli kesimlerinden tespit edilip ucuz girdiyle ilkemiz firmalarinca iglenebilir. Bu
nedenle devletimizin bu tlr Ulkelerle bazi anlagmalar yapmalari gerekebilir.

e Birdiger husus takiltlir balikgiidi Uriinlerinin Uretimi devlet tarafindan daha ¢ok desteklenmelidir.

o Her iki konudaki durum hammadde sorununu tek basina ¢dzemeyecegi icin alternatif (iriin islemeye firmalarin baglamasi
gerekir. Bunlar (i) ana Uriindeki isleme atiklarinin degerlendirilmesi (fileto atiklari flesh-bone seperator adlii kiyma
makinesiyle kemiklerden ayrilip burger/kéfte gibi driinler Uretilebilir, soyulan deri, ya da kemiklerden farkli Griinler elde
edilebilir. Orn. Jelatin, chondroitin vs.), (i) az degerlendirilen tirler tespit edilip degerlendirilebilir (iii) donmus urinleri
daha sonra ¢dzlilip ek mamiillere yeniden islenebilir (kisin hamsi dondurulmasi, yazin ¢dziilip marinat islenmesi gibi)

e) Yurtdisi pazanylailgili sorunlara ¢oziim 6nerileri

Bu konuda isletmelerin ve ihracatgilar Birliginin gériislerine katilsak ta bizlerin farkl ek onerileri olacaktir. Bilindigi iizere

devlet de ekonomik krizden etkilenmistir. Biitce esit olarak farkli sektdrlere dagitilacaktir. Her nekadar bazi sorunlar devlet

tarafindan kolaylikla ¢dziilebilecekse de (bazi glimriklerdeki sorunlar, biirokrasinin azaltiimasi ve belgeler icin az kurumla is
gorme), bazi sorunlarin ¢dzillmesi imkan dahilinde olmayacaktir. Bu durumda sirketlere nerimiz;

e Yurtdisi pazarina daha fazla kar elde etmek icin yonelen ihracatgly yurtici pazarina yoneltmektir. Maalsef llkemizde kisi
bagina disen yillik su Grlnleri miktari, ihracat yapilan Glkelerin hepsinin ¢ok altinda yer almaktadir. , Devletin birtakim
tesvikleriyle; sagliga ¢ok yararli bu besin olarak bilinen dzellikle EPA ve DHA (omega 3) iceren baliklarin insanimizin
tiketimini artirmasi yoninde igletmelerin desteklemesidir. Bunun igin bol ve etkili reklam, tanitim gruplari  destekli
galigmalar yapilmalidir.

e Baz Urunlerin Ulke pazarinda yeri pek yoktur. Buna en iyi drnek salyangoz ve kurbaga bacagidir. Bu durumda bu
urtinlerin ihracata yénelmesi normaldir. Bu tir firmalarin yasadigi 6zellikle yasalarla ilgili sikintilarin ¢dziiimesi igin
Ulkemizde diizenlenen konferanslara yurtdisi pazarimizin yogun oldugu dlkelerin dis ticaret temsilcileri, koruma
kontrolden sorumlu temsilcileri gibi ilgili birimleri ve oradaki alici firma temsilcilerini davet edip kendi dretici firmalarimizca
ortaklasa paneller diizenlemektir. Bu tir sorunlari Amerika'nin Pacific kiyisindaki isletmeler kolaylikla ¢dzmektedir. Taze
urin gegigleri ozellikle Kanada-Amerika-Meksika sinirlarindan yogun olup oradaki gumrik sorunlan eskiden gok
fazlaydi.. Bu tiir ortak sorunlarin ¢6z{ilmesi icin her yil o bdlgede diizenlenen ‘Pacific Fisheries Technologists Meetings’
konferansi yapiimaktadir. Bu konferansa mutlaka bu sorunlari igeren paneller eklenmekte ve o bolgede birbirleriyle ilikili
Ulkelerin su Urdnleri sirket temsilcileri, Tarim bakanlik temsicilikleri FDA ve diger Ulkelerin kalite kontrol temsilleri hazir
bulunup karsilikli tartisip yerinde ¢ozim Uretmektedir. Ancak bu konferans her yil isleme fabrikalari tarafinca maddi
olarak desteklenmektedir. Devletin katkisi ise azdir. Benzer konferanslarin da ilkemizde yapilip dzellikle ticaretimizin
yogun oldugu AB Uye ulkelerin ilgili birimlerinin daveti gereklidir.

f)  Ulkedeki su iiriinleri kooperatifleri etkin galigmamasi ve goziim onerileri:

Bu durum 6. Tarim Suras! (VI: Komisyon) tarafindan da dile getirilmigtir. Kooperatif ve birlikler sektérii destekleyecek gl

bir yapiya kavusturulmasi gerekir. Ortak Pazar Organizasyonlari ve Uretici Orgitlerinin kurulmasinin gerekligi de ilgili surada

dile getirilmistir. Amerika'da her Urtin sektori icin bir ortak oraganizasyon mevcut olup etkili calismaktadir. Bunlara drnekler
olarak Alaska Pollack Birligi (http://www.alaskapollock.org), Denizde isleme sektéri birligi (At sea organisation-APA,;
http://www.atsea.org/) birlikleri verilebilir. Bu birlikler ortak pazarlarda sorunlarini da ortak ¢ozmeye galismaktadirlar. Baz




birlikler uluslar arasi boyuttadir. isletmelerimiz kendi driinleri ile ilgili uluslar arasi érgiitlere de katilip sorunlarina paydas
aramalidirlar. Urlin tanitimlari da bu birlikler sayesinde kolay yapilabilir.

g) Sektoriin ihtiyaglarina cevap verecek diizeydeki laboratuvarlarin yetersizligi ve ¢oziim onerileri

Bu sorun hem isletmelerce hem de 6. Tarim Surasinda dile getirilmistir. Su Uriinleri konusunda akredite olmus laboratuvarlar
az da olsa mevcut oldugu bilinmektedir. Ancak yetersiz kaldidi i¢in bu sayi artiriimalidir. Glinimiizde AB yasalarina gére
histamin analizi, TVB analizi gibi yeni analizler istenmekte ve bazi analizleri firmalar sadece (riin pazarlarken degil de belli
periyotlarda HACCP'In izlenmesi ya da kalite kontrolii igin yaptirmak durumundadir. Universiteler bu alanda destek vermeye
caligsa da bazi analizlerin yurtdiginda kabul gérmesi igin akreditasyon gerektirdiginden Universiteler bu tlr analizleri
yapamamaktadir. Universiteler akreditasyon almayi pek gerekli bulmamaktadir. Bunlarin baglica nedenleri (i) ¢ok pahali
olusu (i) personel azligi (i) doner sermaye kosullariyla akademik personel ya da teknik elemanlarin calismasinin cazip
olmayisidir. Arastirmaya yonelik laboratuvarlarin akreditasyon almasi ayrica mantiksizdir. Belli bir analizi sadece belli
kosullara uygun olarak yapmak igin akredite olmus laboratuvarlar o analizin uygulanisindaki degisiklik akreditasyon kosuluna
uymaz.

Bu konuda devletin veya ilgili kooperatiflerin sorunlu bolgelerde akredite laboratuvarlari artirmalari acil olarak gereklidir. Bir
histamin analizi su an sadece Bursa ve Ganakkale il kontrol laboratuvarlarinda yapildigi bilinmektedir. Karadeniz ve Akdeniz
bdlgesindeki isletmelerin buraya nasil érnek gonderecekleri ve génderim esnasindaki sikintilar asikardir. Ayrica isletmelerin
ihracat birlikleri, ZMO ve Universitelerden uzman katkilariyla organize olup ithalat, ihracat ve yurtigi pazarinda llkemizde su
urdinleri igin istenilen kriterleri AB yasalari, Codex Alimentarius ve FDA gibi diger yasal kuruluslarin yasalariyla karsilastirip
haksiz ve gereksiz yasalar ya da kriterler varsa ilgili yonetmeliklerimizin yeniden gozden geciriimesini saglama yoluna
gitmeleri tavsiye edilir. Bu kriterlere bir érnek olarak taze balikta KKGM'nin belirttigi yonetmelikte V. parahymolyticus kriteri
aranmamasina ragmen donmus balikta ise hi¢ bulunmamasi zorunlulugu getirilmesini verebiliriz. Her iki durumdaki trtnlerin
pisirilerek tiketilmesi halinde bu bakteriyi kolayca yok etmek mimkinken acaba donmus Uriinlerde neden olmamasi yasal
bir kriter oldugu isletmelere agiklanmalidir. Donmus Grtinln (orkinos gibi) sushi gibi ¢i§ olarak tuketilecedi mi diistinilerek
genel bir zorunluluk getirilmistir. AB 2005 mikrobiyolojik kriterleri (EC, 2005) bu bakteriyi yasal kriterleri icine almamigken,
Amerika igin ¢ig tlketilecek ¢ift kabuklu yumusakgalar icin yasal kriterler icinde yer almaktadir. Acaba bu tir yasal
kisitlamalar igin farkli Glkelerin sinirlamalari oldugundan mi béyle bir genelleme yapilmistir? Bu tir durumlar icin 6zellikle
Bakanligimizin daha agiklayici web sayfalari olmasi gerekir. Ek olarak bu agiklayici bilgiler ihracat birlikleri ve ZMO’nun
sayfalarinda da detayli agiklanmalidir. Bu konudaki tavsiyemiz, sadece belli islenmis drlinler igin spesifik olan patojenler ya
da diger gida tehlikeleri igin genelleme yapmadan, sadece o (iriin tipine gére (6rn. Vakum paketli soguk titsiilenmig Grin
gibi) kriter koyulmasidir. Bdylece bazen gézden kagan 6nemli tehlikeler de yasal kriterlerimizde yer alacaktir. Ornek olarak
AB'nin ve FDA'nin vakum paketli titstilenmis drlinlerde tuz oraninin 3-3.5 %WPS (Su fazinda tuz) olmasi zorunlulugunu
verebiliriz.

h) Su irriinlerinin satig yerlerinin iyilestiriimesi ve soguk zincirin saglanmasi ve ¢oziim 6nerileri

Bu konu hem KKGM Su driinleri Koruma Kontrol Merkez Subenin hem de ilgili bagliklarda sirketlerin ve bizlerin gdzlemleriyle
dile getirilmistir. Sonug olarak bu alanda biraz iyilestirme sadlansa da 6zellikle su trlnleri toptan ve perakende satis yerleri
teknik, fiziksel ve hilyen kosulari yéniinden giiniin kosullarina gore uygun olmadidi tespit edilmistir. Ayrica irlin kalitesinin
muhafaza edilmesi ve tiketiciye ulagtiriimasinda soguk zincirin kurulmast igin desteklerin gerekliligi vardir. Bu konuda KKGM
Su Uriinleri Subesinin tavsiyelerine katiliyor, bu kontrollerin belediyelerden alinip kendilerine verimesini 6nermekteyiz. Bu
sayede yaptirimlarin daha iyi olacagina inaniyoruz. Ayrica rlinlerin karaya ¢ikis yerlerinde muhafaza, depolanma ve soguk
zincir saglanamasi, hijyenik sartlarda muhafazanin saglanabilecegi yapilarin bulunmasi gereklidir.

i)  Yeni AB yasasi (1 Ocak 2010’da uygulanacak EC 1005/2008 nolu yasa)

Bu yasaya gére AB Ulkeleri diger Ulkelerden ithal edecegi tlim balik ve balik Grlnlerinin yasal yollardan yakalandigini gésterir
uygun bir belge (catch certificate) ile satin alabileceklerdir. Bu durumda Avcilik ekibinin bu alandaki sorunlari ¢ézmesi, aksi
durumunda igleme sektoriinin gtimriklerdeki sorunu daha da zorlagacaktir. Bu konudaki daha detayli bilgi Bakanligimizin
ilgili birimleri ve http://www.seafish.org/b2b/subject.asp?p=349 web sitesinden temin edilebilir. Bu konuda o6zellikle ilgili
Bakanligimizin alinmasi gerekli dnlemleri tamamlamasi ve isletmelerimi bu konuda bilgilendirmesi tavsiye edilir.

j) lstatistik bilgilendirmede eksiklikler ve dneriler

Her ne kadar eksikleri de olsa tlkemizde avcilik ve yetistiricilik trtnlerinin yillik miktarlari devlet tarafindan olusturulan bir
sistemle tespit edilip bildirimektedir. Ayrica islenmis ve islenmemis Urln bazinda ihracat ve ithalat verileri de mevcuttur.
Ancak Ulkemizin i¢ pazarina sunulan iglenmig Urtinlerin Urln bazinda yillk rakamlar ve mali degerleri bilinmemektedir.
Yaptigimiz ankette bu soruna bir 1sik tutmak igin belli sorulari sorarak bu konuda bilgi edinmeye ¢aligsak ta firmalarin eksik
bilgilendirmeleri nedeniyle net bir sonuca ulagilamamistir. Firmalarin beyanlarina gore i¢ pazarda tiiketicinin talebi olmayis!
yonindedir. Ancak bazi firmalar bu tir Uriinleri i¢ pazara sunmaktadir. Oyleyse bu tir Urlinlerin ig pazara yonelik tiketimi de
yillik olarak Uriin bazinda tutulup istatistiki veriler olarak bildirimesi o firmalar igin yararli olacaktir. Bu bilgiler 1s1§inda acaba
hangi islenmis su Urlinii sektoriinde i¢ pazarda talep artmaktadir ve bu alanda yatirim yapilmasi gerekir. Gogu firma bu
bilgileri 6Grenmek istese de pazara tutunan firmalar hakli olarak bu bilgileri rekabet olusmasini engellemek icin vermek
istemeyecektir. Ancak tlke su Urtinleri tlketiminin gok distik oldugu gorullrse bu tir rekabet yerine reklamlarla tanitarak bu
sektdriin gelismesine katki saglanmasinin daha yararli olacag diistincesindeyiz. Ihracatta pazar aragtirma destegi ve fuar



desteklerinin yurtici pazarina da yonelmesi ve bu desteklerden sektdriin daha etkin bigimde yararlanmamasi saglanmalidir.
Bu alanda yeni destekleme enstrimanlari gelistirimelidir.

3.2. Balik unu ve yagi isleme sektorii

Ulkemizde 1992 yilinda 19 tesis bulunurken (Kutlu ve Balgik-Misir, 2007), bu rakam 2009 yilinda 9a diismiistiir. Bu sanayi
genellikle hamsi avina dogrudan baglidir. Hamsi avinin az veya ¢ok olusuna gére uretim paralellik gostermektedir. Eskiden
képek baligi ve istavrit gibi tirlerin de islendigi bazi firma sahiplerince belirtilmistir, ancak glinimiizde bu tiirlerin az ¢ikmasi
nedeniyle islenmemektedir. Giresun-Samsun havalisindeki firmalar o bolgedeki trol avciligin serbest olmasi nedeniyle zaman
zaman aglara takilan gaga baligini da islemektedir. Ancak ¢aganin una karigiminin unun protein kalitesini ve yag verimini
dusUrdiigu iddia edilmektedir. Tablo 6. Ulkemizdeki balik unu ve yagi tretim verilerini gdstermektedir.

Balik unu ve yagi ireten tiim isletmeler Orta-Dogu Karadeniz Bolgesine yerlesmistir. Ancak ¢ogunluk Sinop ilinde ve 2.
Sirada ise Trabzon'da faaliyet gostermektedir. Toplam 10 firma mevcuttur, ancak iki firmanin halen faaliyette olup olmadig
tarafimizca kesin tespit edilemediginden listeye eklenmemistir. Bu isletmelerden bazilari zaman zaman balik azli§i veya
baska nedenlerle (atik sorunu vs) faaliyetlerini durdurmaktadir.

Tablo. 6. Tirkiye'de 2009 yilinda faaliyette olan balik unu ve yagi isleyen tesislerine ait bazi bilgiler

Fabrika Adi Faaliyet Yeri Kapasite(balik ton/glin) | Balik unu Pazari Balik Yagi Pazari
Dalyan Sinop 800 %70 1g, %30 Dis | %70 Ig, %30 Dig
Can Kardesler Sinop- Glizelgecay 1.500 %100 Ig %20 Ig, % 80 Dis
Baysun Sinop-Dikmen 450 %100 Ig %100 I¢

Sibal Sinop 300 %100 ig*2 %100 ig*2
Trabzon Su Uriinleri | Trabzon-Carsibas! 800 %100 Ig %90 Ig, %10 Dig
Koptur Trabzon-Carsibas! 800 %701¢, %30 Dis | %70 Ig, %30 Dig
Karsusan Trabzon-Yomra 650 %100 Ig %380 Ig, % 20 Dig
Sirsan- Samsun-Yakakent 1.000 %100 Ig Degisken
Stirsan-Il Sinop-Giizelgegay*? | 600 %100 Ig Degisken

Siirsan |l/Karbasan*4 | Rize-Pazar 300 %100 Ig %100 Ig

Toplam 10 firma 7.200

«1: Yildirm (2006) &2: Balik yemi de Uretiyor (5 ton/saat) & 3:Sirsan tarafindan kiralaniyor. Kendi tiretim yapmiyor.

Firmalar genelde faizsiz makine kredi destedi, SSK ve STP GV. indirimi, enerji destegi, ithal makine aliminda vergi muafiyeti
ve yatinm indirimleri, KOSGEB kobilere AB destekleri gibi desteklerden yararlaniimaktadir. Firmalardan biri ayni zamanda
balik yemi Uretmektedir. Birisi ise ileride balik yemi Uretmeyi de planlamaktadir. Karsusan firmasi ise titsii alabalik islemek
icin yeni bir isletme agmis ancak heniiz faaliyete baslamamistir. Bu firma tltsi isleme atiklarinin da hamsi sezonuna dek
gelirse balik unu ve yagina islenecegi gorisiindedir. Balik unu ve yagi dretiminin yaninda farkli drtin isleyen az firma da
soklu hamsi iglemektedir. Yine bu isletmeler isleme kapasiteleri musait oldugunda atiklarin un ve yagd seklinde
degerlendirimesine ¢alismaktadirlar.

Firmalarin Yenilikleri:

e Eskiye gore isletmeler hamsiyi insan gidasina isleyen (6zellikle donduran) firmalarin atiklarini degerlendirmektedirler.
Her yoredeki isletme bu atiklari ve kiigik veya hasarli baliklari da tcretsiz verme egilimindedirler. Bunun nedeni ise
cevre atiklarinin yasak olmasindandir. Bu sayede diger isletmeler lcretsiz atiklarindan kurtulacaklardir. Ancak balik unu
fabrikalar bu tiir atik baliklar ancak ellerinde yogun hammadde oldugunda kabul edebilmektedirler. Bunun nedeni ise
cok bliyik kapasiteye sahip olan fabrikalar disik miktardaki hammaddeyi isletmeden dolay! zarar etmektedirler. Bazi
firmalar atiklarini balik unu yagi fabrikalarina vermeden énce un fabrikalarinin talebine uygun zamani beklemek igin
atiklarini soduk depolarinda bekletmektedirler. Ciinkii un isleyen bu fabrikalar fazla bozuk bali§i isleme taraftari
dedildirler. Bozuk baliktan elde edilen unun kalitesi ise ¢ok dugukttr.

o Trafik kurallarinin getirdigi zorunluluk nedeniyle giinimizde hammadde &zel dizayn edilmis kamyonlarla taginmaktadir.
Eskiden istu agik sizdiran kamyonlarda taginan hammadde sikga trafik kazalarina neden olmaktaydi.

e Firmalar ilgili Bakanligin getirdigi zorunluluk nedeniyle atik sorunlarini ggzmeye yonelmiglerdir. Bu nedenle isletmeye
giren tlim GrinG ‘stickwater’ dahil islemeye yonelik evaporator (buharlastirici) sistemiyle dizayn etmislerdir. Bu dizayn
gunuimizdeki isletmelerin gogunda mevcuttur. Ancak halen bir iki firma sorun yasamaktadir.

e Firmalar yurtdisindan gelen yiksek fiyata balik yagi alim talebi nedeniyle insan gidasina uygun balik yagi Gretimi igin
girisimde bulunmaktadirlar. Bazi alicilar firmalarda antioksidan katilimini istememektedir. Bu nedenle istenilen standarda
uygun balik yagdi uretme cabasindadirlar. Ancak bu donisimin maliyeti yuksektir ve uyum calismalari yavas
ilerlemektedir.

e Eskiye gére balik unu ve yagi fabrikalarinin gogunda hijyen ve sanitasyona dikkat edilmektedir. Ancak bazi firmalar halen
eski sistemi devam ettirmektedirler. Buna ragmen (retilen Uriin el degmeden paketlendigi icin Salmonella riski ¢ok
dustktar.



e Bazi firmalar Ulkemizdeki hammadde sikintisindan dolay! yurtdisinda fabrika kurup oradaki hamsiyi Uretmeye
yonelmektedirler. Bunlardan birinin Giircistan'da fabrika agtigi bilinmektedir. Diger firmalardan biri ise, kapattigi firmay!
Afrika iilkesine tagimayi planlamaktadir.

e Balik yad Ureten firmalar Urlinlerindeki omega-3 igerigini (EPA ve DHA) oranini analiz ettirerek yurtdisi piyasasinda
rekabet etmeye ydnelmektedirler. Bu durum isletmelerin Urinlerinin degerini aragtirip Urlnleri icin hak edilen degerde
pazarlamaya yoneldiklerini gosterir.

3.21.  Balik unu ve yagi iiretimde sorunlar ve ¢6ziim onerileri

3.2.1.1. Hammadde

Bu sorun tim igleme fabrikalar igin gegerlidir. Yillar 6nce kurulan isletmeler yiiksek kapasitede kuruldudu icin az
miktarda gikan baliklari isleme ekonomik olmadidindan ve sistemin galismasina uygun olmadigindan sinirlanmaktadirlar.
Hammadde pahaliligi da isletme karini etkilemektedir. Hammaddenin bazen uzak mesafelerden gelisi, tasiyici kamyonlarin
az miktarda Uriini tagimak istememesi ve bu nedenle dolmasini beklemesi nedeniyle Uriin bazen fabrikaya bozuk
gelebilmektedir. Ayrica bol hammadde gelisi durumunda ise bazen riin depoda bekleyerek bozulmaktadir. Bu da islenmis
{irin kalitesine dogrudan etki etmektedir. Isleyen firmalardan ikisi sistemini yenilemesine ragmen yine yiiksek kapasitede
kurmasini bize ‘ylksek isleme kapasitesi sayesinde hammaddeyi bozulmadan kisa strede isleyerek daha kaliteli ve
randimanli Uriin elde etme’ intiyacindan dolayi bu yola gittiklerinden bahsetmislerdir. Ek bir sorun ise hemen hemen higbir
ballk unu-yadi isleyen firmalarin 6n sogutma sisteminin olmamasidir. Bu da bilindigi (izere hammadde kalitesini
etkilemektedir. Ayrica bilindigi Uizere fazla bekleyen hamside histamin olusumu hizianmaktadir. Fazla miktarda histam igeren
yemlerin kiimes hayvanlarinda ‘taglik erozyonu veya gizzard erosion’ olarak bilinen zehirlenmeye neden oldugu ve bundan
dolay da balik unu alicilarinin 500 ppm’den daha az histamin igeren rlnlere iki kat daha fazla para 6dedidi bilinmektedir
(Kose, 1993; Kose, 1995).
3.2.1.2. Tagima sorunu
Fazla bir sorun gériimemektedir. Eskiden hammadde agik kamyon kasalarda tasindigindan trafikte sizdirmadan dolay!
kazaya sebebiyetten dolayi sorunlar ¢ikiyordu. Bu durum glniimiizde trafik kurallarinin getirdigi yasal uygulamayla artik
sizdirmaz tanker kasalarla hammadde tasinmaktadir. Bu sizdirmaz kamyonlar yaklagik 25-30 ton balik tagiyabiimekte ve
icindeki elekli sistemle Uriinden sizan kan, su vs ayr bir bélmede toplanmaktadir. Bu sizintiyi ise bazi kamyonlar uygun bir
yere bogalttigi bilinmektedir. Ancak bu durum ise gevre sorununu glindeme getirmektedir.
3.21.3. Cevre sorunu
Bu durum giinimiizde halen bazi balik unu ve yag isleyen fabrikalarin en dnemli sorunlarinin basinda gelmektedir. Bir diger
ifadeyle atik sorunu olarak ta bilinen bu sorun bazi firmalarin atik aritma sisteminin olmayisi veya var olan firmalarin ise etkin
calismayisidir. Bu firmalar ok yakin gelecekte karsilasilacaklari cezai miieyyidelerden dolay kapatma tehlikesiyle karsi
karsiyadir. Firmalarin en dnemli sikayetleri ise gevre-atik sorunu alaninda devletin bir tegvik vermemesi ve cezalarin agir
olmasidir. lyi bir aritma sisteminin gok pahali olusu ve dzellikle ekonomik kriz déneminde bu yaptirimlarin uygulanmaya
baglanmasi firmalari zor duruma sokmustur. 2008-2009 av sezonunda hammaddenin de az olmasi bu isletmeleri cok fazla
kredi cekmeye ve faizlerle asiri borglanmaya ittiginden, ileride bu firmalarin kapanmasini glindeme getirecegi endisesi
biytiktir. Cevre sorunlarindan birisi de koku sorunudur. Bu durumu bazi firmalar, koku giderici dus sistemiyle gdzmesine
ragmen yine de fabrika gevresinde fazla koku olmasindan dolay! gevre halki sikayet etmektedir.. Bazi firmalar evaporatdr
sistemiyle atiklarini ¢ozduklerini belirtmislerdir. Ancak bu sistemden sonra, derin desarj sisteminin gerekliligi bilinmektedir.
3.2.14. Teknik sorunlar
Diger isleme sektdriinde oldugu gibi balik unu ve yagdi tretiminde de teknolojik gelismeler olmaktadir. Daha iyi protein kalitesi
ve un kalitesi igin diistik sicaklikta kurutma sistemleri farkl Ulkelerde uygulanmaktadir. Ancak bu sistem icin eski teknolojiyi
yenileme maliyetiyle karsilagiimaktadir. Evaporator sistemi iyi bir gelisme olup firmalarin yarisindan fazlasi bu sisteme
sahiptir. Ancak firmalardan biri bu sistemin Uretimi yavaslattigini belirtmektedir. Eski sistemlerde pisirme sisteminin etrafinda
ya§ vb. maddeler birikerek sistemin etkinligini azaltmaktadir. Yeni evaporator ve pisirme sistemlerinin kendi kendilerini
temizle yetenegdinde olmalari bu temizlemenin otomatik olarak hizli bir sekilde yapiimasi avantajlidir.
3.2.1.5. Pazar sorunlari:
Balik unu icin (ilkede talep ¢ok yiiksektir. Ancak balik yagi talep ve fiyatlari AB piyasasindan gelen taleplere gore
degismektedir. Son yillarda balik yemlerine balik yadi katiimasi yurt ici talebini artirdigindan yurtdisi pazarina giden mal
yurticine kaymaya baglamistir. Normalde %80 balik yagd yurticinde pazarlanirken, bu durum gelecekte %99a yaklasmis
olacaktir. Yurtdisi pazarinda genelde insan gidasina yonelik balik yagi istenmektedir. Bu talepler genelde omega 3 yag
asitierinden EPA ve DHA oraninin gok yiiksek olmasina badli degismektedir. Normal balik yaginin fiyati 650 dolar/ton
civarinda iken yurtdisinda insan gidasi igin 1100 -2700 dolar/ton civarinda degismektedir. Ulkemizde heniiz higbir firma insan
gidasina yonelik balik yagi isleme 6lcitlerine sahip degildir. Ancak bu alanda firma sahipleri isletmelerini insan gidasina
yonelik balik yagi Uretimine uygun sekilde iyilestirmeye gaba gdstermektedir. Halen glniimiizde pek gok Avrupa firmasi
hayvan gidasina yonelik balik yadini alip insan gidasina yonelik kapsul Uretiminde kullandiklari gayri resmi olarak
bilinmektedir. Bir diger sorun ise fiyat rekabetinin fazla olmasi ve pazari etkilemesidir.
3.2.1.6. Elektrik kesintisi:



Bu sorun Yildirim (2006) tarafindan Sinop ilinde faaliyet gosteren tim balik unu ve yagdi isleyen firmalarin ana sorunu olarak
dile getiriimisti. Ayni sorun yine o bdlgedeki firmalarca yinelenmistir. Bu bolge firmalar devletten Sinop bélgesi olarak bu
alanda alt yapi galismalarina destek vermesi ve sorunun ¢éziilmesini dile getirmislerdir. Ozellikle islemenin yogun oldugu kis
sezonunda kesintilere gokga karsilagiimaktadir. Ayrica enerji hatlarinin yetersiz kalindigi da belirtimektedir. Bu sorun diger
iller icin dile getirilmemigtir.

3.2.1.7. Banka sorunu:

isletmeler dzellikle tiretimin 2-4 aylik siiresi ve 4-5 aylik satis dénemi sonrasinda mali verilerinin ve likit akis hizinin distiigu
ya da sona erdigi icin bu ddnemde bankalarla ¢alismalarda sorunlarin yasandigi belirtimistir. Ayrica bankalarda kullanilan
kredilerin faizlerinin ¢ok yiiksek oldugu giindeme getiriimistir. Bu nedenle devletten gerekli diizenlemelerin yapiimasi
konusunda destek bekleniimektedir.

3.2.1.8. Devlet biirokrasisi:

Devletin yatinm asamalarinda ¢ok fazla birokrasi uygulamasi yatirimlari zorlastirmaktadir. Ayrica bazi uygulamalarin bu
sektore ya zarar verdidi ya da gereksiz oldugu ortaya atilmigtir. Bunlardan en onemlilerinden birisi olarak baligin belli
limanlardan ¢ikigina izin verilmesi istegidir. Bu durum hammaddeyi kolay ve bozulmadan en kisa slrede igletmeye
getirilmesini engelleyecedi ve ek olarak ta Uriinlerin gikis yerlerinde alinan Ucretlerden dolayi firmalara hammadde maliyetine
ek bir tcret eklendigi belirtildi.

Goziim Onerileri

Firmalara atik ve koku sorunlarini ¢ézecek devlet destekleri de verimesi hem gevremiz hem de isletmeler agisindan yararli
olacaktir. Ayrica bankalarin uygulamalari ile ilgili yeni diizenleme yapmasi igin ZMO veya devletin ilgili kuruluglari bu alanda
firmalara destek vermek icin ¢aba harcanmalidir. Elektrik kesintisi olan firmalarin jenaratér kullanmasi énerilebilir. Ancak
devletin bu soruna da egilmesi ileride bu alanlarda kurulan isletmeleri yatirim yapmaya ve tlke ekonomisine katki saglamaya
tesvik edecektir. Hammadde sorunu ¢oziminde ozellikle igletmelere is dlismektedir. Yeni kurulacak sistemlerin daha az
kapasitede calisacak sekilde kurulmasi ancak hammaddenin bozulmasini énleyecek 6n sogutmanin olmasi sekilde
tasarlanmasi gereklidir. Yeni kurulan isletmeler pahall yatirmla kurduklari sistemlerini tekrar yenilemeleri onlar igin ekonomik
degildir. Sistemini henliz yenilememis olanlar ve yeni kurulacak firmalarin artik dusik kapasitede calisacak sekilde olmalidir.
Devletin ise bu alanda yatirim yapacak firmalara tesvik vermesi yararlidir.

Firmalarin hammadde kabuliinde soguk depo sistemini yerlestirmeleri hem sistemi galistiracak kadar hammadde bulabilme
icin zaman az da olsa zaman kazanma, hem de kaliteli tir(in tiretme agisindan faydali olacaktir. Gelecekte balik unu trdinleri
icin histamin miktari kriter olarak yerlesecedi tahmin ediimektedir. Ozelikle evaporatér sistemi kullanan firmalarin
kullandiklari stickwater (pres-suyu)'da histamin sorunu yasanacagi tahmin ediimektedir. Kése (1993)'nin yaptigi calismada
histamine stickwater'da 1000 ppm'’in Uzerine ¢ikmaktadir. Evaporator sistemi ise histaminin bir tiirevi olan ve histaminden
daha toksik oldugu bilinen gizzerozin olusumuna katki saglayacag! diistintiimektedir. Bu durumdan dolayr yurtdigi firmalari
wet-processing (az 1sida isleme) yontemine gegmektedir. On sogutma hammaddede histamin gelismesini yavaslatacaktir.

Az miktarda Uriin igleyen yeni teknolojilerden biri ise Amerika'da NOAA Northwest Fisheries Science Center'da gelistirilen
‘Montlake’ balik unu isleme yontemidir. Bu ydnteme gére balik atiklari ya da tlim balik ister dogrudan kiyilip (biytik parcalar
ornegin kafa 6nce pisirilip sonra kiyilir) ya da gerektiginde 6nce kiyildiktan sonra %0.8 formik asit iceren bir suda az olan
hammadde (Balik veya balik atiklari) 1-20 gun depolanir. Pigirilen drlinler dekantdrde yadi ve pres sivisina ayrilir. Daha
sonra her ki yontemle elde edilen sivilastiriimis hammadde drum dryer (doner kurutucu)da kurutulup balik unu elde edilir.
Elde edilen drlniin besin degeri ve yetistiricilikteki askida kalma fonksiyelligi nedeniyle bazi balik unlarina gére daha
avantajli oldugu bildirilmistir (Nicklason, 2009). Bu yonteme gore hem dusik miktardaki baliklar ya da isleme atiklari balik
ununa iglenebilir hem de kapasiteye gore uzun sire bekleme yapilabilir. Bu durum ileride insan gidasi icin iglenen baliklarin
atiklarinin degerlendirmesine katki saglayacaktir. Bu sistemi agiklayici sekiller 1 ve 2'de gosterilmistir.

Yan Uriinleri isleyen firmalarin ayrica stickwaterda biriken jelatinin degerlendirebilecek bir sistemin gelistiriimesi yoniindedir.
Balik jelatini guinimizde ozellikle Misliman Ulkelerin ve Yahudilerin Kosher gida talepleri nedeniyle deger kazanmistir.
Bilindigi Uzere jelatin pek cok dondurma, jole, yogurtta stabilizator gibi pek ok gidada katki maddesi olarak kullaniimaktadir.
Jelatinin pahali olmasi nedeniyle ézellikle domuzdan Uretildigi giindeme getirilmistir (Regenstein vd., 2009). Bu nedenle
pahali bir Uretim sistemi olmasina karsin baliktan jelatininin hak etti§i degerden bile daha yiiksek fiyatlarda satilacag
asikardir (Regenstein vd., 2009). Balik jelatininin diger isletmelerdeki atiklarin de@erlendirimesi veya az degerlendirilen
kopek baligi veya vatoz, kaya baligi gibi baliklardan da ana madde olarak Uretilmesi tavsiye edilir.

Gindmizde bu firmalara enerji destegi verilmektedir. Ancak ilerideki bu destegin kesilmesi durumunda Alaska’da oldugu gibi
elde edilen yagin bir kisminin biodizel olarak kullaniimasinin projelendiriimesi ve ekonomik olup olmadiginin arastiriimasi
gerekmektedir. Belki bu durum elekirik kesintisi olan bolgelerde sadece jenaratorleri calistirabilicek gig igin kullanilabilir.
Sanayi Bakanligi ve KOSGEB'in bu tir projeleri desteklemesi yararli olacaktir.

Bu sektor icin dnerilen diger yeniliklerden biri balik yaginin ekstraksiyonu ve saflastinilarak kalitesini artirmak Sathivel (2009)
tarafindan énerilmistir. Ayrica balik yaginin insan gidasina yonelik islenmesi ise ileride balik yagi ya da sadece EPA+DHA
kapsiilleri dretimini tesvik edecektir. Evaporatér sistemine alternative bir ydntem ise Pedersen (2009) tarafindan énerilmistir.
Bu yontem ise stickwater''n membran-filtrasyon yontemiyle kurutmadan 6nce suyunun filtrasyonla siizilerek azaltiimasi
prensibine dayanir. Iki farkli yontem olan spiral wound polimerik membran ve seramik membran yéntemlerinden ilki daha
ekonomik olmasina ragmen seramik yonteminin sanayiye uygulanmasi daha uygun oldugu belirtimistir (Pedersen, 2009).
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Sekil 1. Montlake balik unu ve yagdi isleme yontemiyle ilgili fabrika dizaynina bir 6rnek. (Nicklason, 2009).
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Sekil 2. Montlake balik unu ve yagdi isleme yénteminde basit islem akisi (Nicklason, 2009).

3.3. Yetersiz veya hig degerlendirilemeyen su iiriinleri igleme sektérii (alternatif pazarlar)

Ulkemizin, U¢ tarafinin denizlerle gevrili ve ¢ok uzun bir kiyi seridine sahip olmasini her firsatta dile getirir ve 6viniriz.
Ancak denizden ve deniz Uriinlerinden cok kisitll yararlandigimizdan hi¢ séz etmeyiz. Bugiin bile belli bagl balik tlrlerini
degerlendirmekte ve genellikle de taze olarak tiliketmekteyiz. Buna karsin, ozellikle Uzak dogu ve giiney dogu Asya
Ulkelerinde yaygin olarak tuketilen ve yiiksek protein igerigi olan deniz canlilarindan denizlerimizde bol miktarda olmasina
ragmen yararlaniimamaktadir. Bunlara érnek olarak deniz yosunlarini, deniz hiyarlarini, deniz analarini ve kdpek baligi
ylizgeglerini verilebilir. Diger drtinlerin degerlendiriimesine ait bazi bilgiler ise Mol (2004) adli kaynaktan temin edilebilir.



3.3.1. Kopek baligi yiizgeci

Képek baligi yuzgegleri, diinyada ki en pahali su Urinlerinden bir tanesi olup, kurutulmus ylizgeglerin kilogram fiyati 50-
100 Amerikan Dolari civarindadir. Dogu ve Giiney Dogu Asya Ulkeleri 6zellikle Hong Kong ve Singapur bu konuda énemli
ticaret merkezleridir. Yuzgeclerin degeri; dogal renklerine, buyukliklerine, kalinliklarina ve ylzgeg i1sinlari igerigine baghdir.
Birgok kopek baligi, ticari degeri olan ylizgeglere sahiptir. Kdpek baligi yizgeglerinde gok kiglik kas dokusu vardir. Bir
képek baliginin bitlin yiizgegleri ayni ticari degerde degildir. En dederlileri birinci sirt ylizgeci, gogis ylizgeci ¢ifti ve kuyruk
ylzgecinin alt kismidir. Biyik kdpek baliklarinin yiizgeglerinden olusan ylizgeg seti tercih edilir. Alicilar, ayni kopek baliginin
dért yiizgecinden olusan yiizgeg setine, cesitli kdpek baliklarinin yiizgeglerinin karigimina gére daha iyi fiyat verirler. Ikinci
sirt yizgeci, karin ylzgeci ifti ve anls ylizgecinin ticari degeri daha disUktir. Kopek bali§ yuzgecleri taze, sogutulmus,
dondurulmus, kurutulmus veya islenmis olarak cesitli sekillerde pazarlanabilir. Geleneksel olarak kdpek baligi ylizgegleri,
ylzgeg seti olarak pazarlanir. FAO istatistiklerine gore, 2007 yilinda taze, sogutulmus, donmus, kurutulmus, salamura
yapilmig, tuzlanmig, tltstlenmis olarak tim dinyada 24168 ton kdpek baligi yluzgeci ihracati yapilmis ve 231 milyon
Amerikan Dolarinin iizerinde kazang elde edilmistir (ftp:/ftp.fac.org).

3.3.2. Deniz hiyari

Ulkemizde tlketimi olmayan bir bagka deniz canlisi olan deniz hiyarlari, ticari olarak diinyada en az 1000 yildir
avlanmaktadir. Cin, Hong Kong, Gliney Kore, Singapur ve Japonya'da ¢ig, kurutulmus, kaynatilmis olarak tiiketiimektedir.
Bazi lkelerde deniz hiyari ekstratlari geleneksel ilag olarak ta kullaniimaktadir. Ragbet gormesinin nedeni, ilag olarak
kullaniimasinin yaninda diisiik yag ve yliksek kalsiyum icermesi ile, 40 yas Uzerindeki insanlar tarafindan tamamlayici gida
kaynagi olmasidir. Kurutulmus Urine Fransizlar “beche-de-mer’, Cinliler “hai-son”, Endonezyalilar “trepang” isimlerini
vermistir (Ozer vd., 2004). Deniz hiyarlar; silindir seklinde, siyahtan agik sarl- beyaza kadar degisen renklerdedir.
Uzunluklari 20-70 cm'ye, adirliklari ise 2.5 kilograma kadar degismektedir. Cok fazla turli bulunmasina karsin sadece 10 tiiri
ticari degere sahiptir. S1§ sularda elle, derin sularda ise dalgiclarla, ¢atal uglu sopalarla ya da yogun bulunan ortamlarda trol
ile toplanirlar. Avlanmadan sonra uzun sire suyun disinda tutulan canlilar, sularini kaybederek son drinin degerini
dusururler. Hayvanlar isleme tesisine tasinincaya kadar, kalite degisimlerinden kaginmak icin, i¢ organlarinin gemide
cikarilmasi tavsiye edilir. Bu amagla, agiz kismindan agilan kesikten baski ile i¢ organlar bogaltilir. Uzun sire taginacaklarsa
deniz suyunda tutulurlar ve suyun 8-12 saatte bir tazelenmesi onerilir. Ig organlari gikariimis olsun ya da olmasin soguk
deniz suyunda veya buzda tasinmalidiriar.isleme, temel olarak iki asamadan olugmaktadir. Birinci asama haglama, ikinci
asama guneste kurutmadir. Pigsirmeden 6nce i¢ organlari ve dis yuzeyi dikkatlice temizlenmeli ve sonra deniz suyu ile iyice
yikanmalidir (Subasinghe, 1992).

2002 yilina kadar deniz hiyarlarinin ticari olarak avlanmasina iliskin herhangi bir diizenleme yokken, bu tarihten itibaren
Tarim ve Koy isleri Bakanlii tarafindan iireme periyodunda avlanmalari yasaklanmistir. Avianma yasagi 1 Agustos- 15 Eyliil
arasindadir.  1996-1997 yillarinda deniz hiyarlari dondurulmus olarak, dlkemizden ihrag edilmistir. 2002 yilindan sonra
ihracat tekrar baslamistir. Islenmis Griinler; un, kurutulmus, dondurulmus ve tuzlanmis olarak yurt digina génderilmistir. 2007
yilinda 77 ton dondurulmus, kurutulmus ve tuzlanmig Urlin ihrag edilmistir. 2003 yilinda ise en yogun olarak bulunduklari
Bandirma bélgesinde stok calismasi yapilmig ve rapor edilmistir. Islenmis Griinler dis pazarda 7-32$ /kg fiyat bulmaktadirlar
(Aydin, 2008). FAO istatistiklerine gdre, 2007 yilinda taze, sogutulmus, donmus, kurutulmus, salamura yapilmis, tuzlanmis
olarak, tiim diinyada 6244 ton deniz hiyar! ihracati yapilmig ve 60 milyon dolarin (izerinde deger bulmustur (ftp://ftp.fac.org).
Ulkemizde ticari degeri olan birkag deniz hiyari tirii oldugu Aydin (2008) tarafindan bildirilmistir. Aydin (2008) 2007 yilinda
toplam 77,238 kg deniz hiyarinin Glkemizden donmus,kurutuimus ve tuzlanmis olarak Uretilip ihra¢ edildigini belirtmistir.
Ulkede bu tlr Grnleri igleyen gok az igletmenin oldugu bilinmektedir. Ancak bu tirlerin islenip pazarlama sektorl
gelistiriimelidir. Sekil 3-4 tlkemizde ticari degeri olan bazi tirleri gostermektedir (Ozer vd., 2004; Aydin, 2008).

Sekil 3. Holothuria tubulosa, H.mammata ve H. polii. Sekil 4. Kurutulmus H. tubulosa



3.3.3. Deniz anasi

Deniz analari, bazi Uzakdogu Ulkelerinde dzellikle Japonya, Kore, Cin de tuzlanarak iglenmektedir. Deniz analari, gida
olarak tiiketimelerinin yaninda, tibbi amagli (yliksek kan basinci ve bronsitin tedavisinde) kullaniimaktadir (Ozer, 1994). Bu
Ulkelerde en az bes tane ticari tlr bulunmaktadir. Esas yenilen kismi semsiyesi olup ¢apinin 30 cm ve Uzerinde olmasi tercih
edilir. Onceki calismalar, iilkemizde yogun olarak bulunan Rhizostomeae ordosundan Rhizostoma pulmo'nun siki yapisi ve
biylik boyutlu olmasinin ticari olarak islenmeye uygun oldugunu bildirmektedir (Ozer ve Celikkale, 2001). Nem igerigi % 96-
97 olup, tuz ve sap karisimi kullanilarak %60-65 oranina diisiiriliir. Islenmis agiz kollarinin daha diisiik pazar degeri vardir.

Farkli isleme yéntemleri kullaniimaktadir. ilk olarak a§iz kollari ve i¢ organlar ayrilir. Semsiye yiizeyine zarar vermeyecek
sekilde kenarlari diizeltilir ve yassilastirilir. Daha sonra deniz suyunda ve tuz solisyonunda iyice yikanir ve temizlenir. Son
urlinin 2-5°C de depolanmasi uygundur. Yiksek sicakliklarda yumusama disik sicakliklarda ciddi tekstiir kaybi olur.
Semsiye caplarina gére 33cm ve Ustii |.sinif, 25-33 cm Il.sinif, 17-25 cm llLsinif olarak siniflandirilir. islenmis deniz
analarinin kalitesi eklenen sap miktarinin sayisina, renk, orijin v.b. ye baglidir (Subasinghe, 1992). Tirkiye denizlerinden
denizanasi toplanmasi ve iglenmesi ilk kez 1984 yilinda gerceklestirilmistir. En fazla Dogu Karadeniz Bolgesinde avlanma
yapiimistir. Tuzlanmis deniz anasi ihracati Tlrkiye'den Japonya'ya 1992 yilina kadar yapilmistir. Sinop ve Gonen de
bulunan 6zel firmalar daha sonra ihracat yapmamiglardir. 2007 yilina ait FAO istatistiklerine gore, taze, sodutulmus, donmus,
kurutulmus, salamura yapilimig, tuzlanmis olarak, tim dinyada 6617 ton deniz anasi ihracati yapiimis ve yaklasik 15 milyon
Amerikan Dolarinin iizerinde fiyat bulmustur (ftp:/ftp.fac.org).

3.3.4. Su Yosunlarn

Su yosunlarinin pek ¢ok kullanim alani oldudu bilinmekte ve 6zellikle Japonya bu alanda faaliyet gostermektedir.
Kullanim alanlarinin basinda agar vb Uriinleri ile gida alanindaki tiiketim gelmektedir. Su yosunlarinin tilkemizde islenmesi
ise sadece yetistiriciligi yapilan spiriluna tizerinde birkag kiiglk igletme tarafindan yapiimakta olup yurtici pazarina sunuldugu
bilinmektedir. Ulkemizde su yosunlarinin hem insan gidasi hem de diger kullanimlar icin iglenip degerlendirilebilmesi icin bu
alanda stok tespiti ve tirlerin yayilimi agisindan galigmalarin yapiimasi ve dncelikle bu alandaki projelerin tesvik edilmesi
gerekmektedir. Dogal kaynaklarimizin az oldugu yapilan toplantilarda gayri resmi olarak bildirilse de bu durumun bilimsel
verilerle tespiti, yetistiriciligi yapilacak tirlerin belirlenmesi ve bu alanda faaliyet bolgeleri tespitinin bir an dnce yapilmasi bu
sektordeki isleme faaliyetlerini de hizlandiracaktir.

4. Genel sonug ve Oneriler

Sonug olarak su Urinleri isleme sektoriinde 2000 yilinin baglarindan itibaren dnemli gelismeler saglanmasina ragmen
isletmeler halen 6zelikle yurtdisi pazarinda sorunlar yagamaktadirlar. isletmeler eskiden oldugu gibi yiiksek kapasitede
kurulmustur ancak tam kapasitede galisan igletme sayisi ¢ok azdir. Yaganan sorunlar bazinda bu igletmelerin, devlet ve
Universitelerden dnemli beklentileri mevcuttur. Sorunlar daha ¢ok yurtdisi pazarina yonelik olup su Urlnlerinin diger
sektorlerine de (avcilik ve yetistiricilik) yakindan baglanti gostermektedir. Bunlar arasinda en onemlileri; hammadde
yetersizligi ve hammaddenin uygun kalite ve standartlarda isletmelere gelemeyisidir. Isletmelerdeki daimi ve gegici
personelin verilen egitimlerin etkili olamayisi HACCP uygulamalarinda sorunlari beraberinde getirdigi tespit edilmistir. Buna
en blylk sorunun isletmelerin kalifiye elemanlarin bulunamamasi ve HACCP vb gida glvenligi uygulamalarinin danisman
hizmeti alarak yerine getirmeleri ve bu durumda da zaman zaman sorun yasayabildiklerini ortaya koymustur.

Tespit edilen diger sorunlar da AB gida guvenligi yasalarinin giin gectikce daha da zorlagmasi, isletmeleri bu yasalara

uyumda devlet ve Universitelerden destek beklentisine itmistir. Bu zorluklarin bazi igletmelerin devletin gereksiz proseduri
seklinde yorumlamasina neden oldugu ortaya ¢ikmisgtir.
Sorunlarin ¢ozimiinde en basta toptan ve perakende satis kosullarini iyilestirilmesi ve belli standartlarin etkili yaptirmlarla
yurdrluge sokulmasi gelmektedir. Bu sayede igletmelere istenilen standartta Grinlin saglanmasi ve insanimiza daha saglikli
{irin temin etmesine katki saglanacaktir. ikinci olarak su drtinleri tiketimini artirici reklam veya tanitimlarin beraberinde yurt
ici pazarina rlin arzini artirmak ve bu degerli Uriintin i¢ piyasada tlketimesini saglamaktir. Uglincti olarak kalifiye eleman
yetismesi 1s1ginda firmalarin bu alanda galisan personelin maaglarinda iyilestirmelerin olmasi ve bu alanda galisan sayisinin
artinimasli. Kisaca ¢ok isi az personele az maagla galistirarak verim alinmasini beklemek yanlis olacaktir. Alternatif Griin
islemesine yonelis ve yan drtnlerin degerlendirimesi de bu sektorin gelismesine ve gelecegdine yardimei olacaktir.
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