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7 Aralik 1978

KONGRE PROGRAMI

9.00 -

Kayit .

9.30 - 10.30

Acilis

10.45 - 11.15

Baskan

Konusmaei

Konu

11.15 - 11.45

Acis Konusmalari

Prof Dr. Nesrin Kaptan
A. U. Ziraat Fakiiltesi St Teknolo;|3|
Bolimii Bagkam ‘

Ahmet Sener
Devlet Bakani

Mehmet Yiiceler
Gida-Tarim ve Hayvancilik. Bakam

Prof. Dr. Turan Giines

~ A. U. Ziraat Fakiiltesi Dekani

Dr. Ali Karabulut ‘
T M.M.O. B. Ziraat Miih. Odasi Baskanl

Degerlendirme Komisyonu Secimi

I. OTURUM

: Prof. Dr. Metin Yeldah

A. U. Ziraat Fakiiltesi

t Prof. Dr. Kahraman Ozkan

E.U. Ziraat Fakiiltesi

+ St Hayvanlarinin BeslenmeSI-

Sorunlari

: Tartigma




il. OTURUM

14.00 - 14.30
Baskan : Dr. Metin Sahin
Gida-Tarim ve Hayvancilik
Bakanligi Miistesar Yardrmcist
Konusmaci : Ayhan Oner
Siit Sanayicileri Birlig!
Baskani (Pinar Siit Gn. Md.)

Konu : Siit ve Mamullerinde Fiyat ve
Destekleme Politikasi

14.30 - 15.00 - Tartisma

fii. OTURUM
- 15.30 - 16.00

Baskan : Dr. Ali Karabulut

Ziraat Mihendisleri Odasi Bagkani
Konusmaci : Kamil Cizmeci

Ziraat Yiiksek Mihendisi

St Endistrisi Kurumu
Konu . Siit Endiistrisinde Personel

Sorunlari
16.00 - 16.30 : Tartisma

IV. OTURUM
8 Aralik 1978
"~ 9.30 - 10.00

Baskan : Dr. Sefik Tirk

St Endiistrisi Kurumu

Genel Mudiir Yardimeist
Konusmaci : Cemil Atkay
’ Balaban Siit ve Mamdilleri
. Gida San. A.S. (Mis Siit)

Konu : Siit Mamullerinin Pazarlanma Sorunlar:
10.00 - 10.30 : Tarhisma '




V. OTURUM

: Osman Otker
Ziraat Yiksek Miihendisi
A.O.C. Siit Fabrikast Md.

: Dog. Dr. Siddik Géne
E.U. Ziraat Fakiiltesi

: Siit ve Mamiilleri ile ilgili Standartalrn
Uygulanabilirligi

i

: Tartisma

: Meftune Emiroglu ’
Ziraat Yiksek Miihendisi
T. Odalar Birligi Gida-Tarim Miisaviri

: Dr. Seving Tirker
Veteriner Hekim (TUBITAK)

. Siit Uret_i_minde Hayvan Hastéllklarmm
Yeri ve Onemi

: Tartisma

Vii. OTURUM

1045 - 11,15
Baskan
Konusmaci
Konu
11.15 - 12.00
14.00 - 14.30
Baskan
Konusmac‘l
Konu

14.30 - 15.00
15.30 - 16.00
Baskan
Konusmact
Konu

16.00 - 16.30

¢ Dog. Dr. Hasan Yaygin
E.U. Ziraat Fakiltesi

: Dr. Nurhan Akyiiz
Atatiirk Universitesi Ziraat Fakiiltesi

: Siit Teknolojisinde Kiiltiir (Starter)
Kullanimi ve Sorunlari

: Tartisma
Degerlendirme Komisyonunun Sunusu

" Kapanis
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Prof. Dr. Nesrin KAPTAN

Yiiriitme Kurulu Baskan

Sayin Bakanlar
Say n Konuklar

Siiv cndiistrisinin degerli emekgllerl sevgili 6grenciler
TURKIYE 3. SUTCULUK KONGRESI'ne hosgeldiniz.

ke ekonomisinde ve toplum beslenmesinde nemi anlasilan siit ve

{irtinlerinin endistriyel yapimindan sonra bir cok sorunlarin belirginiesme-

si, konu ile ilgili kuvuluslar, bu sorunlara ¢béziim onerileri saptamaya yo-
neltmistir.

Bu amacla 1974 yilinda baslathgimiz Tirkiye Sitgiiliik Kongresini; ya-
piian 6nerileri dikkate alarak 2 yilda tekrarlamak lzere 1976 yilinda 2. - ve
su anda da 3. Tirkiye Sltcllik Kongresini® diizenleyebilmenin mutlulugunu
duymaktayiz.

Turkiye 3. Siteiiiik Kongresinin calismalarina gegmeden dnce, 1974
ve 1976 yillarinda diizenlenen kongrelerde varilan sonuglari ve onerllerl
sunmak ve bunlara yaklasimlari sizlere aktarmak istiyorum.

Turkiye 1. ve 2. Siitgiiliik Kongrelerinde, oézellikle iizerinde durulmasi
belirlenen konulari soyle ozetleyebiliriz;

— St Gretiminin artirilmasi, kalitenin diizeltilmesi amaciyla,

— Kiguk {Ureticilerin kooperatifler veya birlikler halinde teskilatland-
rilmasi,

— Diger tarimsai Urilinlerde oldugu gibi, siite devletge taban fiyat tes-
bit edilerek, siit Uireticisinin hakkinin korunmasi,

— Yem sorunlarinin ¢6ziimlenmesi, 6zellikle yem fiyatlarinin uygun
diizeyde tutulmasi,

— Hayvan hastaliklarini 6nleyici daha etkin &nlemlerin alinmasi,
— ‘Ulke diizeyinde, siit toplama soguk zinciri ve degerlendirme zinciri
kurulmast,

— Yeterince gelismemis olan sltglliik kooperatiﬂerinih daha etkin bir
duruma ulasmasi i¢in devletge yapilan yardimin artirilmasi,

— Yeterli sayida Uretim ve tliketim. kooperatlﬂerlnm kurulmasi, biitiin
kooperatiflerin bir Bakanlik altinda toplanmas,

— Uretim kooperatiflerini siit toplama 'merkezleri halinde olusturup, o
bélgede biiylk yatirimlarla acilan siit fabrikalarinin tam kapasite ile calis-
malarinin saglanmasi,

— Tiiketim kooperatifleri etkin sekilde faaliyete gegirilerek, tiiketiciyi
koruyacak bir denetim ve fiyat politikasi izlenmesi,

— Urlinlerin yapiminda standardizasyonun esas alinmasi ve etkili kont-

rol sistemi kurulmasi,
— Cok daginik ve farkh Bakanliklar biinyesinde bulunan Gida. Kontrol

Unitelerinin tek elde orgiitlendirilmesi, dzellikle Belediyelere verilen ve ki-

sith olan yetkilerin kaldirilmasi,

= Tirkiye A.ET. ye girinceye kadar siit Uretimi artinlmadigi, iretilen
sutlin kalitesi arzulanan standartlara ulagtirimadigi, imalat ve pazarlama
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sorunlarina ¢aziim bulunmadigi taktirde A.E.T. nin kaliteli siit ve mamulleri,
Tirkiye Siitgiiliigiini olumsuz yodnde. etkisi altina alacagindan, yukarida be-
lirtilen sorunlarin Dsvlet tarafindan en klsa zamanda ele alinmasi zorunlu
goriilmektedir, denilmekte.

Bu o6nerilere yaklasimlar irdelendidinde;

— Beslenmenin temel &gesi olan siitiin hayvandan alinmasindan tek-
nolojide dederlendirilmesine kadarki siiregte, gerekli hijyenik onlemlerin

hala alinmadigi, bdylece kaliteli Griin elde etme olasiliindan sz etmenin

miimkiin olmadigi goriilmektedir. Siit {iretiminin artirimasi ve kalitenin ko-
runmasi konulari daha 6nce diizenlenen 2 kongrede de 6nemle belirtilmis
olmasina karsin, haia siit Gretimi aile isletmeciligi halinde, hijyenik kosul-
lardan yoksun olarak siirdlriilmekie ve dolayisiyla daha baslangigta ¢ig siit
mikrop yuvasi ve saghgi tehdit edici bir yapi kazanmaktadir. Bu durumda-
ki stitlin ancak % 10'u fabrikada islenmektedir ki, sagligi tehdit edici 6zel-
lige sahip stitlin biiylik bir gogunlugu (% 90) ilkel yéntemlerle siit Uriiniine
aoniistiiriilerek veya sokak sitglleri tarafindan hig bir kontrole ugramak-
sizin tliketime sunuimaktadir.

— Ayrica sit Gretiminin artirilmasi icin palyatif énlemlere bas vurul-
mus ise de basarilt olunamamistir.

— Bu arada euitiin ge$|tll ‘Uriinlere donU$turulmeSInde teknolojik ko-
“sullardan yeterince yararlanilamamis politik amaglarla kurulan fabrikalarin
iyi bir fizibilite etiidiine dayandirilmadan kuruldugu, bunun sonucu olarak
ta 20 ton/gun kapasiteli fabrikanin 300 Kg. siitle ¢alisma durumunda kal-
digi, ilgililerin hi¢ hir 6nlem diisinmedigi, mevcut fabrikalarin tam kapa-
site ile calistirilmaiai gerekirken, zamanin yetkilileri bu savi -dikkate al-
madan, yeni fabriks temeli atma girisimlerini sirdiirmislerdir. Bu denli di-
zensiz calismalardan baska sonuc beklemek olanaksizdir. Ancak, lilke St
Endiistrisinin ¢ikar amaclarina gore yonlendirilmesinin ne denli yanlis ol
dugunu kamu oyuna ve ilgililere agiklamak gérevimiz oldugundan, sizlere
yansitmami olumiu karsilayacaginizi umarim.

Sayin konuklar, hu konuda sdylenecek cok sey var, fakat sizleri daha
fazla karamsarliga itmek istemiyorum. Sunu belirtmek isterim ki, simdiye
kadar oldugu gibi hundan sonrada, bu konuda yapilacak islevlerin izleyicisi
clacagimizdan kimsenin kuskusu olmasin. Gec¢ . kalinmadan daha - onceki
Kongrelerde ve buglinkli Kongrede agciklanacak oneriler dikkate ‘alinarak,
aerekli 6nlemler yeterince alinmalidir.

Bu gilin ¢ok mutiu ve umutluyuz, su anda konunun kamu ve 6zel kesim-
de etkinligini saglayacak yoneticiler ve galisma arkadaslari bizleri dinleme-
vi gbrev kabul ettiler, kendilerine siikranlarimi sunarim. istedigimiz islev-
lerin kolay olmadigini da bilmekteyiz. Ancak {ilke siitgliliigliniin istenilen di-
zeye ulasmasinda. ilgili kuruluslarin isbirligi, yeterli teknoloji, iyi bir orga-
nizasyon ve koordinasyonun saglanmasi yaninda, ayni konuda gbérev yapan-
larin ve yapmak zorunda olanlarin, ayni goriste birlesmeleri, konulara isler-
lik kazandirmalart ve yapilacak islemlerde kararh olmalar1- zamani gelmis
ve gecmektedir.

Sayin konuklar, Yiiriitme Kurulu adina, olabilecek aksakliklari hosgérii
ile karsilamanizi, yapici onerllerde bulunmanizi diler, hepinize saygllar Su«
narim. ‘
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Ahmet SENER
Deviet Bakam

Sayin hocalarim, sevgili meslekdaslarim, Uclincti Siitciilitk Kongresini
tertip eden sayin hamimefendiye ve diger konuklara sevgi ve saygilarimi
soylemek suretiyle sbzlerime bashyorum.

Kiymetli meslekdaglarim, bu konuda cidden Tiirkiye her yonii ile ld.eme-
veyim ama, hayvancilik konusunda ve hayvan iriinlerinin klymetlenfilrllme-
sinde ve {iretiminde geri kalmig bir llkedir. Tirkiye'de farim Uretim_md.g en
6nemli yeri bulunan ve kirsal alanda bilhassa eiftcilerimizin ve koyliileri-
mizin yegane dayanagi bulunan hayvanciliin hiikiimetlerce, kuruluslarca ve
bilhassa Universitelerimizce ciddi olarak ele alinmasi gerekmektedir.

Dogustan 6liinceye kadar siit en basta gelen beslenme unsurudur ve bu
beslenmenin caresi, de elbette ki hayvanciligin ilerlemesiyle miimkiin ola-
cakiir. Tarim alanina verilen biitgenin ancak bu konuda % 34'ii hayvanciliga
ayrilmaktadir. Bu iyi ve sevilen bir 6rnek olamaz. Bugiin 75 milyon hayva-
nin iiretimde, bilhassa hayvansal Uriinlerin lretimindeki bu oran, Avrupa
memleketlerine gore cok dislktiir. Bir hayvanin 2500 litreden 4500 litreye
kadar siit verdigini Ingiltere, Almanya, Fransa ve Avrupa devletlerinde gor-
diigimiz halde, bizde bir hayvan 550 ile 860 litre siit vermektedir. Diigiinii-
niiz kirsal alanda sadece gida olarak saman yiyen hayvandan bu kadar mah-
sul ancak alinabilir.

Hayvancilikta en 6nemli sorunlardan bir tanesi genetik bir tanesi de
beslenmedir. Genetik sorunlari elbetteki lniversitelerimizin ve uzman arka-
daslarimizin haledecegdi bir konudur. ’

Beslenmedé, glinfiikk beslenme rasyonunu tespit ederken gesitli yemle-
rin et yoniinden. sut yoniinden, is yoniinden tetkik edilerek kirsal alana ka-
dar gotiiriiimesi zorunludur. - . o -

Sayin Profesor hanimefendinin burada az énce ifade ettiklerini baska
bir deyisie ben ifade edecedim; 20 ton kapasite ile kurulan bir siit fabrika-
sinin ancak 300 litre, bilemedin 1 ton/giin kapasite ile ¢alistigini = séyle-
mektedirler. Elbette calisir. Boyle ¢alismamasi lazimdir; orada o siit fabrika-
sint kurarken veya kurdururken teknik fizibilite raporunu degil siyasi fizi-
bilite raporunu yapmislardir. Onun icin bu alan bu hale gelmistir. Buna
siz teknik elemanlar olarak miisaade etmeyiniz, hangi hiikiimet olursa ol-
sun. Evvela siyasete ancak siyasi kisiler karisir. Deviet memuru, hele hele
uzmanlar, profesérier ve ilim adamlari bir fizibilite raporu yaparken mutlaka
pu yoniinii dlisinmeye mecburdur. ,

Aksi takdirde memleketimizin bu konudaki girisimleri bosa gitmektedir.
Onun igin bu memleketin gerceklerini bilmeden sadece siyasi fizibilite ra-
porlariyla bu memleketin kalkinmasi miimkiin degildir. Bunu soylerken yetki-
li olarak sbyliiyorum. Bundan evvel yapilmis olan kongrelerimizde alinmis
olan énlemler vardir. Eibette ki bir Umitle yapilmis, bir iyi niyetle yapilmis;
ama neticelerini gordlik ki o 6nlemler hicbir siyasi kuruluslardan veya oto-
riteden cevaz bulmamistir. Eger bulmus olsaydi simdi ‘burada bulunan ya-
zilacak veya sbyleneck veya verecek oldugumuz bilgilerde onlar yapilmi-
diye gorilecekti veya tedbirleri alinacakti. Buglin hiz hiikiimet olarak strate-
jide ve ayni zamanda Dérdiincii Bes Yillik Planinda tarima verdigimiz dnem
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bellidir. Bu yonden elbette siit¢liliik dalina, hayvancilik dalina en 6nemli tah-
sisatlari ayirmada ve bu konuda girisimlerin yapilmasinda sayimn tarim baka-
ni arkadasim ve bitiin hikiimet Uyeleri ittifak halindeyiz.

Bugiin kirsal alana yem fabrikalari gétiiriimelidir. Kiigiik- kiiciik kapasi-
tell, bilylik kapasiteye ihtiyag yoktur. Daha ucuz, daha rasyonel, daha iyi se-
kilde nakilleri kolay olan yerlerde yerlestirilmesi zorunlulugu vardir.

Bugiin yerli irklarimizin 1slaht cihetine ilim adamlarimiz, miesseseleri-
miz cok 6nem vermektedir. Bu ‘iyi galismalari devlet Gretme giftliklerinin,
seker fabrikalarinin ve haralarin tel 6rgiisiiniin disina cikarilarak kirsal ala-
na kadar gitmelidir. Aksi takdirde basarili oldugumuz muayyen bir alanda
Tirkiye'de bulunan giftgi arkadaslarimizin ve vatandaslarimizin kalkinmasi

miimkan degildir. Bir laktasyon devresinde 550 litre siit -aldiginiz bir hayvan-

dan baska memleketler 2500 - 4500 litre siit aldigi zaman elbetteki pazar-
lamaya onlar daha rahat girer. Buglin Tiirkiye'de 5 milyon ton sit dretil-
mektedir ve bugiin bu rakamlari sdylerken de ben tereddiitle sdyliiyorum.
Ciinkii Tiirkiye'de envanter yoktur. Istatistik enstitiisiiniin envanteriyle her
hakanhigin veya bagka kuruluslarin envanterleri ayri ayridir. Bunu bilmeye

mecburuz. Bugiin yaniltici bir sekilde ortaya konulan envanterlerle yola ¢ikil-

mas! glictiir. Bugiin 5 milyon litre siitlin istihsal edildiginl sdyledigimiz ::
man buna gore kuracak oldugumuz herhangi bir miiesese veya miiesseseler
basarill olmazsa hi¢ sasmaymiz. - :

Oyle yoreler vardir ki su kadar siit vardir diye iki tane bekgi, blr- tane
odaci, li¢ tane laboranti oraya yerlestirecegiz diye fabrika kurulmaz. Bu en-
lam icinde mutlaka geregini yerine getirmek lazim.

Sayin arkadaslarim, size siyasiler tazyik edebilir, hiikklimetler de tayzik
edebilir, ama diplomanizi elinizden kimse alamaz. Bunu bilelim. Onun igin
evvela devlet sistemi icinde calismak zorundayiz. fhtisas sahipleri  higblr
zaman siyasilerin siyasi fizibilite raporlarina mesleklerini ve raporlarimi de-
gistirmemelidir.

Aksi takdirde her gelen hiikiimet kendine uygun zaman veya eleman
aradi§i middetce bu memlekete kalkinma miimkin degildir. Boyle toplanti-
lar1 yapabilirsiniz; 1974'de yaptiniz, belki tarihini yanlis sGyliiyorsam 1976'da
yaptiniz ama simdi géne yapiyorsunuz. Belki basarili olamayabiliriz. Alacak
oldugunuz kararlari gayet rahat soéylliyorum. Bu konuda alacak oldugunuz
kararlari hilkiimete parlamenterlere ve senatdrlere mutlaka veriniz. Tlgill
arkadaslarimiza veriniz, sayin Tarim Bakam meslekdasim, arkadasim elbet-
tekl - hitkkiimetlere, komisyonlara, parlamentoya getirdigi zaman elbette beni
ve hiikimeti yaninda bulacaktir. )

Bir konuya daha deginerek kiirsiiyli terk edecegim. Istirham ediyorum
personel politikasiyla bu memleketi idare etmeye kalkisiyoruz. Omriinde an-
nesinin verdigi siitten baska siitii gdrmemis birinden fabrika miidiirii olmaz.
Meslek onurunu koruyunuz. Aksi takdirde bu glizel odalarda veya salonlarda
almis oldugunuz kararlar buradan digsariya ¢ikmaz. Onun igin personel politi-
kasinda da dikkatli olmaya zorunluyuz.

Saygilar ‘sunarim.
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Mehmet YUCELEB
Gida - Tarim ve Hayvanecilik Bakam

Divan Baskaramizi, degerli Devlet Bakanimiz ve meslekdasimiz. Sa-
yin Ahmet Sener’i, Ziraat Fakiltesi Dekanini ve 6gretim tyslerini, hocalari-
mizi, TRT ve basinimizin degerli mensuplarini, Tirkiye Ticaret Odalari, Sana-
yi Odalari ve Borsalari Birligi ve liyelerini ve Tiirkiye Ugiinci Sitgiililk Kong-
resinin {yelerini ve tiim konuklari saygiyla selamlarim.

Turkiye Uglincii Siitgiilik Kongresinde siit hayvanlarinin beslenmesi so-
runlari, siit ve mamullerinde fiyat ve destekleme politikalari, sit endistri-
sinde personel sorunlari, siit mamullerinin pazarlama sorunlar, siit ve ma-
mulleriyle ilgili standartlarin uygulanabilirligi, siit Gretiminde hayvan hasta-
liklarmin yeri ve dnemi, siit teknolojisinde kiiltlir kullanimi ve sorunlari glb'~
konular tek tek uzmanlar tarfindan ele alinacak ve. tebhgler sunulacak lize-
rinde genis genis konu$malar yapilacaktir.

Gida-Tarim ve Hayvancilik Bakaniolarak ben bu konunun uzmani degi-
lim. Her yerde soylilyorum gerci Ziraat Yiiksek Mihendisiyim ve uzun yillar
Gida-Tartm ve Hayvancihik Bakanlijinda calistim veé Meclisde de 18 yildan
- beri-tarim ve tarimsal konularla alakami kesmedim. ‘Fakat biitiin - bun-
lara ragmen Gida- Tarim ve Hayvancilik Bakanliginin gdrevine giren her ko-
nuda uzman oldugumu iddia edemem, edersem zaten insana giilerler.

Onun i¢in hi¢ sliphe etmiyorum ki tilkemizde bu konuya géniil ‘veren ve
bu konuda uzun yillar ¢ahsarak ihtisas sahibi bilgi sahibi olan kisiler biraz
6nce saydigim sorunlarl burada dile getirecekler ve aksayan hususlar goste-
recekler. Gida-Tar.m ve Hayvancilik Bakanli§i veya bu konu ile ilgili olan
kuruluglar da burada gosterilen yollara dikkat edecekler ve politikalarini
onun lizerine bina edeceklerdir. ' T

Biraz 6nce Sayin meslekdasimiz Devlet Bakanimiz Ahmet Sener'in soy-
ledigi - gibi hareket etmeyen bakanliklar, kuruluslar hig stiphe etmiyorum ki
lilkeye yararli hizmetler ancak bilime, teknie ve mantiga dayandigi zaman
ve o sekilde gehstlrlldlgl zaman llkeye vararli olur. Aksi taktirde politik
emaglarla oy alma kaygisiyla yapiimaya calisilan hizmetlerin ileride tlkeyi
bliylik c¢ikmazlara soktugu gorulmustur Bundan da yalnlz bunu - yapanlar
tatbik edenler sorumluluk tasimazlar. ’ :

O bakimdan hen konunun muhtelif sorunlarini ele alarak burada uzun
vzun konusmak istemiyorum. Yalniz bakanligimla alakali ve -bakan: olarak
neler yaptigimizin, hic olmazsa bir kisminr dile getlrmek’ce de fayda umu-
yorum. Simdi ben bunu yapmaya calisacagim. :

Degerli konuklar, hocalarim ve meslekdaslarim:

Beslenmenin gerek insan- saghginda ve gerekse toplumlarin dinamik
yapisinda biiylik 6nemi oldugu bilinmektedir. Yalniz bilimsel- olarak beslen-
meden s6z edilince dengeli bir beslenme anlagsimaktadir. Gelismis iilkeler-
deki beslenme dengeli bir beslenme yarisidir. Geri kalmis ilkelerde ise
dengeli bir beslenmeden s6zedilemez. Kalkinma cabasinda olan yada ge-
lisme siirecinde bulunan iilkemizde dengeli- beslenme .yerine daha cok ta-
hila dayali gidalarla halkimizin beslendigi goriilmektedir.. Bilimsel .olarak
tahila dayall beslenmeye yari aghk yada dengesiz beslenme diyoruz.



Tahila dayali yarl ac ya da dengesiz beslenen toplumlarda giinliik ola-
rak alinan kalori yeterinden fazla olabilir. Nitekim, lilkemizde de durum

béyledir. Yani glinlik alinan kaloride fazlalik vardir.
Toplumlarin beslenmesinde hayvansal gida maddelerinin yani hayvan-

sal proteinin 6nemi biylktiir.

"~ Hayvansal proteinin beslenmedeki onemi ve toplum dina'm,iz'mi lizerin-
deki bliylik etkisi anlasildiktan bu yana, hayvansal Uriinler petrol Grnegin-
de oldugu gibi stratejik bir madde durumuna gelmistir.

Gelismis tikeler disa bagimlt olmadan hayvansal protein acigini ka-'

patmak igin, bilimin b{tlin olanaklarindan yararlanma gabasi igine girmis-
lerdir. Bu yonden beslenmede et, siit ve yumurta en basta gelen gidalar-

dir.

Halkin biiylik ¢odunlugu tarimla ugrasan ve ekonomisi tarima dayali
olan bir lilke olmamiza ragmen halkimiz gelismis Ulkelere kiyasla daha az
yani 1/8 et, 1/3 siit, 1/10 oraninda yumurta tiikketmektedir..

Bu oranlardan, hayvansal kaynakh besin maddeleri ile halkimizin vye-
terince beslenmedidi anlasiimaktadir. .

Yine bilimse! olarak dengesiz beslenen toplumlarin,

— ltici ve yasatici glicten yoksun olduklari,

— Ortalama Oomdirlerinin kisa oldugu,

'— Gocuk yastaki 6lim oranlarinin yiiksek oldugu iddia edilmektedir.

Bu bakimdan halkimizin siit ve siit mamiilleri ile yeterince beslenme-
lerine 6zen gdsterilmesi gerekmektedir. .

Halkin beslenmesinde siit ve mamullerinin 6nemini dikkate alan ida-
reler 1963 yilinda- Turkiye Siit Endiistrisi Kurumunu yasal olarak faaliyste
gegirmislerdir, / '

Bu Kurumun temel amaglar :

— Uretilen siiti deder fiatla- satin almak, islemek ve degerlendir-
mek. : . -

— 8iit ve siit mamiillerini saglikli olarak halka ulagtrmak,
— Hayvancilik potansiyeli yiiksek olan yérelerde tesisler kurmak,
. — Ureticinin orgiitlenmesini tesvik etmek, kooperatiflerle isbirligh
yapmak ve ortak tesisler kurmak,

— Siit dretimini artirmak igin gerekli 6nlemleri almak,
— Sirekli ve karacli pazarlamayi gergeklestirmek ve piyasada denge
ansuru olmaktir,

1963 Yilindan bu yana sermayesi 75 milyon liradan 400 milyon liraya,
fabrika sayisi 4 adeten 32 adete ve yatinmlar da 1.5 milyar liraya ulas-
mis olmasina ragmen Tirkiye Siit Endiistrisi Kurumunun sayilan amaglar'r-
n timii ile gergeklestirdidi iddia edilemez.

Saglanan bu olanaklar kurumun sayisal degerlerinin artmasina neden
olmussa da, temel gérevierine etkinlik kazandirmamstir. ,

— Asiri ve diizensiz memur ve isci atamalart, .

— Intisas1 ve becerisi dikkate alinmadan ybnetici goérevlendirilmest,

~— Politik amaci agir basan toplu sézlesmeler, ‘

— Bilimsel ve ekonomik temele dayanmayan yatirimlar,

— Imalattaki aksakhklar,

— Depolama ve muhafazalamadaki dikkatsizlikler,
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— Amag dis1 bir kisim faaliyetler,

Kurumun bitiin organlarinin felce ugramasina neden olmugtur. Bur
larin sonucu olarak Kurumun - her gegen giin ekonomik bir ¢ikmaza si-
riklendigi gorilmistir. Kurumun felg oldugunu acikladigimiz her organ
zerinde 1978 yili basindan bu yana dikkatle duruimus ve kanaatimize go-
vre bu organlar ¢alismaya baglamistir.

1978 yilimin ekonomik dar bogazlarina ve llkemizin ender yillarda kar-
sidastigl doviz sikintilarina ragmen bu yil i¢inde Giresun ve Tuncell Tere-
vagi ve Peynir fabrikasi liretime acilmistir.

— Ceylanpinar, Kemah ve Kayseri'de {i¢ yeni fabrikanin temeli atil-
nug, ingaatlari devam etmektedir.

— Eskisehir Sut Mamulleri Fabrikasi Sterilize sit (retir. bir bigime
donistirilmastir.

— Bolu Sut ve Mamiilleri Fabrikasinin Stt Endistrisi Kurumuna devri

Bakanlar Kurulu karar: ile gerceklestirilmistir. .
— lstanbu: Siit ve Mamiilleri Miiessesesindeki miizmin grev sona er-

dlrllerek fabrika liretime gegirilmistir. .

— UNICEF ile gerekli gdrismeler yapilarak faahyetn uzun bir sireden
beri durmus olan SEKMAMA isletmesinin reorganizasyonu gergeklestiril-
mek lizeredir.

— Ulke hayvanciliginin gelistirilmesi amaci ile yi1l iginde siit allmla-
rinda 6nemli 6lgtde fiat artisi yaptlmigtir.

— Ureticilere 50 milyon liralik avans dagrtimimna baglanmistir.

1979 yilinda Sdt Kurumunun daha etkin galismasi  programlanmistir.

vatinimlara igili olarak, yine 1679 yili i¢inde 8 yeni fabrika yani;

Sinop

Canakkale—GCan

Siirt

Amasya .

Zonguldak—Devrek ' . .

Mardin—Mazidag

Ankara—Lalahan ve
. Balikesir fabrikalari faaliyete gecirilecektir.

Bu fabrikalar disinda yine dniimiizdeki yil iginde 12 fabrika yani;

Kars—Gdle :
- Kars—Ardahan

Kars—Karagoban

Muradiye

Klitahya

Sakarya

Antalya

Aydin

Yozgat

Artvin

Denizli

Sebinkarahisar fabrikalari yatirim programina alinmistir,




Boylece yurt sathinda Siit Endistrisi Kurumunun faaliyet gosteren fab-
rika sayis1 yakin bir gelecekte 52 ye ulagmis olacaktir.:

Ulkemizde sut(;ulugun geh$tlr|lme3| hayvancxllgln gelistirilmesinden
ayri du$unulemez .

Bu amagla’ Gida-Tarim ve Hayvancilik Bakanliginda 10 un Ustiinde ge-

nel miidirltgiimiiz faliyet gdstermektedir. Biitiin bu faaliyetleri burada ay-
rintilari ile aciklama olanaginin olmadigini takdir edersiniz. Ancak, bu konu-

da ‘6nemli gordiigiin' ve 1978 yili igerisinde uygulamaya koydugumuz bir‘

projenin esaslarini agtklamak isterim. N

4. HAYVANCILIK PROJESI : Dogu ve Guneydo@u Anadolunun hayvan-
cilik yéniinden potansiyeli dikkate alinarak hiikimetimizle Diinya Kaikinma
Bankasi arasinda 5 Haziran'da imzalanan anlasma geregdince Dogu ve G-
neydogu Anadoluda uygulamaya konulacak bu yeni proje ile kiigik ciftgile-
fimize’ ve- hayvan .yetistiricilerimize yeni olanaklar saglanmaktadlr Proje fi-
nansmant 83 milyon dolar (2. milyar 75 milyon'TL.) dir. Diinya Bankasi 2
milyon dolarlik:kismint karsllayacaktlr.

Proje uygulama alant.: Kars, Erzurum, Agdri, Van, Hakkari, Blths Mus,
ngol Diyarbakair, Gumushane ve Erzincan illeridir.

Proje ve kredi anlasmalari Bakanlar Kurulunca 21 Eylil 1978 tarihinde
7/16486 numarali kararname ile onaylanmistir.

Yakinda uygulamaya konuldrak bu proje ile 5200 kiigiik giftgi, hayvan
yetistiricisi, ortaklik ve kooperatife ilk dért yili geri ddemesiz olmak ilize-
re 12 yil"vade ile kredi imkanlar getirilmekte ve teminat ydniinden de ko-
tayliklar- saglanmaktadlr .

Bu proje ile hayvan yetistiricilerimizin damizlik hayvan,'traktﬁr, tarim-
sal alet ve makina, yem bitkileri, barinak, yatirim girdileri plan ve projelere
dayali olarak saglanacaktir. Kredi uygulamast 1984 yilina kadar devam ede-
cektir. ,

Projeli calismalar siirdiiriilmekte ve yeni prjelerm hazirliklari devam et
mektedir. BOylece memleketimiz hayvanciliginin gelistirilmesi, et ve siit
gibi temel gida maddeleri Gretimin artirilmasi c¢abalarina yenileri eklene-
cektir.

Ben Gida- Tarim ve Hayvancxhk Bakanliginin bu konudaki goruslerlnden
bir kisminii ‘burada agiklamaya’ calistim. Konusmalarimla Tiirkiye'nin sttcili-
&0 ve hayvanciliginin yalniz kamu kuruluslarinin cabalariyla gergeklestirile-
cegi iddiasinda bulunmuyorum. Sitcliligiimiziin' ve hayvanciigimizin plan
hedeflerine uygun -olarak gelistirilmesi kamu kuruluslarmin 6zel tesebbil-
sin kooperatiflerin ve vyetistiricilerimizin miisterek gayretleriyle miimkiin
olacaktir. Hi¢ siiphe yok ki, Tiirkiye Uglincii Siitciiliik Kongresine sunulan
tebligler de bu calismalars 1s1k tutacak ve yol gdsterecktir. Bu anlayis Ige-
risinde bu kongreyi duzenleyen Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Dekan-
ligina, Ziraat Mithendislerr QOdasina, Tiirkiye Ticaret Odalari, Sanayi Odalari
ve Borsalari Birligine, Tiirkiye Siit Endiistrisi Kurumu Genel Midirligiine
ayrica Kongreye teblij sunan konusmacilara ve bu arada 6ziir dileyerek
duyurmak isterim. Ziraat Odalar1 Genel Baskanmimizi ve ilgilileri gérdim,
ilgi gosterdikleri icin 6zellikle Ziraat Odalari Temsilcilerine tesekkur eder,
Kongreye basarilar diler, saygilar sunarim. :
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Degerli Konukiar;

Gida-Tarim ve Hayvancilik Bakani Sayin Mehmet Yiceler'in koordina-:

worligiinde, Fakiltemiz ile Ziraat Mihendisleri Odasi, Tiirkiye : Siit Endiist-
risi Kurumu, Tirkiye Ticaret Odalari, Sanayi Odalari ve Borsalari Birligince

ortaklara diizenlenen «TURKIYE 3. SUTGULUK KONGRESi»ne hos geldi-.

niz.
Kongreyi onurlandiran Sayin konuklara, bilim adami ve teknisyenlere,

siit ve mamulleri ile ilgili hizmetlerin yoneticilerine, siit hayvani yetistirici-
lerine, siit ve mamuleri degerlendirici ve isleyicilerine ve cesitli kurulus

temsilcilerine tesekkirlerimi sunarim.

Sitiin temel bir gida madesi olarak insan saghgr ve halk beslenmesin-
de Gnemini, tarimsal Gretimimizdeki ve tarim driinlerinin islenmesi ve de-

gerlendirilmesindeki biyiik yerini gdzdniinde bulunduran Fakiiltemiz, ‘Glda;}
Tarim ve Hayvancilik Bakanhgi ve ilgili kuruluslarla iki yilda bir ortaklasa:

diizenledigi kongreierle, konudaki problemleri su yiiziine ¢ikarmak, bunlara

s6ziim yollar1 bulmak ve uygulanabilmesine yardimci olmak amaglari . ile

Tiirkiye Stitgiililk Kongreleri diizelemektedir. Kongrenin muntazam bir sekil-
de iki yilda bir gergeklesmesini sagliyan Fakiltemizin Siit Teknolojisi B&-
liimii .ile Gida-Tarim ve Hayvancilik Bakanligi ve ilgili diger kuruluslara hu-
zurunuzda tesekkiir ederim. .

Degerli Konuklar;

Bir onceki kongrede ortaya gikarilan ve ¢bBz8m yollari onerilen sorun-
_larin, aradan gecen siirede ne derece gergeklestigini incelemek, kongrele-
rin etkisini artirma ve verimliligini ylikseltme bakimindan 6nem tasimakta-
dir :

Aradag gecen siirede Oneriler yerine getirilmemis olsa bile konularin
izerine ayni biilmsel yollarla ve objektif 6lglilerle gitmekte biiylik yarar
bulunmaktadir. ' ‘ ‘

ikinci siit¢liliik kongresinde; birinci kongrede ortaya cikarnilan ve gbziim
yollari gosterilen sorunlarin g¢oziimlenemedigi belirtilmisti. fkinci kongrede
de ozellikle siitiin degerlenebilmesi veiiretiminin artiriimasi, kalitesinin yik-

<eltilmesi igin lreficinin etkin bir sekilde egitilmesi, hayvan 1slahi calisma-

farinin hizlandirlmas., hayvan hastaliklar lle etkin bir sekilde savasiimasi

tizerinde durulmustu. Ayrica kiiglik ¢lftcilerln kredi ile desteklenmeleri ve

kooperatifler halinde o6rgltlenmeleri, liretim kooperatiflerinin devietge ko-
runmalari, kooperatiflerin siit toplama merkezleri haline gettrilip soguk
zincir ve dederlendirme zincirinin kurulmasi, siite devletce bir taban fiat
tespit edilerek siit Greticilerinin haklarinin korunmasi, siittin degerlendiril-
mesinde noksan bulunan yiizey ve alt diizey elemanlarinin yetistirilmesi ve

st isletmelerinde calistiriimalari, daha fazla stit tiiketimini gelistirmek igin,

tiiketiciyi koruyucu bir kalite ve fiat kontrolliniin kurulmasi, tlke kosullari-
na uyan lrilin standartlarinin yerlestirilmesi ve mevcut gida maddeleri tii-
zUigintn Gretim, Imalat ve kontrolii ile ilgili kisrmlarin degisen kosullarda
yeniden diizenlenmesi ve daginik gida kontrol hizmetlerinin tek elde top-
lanmasinin saglanamadigi dile getirilmigti.
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ikinct Stiteiilitk Kongresinde, Birinci Siiteiiliik Kongresinde, problemlere
¢dziim getiren 6nerilere ilaveten, Tirkiye sitclligiinin sorunlarinin  ¢6zi-
miinde, siit Ureticilerinin devlet hizmetierinden yararlanabilmeleri bakimin-
dan, Ureticilerin ekonomik bir dizeyde faliyet gdsterebilecek capta egitil-
meleri ve yetistiriciye hizmet gotiiren kuruluslarin bir organizasyon iginde
caligabilmeleri de mazlesef heniiz saglanamamisgtir. ’ .

Tiirkiye Birinci Siitcliliik Kongresindenber! dile getirilen butiin bu sorun-
larin ve diger konularin bu kongrede daha genis. bir sekilde ortaya konula-
cag, tartisilacagr ve bunlara ¢ozlimler 6nerilecedi siiphesizdir. Dilegim, in-
san sagligi ve halk beslenmesinde temel gida olan siit ve mamulleri prob-

lemlerinin bu kongiede onerilen ¢éziimlerin yeni bir kalkinma plani doénemi- -

ne girerken vakit kaybetmeden ele alinmasi ve uygulanmasidir.

Degerli Konuklar, bu konusmada, Tiirkiye'de Oniimiizdeki 1979-1983 Kal-
kinma Plani déneminde siit ve mamulleri konusunda yapiiacak hizmetleri,
kalkinma planinin getirdigi ilkeler ve politikalar ile, ilgili kuruluslarin tze-
rinde 6nemli durmasi gerekli noktalari belirterek agiklamak istiyorum.

IV. Bes Yillik Kalkinma Plani, plan dénemi iginde siit Gretimi ile ilgili
hedeflerin saptanmasinda niifus ve gelir artislarinin yaratacagi talep artig-
larinin i¢ Uretimle karsilanmasi, daha dengeli bir beslenme diizeyine ulasil-
masi, hayvancilikla ugrasan ybdrelerde gelir artisi saglyacak sekilde refa-
- hin yayginlasmasin esas almistir. (Hedef 1352) (1) - '

Degderli Konuklar;

Siit Gretimimiz 1972'de 3,6 ‘milyon tondan 1978'de 5 milyon tona dogru
bir artis gdstermektedir. Dordiincii Bes Yillik Kalkinma Planinda yilda %
6,5 oraninda bir artis hizt ile 1983’de Uretim hedefi 7 milyon ton olarak ka-
bul edilmistir. Bu hedefin gerceklesmesi kuskusuz konuda etkin &nlemler
alinmasi ile mimkiin olacaktir. Bu iretim gelisimi, sfitun Gretimini artir-
madaki glgliikler dikkate alindifinda, diger tarimsal Griinlerin iretim ge-
lisimleri iginde, dislk olmayan bir gelisim olarak kabul edilmelidir. Dérdin-
¢l Bes Yillik Kalkinma Plani, gesitli tarimsal faaliyetler arasinda siitiin iire-
tim gelismesine yilda % 6,5 oraninda bir artis éngériilerek 1978'de 38 mil-
var lira olan iretim degderinin 1983'de 52 milyar liraya yiikselecegini varsay-
maktadir(?)

Planda' hayvansal lretimin artirilmasinda hayvan sayilarinin cogaltilma-
sindan ¢ok, birim hayvani basina verimin artiriimasi ve yerli irklarin me-
leZleme ile yiiksek verimli kiiltiir irklarina doniistiiriiimesi ve birim hayvan
bagina irlin veriminin artirilmasi temel ilke olarak ele alinmistir. Sigirla-
nmizin ancak % 13 kadarinin saf ve melez kiltiiri soyundan olduklar ve
kiiltdr soylarindan ‘Giretilen damizlik inek sayisinin yetersiz miktarda ve yil-
da ancak 9000 adet oldugu gdzéniinde bulundurulursa, memleketimizde bir
taraftan hayvan sayilarimin iyilestirilerek verimlerinin artirilmasi, diger ta-
raftan yerli soylardan daha verimli olanlarin seleksiyonla ayrilmasi ve saf-
lagtirilarak yetistiricilere damizhk olarak verilmesinin 6nemi anlastlir.

Memleketimizde halen hayvanlarin kalitsal sinirlari ile yeterli ve dengeli‘

beslenememeleri nedeni ile siit verimi ve Uretim 6zlenen seviyeye cikari-

(1) D.P.T., IV. Bes Yillik Kallkinma Plani, T.B.M.M. Mathaasi, Ank. 1978/8S.

272
(2) Ayni eser S. 173.
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tamamistir. Kalkinma Plani, et ve siit liretimi y6niinden daha ekonomik olan
sigirciligin, - cevre kosuliarmin uygun oldugu ybérelerde ve ozellikle jersey,
montafon ve holstein projelerinin gelistirilerek ve venileri eklenerek 6zen-
dirilerek ‘gelistiriiecegini (Hedef. 1358/13) kil kecisi sayisinin azaltilacagint
benimsemektedir. (%) i

Sit lretiminin artirilmasinda siit sigircithgr gelistirilirken koyun ve ke-
¢i sitiiniin siit mamuhieri yapiminda tasidigr ézelliklerde dikkate alinmali ve
slit verimi yiliksek koyun ve keci yetistiriimesi de gbzden uzak tutuimama-
hdir, ‘

Siit tretiminin artirlmasinda énemli faktdrlerden biri de yeterli hayvan
yeminin saglanmasidir. Hayvan yemi Uretimimiz halen biylk olclide yetet-
sizdir. IV. Bes Yillik Kalkinma Plani yem agiginin kapatiimasi icin kaba yem
Gretimnde yilda ortalama % 6,5 ve yiitksek verimli hayvanin geregi olarak
yonca ve korunga lretiminde yilda ortalama % 17,2 oraninda bir artis 6n-
gérmekiedir. Yem bitkilerinin {retim hedefine ulasmasinda ckim sirasini
alma, nadas arazilerden yararlanma ve dogal meralarin verim glictinlin artiril-
masi1 zorunlu bulunmakiadir.

Turkiye'de meraya dayali “hayvancilikta siit Gretiminin artiriimasini, me-
ralarin kullanimi, bakimlart ve bunlarin hakca diizenlenmeleri ile yakindan
. ilgili bulunmakiadir. Kalkinma plani. hayvan yem dengesinin saglanabilme-
sini; kaltor bitkisi tariminin gelistirilmesine, gayir ve mer’alarin geredince
Lakimina, korunmasina ve iyilestiriimesine ve ozellikle diizenli kullaniima-
sina bagli gérmektedir (Hedef. 1352). Bu climleden olarak plan, mer'a, yay-
lak kislak ve otlaklarin kullaniminda adaletsizliklerin giderilerek, esitce ve
ortakga kullanimina olanak verecek yeni bir yapisal diizenlemeye gidilecegi-
ni,-bu yapisal dizenlemenin toprak reformu ve kooperatiflesme ile bitiin-
lesecedini acikiamaktadir. Bu &nemli hedef, stiphesiz ki uygulayici kurulus-
larin kendi- aralarinda vapacagi uyumlu isbirligi ile gergeklesebilir, aksi hal-
de bu ifadeler de daha dnceki planlardaki gibi s6zde kalmaya mahkum ola-
bilir. Kanaatimizca bu konuda planin «Uygulamanin izlenmesi ve degerlen-
. dirilmesi ile ilgili merkezi diizeyde isletme maddeleri (Hedefler 1235 —
1247)» blylik 6nem tasimakta ve bu konudaki basarilar, biylk élgiide ilgili
devlet kuruluglarin'n bu maddeleri isletmelerine bagh bulunmaktadir (5).

Planin bu ilkesine Turkiye Stt Endiistrisi Kurumu Isletmeleri tarafindan
islerlik kazandirilmasi, Ureticilere gliven verecek ve (riiniin akisinda de-
vamlilik sagliyacaktir.

Degerli Kc_)nuk!ar:

Ulkemizde siitiin (retiminin artirilmast kadar hatta ondan daha 6nemli
bir konu da, kuskusuz saglkli stit Uretiminin saglanmasidir. Bilindigi  gibi
hastaliklar, hastalikh hayvanlardan kolaylikla ve siiratle insanlara gegebil-
mektedir. Ulkemizde hayvan hastaliklari ile yeter 6lglide savasildigi ve
bunlardan olumlu sonuclar alindigini séylemek bugiin icin maalesef miimkiin
degildir. Dordiincti Bes Yillik Kakinma Planinin 1849 uncu maddesinde de
acikga belirtildigi gibi, ekzojensalginlarin 6nlenmesi amaciyla Dogu ve Gix
neydogu Bélgelerinin tampon bodlgesi haline dénistiriilmesi galismalari so

(3) Ayni eser S. 175
{5, 6) Aymi eser S. 214)
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nuglandiniamamistir. Ulkemizde halen yerlesik -hayvan hastaliklari ile = sa-
vasta basari sinirli kalmakta, insan sagh§ yoéninden de dnem tasiyan bazi
yetistirme hastaliklarinin kokli savasi yapilamamaktadir. Gittikge 6nem ka-
zanan bazi hastahklar icin halen asi iiretimine gegilememistir. Verim di-
stkliikleri yaratan ve Anadoluda yaygin bulunan parazitethastaliklarla savag-
ta yetersizlikler siiregelmektedir. Hastalik alanlarinin timiini kapsayan ve
sistematik bigimde asilanmasimi sagliyan onleyici asilama programlart uy-
gulamasi sinirh kalmaktadir. Planin da agikga ortaya koydugu gibi saglikli
" ve verimli sit elde edilmesi icin, Gida, Tarim ve Hayvancilik Ba-
kanhg! Veteriner Isleri Genel Mudirliigliniin konuya daha ¢ok 6nem verme-

si gerekli bulunmaktadir.
Degerli Konuklar;

Bilindigi gibi Uretilen siit ya dogrudan dogruya tarim isletmesinde kul-
laniimakta veya siii sanayinin girdisini teskil etmektedir. Ulkemizde halen
toplam siit arzinin % 60 ile en buylk bolimu kirsal alan kullanimma ayril-
maktadir. Gergekien 1977'de 4.800.000 ton olan siit arzinin, 3.090.000 tonu
kirsal -alanda kullaniimaktadir. Siitiin kirsal alanda yillik kullanim artisi %
4,8'dir ve kirsal alanda kullanim azalmaktadir. 1978'de toplam 5 milyon ton
siit arzinin 3 milyor tonu kirsal alanda kullaniimistir. 1983'de 7 milyon tona
ulasacagi hesaplanan sit arzinin 3,3 milyon tonunun kirsal alanda kullani-
lacagi hesaplanmistir. Kirsal alanda kullanilan sGtiin yillik ortalama artisi-
nin plan déneminde % 1,5'a disecedi beklenmektedir. Buna karsilik sa-
nayide kullamilacak siit arzimin, 1938'de 3,7 milyon tona ulasacag ve vyilda
ortalama % 12,7 lik bir artis gOsterecedi hesaplanmaktadir. Bu kapasite,
bu plan déneminde siilt sanayiine bliylik 6nem verilmesi gerektigini goster-
mektedir. 1V. Bes Yillik Kalkinma Plani déneminde gida gida sekiorii (ireti-
minin yilda ortalama % 7,9 ve lretim dederi artisinin % 14,9 dolayinda ar-
- tacadi ve ddnem boyunca Uretimde en 6nemli artisin siit mamullerinde ya-

- pilacagt 6ngdrilmistir. Plan, bu amaca ulagiimasi icin, dénem iginde 2,3
milyar liralik bir yatirim 6ngdrmektedir. Bu miktar teplam gida sanayii ya-
tirrminin % 10 nunu gecmektedir. Bu durum bu hedefe ulasmada (Hedef-595).
simdiden hazirliklarin yapilmast gerektigini aciklamaldtadir.

Gida sektoriinde kullanilacak siitiin tiiketiciye ucuz fiyatla intikali siip-
hesiz isletmelerin tam kapasite ile calstiriimalari yaninda, siite, diisiik mas-
rafli isleme yéntemlerini uygulamakla miimkiindlr. Siit Sanayii, pahali is-
leme ybntemleri yerine az masrafll isleme ybntemlerine yoneltiimelidir.
Halen ozel sektdriin, sitiin islenmesinde daha cok pahali yéntemleri kul-
landiklari gozlenmektedir. Devletin, siitli daha az masrafli yontemlerle isle-
mede ve dagitimda yol godsterici ve 6ncli calismalarina bugiin daha cok ihti-
ya¢ duyulmaktadir.

Degerli Konuklar;

Ulkemizde siit ve mamulleri tiiketimi cldukca diisiiktiir. Oysa siit ve
mamulleri jnsanin biitin yas donemlerinde temel gida maddelerini olustur-
maktadir. Yeryiiziinde farkli ekonomik gelisim asamasindaki {ilkelerin her-
hangi birinde meydanz gelen aghgin ilk yardim maddesi, siit-ve mamulleri-
dir. Gelismis ilkelerde beslenme icin harcanan degerlerin en biiylik bolii-
lt\i}(ﬁldaha ¢ok ve daha iyi, siit ve mamullerinin tiiketimini saglamaya ysne-

tir.
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, Ulkemizde fertlerin yeter miktarda siit ve mamulleri almamalarina kar- -
silik, tiketimde son yillarda dnemli artislar gériilebilmektedir. Hatta kalori
ve protein yoniinden zengin olan gida maddeleri tliketimde en hizli artis;
islenmis (pastdrize) sit tiketiminde olmustur. Birey basina yilda islenmis
siit tiketimimiz 1972'de, 1,4 kg.dan, 1977'de 4.5 kg.'a yiikselmistir.(")

Biitiin siit mamulierinn siit kar$lll§| olarak yilda tiiketimi ise 1972'de
96,6 kg.dan 1977'de 113,50 kg. na yikselmistir. Bu tliketimin IV. Bes Yillik

Kalkinma Plani sorunda 140,7 Kg.'a  yiikselmesi hedef alnmistir. (*)::

Siitiin yeterli ve dengeli beslenme igin tasidigl biiyik énem dikkate
alinarak, tretim ve tiketimin 6zendirici ve yurt diizeyine dengeli dagilimi-
n1 y6nlendirici diizenlemeler yapilacagr planda yer almis bulunmaktadir. Ka-
naatimizca planin bu ilkesi yerinde ve dnemli bir hedeftir. Plan 6zellikle ana-
gocuk saghgr hizmetlerinde, okul ve okul oncesi cagdaki cocuklara yonelik
beslenme programlart yapiimasini, goriilen eksik beslenmeye ve béslenme
egitimine agirlik verecek bicimde yeniden diizenlenmesini, 0—6 yas arasi
gocuklar1 beslemede zorluk. ceken ailelere deviet yardimi saglanmasini ilke
olarak benimsemislir (Hedef — 1684). Buna gdre dengeli beslenme ve siit
ve mamulleri sanayiinin rasyonel kapasite kullanimini saglamak amact ile,
icme siit talebi arfirlacak, bu amacla &ncelikle ilkokul ‘ve 6ncesi egitim
kurumlarinda, hastanelerde ve bakim evlerinde siit icilmesi devletce des-
teklenecektir. Bu konuda projelerin hazirladigr ve 1978 yili uygulama prog-
rammna ayrintili clarak girmesine calisildigi, memnuniyetle 6grenilmis bu-
lunmaktadir. Béyle bir uygulamanin, llkemizde heniiz mevcut olmayan siit
tiiketimi aligkanhgiru, kiglik yaslardan itibaren ortadan kaldirilabilecegdi ve
kuvvetli ve giirbiliz insan yetistirmeye biiyiik l¢lide yardimecr olacagi di-
sliniilmektedir. ‘

Degerli konuklar;

Fakiiltemizde diger tarimsal faaliyet kollarinda oldugu gibi énemli bir
tarimsal irlin ve gida sanayinin girdisi olan siit konusunda da iretim, isleme
ve degerlendirme " alanlarinda bilimsel - arastirmalar ve egitsel calismalar
yoniinden kuvvetli bir sekilde donatilmis bulunmaktadir.

Makina, techizat ve ekipman yonlerinden noksanlarimiz Devlet Plan-
lama Tegkilatinin konuya verdigi énemle, yildan yila biyik 6lglide azal-
maktadir. ce '

Fakiiltemiz Sii+ Teknolojisi Boliimiine bagh olarak kurUIan'vetgeli$tiri-'
len arastirma ve uygulama pilot tesisinde, bir taraftan ogrencilerimizin uygu-

lamali olarak yetismeleri saglanirken, diger taraftan diizenlenen kurslarda

kamu ve 6zel seki6i elemanlarinin uygulamali olarak yetismelerine yardrm-
¢1 olunmaktadir. ‘ '

Degerli Konuklar;

Fakiltemiz, Sut Teknolojisi dalinda yetisecek Ziraat Miihendislerinin,

(7)  Aym eser S. 5
18) ‘Ayni eser S..379
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gelisen bilim ve uygulamanin gereksinmelerine gore egltllmelerme buyuk
6zen gdstermektedir. Bu ciimleden olarak 1977 yilinda vyiiriirlige giren Og-
retim ve Sinav Yonetmeliginde siit teknolojisinin yeni bilim dallari ve uy-
gulamalarina genis olgiide yer verilmistir. Bu yonetmelik ile Siit Teknolojisi
Boltmit 6grencileri igir Temel Bilim ve Ziraat Milhendisligi temel derslerine
ilaveten, aralitik kimya, -gida mikrobiyolojisi ve hijyeni, tarimsal koopera-
tifcilik, terimsal isletmecilik ve planlama, proje hazirlama ‘teknigi, tarim
politikas, ev ekonomisi ve tarimsal elektrifikasyonu. derslerinden olusan
siit teknolojisi béliimii hazirlayict dersleri verilmektedir.

Bu derslere ilaveten toblam 784 ders saatlik, sit kimyasi, icme siitdi, "

koyulastirilmis siit, siit tozu, tereyadi ve kaymak, peynir, yogurt, dondurma,
fermenter siit ' mamulleri teknolojileri, siit teknolojisi tesisleri kurulus ve or-
ganizasyonu, siit hayvanlarinin beslenmesi ve siit {retimi, siit teknolojisi
alet ve vasitalari, siit mikrobiyolojisi ve hijyeni, siit ve mamulleri muayene
metodlari ve kontrold, siitglliitk artiklari ve degerlendirilmesi, siit ve ma-
mulleri pazarlamasi, tarimsal yayim ve haberlesme bolim dersleri -olarai
okutulmakta ve uygulemalar1 yonelinilecektir. .

Sit Endistrisinin fazla miktarda gereksinme duydugu «Ziraat Muhen-
disleri Siit Teknologlari» egitim ve 6gretiminde uygulamaya 6nem verilmek-
‘e, mezunlarimizin, ¢alishiklari yerlerde gdésterdikleri basarilar bunun bi-
vik kaniti olmaktadir. Artik {ilkemizde her sit fabrikasinda Ziraat Miihen-
disleri Sut Teknologunun gérev yapmas: bir zorunluk haline gelmis bulun-

- maktadir. Uygulayicilarin buna 6nem vermeleri siit ensistrisinin gelecegi
acisindan onemli bir asama olarak kabul edilmektedir.

Degerli konuklar;

Fakiiltemiz St Teknolojisi- Bolumii, 6gretim, ogrenci. uygulamalarl ve

aragtirma calismalars' yaninda, endiistriye hizmet bakimindan &nem tasiyan

- sorunlarin ¢dziimiini 6ncelikle ele almaktadir. Bu amagla hazirlanan proje-
lerin yiriitiilmesinde bélime bagh arastirma, uygulama pilot tesinde calis-

malar silirdiriilmekte. ayrica kamu ve 6zel sekt6r elemanlari uygulamall ola-

rak yetlstlrllmektedlr.

Fakiiltemiz ile Gottingen Umversntes,! Ziraat Fakiiltesi arasinda yapilan
anlasma cercevesinde «Tiirkiye kosullarina uygun lcme siitli 1sitma sistemi-
nin tespiti» projesini realize etmek lizere UHT Siit Unitesi de pilot tesis ola-
rak kurulmakta olup, burada yakin birzamanda. sterlize siit konusundaki aras-
tirma ve egitsel calismalara yonelinilecektir.

Fakiiltemizce bu yil Devlet Planlama Teskilatina sunulan iki 6nemli
arastirma projesi de teskilatca programa alinmistir. Bunlardan Tiirkiye dii-
zeyinde yapilan siit iiriinlerinin kalitelerinin diizeltilmesinde 6nemli etkisi
olan starter hazirlanmasini saglamak amaciyla, Kiiltiir tiretim {nitesi kur-
ma hazurllklarma baslanilmistir. Diger taraftan 6nemli besinlerimizden olan
peynirden arta kalan peynir suyunun {lke diizeyinde degerlendirilmesini
yonlendirmek amaciyla hazirlanan projeler Devlet Planlama Te$k|latmca be-
rnimsenmis ve 1979 yili programina alinmistir.

Konunun tilke ekonomisi bakimindan énemin anliyan ve llglsml eslrge-
miyen Devlet Planlama Teskilatina huzurunuzda tesekkiir ederim.
16
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Degderli Konuklar;

Siit, Gretiminden, islenmesine, degerlendirilmesine, pazarlanmasina, da-

digimina ve tiiketimine kadar tilkemizde sorunlari olan ve gelistirilmeye muh- .

tag olan 6nemli bir konudur. Tirkiye siitgiiliik kongrelerinin bu sorunlarin ¢o-
ziimiine yardimci - olmasimi dilerim. Fakiiltemiz ile ortaklasa kongreyi tertip
eden kuruluglara ve yiiritme kurulu bagkani Sayin Prof. Dr. Nesrin Kaptan'a
tekrar tesekiir eder, siz saymn konuklara saygilar sunarim.

17



Dr. ALi KARABULUT
T.M.M.O.B. ZM.O. Baskan

Degerli Konuklar,

Kiymetli meslekdaslarim,

Halkimizin beslenmesi acisindan son derece biyiik 6neme sahip olan
siitlin, Uretimden tiiketime kadar, tarimsal yapinin bitiinligl icerisinde in-
celenmesine olanak saglayan ve TMMOB Ziraat Muhendisleri Odasi ve di-
ger ilgili kuruluslarin ortaklasa dizenledikleri geleneksel Sitciilik Kong-
~resinin {giinciisiinde, sitclligiimizin icinde bulundugu sorunlari  dedisik
yonleri ile tartismak. daha ileriye gdtiiriilmesi icin cikis yollari aramak ve
bu alanda calisan kis. ve kuruluslara isik tutmak agisindan olumlu sonuglar
verecedi inanci ile Ziraat Mihendisleri Odasi adina saygilar sunarim.

Degerli arkadagiarim,

Evrensel diizeyde incelendi§i zaman diinya niifusunun % 10-15 nin ag,
% 35 nin de yetersiz beslendigi gercedi bitin trajik gorinimi ile karsimi-
za ¢ikmaktadir. Diinya niifusunun % 70’iniolusturan geri kalmis tikelerde ise
vetersiz beslenme ve aclik sorununun daha da ileri boyutlarda oldugu go-
riiltir. Nitekim bu Ulkeler halklarinin % 20'si a¢, % 40'da yetersiz beslenmek-
tedir. Gene! anlamda az gelismis l(lkeler kapsami icerisinde yer alan dlke-
mizde kesin bir aclik sozkonusu olmasa da, biyik olclide yetersiz beslen-
menin varligr gbzard: edilemiyecek act bir gercektir. Dengeli ve yeterli bes-
lenmenin temel uncurlart olan et, sGt, yumurta gibi hayvansal koékenli he-

sin kaynaklari-tiketimi ¢ok diisiik diizeydedir. Nitekim halen kisi basina yil- -

lik et tiiketimi 17.8 Kg. slt tiliketimi 93 Lt. yumurta tliketimimiz ise 3.2 ta-
nedir. Buna bagl olarakia beslenmenin en Onemli unsurlarindan olan hay-
vansal proteinin glnlik tiketiminin 16-17 g.'mi1 gegmedidi. anlasiimaktadir.
Genel anlamdaki bu vetersizligin yanisira, beslenme sorunu, toplumdaki ce-
sitli sinif ve toplumsal tabakalar ile geri kalmis cesitli yéreler agisindan
daha blyuiktiir. Temel besin maddelerinin fiatlari ile isci, koylii ve diger dar
gelirlilerin gelir diizeylerinin karsilastirilmasi  halinde, emekci  kesimlerin
Tirkiye ortalamasinin daha altinda hayvansal besin maddeleri tiiketmek zo-
runda brrakildiklari anlasilir.

Ulkemizdeki beslenme yetersizliginin temel nedeni, genelde tarimsal
Gretimin, 6zelde ise hayvansal lretimin yillardan beri 6zlenen diizeye ulas-
mamis olmasindan kaynaklanmaktadir. Ulkemiz hayvanciliginin  durumu in-
celendigi zaman, sayisal ydnden hayvanciliginin cok yilksek potansiyele sa-
hip olmasina karsin, hayvanlarimizdan yillardan beri beklenen verim artisi

sadlanamamistir. Nitekim, beslenmemizde son derece &nemli yer tutan inek

bagina yillik siit verimi 600 Kg. civarinda olup, gelismis ilkelerdekine go-
re ¢ok diustik diizeydedir. .

Tarkiye tariminin beklenen iretim artisina ulasamamis olmasi ve bu-
na bagli olarakta genel anlamda bir beslenme yetersizliginin temel nede-
ni, 6zellikle Dogu ve Giineydogu Anadolu bdlgelerindeki cagdisi feodal iire-
tim iliskileri-ile son villarda giderek hakim unsur haline gelmeye baslayan,
- kapitalist Gretim iliskileridir. Halkin ¢ikarlar: ve toplumun gereksinimleri ye-
rine, Oncelikle ka~ olgusunu temel hedef alan kapitalist kalkinma yontemi,
tarimsal potansiyeiin 6zlenen diizeyde harekete gegirilememis olmasinin
baslica nedenidir. : ’
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Nitekim, planic doénemler igerisinde tarimsal gelisme hizlarinin daima
ongoriilen hedeflerin altinda kalmis olmasi da bunun belirgin bir gdsterge-
sidir. Tartmin en 6nemli kollarindan olan hayvansal driinlerin artisinda ise
durum daha kétidir. Gegen 30 yil igerisinde hayvansal Uriinlerdeki verim
artisina bakildiginda et ve siit veriminde ancak % 10 gibi bir artis sadland:-
g1 anlasilmaktadir. ' ‘ ’

Genel anlamda tarimimizdaki yapisal bozukluklardan kaynaklanan st
iiretimi sorunlarinin yanisira, sit tretimi ve tiketimini olumsuz ybénde et-
kileyen diger gelismelerin varligi da yadsinamaz. Genel ekonomik gelisme-
lere kosut olarak siit teknolojisi alanindaki gelismelerin, 6zellikle kir emek-
gileri ve tiliketiciler agisindan son derece endise verici boyutlara ulastigi
gbzlenmektedir. Tanima dayali sanayiin en 6nemli koilarindan birisini olus-
turan siit sanayinin, ozellikle son-yillarda belirli ellerde toplandigi, diger
bir tamimlama sekli ile bu alanda tekellesme egilimlerinin giliclendigi gé-
riilmektedir. Bu alanda ekonomik glicin belirli kisi- veya guruplarin elinde
toplanmasi dretici kesimin emeginin karsiligini alamamasi yanisira, ti-
ketici kitlelerin bu drinlere -alim giglerinin ¢ok lizerinde fiatlar 6demeleri-
ne neden olmaktadir. Ayrica devletin bu alanda lizerine ditsen goérevi etkin
bir bicimde yerine getirmemesi-ve Ureticilerin orgiitlenerek Uretimden th-
ketime kadar etkinliklerini sagliyacak ekonomik-toplumsal Grglitlenmelerini
sagliyamamasi Tirkiye sitclliginin buglinkii olumsuz noktaya gelmesine
neden olmustur.

Bunlarin yanisira, hayvan yemi sorununun ¢oziimlenmemis olmasi, hay-.

van hastaliklarl ile etkin bir sekilde savasilmamasi ile hayvan i1slahinin hiz-
It bir bicimde surdiirilememesi de sorunun ¢6ziimiinii engellemektedir. Ay-
rica yurt diizeyinde siit toplama soguk zinciri ve degerlendirme zinciri ku-
ruiamadigi gibi, siite devletge bir taban fiyati da verilmemektedir. Siit ire-
timi ile ilgili bu sorunlarin yanisira, belli bir standardizasyon ve etkili bir
kontrol sistemini sagiiyacak tek merkezde toplanmis, gida kontrol 6rgiitii
ile sttl isleyecek yeterli sayida tesislerin bulunmamasi da 6nemli bir so-
run olarak karsimizda bulunmaktadir.

Degerli arkadaslarim,

Anayasamizin 52. maddesi devleti halkin geregi gibi beslenmesine ilis-
kin onlemleri almakia gérevlendirmistir. Bu nedenle insan beslenmesinin
‘temel unsurlarindan olan siitiin, yeterli ve diizenli Gretimi ile saghkh bir bi-
gimde tiiketime sunulmasi devletin temel gérevleri arasindadir. Tiirkiye 3.
Siit¢lilik Kongresinin siitgiiliglin sorunlarimin ¢éziimiine yénelik ¢alismala-
rinin yamsira, devletin bu gérevi ile ilgili kamuoyu olusturma ve kitlelerl
bilgilendirme yo6niinde olumlu sonuglar verecegi inanci ile hepinize saygi-
far sunarim.
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SUT HAYVANLARININ BESLENMESI SORUNLARI

I — GIRIS

Siit saghikli bir yasam ve normal biliylimeyi yalniz bagina saglaya-
bilen dogadaki tek gida maddesidir. Tarih boyunca gida maddeleri ara-
sinda daima en seckin yeri almigtir. Cagimizda iilkelerin silit tiretim ve
tliketim giicli uygarlifin ve iyi yasam diizeyinin bir &lctisli sayllmaktadlr.
(5, 14).

. Ulkemiz stit tiretiminde sigir, koyun, keci ve manda’dan yararlanil-

maktadir. Slit tiretimimizin yaklagik olarak % 601 sigir, %20'si koyun,
% 14’1 keci ve % 6’st manda’dan saglanmaktadir. Toplam tiretimde inek
stitiintin payr yilar itibariyle artmaktadir, Bu olumlu bir gelismedir.
Ancak hayvan basing tliretilen siit miktarinda ©onemli bir artis saglana-
mamistir. Her ne kadar lretilen toplam siit miktar: son yillarda bir mik -
tar yiikselmisse de, bu yiikselis sagilan hayvan sayisindaki artma sonu-
cudur. Diinyada ve lilkemizde mevcut tarima elverisli topraklar sabit
olduguna gore, hayvan sayisimin devaml yiikseltilebilmesi miimkiin de-
gildir. Kaldi ki hayvan sayisinl arttirmak suretiyle siit {iretimini yiik-
seltmege caligmak sagliklt bir yol olmayip gelecek agisindan sakincali-
dir. Bu nedenle siit iiretiminin arttirilmasi icin tek c¢ikar yol, hayvan
bagina verimin yiikseltilmesidir. Nitekim hemen hemen tiim gelismig
iilkelerde siit liretimi s6z konusu edildiginde, artik sadece sigir akla gel-
mekte ve hayvan basina siit. verimi ortalama olarak 4000-5000 kg dola-
vinda degismektedir. Pek cok iilkede laktasyon verimini 7000 ve hatta
9000 kg.a cikarmak hedef olarak saptanmig bulunmaktadir (3).

Siit verimi baglica iki . faktdriin etkisi altindadir. . Bunlardan biri
hayvanin genetik yapisi, digeri hayvanin icinde yasadifi ortamdir. Hay-
~van bagina verimi arttirabilmek ig¢in, verim glicii yiikksek damizliklara

sahip olmak zorunludur. Su halde siit {iretimimizin arttirilmasinda ilk

~adim, mevcut sagmal. hayvanlarimizin genetik yapilarinin iyilestirilme-
sidir. Ancak elimizdeki hayvanlar ne kadar yiliksek verim giicline sahip
olurlarsa olsunlar, onlardan beklenen sitiin {iretilebilmesi i¢in gerek!i
cevre sartlarimin saglanmasi da zorunludur. Aksi halde, rekortmen hay-
vanlara sahip olsak dahi, siit tretimini buglinkiiniin iistline cikarmak-
miimkiin degildir.

Hayvanlardan kabiliyetleri o&lclisiinde siit {lretimini saglamak icin
gerekli cevre sartlari icinde en Onemlilerinden biri, hi¢c siiphesiz, beslen-
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me ile ilgili olanidir. Ornegin bir laktasyonda (305 glin) 3000 kg siit
verme kabiliyetindeki bir inek, bu miktar silitle yaklagik olarak 2600 kg
su ve 400 kg kurumaddeyi (150 kg silit sekeri, 100 kg yag, 100 kg protein
ve 40-50 kg mineral madde) viicudundan atacak demektir. Halbuki 500
kg canli agirliktaki bir inegin viicudundaki toplam su 300 ve toplam
kurumaddede sadece 200 kg civarindadir. Siit veren hayvanlar mucize
yaratip siitii yoktan vareden yaratiklar olmadigina gore, bir inegin 3000
kg siitii hazirlayip viicudundan atabilmesi icin gerekli olan besin mad-
delerinin yemle hayvana verilmesi zorunludur. Siit hayvanlari tabiatta
meveut bitkisel gida maddelerini en degerli gida olan siite ¢eviren var-
Iiklardir. Bu cevrilim icin gerekli besin maddeleri yeterince verilmedigi
‘zaman bu islevlerini slirdiiremezler. Su halde siit hayvanlarinin ‘beslen-
mesi sorunu, siit sentezi icin gerekli besin maddelerinin saptanmasi ve
bu besin maddelerinin hayvanlara en ucuz bir sekilde saglanmasi sek-
linde ozetlenebilir (3, 6, 12, 14). '

Il — Siit Hayvanlarmin Besin Madde Gereksinimleri ve Bunu Etkile-
yen Faktorler

Siit sentezi icin gerekli besin maddeleri, silitiin yapisina giren pro-
tein, yag, cesitlli mineraller ve vitaminlerle, siitiin sentezi ve salgilan-
mas1 icin kullanilan enerjiden ibarettir. Siit hayvanlarindan genetik
kabiliyetlerinin elverdigi miktar ve kalitede siit {iretebilmek icin bu
maddelerin veya benzerlerinin yemle hayvanlara verilmesi gerekir. Siit
. ineklerine verilen yemlerdeki besin maddeleri baslica 3 yodnde kiymet-
lendirilir, Bu maddelerin ¢ok bilylik bir kismi, yaklagsik olarak yarisi hay-
vanlarin yagsamalarini devam ettirmeleri icin sarfedilir. Hayvan siit ver-
se de vermese de yasamak icin bu maddelere muhtagtir. .

Hayvan yasam icin gerekli besin maddelerini kullandiktan sonra,
artan maddeleri stite doniistiirlir veya kendi viicut  maddeleri haline
cevirir, yani canli agirligini arttirir. Siit hayvanlarinin besin madde ge-
reksinimleri bu olgu dikkate alinarak  belirtilir. Siit veren hayvanlarin
yvasi ve gebelik durumlar:i da besin madde gereksinimlerinin hesaplan-
masinda goz ontinde bulundurulur, flk laktasyondaki stit hayvanlar,
heniiz gelismelerini tamamladiklarindan, 2. ve daha yukari laktasyon-
daki hayvanlara nazaran daha fazla besin maddesine gereksinim duyar-
lar. Gebe hayvanlara, oOzellikle gebeligin son devrelerinde mutlaka 0zei .
bir dikkat gosterilmelidir., Ancak siit hayvanlarinin besin madde gerek-
sinimlerini etkileyen en Onemli faktor verdikleri slit miktarr ve bu sii-
tiin bilesimidir,

Siit miktar ve bilesimi tiir, 1rk, yas, laktasyon periyodu, sagim tek-
nigi ve bakim-besleme durumu gibi sayisiz faktorlere bagli olarak de-
gisir. Siit hayvanlarinin beslenmesinde temel prensip verime gére yem-
lemedir. Su halde faktorleri iyi tanimak, etki derecelerini bilmek, hay-
vanlarin slit verimlyerini tahmin edip, verim diizeyine gore onlari ‘uygun
yemlerle beslemek acisindan Onem tagir.

Tir ve wrk’in slit miktar ve bilesimine etkilerini burada uzun uzun
aciklamak gereksizdir, Koyun siitii ile inek siitii arasindaki bilesim fark"
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lilig1 herkesin maltimudur. Yerli sigirlarla’ kiiltiir ki sigirlarin stitleri
arasinda, siyah-beyaz alacalarin siitleriyle jersey’lerin siitit arasindaki
bilesim farkliliklari da yine bilinmektedir,

Hayvanlarin yasi siit verim diizeyini etkileyen en onemli faktorler-
den biridir (Tablo - 1).

Sigirlarda 8 yasina kadar silit verimi artmaktadir. Fakat bu artis
ozellikle 2. ve 3. laktasyonda cok . yiiksektir. Daha sonra artigin hiz ya-
vaglamakta ve 4. laktasyondan itibaren siit verimi standartlagmakta-
dir. Ayni durum siit koyunculugunda da goriiliir (3, 4, 9).

Tablo — 1 —
Sigirlarda - Yasimn Siit Verimine Etkisi

Birinci laktasyona

Laktasyon gore glinliik azami
Sayisi verimde goriilen artis
1 100
2 ) 129
3 ' 142
4 : 153

Siit miktar ve bilesimi laktasyon boyunca devamli degisir. Dogum-
dan itibaren ilk 2-3 hafta icinde siit verimi en yliksek diizeye ulasir. Bir
miiddet bu diizeyde siit elde edildikten somra, verim yavag yavas azalir
ve sigirlar dogumdan itibaren- 10. ayda, koyun ve Kkeciler ise 6-7 ayda
siitten kesilir. Laktasyon boyunca yalniz siit verimi degismekle kalmaz,
stitlin bilesimi de etkilenir. Laktoz orani  &nemli bir degisiklik goster-
mezken, laktasyon ilerledikce siitte yag ve protein orani yiikselir (2,4,5,10).

-TII — Enerji Gereksinimi ve Karsilanmasi

Siit hayvanlarinin enerji gereksinimi yas, hayvanin ciissesi, gebelik
durumu, verdikleri slit miktar1 ve slitteki yag orani dikkate alinarak
Liesaplanir, Siit hayvanlar: verdikleri her litre % 4 yagh slitle 740 kalori-
yi viicutlarindan disari atmaktadirlar. Atilan bu kalorinin yemle yerine
konmasi gerekir (2, 10).

Sit hayvanlarmln rasyonlarinin temeli tabii cayir-mer'a otlariyla
isletmede {iretilen yem bitkilerine dayanir. Kaba yemler olarak nitelen-
dirilen bu kaynaklar dogadaki en bol ve ucuz olan yemlerdir. Bu neden-
le siit hayvanlarinin besin madde gereksinimlerinin dogadan elde edilen
veya  isletmede iiretilen kaba yemlerle karsilanmasi temel ilkedir. Ancak
bu yemlerin enerji degerleri cok yiiksek olmadigindan, ozellikle yiliksek
verimli hayvanlarin gereksinimlerinin sadece bu yemlerle karsilanmasi
icin cok fazla miktarda yemin tiiketilmesi gerekir. Halbuki hayvanlarin
hazim organlarinin kapasitesi sinirlidir. Ancak belli miktar yem tiiket-
mege miisaade eder. Bu nedenle Ozellikle yiiksek  verimli hayvanlarin
enerji gereksinimlerini karsillamak icin, rasyona enerji degerleri yiiksek

5



kesif yemler (tahillar) ilave edilmesi gerekir. Bu durum laktasyon basin-
daki hayvanlarda ve ilk yavrusunu veren genc / hayvanlarda daha da
6nemlidir. Clinkii bu hayvanlarin yem tiiketim giicleri ¢cok daha diisiik-
tir (9, 10).

Kesif yemler (tahillar) bilindigi gibi genellikle isletme disindan sa-
tin alinirlar. Bu nedenle isletmede tiretilen kabayemlere nazaran fiat-
lar1 daha yliksektir. Hayvancilig1l ileri tiim {lkelerde, siit hayvanlarinin
beslenmesiyle ilgili calismalar daha az kesif yem kullanmaya yonelmis
bulunmaktadir. Bunun icin isletmede fiiretilen  kabayemlerin kalitesini
yiikseltmek ve hayvanlar tarafindan daha yiiksek dozlarda tiiketilme-
lerini saglamaga calisilmaktadir. Arastirmalar kaliteli cayiwr ve yonca
kuruotu, hayvan pancari ve hasil misir silosuna dayali bir temel rasyon-
la siit ineklerinin yagama payi enerji gereksinimleri karsilandiktan son-
ra, ayrica gilinde ortalama 10 kg, yilda 3000 kg siit icin gerekli ihtiyacin
da Kkarsilanabilecegini gostermektedir. Ileri {ilkelerde buglin artik 3000
kg.an iizerinde siit veren ineklere kesif yem verilmektedir, Bunu sagla-
mak icin hazirlanan temel rasyondan hayvanlarin kendi arzu ettikleri
miktarda (libre service) yemeleri saglanmakta, kendiliklerinden tliket-
tikleri temel rasyonla aldiklari besin maddeleri ve bunun karsiligi siit
hesaplanmaktadir. Hesaplanan bu stit miktarinin . lizerinde siit veren
hayvanlara ise, verdikleri her 2.0-3.0 kg siit i¢in sagim esnasinda 1.0

kg kesif yem dagitilmaktadir. Kesif yemin bu sekilde verime gore birey-

sel olarak verilmesi durumunda dahi, laktasyonun ilk ayr icinde ozellik-
le ylksek verimli hayvanlarin enerji gereksinimleri tam olarak kargsi-
lanamamaktadir. Bu devrede hayvanlar viicut yaglarina miiracaat edip
zayiflamaktadirlar., Ancak laktasyonun ileri aylarinda hayvanlarin tii-
ketim glicleri arttifindan, temel rasyondan aldiklari enerji miktar: da
yiikselmekte ve laktasyon bagsinda  kaybettikleri canli agirhg tekrar
kazanabilmektedirler. Kullanilan temel rasyon hayvanlai: severek 1i
kettikleri kaliteli yemlerden olusuyorsa, gebeligin son ay1 icinde hay-
vanlar: laktasyona alistirmak icin ilave kesif yem verilimesine dahi ge-
rek kalmamaktadir. Aksine femel rasyon kalitesiz, selliilozca zengin ve
enerji degeri diisiikse, hem gebeligin son ayl icinde ve hem de laktas-
yonun ilk aylarinda fazla miktarda kesif yem kullanilmasi gerekmek-
tedir (7, 10, 16). Ozellikle yilksek verimli hayvanlarda kullanilacak ke-
sif yem miktarlari cok biiyilk boyutlara varmaktadir., Bu miktar kesif
yemin sagim esnasinda yedirilmesi oldukca glictiir. Ayrica fazla kesif
yem verilmesi slitte yag oraninin diismesine ve hatta hayvanlarin sag-
liklarinin bozulmasina neden olabilir (Tablo - 2.)

Tablo — 2 —
Kaba Kesif Yem Oraninin Siit Yagina Etklsl

Kaba-Kesif Tiiketilen Ttketilen k.md.de Rumende Sut Sitte % 4 yagh

yem orant k.madde Prot. Sell. Cz /Cs yag siit

kg % % kg % kg
10/90 167 . 178 71 - 125 33.8 2.69 26.8
30/70 18.2 17.5 12.5 2.11 33.6 305 292
60/40 17.2 17.7 20.9 3.77 30.3 3.82 29.4




Aragtirmalar optimum slit yagl tiretimi ve hayvanin saglifl ac¢isin-
dan siit ineklerinin rasyonlarinda kabayemin payinin veya ham sellii-
loz miktarinin belirli bir diizeyin altina dilsmemesi gerektigini goster-
mektedir, Bu durumda siit hayvanlarimin rasyonlarmnda kaba ve kesif
yemlerin paylar: bir yandan fizyolojik, Ote yandan ekonomik faktérlere
gbre ayarlanmalidir (7, 11, 12).

Ulkemizde halen, hayvanciligi ileri tiim {ilkelerdekinin aksine, ca-
yir-mer’alar tarla arazisi haline doniistlirtildiigi, isletmede yem Dbitki-
leri ekilisine yer verilmedigi, yem konserve metodlar1 uygulanmasi soz
konusu olmadif1 icin kabayemler Kesif yemlerden daha pahalidir. Ozel-
likle birim enerji basina fiatlar kargilagtirildiginda bu fark daha acik
bir sekilde goriilmektedir (Tablo - 3). '

Bu durumda iilkemizde siit hayvanlarinin rasyonlarini, silit yagini
olumsuz yonde etkilemeyecek, asgari diizeyde kaba yemlerle hazirlamak
ekonomik olmaktadir. Ancak bu durum gecicidir ve f{ilkemiz hayvanci-
hgindaki genel geri kalmishfin bir =onucudur.

Tablo —3 — .
Bazi Yemlerin Birim Enerji Fiatlan -

Piyasa 1 Nisasta

Fiat1 Enerji Degeri  Birimi

Yem TL/Kg (NB)/100 kg yem Fiati, TL
Bugday samani- 1.80 16 11.25

Pamuk tohumu kabuklari

(Kapeik) 1.80 . 20 9.00
Kuru cayir otu 2.80 35 8.00
Pancar yapraklari 0.40 8 ' 5.00
Misir silo yemi . 0.60 12 5.00
Bugday kepegi 2.50 50 5.00
Arpa o , 3.00 70 4.28
Yulaf ’ 2.50 65 3.84
Pamuk tohumu kiispesi 2.40 0 3.42

Kesif yemleri en iyi degerlendiren hayvanlar kiimes hayvanlariyla
genc besi sigirlaridir. Tavukculukta ve besicilikte gelismeye bagli olarak
tahillara olan talep zamanla artacak ve bu yemlerin fiatlar: yiikselecektir.
Ayrica bu kaynaklarin ileride dogrudan insan gidasi olarak kiymetlendi-
rilmesi de s6z konusudur. Bu nedenlerle {ilkemizde siit hayvanciliginin
gelismesi, bagka bir deyimle siit Uretimimizin yiikseltilmesi, isletmede .
yem Dbitkileri {iretimine yer verilmesi ve yem konserve metodlarini ge-
listirilip yem zayiatina engel olunmasina bagli gériinmektedir.

IV — Protein Gereksimi ve Karstlanmasi

Siitlin yapisinda Onemli miktarda protein vardir. Kendine ozgii ni-
telik tasiyan siit proteni yemle hayvanlara verilen "N,, 1i maddelerden sen-
tezlenmektedir. Clinkli 500 kg canli agirliktaki bir siit ineginin organiz-
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masinda yaklasik 90-100 kg protein vardir. Halbuki yilda 5000 kg siit veren
bir inek bu miktar slitle ortalama 150 kg proteini siitle disariya atmaktadir.
Viicut proteinlerinin ancak % 5’inin mobilize edilebilecegini diistinlirsek, siit
proteinin yemle verilen "N, 1i maddelerden sentezlendigi daha acik bir
gekilde ortaya cikmaktadir (3,16).

Siit hayvanlarinin protein gereksinimi; canli agirlik, yas, gebelik duru-
mu, siit verimi ve siitteki protein ve yag oranlarina gore hesaplanir. Hay-
vanin yasama payl ve gebelik gereksinimleri karsilandiktan sonra ver-
dikleri her litre siitle disar: atilan proteinin ortalama olarak 1.5 kati ka-
dar hazmolabilir proteinin verilmesi gerekir, Slitte yag orani arttikca, her
litre siit icin hesaplanan protein miktar:i da buna paralel olarak yiiksel-
tilir. S6z gelimi 1 1t inek siitii icin gerekli hazmolabilir protein miktariy-
la 1 litre. manda siitli sentezlenemez. Daha yagli olan manda siitil icin
daha fazla proteine gereksinim vardir, Ortalama olarak % 4 yagli 1 1t inek
stitli icin 55-60 gram, bir litre koyun ve manda siitii icin ise 80-90 gram
hazmolabilir protein hesaplanmaktadir (2,3).

St hayvanlarinin normal beslenme sartlarinda (kaba-+kesif yem
rasyonuyla besleme) genellikle protein yetersizligi pek sbz konusu olmaz,
Siit hayvanlarinin beslenmesinde daha cok enerji yetersizligi ve bunun-
la birlikte bazen de protein yetersizligl goriiltir. Ulkemizde de ilk plan-
da yem (enerji) yetersizligi ve bunun yaninda cok kotli kaliteli kaba-
yemiere miiracaat edildiginden bazen protein yetmegzligine rastlanir. ile-
ri lilkelerde son yillar icinde, siit hayvanlarinin protein gereksinimleri
konusu yeniden ve daha dikkatli bir sekilde ele alinmaktadir. Protein
konusuna yeniden ve daha etkin bir sekilde egilinmesinin cesitli neden-
leri vardir. Bunlar arasinda; .

1) Enerjice zengin, fakat proteince yetersiz yemlerin (hasil misir
silaji, pancar posasit gibi) kullanilma orani cok artmistir.

2) Teknik bilgi gelisimine bagli olarak tabiatta mevcut ”N,, kay- -
naklarimn kalitesinde onemli degigmeler olmustur. Ornegin suni kurutma
ve silolama yoluyla kabayemlerin kaliteleri ¢ok ylikselmistir., Kiispe ve
tahillar da bazi muamelelere tabi tutularak degerleri arttirilmigtir. Ayrica
protein tabiatinda olmayan azot (PON) kaynaklarindan (Ure, amonyum
karbonat, amonyak gibi) yararlanilmaya baslanmistir.

3) Son yillarda siit hayvanlarinin (siit inekleri) verim gilicli cok
ylikselmigtir, Yiiksek verimli hayvanlarda protein enerjiden daha biliyilk
onem tagir. ‘

4) “N” kaynaklarinin fiatlari ¢ok fazla dalgalanmakta olup, genellik-
le pahalidir. ) ]

5) Son olarak Kkaliteli protein kaynaklarimin (kiispeler) ' gelecekte
dogrudan insan gidasi olarak kiymetlendirilmesi soz konusudur. Bu ne-
denlerle, son yillarda siit hayvanlarinin protein gereksinimlerinin kargi-
janmasinda daha titiz davranilmaktadir. Buna kogut olarak, bir yandan
diisiik kaliteli ”N,, kaynaklarmmin kullanimi artarken (tabii kayanklar,
endiistri artiklart veya PON), 6te yandan da yem muhafaza metodlar:
geligtirilmege calisilmakta ve kesif yem proteinlerinin (kiispeler) iskem
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bede mikroorganizma etkisiyle parcalanmasina engel olmanin ve hay-
vanlarin proteinden yararlanma derecesini arttirmanin yollari  aran-
maktadir.

Siit hayvanlarinin barsaklarindan kana gecen ve gerek yasam olay-
larl, gerek siit sentezi icin kullanilan amino asitler baglica iki kaynaktan
gelmektedir. Bu amino asitlerin bir kismi hayvana. yedirilen yemden gel-
mekte ve iskembede herhangi bir parcalanmaya ugramadan barsaklara
gecmektedir, Barsaktan emilen amino asitlerin diger bolimii iskembede
sentezlenen bakteri proteinleridir. Bakteri proteininin sentezi igkembede
belirli bazi sartlarin mevcudiyetine ve ©6zellikle enerji miktarina baghdir.
Iskembede yeteri kadar enerji meveut oldugunda, sentezlenen bakteri
proteini hayvanin siit verimine bagh olarak degismektedir. Bu duruma
gore, siit hayvanlarinin protein gereksiniminin karsilanmasinda temel il-
ke olarak asagidaki noktalar goz oniinde bulundurulmalidir (16).

1 — Protein gereksiniminin onemli bir kismi bakteri proteinleriyle
karsilanabilmektedir. Su halde iskembede bakteri proteini sentezini art-
tirmaga calismalidir.

2 — Temel rasyon, bagska deyimle kabayem rasyonu Kaliteli protein
kaynaklarinca zengin olmahdir. Bu sayede hayvan hem yeteri kadar.
protein saglamig, hem de yemlerin muhafazasinda az zayiat verilmis
clur.

-3 — Temel rasyona eklenen yemin (kesif yem) protein kalitesi hay-
vanin verim diizeyi yiikseldikce onem kazanir. Ciinkii bu sartlarda top-
lam protein gereksinimi iginde bakteri proteinin pay1 diisiiktiir, ayrica
belirli baz1 amino asitler icin ozel yetersizlik durumu sbéz konusu olabi-
lir (metionin gibi) .

Ek yemin protein kalitesi, dzellikle enerji yetersizliginde cok da-
ha fazla dnem tagir. Clinkii enerji yetersizliginde bakteri proteini sen-
tezi gerilemektedir. Ogzellikle laktasyon basinda, istah diisiik oldugun-
dan, enerji yetersizligi ve buna bagli protein yetersizligi goriilebiilr.

~— Protein Gerekstniminin Karsilpnmasinda
“PON” dan Faydalanma —

Siit hayvanlarinin verilen yemi en iyi sekilde degerlendirmesi, di-
ger deyimle rasyondan miimkiin olan en iyi randimanin alinmast icin,
iskembede mikroorganizma aktivitesini maksimuma ulastiracak ortami
hazirlamak gerekir. Bu sayede en yliksek diizeyde bakteri proteininin in-
ce barsaklardan rezorbsiyonu saglanir ve genellikle pahali olan hazir
protein kaynaklarina gereksinim azalir. Bundan baska kabayemlerin
sindirim derecesi ve tiiketim dilizeyi arttigindan enerjiden daha iyi ya-
rarlanilir (6,16). :

iskembedeki mikroorganizmalarin aktivitesi sayisiz faktore bagli-
dir. Bu faktorler arasinda rasyonla saglanan enerji ve kolay parcalana-
bilir azot kaynaklari en oOnemlileridir. Proteince fakir rasyonlar veya
yemler ekseriya yeterince kolay parcalanabilen azot saglayamaz. Misir
silaji, proteince fakir kuruotlar, saman ve pancar posasi bu tip yem-
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lerdendir. Bu yemlerle beslenen hayvanlarin rasyonlarina iire, amonyak
gibi ”N,, ilave edilmek suretiyle mikroorganizma aktivitesi arttirilabilir.
Rasyona iire ilavesinin cesitli etkileri 4 numarali tabloda bir araya top-
lanmistir. Tabloda- goriildiigii gibi, parcalanabilir. azot (lire) ilavesi,
ince barsaktan rezorbe edilen protein miktarini, kurumaddenin sindi-
rim derecesini ve kabayem tliketimini arttirmistir. Ure ilavesi rasyon-
daki ham protein diizeyi % 13-14 e varincaya kadar etkili olmakta, da-
ha yiiksek proteinli rasyonlarda fayda saglamamaktadir (16).

Tablo — 4 —
Urenin Ektileri \
Rasyona eklenen iire, g/giin 0 65 140
Yem tilketimi, kurumadde kg/gilin
Misir silaji . 7.8 8.6 8.6
Kesif yem. 5.4 5.1 5.3
Protein, kurumadde, % 10.8 12.2 13.7
Toplam azotun ylizdesinde tlire azotu 0.0 12.0 22.0
ince barsaktan emilen protein, g/giin 1690 1960 2000
Kuru maddenin sindirim derecesi, % 63.5 64.3 65.5

Aragtirma sonuclari diisiik ve vasat verimli + hayvanlarin rasyonla-
rina PON ilavesinin, enerji gereksinimi karsilandigi takdirde, ekonomik
olacagini, yiiksek verimli hayvanlarin nisbi olarak daha az “PON” de-
gerlendirebildiklerini gostermektedir. Bu durumda kullanilacak "PON,,
kaynaginin, soz gelimi {irenin rasyona karistirilma sekli biiyiikk onem ka-
zanmaktadir. Ureden azami yararlanilmasi icin bunun iskembede miim-
kiin oldugu kadar uzun zaman kalmasi baska bir deyimle tilketim zama-
ninin uzatilmasi gerekmektedir. Kesif yeme belli oranda iire katilmasi
en kolay ve tehlikesiz yol gibi goriiniiyorsa da iireden yararlanma aci-
sindan sakincalidir. Bu sistemde {ire cok kisa zamanda tiiketilmekte (sa-
gim esnasinda) ve yiliksek verimli hayvanlar daha fazla tire tilkketme
sansina sahip olmaktadirlar. Halbuki bunlar {ireyi iyi degerlendireme-
mektedirler. Bu nedenle son yilarda iireyi silo yemine karistirmak veya
temel rasyona Kkaristirmak ve bu suretle biitiin giin boyunca yavas ya-
vag tliketimini saglamak oOnerilmektedir. Bu sistemde en 6nemli sakinca,
trenin dozunu iyi ayarlamak ve yeme iyi bir sekilde dagilmasini saglama
glicliiglidiir. Bir diger dikkat edilmesi gereken husus {ireli rasyonlara
mutlaka yavas yavas ve hayvanalari alistirarak gecmelidir (6,16).

‘Rasyona katilabilecek iire miktari da biiyllk onem tagir. i§kembede
. parcalanip protein sentezinde kiymetlendirilemeyecek kadar yiiksek dozda

tre tokzik etki yapabilir. Su halde tire kullanimi fizyolojik olarak simirlan-
maktadir, Ayrica ekonomik nedenlerde iireyi sinirlar. Son Amerikan  bil-
diriglerine gore, 95 kg tahil+19 kg iire fiatinin 100 kg soya kiispesinden da-
ha ucuz olmasi halinde iire kullanimi ekonomik olmaktadir. Ulkemizde
soya Kkiispesi Uretimi c¢ok diigliktiir. Ancak bol miktarda aycicegi ve pa-
- muk tohumu kiispesi iiretilmektedir. Cok kaba bir yaklasimla, 1 kg (ta-
hil 4 dre) fiati, 1 kg kiispe flatlndan daha diisiik oldugu hallerde tire
kullanimi ekonomik olabilir,
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— Protein Gereksiniminin Karsilanmasinda Kaliteli
Protein Kaynaklarindan Faydaianma —

Siit ineklerinin protein gereksinimlerinin karsilanmasinda {lizerinde
durulmasi gereken bir difer dnemli konu, temel rasyona ilave edilen ke-
sif yemin protein miktari ve kalitesidir. Ozellikle yiiksek verimli hayvan-
larin protein gereksinimleri normal rasyonlarla kargilanamamaktadir. Ni-
tekim ince barsaga direkt olarak amino asit verildiginde, slit verimi
arttirilabilmektedir. Bazi amino asitlerin (Lisin, Metionin ve Fenilala-
nin) yiikksek verimli hayvanlar icin smirlayict faktér oldugu saptanmis-
tir, Bu hayvanlar icin rasyona rumende parcalanmayip dogrudan dogru-
yva ince barsaklara gececek ve oradan rezorbe edilerek kana karisacak
protein kaynaklar: ildve etmek gerekmektedir. Bu durum o&zellikle lak-
tasyon bagina daha da biliyiik 6nem tagir. ‘

Laktasyon basinda istah disiiktlir, hayvanlar normal tlketim ka-
pasitelerinin ancak 9% 65 ini tiiketebilmektedir. Bu nedenle yemden ge-
len ve barsakta hazmedilen protein miktar: diigliktiir, istahsizlik sonucu
yeterince enerji tiiketilmediginden, bakteri proteini sentezi de geridir.
Halbuki stit verimi hizla ylikselmekte ve protein gereksinimi daha 2.
haftada en yiksek diizeyine ulagmaktadir. Bu protein acigimi kapatmak
icin hayvanin viicut rezervleri, enerjide oldugu gibi yeteri degildir. Bu
nedenle 6nlem alinmazsa siit verimi cabucak diiser. Alinacak dnlem ke-
sif yemdeki protein diizeyini ylikseltmek veya daha  kaliteli kiispeler
kullanmaktir. Laktasyonun pik devresini agsan . bir inefin kesif yemin-
de % 25-30 diizeyinde kiispe bulunmasi, protein gereksinimi karsiladigl
halde, ayn1 kesif yem laktasyon basinda etkili olmakta ve siit verimi
diismektedir. Kritik periyot hayvanlarin verim diizeyine gore 3-6 hafta-
dir. Bu nedenle, dogumdan bir hafta evvel rasyondaki kiispe orani yiik-
seltilmeli, dane yem ve kilspe ayri ayr1 veriliyorsa, dane yem azaltilip
kiispe miktar: arttirilmali veya daha yliksek kaliteli kiispelere yer veril~
melidir (Tablo — 5) (16).

Tablo — 5 —
Laktasyon Basinda  Protein Miktarimn FEtkileri (Ilk 6 Hafta Sonuclary)

Protein Diizeyi Diisiik Normal

Tiiketilen kurumadde, kg/glin ,
Misir silaji+Ure , ‘ 11.7 114

Dana muisir 3.6 . 2.2
Soya-Kolza Kkiispesi 0.94 2.3
Rasyonun protein diizeyi, % 13.7 - 16.8
% 4 yaglh siit verimi, kg 25.1 217.9
Siitte yag orani, % 0 39.7 40.4
Stitte protein orani, % 0 33.5 33.1

V — Mineral ve Vitamin Gereksinimleri

'Siit hayvanlarimin mineral madde gereksinimleri, bir yandan iireti-
len slitteki mineral madde miktarina, 6te yandan da yemle verilen mi-
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nerallerden faydalanma derecesine baghdir. 1 1t inek siitlinde ortalama
olarak 0.9-1.0 g fosfor ve 1.1-1.4 g kalsiyum vardir. Siitte protein miktari
arttikca fosfor ve kalsiyum miktart da ylikselmektedir. Siit hayvanlan
yemdeki fosfordan ortalama olarak 9% 55-60, Kkalsiyumdan ise % 30-35

craninda faydalanmaktadirlar. Bu duruma. gére yilda ortalama 3 ton siit -

veren bir siit inegine yemle gilinde 64 gram kalsiyum ve 43 gram fosfor
verilmesi gerekmektedir. Yillik gereksinim 23.5 kg kalsiyum ve 15.6 kg
fosfordur. Halbuki 500 kg canli agirliktaki bir inegin kemik dokusunda-
ki toplam- kalsiyum 7.0 ve fosfor 3.2 kg dir (8).

- Laktasyon basinda hayvanlarin mineral madde, oOzellikle kalsiyum
ve fosfor gereksinimleri karsilanamaz. Bu devrede hayvan gerekli mine-
ralleri kemik dokudan alir ve siite gecirir. Laktasyon sonuna dogru ke-
mik dokudan alinan mineraller tekrar yerine konur. Fakat ozellikle
yiksek verimli hayvanlar beslenmelerine 06zen gosterilmedigi zaman bu
diizenlemeyi gerceklestiremez ve sagliklari bozulabilir,

Marko elementler arasinda kalsiyum ve  fosfordan bagka magnez-

yum, potasyum, sodyum ve klor Onemlidir. Bunlardan ozellikle sodyum.

tabiatta mevcut yemlerde cok diisiik konsantrasyonda oldugundan
slit hayvanlarinin rasyonlarina mutlak NaCi seklinde ildve edilmelidir.
Rasyona katilacak mineral madde miktarl ve kullanilacak mineral kay-
nagi, hayvanin siit verimine, kullanilan rasyondaki mineral miktarina
baglidir. Kullanilacak mineral karigiminin hayvana  takdim  sekilde
onemlidir. Yalama tas1 sekilde hayvanlarin serbest tiliketimine terkedi-
len mineral ilavesi pek cok sakincast olan bir yoldur. Gerek kalsiyum,
gerek fosfor icin.dzel bir istah durumu olmadigindan, bu tip taslardan

tiiketim diizenli degildir. Bu tip taglar daha cok iz elementler icin 6ne-

rilebilir. Kalsiyum, fosfor ve sodyum gibi elementleri kesif yeme veya
kaba yeme (misir silaji) karistirarak yedirmek daha em'n bir yoldur.
Burada da dikkat edilmesi gereken husus, karisimin homojen olmasidir.
,Silit hayvanlarinin yasamalarini saghkli bir sekilde siirdiirebilmeleri
icin ¢ok diisiik konsantrasyonda da olsa belirli bazi iz elementleri yemin-
de bulmasi zorunludur. (Tablo — 6)-(13). ;
iz elementlerin rasyondaki en diisiik diizeyinin saptanmasi ‘kadar,
en yiiksek diizeyinin bilinmesi de o6xnemlidir. Clinkii belirli bir huduttan
sonra bu maddeler tokzik etki gostermektedirler. Ulkemizdeki yem kay-
naklarinin iz element igerikleri saptanmadigindan, hayvanlarin gerek-
sinimlerinin tabii- yemlerle karsilanip karsilanmadigl bilinmemektedir.

Tablo — 6 —
Siit Hayvanlar1 Icin Onerilen iz Element Miktarlar1 (mg/kg kurumadde).

Yetersizlik Onerilen Tokzisite

Element siiri miktar smirh
Bakir 7 10-14 Koyun: 15

. Sigir : 100
Kobalt 0.07 0.1 100
iyot 0.15 0.2 8
Mangan 45 50-120 1000
Cinko 45 50-75 500

Selenyum 0.1 0.1 05




Siit hayvanlarinin vitamin gereksinimlerine gelince, bu konuda sa--

dece yagda eriyen vitaminler ve ozellikle A, D ve E vitaminleri ¢nem ta-
sir. Suda eriyen B kompleksi ile C ve K vitaminleri iskembedeki mik-
‘rooganizmler aracilifiyla hayvana yeter miktarda saglanir.

Siit hayvanlarinin gereksinimi olan A, D ve E vitaminleri, Onerilen
miktarlarda rasyonda bulunmadigl zaman siit veriminde herhangi bir

gerileme veya degismeyi bildiren arastirma sonucuna rastlanmamigtir.

Ancak bu vitaminler yasamin saglikli siirmesi icin elzemdirler. Ayrica
rasyondaki vitamin A veya provitamini karoten miktart tereyagindaki
vitamin A ve karoten miktar: iizerine etkilidir. Siit ineklerinden ilkba-
harda elde edilen tereyag, kis yagindan daha sari renklidir. Ciinkid da-
bha fazla karoten icerir (1,2,4). .

Siit hayvanlarinin vitamin gereksinimleri konusunda ayrintili arasg-
tirma sonucuna dayanan bilgiler pek azdir. Ornegin miktarlar genel-
likle cok yiiksektir, Miktarlarin yiiksek tutulmasinin nedeni daha cok
ticaridir. Bunun yaninda, yiiksek dozlarin olumsuz etkisi olmadigindan,
tedbirli olmak diisiincesiyle de oneriler yiiksek tutulmaktadir. Taze cayir-
mer’a otlariyla veya kaliteli iyi kurutulmus baklagil ve bugdaygil kuru-
otuyla beslenen ve ek yem olarak da tahil-kiispe karisimi bir kesif yem
alan sit hayvanlarinin tiim vitamin gereksinimleri Karsilanmis olur, ay-
rica ildveye gerek yoktur. Kapali-havasiz ahirlarda ve saman-kapcik gi-
bir kotii kaliteli kabayemlerle beslenen hayvanlarin kesif yemlerine vi-
tamin karigimlarindan eklemek veya belirli zamanlarda bu karisimlarda
hayvanlara yedirmek gerekir,

VI — Beslenmenin Siit Kalitesine Etkileri

Sitiin pazarlamasinda bilesimi, temizligi ve renk, koku, tad gibl
ozellikleri 6nemli rol oynar., Siitiin bu bzellikleri hayvana uygulnan ras-
yonun yapistyla yakindan ilgilidir. Beslenme stitiin bilesimini etkileyen
en 6nemli faktorlerden biridir,

Rasyonun enerji dﬁzeyi,/ yani hayvanlara verilen yem miktar: aza-
Iip cogaldiginda siitiin bilesimi degisebilmektedir. Ornegin yemleme dii-
zeyinin % 10 oraninda diisiiriilmesi siit proteininin . 6zellikle kazeinin %
0.5 oraninda ylikselmesine sebep olur. Siit yag orani pek etkilenmemek-
le birlikte, stit miktar: azalir. Yem miktarinin aniden ve kisa bir siire (1-4
glin) ve siddetle diisiirlilmesi ise siit yag oranini arttirir. Fakat siit mik-
tarr diistiigll icin liretilen yag miktar:i degismez (14).

Rasyonda prbtein seviyesinin arttirilmasi siitteki protein tabiatin-
da olmayan azot miktarinin ylikselmesine sebep olur (14).

Siit hayvanlarinin rasyonlarina yag ilavesi slitlin bilesimini, 06zel-
likle siit yagl oranimi ve siit yaginin yag asitleri bilesimini  etkiler,
Yagca fakir bir rasyona (100 gramdan daha az yag iceren rasyon) yag
katildiginda, iiretilen siit ve siit yagi artar, Siitte yag orani, eklenen
vaga bagli olarak azalip cogalir. Buna Kkarsilik silitte protein orani da-
ima bir miktar geriler. Giinde 200 gram ve daha fazla yag iceren ras-
yonlara yag eklendiginde ise, siitiin bilesimindeki degismeler cok daha
sinirly olur, Rasyona yag ilavesi igtahi olumsuz yonde etkilediginden, siit
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hayvanlarimin rasyonlarinda asgari bir diizeyde yag bulundurulmakla
yetinilir. Stit hayvanlarinin yag gereksinimi sitit sifirlarinda her kg can-
11 agirhk icin 0.5, siit kecilerinde ise 1.0 -gram kadardir. Rasyonda bu
smirlardan daha duslik miktarda yag bulundugunda siit miktari ve
sltte yag orani diiser (2,3,15).

Tim rasyonun ve rasyonla hayvanlara saglanan cesitli besin mad-
celerinin etkileri yaminda, siit hayvanlarinin beslenmesinde yaygin ola-
rak kullanilan bazi yemlerde, kendine 0zgli nedenlerle, siit bilesimini
etkiler.

Ornegin cayir ve mer’aya tedricen cikarilan siit ineklerinin siitlerin-
deki yag ve protein orani yiikselir Fransa'da 1971-1977 yillari arasinda
yapilan 10 denemede, hayvanlar mer’aya cikarildiktan 2 hafta sonra
slit yag oraninin ortalama 1.6 puan, siit proteinin de 1.3 puan arttigl
saptanmigtir. Ancak total siit proteinindeki bu artis, daha c¢ok protein
tabiatinda olmayan °'’N,, li maddelerden ileri gelmektedir. Cayir-Mer’-
anin bu olumlu etkisi devamli olmayip ancak 3-6 hafta kadar siirer
(15). ‘ \

Kaliteli kabayemler, iyi kurutulmus baklagil ve bugdaygil otlari
ile soldurulmus misir silaji da siit yagi {izerine olumlu etkileri olan
yemlerdir. Hayvan pancarl, Ozellikle yiikksek dozda kullanildifinda, siit
yagl oraninin olumlu ydnde etkilemekte ise de, siit miktar: geriledigin-
den, yag tretimini azaltmaktadir. Temel rasyona kuru seker pancari ta-
lagy ilavesi, genellikle siitiin bilesimini degigtirir. Ancak siit yag oram
tizerine olumlu etkileri olan kabayemler yerine (Ornegin misir silaji)
yilksek diizeyde talas ikamesi, yag oranini biraz distiriir. Buna karsilik
glit yag oranini olumsuz yoOnde etkileyen kesif yem rasyonlarina talag
ilavesi, kesif yemin bu olumsuz etkisini bir Slciide giderir.

Siit hayvanlarinin rasyonlarinda kesif yemin, yani tahillarin payi-
rmn arttirilmast siit yagl miktarini azaltirken siit proteini miktarinin ise
yiikselmesine sebep olur. Kesif yemin sit yagr miktar: iizerine olan bu
olumsuz etkisi ozellikle asir1 kesif yem uygulamasinda (kurumaddenin
%, 50-T0’i kesif yem) iyice belirginlesir. Bu durumda siitte yag orani dii-
/ ger ve aynl zamanda yag asitleri bilesimi de degisir. Kisa ve uzun zincir-
1i yag asitleri azalirken, orta uzunlukta yag asitleri ve oOzellikle palmitik
asit orani artar. Bunun sebebi, tahillarin rumendeki hazim olaylarini
bilyiik olciide degistirmesidir, :

Beslemeyle stitiin bilesiminde meydana gelen bu deBismeler yanin-
da, siitiin fiziksel Ozleliklerinde de (renk, koku ve tad gibi) odnemli de-
gigsmeler olabilir. Ornegin pek cok yemin kendine 0zgii aroma ve tad:
slite gecebilir. Genellikle arzulanmayan bu koku, ve taddan siitlerin ko-
runmasi, icin bu yemleri az kullanmak veya sagimdan belli bir zaman
sonra yedirmek gerekir. Bu konuda ozellikle hayvan pancari, lahana,
Iiipen ve bazl silo yemlerine dikkat etmek gerekir.

VII — SONUC

8iit hayvanlarinin  beslenmelerindeki temel ilke, iretilen siitiin
miimkiin oldugu kadar biiylik bir kisminin tabiatta kendiliginden yeti-
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sen caylr ve mer’a otlariyla isletmede {iretilen yemlerle saglanmasidir.
Bu temel ilkenin uygulanmasi yalniz siiti ucuza maletmekle kalmaz,
ayni zamanda. saglikll hayvanlara sahip olmayi ve kaliteli siit elde et-
meyi saglar. Belirli bir verim diizeyinin lizerindeki, 6rnegin yilda 3 ton-
dan fazla siit veren ineklerine bu temel yemler yaninda piyasadan sag-
lanan kesif yemler verilir. Clinkii hayvan beslemenin bir diger o©6nemli
ilkesi, hayvanlarin verim - giiclerinin tam olarak isletilmesidir. Ancak
bu sekilde silitiin maliyeti diistiriilebilir,

Ulkemizde halen mevcut kogullar bu temel ilkenin uygulanmasini
giiclestirmektedir. Clinkli hayvan - yem dengesi biiylik 6lctide bozulmus-
tur. Bu denge oOzellikle kaliteli kaba yemler icin ¢ok olumsuzdur., Nite-
kim tiilkemizin pek cok bolgesinde kabayem fiatlari kesif yem fiatlariy-
la atbasi gitmektedir. Bunun en O6nemli nedeni iilkemizdeki verimsiz ve-
va cok dilislik verimli hayvan sayisimin fazlalifidir. Bu verimsiz hayvan-
lar mevcut yem Xkaynaklarini sadece yasamalari icin tliketmekte, telef
etmektedirler. ‘

250 kg canli agirlikta ve yilda ortalama 500 kg siit veren 10 bag siit
ineginin tiikettigi yem miktari, 500 kg canli agirlikta ve yilda 5000 kg
sit veren bir inegin tlikettigi yemin en az 3-4 katidir. Su halde ilk 6nlem,
verimli ve yemi iyi degerlendiren hayvanlara sahip olmaktir,

Ulkemizde hayvan - yem dengesinin gittikce bozulmasinda tabii
caylr mer’alarin kiiltiire alinmasi da onemli bir etkendir. Mutlak cayir-
mer’alarin tarla arazisi haline doéniistiiriilmesinde hayvansal {iriinlerle
ilgili son yillara kadar uygulanan politikanin yanlishg: rol oynamigstir.
Bitkisel tirtinler uzun yillardan beri destekmele alimlari ve taban fiat
uygulamasina tabi tutulurken hayvansal ilrtinler bundan yoksun bira-
kiymistir. Tabii cayir-mer’alarin hukuki durumu da bu kaynaklardan
" daha etkin Dbir sekilde yararlanmayi engellemektedir.

Siit hayvanciligl, Ozellikle siit sigirciligr isletmede {tiretilen yemlerle
yiiriitiildiigliinde karli olmaktadir. Bu nedenle siit hayvancilifl tarim is-
letmesinin ayrilmaz bir parcasidir, Uretici siit hayvanciligl icin uygun
pazar ve fiat buldugu zaman, karli ve dﬁzenli bir liretim yapabilmek
icin isletmesinde yem bitkileri ekilisine mutlaka yer vermek zorunda-
dir. ) )

Hayvan - yem dengesinin olumlu yone cevrilmesinde iizerinde du-
rulmas: gereken bir diger konu, yem muhafaza metodlarinin gelistiril-
mesidir. Bununla ilgili olarak o&zellikle yesil yem .silolama -metodunun
gelistirilmesi ve yayginlastirilmasi zorunludur. Silo yemsiz bir siit hay-
vanciligl -distiniilemez. Bu arada mevcut bazi yem kaynakiarinmin daha
etkin bir gekilde degerlendirilmesi de kacinilmazdir. SOz gelimi pek
cok bolgemizde seker pancarl ‘yapraklari hemen hemen hic degerier:
dirilmeyip, atilmaktadir. Organizasyon bozuklugu, iireticinin yeterince
aydmlatﬂmamam nedeniyle bazi cok degerli yemler, ornegin yag sanayii
art1g1 kiispeler, seker sanayii artig1 posa ve melastan etkin ve yeterli bir
sekilde yararlanilmamaktadir. ileri tilkelerde siit hayvanlarinin beslenme-
sinde protein tabiatinda olmayan azot kaynaklarindan da biiyiik olciide
yararlamlir. Ulkemizde bu kaynaklara bas vurmanin ekonomik olup ol-
mayacagl arastirmali, ayrica ekonomik oldugu sartlarda dahi uygulama
gicliigli dikkate alinarak karar verilmelidir.
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SUT VE MAMULLERINDE FiYAT VE DESTEKLEME POLITiKASK

I — FIYAT TESEKKULU

Cig siit ile islenmig siit ve siit tirtinleri fiyatlari liberal ekonomiierde
dahi genel arz - talep mekanizmasina terk edilmemigtir.

Cig siit fiyatlarr bliylik bir Uretici kitlesinin gec¢imini ilgilendirdigi;
stit tirlinleri ise halkin temel besin maddesi oldugu icin devletler  ekono-
mik ve sosyal politikalarina gore her iki piyasada fiyat tegekkiilline degi-
sik sekillerde diizenleyici miidahalelerde bulunmuslardir.

Ancak bu miidahale hic bir zaman basit bir fiyat kontrolu veya ﬁyat
tespiti §eklinde olmamig; amag ve hedefleri belli, stratejileri {ilke sartlari-

uyum saglanma51 suretiyle olmustur.

Ulkemizde ise devletin bu anlamda diizenleyici bir miidahalesi hi¢ bir
zaman olmamig; ancak zaman zaman Hilklimet ve belediyeler siit iiriinle-
rinde narh, fiyat tespiti ve fiyat kontrolu gibi hi¢ de olumlu sonu¢ ver-
meyen miidahalelerde bulunmuslardir :

Ornegin :

— 31.3.1974 Tarihinde baz: siit lirlinlerinin fiyatlar: devletin 6n miisa-.

adesine tabi tutulmus, bir yil sonra 14.3,1975 tarihinde bu uygulama kal-
dirillmigtir,

—-.28.3.1978 Tarihinde tekrar pastorize slit, sterilize siit, beyaz peynir,
kasar peyniri fiyatlari kontrol kapsamina alinmigtir,

— Uc ay sonra bu uygulama da degigtirilmis, 7.6.1988’de beyaz peynir,
kasar peyniri ve yogurtta devletce kar orani tayini yapilip fiyatlar ma-
liyete baglanmug; islenmig silt, tereyag ve kasar peyniri fiyatlar1 6n mi-
saade kapsamina ahnmgtir,

— En 6nemlisi bu kayitlamalar sadece oOzel sanayi kuruluslarl igin
konulmug olup ayni piyasada rekabet eden devlet. fabrikalan ile mandra
ve imalathaneler kapsam diginda birakilmigtir.

Bu kisaca aciklamadan sonra lilkemizde mamul ve ¢ig stit fiyatlarimmin
nasil olugtugu iki bollim halinde. agagida incelenmigtir.




A — MAMUL PiYASASINDA FivYAT TESEKKULU

a)

Piyasanimn Ozellikleri :

— Siit tirtinleri piyasasi serbest rekabet piyasasi olmadig1 gibi

devletce diizenlenmis kontrollu bir piyasa da degildir.

— Piyasadaki {irtinler standartlagsmamigtir, Silit acikta da

b)

c)

satilir, amblajl1 olarak da satilir. Yogurt, comlek, tava,
kase gibi gelisi giizel kaplarda veya modern ambalajda pi-
yasaya verilir. Tereyagin rastorize olani da vardir; acikta,
tenekede aluminyum ambalajlarda satilan pastorize edil-
memis olanlari da vardir. Beyaz peynir, lizerinde iiretici
firmanin ismi, peynirin tiretiminde kullanilan siitiin, cinsi
bile aciklanmayan tenekeler icinde piyasaya cikarilir.

— Tiiketicilerde hijiyen ve kalite bilinei olusmamistir. Sokak
stitil ile pastOrize veya sterilize siitli; mutfak tereyag: ile
pastdrize kahvaltilik tereyagini bir goridp tercihlerini fiyata
gore kullanmaktadirlar.

— Piyasa, halk saglifi yoniinden denetimden yoksun oldugu
icin saglifa zararli clanlar dahil her tiirlii mal burada sa-
tilabilmektedir.

— Rekabeti onleyici devlet yasaklar: vardir : 16 Nisan 1976
da cikan kararname ile resmi daire ve miiesseselerin 6zel

firmalardan siit ve siit {irlinii satin almalar: yasaklanmig-
tir.

Arz - Talebin Ozellikleri :

— Ulkemizde ¢ig stit Uretiminde mevsimlere gére biiyik
dengesizlik oldugu icin i¢ tiretime bagli olan arz, bahar ve
yaz mevsimlerinde yiiksek; kisin disiiktiir. Buna karsilik
talep, arzin diisiik oldugu kis mevsiminde yiliksek, yazin
da diigtiktiir.

— Ithalat ve daima kabul deilen gida yardimlarina dayanan
disa bagli arz ise ithalat ve yardimlarin zamani belli ol-
madig1 icin sézkonusu mevsimlik dengesizligi daha da boz-
makta ve i¢ Uiretimi olumsuz yonde etkilemektedir.

— Hayvanciligin ve sanayinin yapisal degismelerine bagli
olan i¢c arzi, fiyat degisiklikleri kisa vadede. etkilememek-
tedir.

— Talebin ise genel bir ifade ile igme sltlinde fiyata kars:
hassas (elastik) olmadigl; peynir ve tereyagda bglirli bir
hassasiyetinin bulundugu,; tereyag talebinin daha cok

"margarinin miktar ve fiyatindan etkilendifi soylenebilir.

Fiyat Tesekkiilii : ’
Mamul piyasasinda {i¢c turli fiyat olusumu séz konusudur.

“devletin, ozel sanayinin ve kﬁgﬁk imalathanelerin fiyatlari
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4 aa) Devlet Fiyatlar1 :

Bu giin Devlete ait Tiirkiye Siit Endiistrisi Kurumunun
tcme siitii dahil tim drtnlerinin fiyatlar: Gida - Tarim
ve Hayvanciik Bakanligl tarafindan tayin edilmektedir.
Kurum blancolar: dteden beri biiyiik zararlarla kapandifi
icin fiyatlarin liretim maliyetlerinin dahi ¢ok altmda bir
seviyede tespit edildigi anlagiimaktadir.

bb) Ozel Sanayi Fiyatlar : :
Son ti¢ yil icinde faaliyete gecmeye baglayan biiylik sanayi
kuruluglarinin bu giin de wuygulanmakta olan fiyatlar:
maliyet faktorliine gore olusmus fiyatliardir.

— ic¢me siitii fiyatlart: Icme siitti tiretimi, piyasa tale-
bini karsilamaktan ¢ok uzak ve talep de fiyat karsisin-
da esnek olmadigl halde; maliyetler cok yiiksek, tiiketi-
ci gelir diizeni de cok diisiik oldugu icin fiyat, baslan-

‘gicta monopol goriinlimiinde olan sanayici tarafin-
dan maliyetlere gore fakat birim basina miimkiin olan
en diistik kar esasi iizerinden tayin edilmistir.

Daha sonra yeni sanayi kuruluslarinin faaliyete gec-
mesiyle piyasa monopol durumundan cikmis olmakla
beraber, piyasadaki fiyatin, «maliyet + c¢ok diislik
kar» niteligi dolayisiyla rekabet, fiyati daha asagi ce-
kememigtir,

Bu piyasada fiyat son giinlere kadar maliyetlerdeki yiik-
selmelere bagh olarak degismis ve daima firmalar
arasinda mevcut en diisiik maliyete bagli olmustur.

7.6.1978 Tarihinden itibaren Ozel sanayi fiyatlarinin
Sanayi ve Maliye Bakanliklarinca tespit edilecegi ka-
rara baglandigl fakat bu tespitin uygulamasi da heniiz
olmadigl ve tespit esaslari da aciklanmadigl icin fiyat-
larin ne sekilde ve neye gore olusturulacagi bu giin icin ‘
bell1 degildir.

— Peynir, tereyag ve yogurt flyatlarl : Bu triinlerde fi-
yatlar, sanayicilerin maliyetinden cok, kiiclik imalat-
hanelerin benzer firiinler icin piyasada tegekkiil et-
mis fiyatlarina bagh kamhstir.

Yukarida, «Piyasanin oOzellikleri» boliimiinde acikla-
nan, tiiketicilerimizin henfiz hijiyen ve kalite konu-
sunda bilinclenmemis olmalari hususu, ismi ayni fakat
kalitesi ve dolayisiyla maliyeti farkli iirlinlerde fiyat
tesekkiiliine imkan vermemistir.

7.6.1978 Tarihinde yiiriirliige giren fiyat kontrol uygu-
lamasina gore ise : beyaz peynir, kasar peyniri ve yo-
gurtta sanayiciler satig fiyatlarini maliyetlerine azami
% 20 sanayici kari, % 10 toptancit ve % 18 de peraken-
deci kari ilave ederek tespit edeceklerdir.

/




Sanayicinin {iretigi = tereyagin fiyati ise siitte oldugu
gibi Sanayi ve Maliye Bakanliklarinca tespit edilecek-
tir. '

ce) Kiiciik Imalathane Fiyatlar: :

Kiiciik imalathaneler birmerkezden kontrol ve denetim
imkansizlif1 nedeniyle oteden beri oldugu gibi bu giin de
fiyat yoniinden mahalli belediyelerin denetimine tabidir.
Belediyeler de genellikle fiyat tespit ve kontrol isinden
kacindiklar: icin kii¢ciik imalathane ve mandralarin fiyat-
lar1 serbestce ve maliyet faktoriinden ziyade arz - talep
mekanizmasina gore tegekkiil etmektedir,

Bu imalathaneler cok sayida oldugu, hi¢ birinin piyasada
hakimiyet kurmasi miimkiin olmadigi ve tliketici de tirtin-
ler arasinda kalite ve diger yonlerden ayirim yapmadigi
icin beyaz peynir, tulum peyniri, teneke tulum, yogurt
piyasasi lilkemizde serbest rekabete en yakin piyasadir.

B — CiG SUT PiYASASINDA FiYAT TESEKKULU

a) Biiyiik fabrikalarm bulundugu piyasada :
Ulkemizde fabrika ve imalathanelerin kurulus yerlerini; ya da
siit alacaklar:i bolgeleri diizenleyen herhangi bir kural bulun-
madig1 icin, bu glin bazi bdlgelerde devlet fabrikalari, ozel
fabrikalar, mandralar ve hatta sehirlerde acik siit satan sa-
hislar, ayni anda ayni kdyden siit almaya calismaktadir.

" @ Bunlar arasindaki rekabette en etkili faktdr sliphesiz fiyat
oldugundan siitiin azaldig1 ve siit firiinlerine talebin' art-
t181 sonbahar ve kis aylarinda mandra ve kiiciik imalatha-
neler fiyati serbest olan iriinlerine derhal zam yaparak
koylerde siit alim fiatlarini yiikseltip rekabeti baglatmak-
tadirlar.

Mandra siit alim fiyatlarinin yiikselmesi ile kooperatif ve
tireticilerin fiyat istekleri, aksi halde siit vermeyecekleri
tehdidi karsisinda kalan devlet fabrikalari, zararlarl esa-
sen hazinece karsilandifindan bu rekabete katilmaktan
kacinmamaktadir,

Bu durumda biiylik kapasiteli 6zel sanayi kuruluslari te-
sekkiil eden rekabet fiyatini kabul edip fiyat farkini satig
fiyatlarina yansitmak zorunda kalmaktadir. Aksi halde
karsilasacaklart durum, firetici kaybi, atil kapasite, mali-
yet ylikselmesi ve zarardir.

(Bu gilin, Sanayi ve Maliye Bakanliklarindan fiyat almak
durumunda olan bu sanayicilerin, sorunu nasil ¢oziimle- -
yecekleri; dertlerini anlatip gerekli fiyat1 alabilseler dahi
formalitelerin tamamlanmasina kadar gececek aylar icinde
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meydana gelecek zararl veya lretici kaybini nasil telafi
edecekleri 6nemli bir sorundur.) ,

larmda ise, kiiclik imalathanelerin baskisi azalirsa da
biliyiik kapasiteli fabrikalar slitteki mevsimlik artis1 de-
degerlendirdikleri icin tesekkill eden kis fiyati diismez.

@® Bu piyasada fiyatlar: tayin eden faktér, esas itibariyle
kilicik imalathane ve mandralarin mamul piyasasinda kar-
silagtiklarl talebin durumudur.

b) Biiyilkk fabrikalarimn bulunmadig1 piyasada :
Bu piyasalarda cig siit fiyatlari, kiiclik imalathanelerin ken-
di aralarmdaki rekabet nedeni ile her kig bir miktar yiikse-
lirse de, yazin meydana gelen siit artisini degerlendirmeleri
miimkiin olmadigindan siit fiyatlari, biiyiik olclide diiser.

C — DEGERLENDIRME

1. St iirlinlerinde fiyat ylikselmelerini Onlemek amaciyla ve sadece
ozel sanayii kapsamina alan fiyat tespit ve kontrollar1 amaca uygun de-
#ildir ve sonuc vermesi beklenemez :

1978 yilinda yeniden baglatilan fiyat kontroluyla ilgili tebliglerde sa-
nayiciye % 20 kar hakki tanindig: dikkate alinirsa; fiyat kontroluna gerek
goriilmesinin, sanayicinin biiylik kérlarla calistigl varsayimindan Kkay-
naklandig1 anlagilmaktadir, )

Oysa bu varsayim yanligtir, Sanayici bu giin % 20 nin cok altinda
karlarla calismakta ve bazi iliriinlerde zarar etmektedir.

Biiyiik sanayide amac, bliylik kapasite ile calisarak hem maliyetleri
diistirmek hem de birim basina az olmakla beraber biiyiik .ciro sayesinde
karini yﬁkseltmektedir.

2. Ozel sanayinin fiyatlarinin yiliksek olusu maliyetlerin yiiksekligin-
dendir. . .

Maliyet yiiksekliginin genel etkenler disindaki dnemli nedenleri :

@ Kaliteli tiretim ve ileri teknolojinin gerektirdigi maliyet faktor-
leri ile vergi ve sosyal sigorta sorumluluklarimin getirdigi maliyet yiik-
seltici faktorler,

@ Ham madde yetersizligi nedeniyle henliz tam kapasite ile caligir
hale gelinmemis olmasi,

@ Ve kiicik imalathane ve mandralarin, satis fiyatlarini diledikleri

gibi ayarlayarak; devletin de zarari hazineye yiikleyerek, yiikselttikleri.

¢ig siit alim fiyatlarina uymak. zorunlulugudur.

3. Devlet fabrikalarimin fiyatlarinin diisiikligii ise sun’idir. Bu fab-
rikalar ancak zararla fiyatlari diisiik tutmakta ve zararlar hazineye yiik-
lenmektedir.

4. Siit mandra ve imalathenleri kiicik kapasiteli igsletmeler oldukla-
rindan kar amaclarini biiylik liretim ve bliyiik ciro ile degil; ancak birim
basina biiyiik karlarla gerceklestirebilirler,

® Siitiin bollastig1 ve siit {lirlinlerine talebin azaldigl yaz ay-




Bu giin tilkemizde bu kiiciik isletmeler teknoloji, kalite, vergi ve sosyal
sigorta yonlerinden hi¢c bir denetime tabi olmadiklar: icin c¢ok diisiik ma-
liyetle calistiklar: halde, satis fiyatlarini gene de istedikleri kadar yiiksel-
tip diledikleri kari elde edebildiklerinden her gecen giin sayilari artmak-
tadir. ‘

5. Kiiclik 'imalathaneler, halk saghgi, iirlin kalitesi, vergi ve sosyal
sigorta yoOnlerinden bir disiplin altina alindig1 glin, kapasitelerinin eko-
nomik olmayist nedeniyle bu isletmelerin maliyetleri cok yiikselecek ve
birim basina makul karlarla caligsalar bile iirettikleri mallarin fiyatlar:
bu giinkiinden /daha da yiiksek olacaktir,

6. Bu bakimdan, piyasa ve fiyat yoniinden devletten beklenen, etki-
siz kontrollarla fiyat yiikselmelerini durdurmaya cabalamak yerine, eko-
nomik yonden rantabl isletmelerin gelismesini tesvik ederek saghkli biz
tretim yapisini ve piyasa isleyisini gerceklestirmek olmaldir.

II — DESTEKLEME POLITIKASI
VE SORUNLAR

Destekleme politikasi konusu, lilkemizin genel siitciiliik politikasi cer-
cevesinde ele alinmaya calisilmistir,
A — ULKEMizZIN SUTCULUK POLITIKASI VAR MIDIR?

Cumhuriyetin kurulmasindan bu yana alinan sonuclar bir iki
yonden baz1 Avrupa tllkeleri ile karsilagtirilirsa, bu soruya ko-
layeca cevap bulunabilir. '

a) Hayvanciik Alaninda :

. (Tablo : 1)

(II. Diinya Savasi Oncesi Yillarla, Son Yillar Arasindaki

Gelismeler) ‘

Toplam Cig

Verim Inek Sayisi Siit Uretimi

(Kg/Yil) (1000 Adet) (1000 Ton)

ULKE II Harp II. Harp

Oncesi 1975 % 1938 1975 % Oncesi 1975 %
Avusturya 1955 3077 - 57 1347 1045 — 22 2514 3229 - 238
isvigre 2850 3858 + 35 913 833 — 33 2655 3428 -+ 29
Danimarka 3125 4393 +40 1599 1120 — 30 5270 4920 — 7
Almanya 2480 2808 - 13 5990 5405 — 10 15451 21628 4 40
Hollanda - 3480 4348 + 25 1503 2300 4 53 5121 10000 -+ 95
Avustralya 1710 2670 + 56 3214 2524 — 21 . 5529 6739 4+ 22
‘Tiirkiye 510 582 -+ 14 2365 4900 4 107 2308 4737 + 105

Kaynak : ‘
«Sttciiliik Politikalaris, 1977, isimli eserin 45, 46 ve 47. sayfalarindaki
tablolardan derlenmistir,
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Yukaridaki tablodan goriilecegi gibi, bu donemde Avrupa {il-
kelerinde;
— inek sayis1 azalmis,
—: Verim yiikselmis,
— Ve sonucta toplam fliretim artmlstlr
Avusturya ve Isvicre en carpict drnekler olup sayidaki —
(% 22 ve 33)’liik azalisa karsilik Uretlmde + (% 28 ve 29)’luk
artis gerceklestirilmigtir.
Ulkemizde ise, iiretim artiginin verim yilikselmesinden degil,
sayl artisindan ileri geldigi goériillmektedir. :
Hayvancilikta ilerlemenin gostergesi inek sayisimin azalmasi-
na karsilik toplam iiretimin artmasi; Olciisli de birlikte azalig
ve artislarin oranlari olarak kabul edildigine gére hayvanci-
‘ligimizda bir gelisme elde edilemedigi sonucuna varilabilir.

b) Sanayi Alanmda :

fleri tilkelerde gelisme siireci igmde siit sanayinin yapisal
karakteristikleri :

@ Uretim {nitelerinde say1 azalmasi,

@ Unitelerin yenilenerek biiylimesi ve kiiclik imalathanele-
rin biliyiik fabrikalara siit. toplamak {izere organize olma-
lari,

@® Teknolojilerinin gelismesi,

® Intisaslagma ve isbolimii,

@ Yatirim kaynaklarinda dengeli dagilim,

yoniinde degismistir.
(Tablo : 2)
: isienen
Ulke Siit Miktar: isletme
(1000 Ton/Yal) Sayist

Belcika 2.715 94
Danimarka 4.529 324
Almanya 18.812 783
- Hollanda 8.890 . 82
Fransa 21,094 2315
isvec 2.875 38
Avusturya 2.090 229
Kaynak :

(IDF Document No. 87, Sayfa 2, Tablo : 1’den alindi)

. @oruldiizii tizere yukaridaki yedi iilkede toplam 3865 is-
letmede 61.005.000 ton siit islenmekte ve isletme basina iy-
lenen, siit yilda ortalama 16.000 ton'u bulmaktadir. Isvey
orneginde ise isletmelerin ortalama siit isleme kapasﬂe;i

fiili 108 000 ton/yila ulagmaktadir.
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Ulkemizde ise yilda ortalama 100 - 150Aton siit isleyen bin-
lerce kiicliik isletmeden olusan bir endistriye sahip oldu-
gumuz bilinmektedir.

— Avrupa iilkelerinde, bir taraftan kiiclik imalathanelerin
sanayi iiniteleri sekline gelmeleri tesvik edilirken ayni
zamanda bunlarin siit alim cevreleri birbirinden ayri- ol-
mak iizere diizenlenmis ve .gelisemeyen imalathaneler de
bliylik fabrikalarin siit toplama organizasyonlar: haline
dontismiistiir. ) .
Ulkemizde ise bu yonde hic bir diizenleme girigimi yapii-
madig1 gibi slit toplama ve pazarlama kooperatifleri dahi
kendi siitlerini isletmek {izere imalathane kurma yoniin-
de tesvik edilmektedir. Bu giin herhangi bir ydérede kuru-
lan devlet veya 0Ozel sirket  fabrikalari cevresinde bir siirii
kiiclik imalathane siit aliminda ve mamul pazarinda hic

dir,

— imalathane ve mandralarda uygulanan teknoloji ise son
derece ilkeldir.

— Son azmanlarda, slit igleme kapasiteleri ve teknolojileri

Avrupa fiilkelerinin ortalamalarini asan ve yilda 50 - 60000

" ton siit isleyebilen fabrikalar iilkemizde de kurulmaya bas-

lamis olmakla beraber, bunlarin azligl heniiz ihtisaslagma
ve ig bolimiine imkan vermemektedir.

— Ulkemizde fabrikalarim kurulus yerleri yodniinden kaynak
dagilimini diizenleyen hic bir kural yoktur.

¢) Sonug :

" Hayvancilik ve sanayi alanlarindaki bu kargilastirmalardan,
lilkemizde siit¢liliik konusunda tutarli bir politika uygulan-
madigl; bu nedenle hayvancilifimizin ve sanayimizin geri
kalmig oldugu sonucu c¢ikmaktadir.

B — AVRUPA ULKELERINDE SUTCULUK POLITIKALARININ
ESASLARI : :

a) Poiltikanin Tanimi :

Her alanda oldugu gibi siitcliliikte de alinan tedbirlerin tutarh

bir POLITIKA olusturabilmesi icin :

aa) Ulkenin siitcliliik alaninda nereye varmak istediginin.
yani AMACLAR'Inin ne oldugunun, acikca saptanmis
olmasi; . .

bb) Bu amaclara {ilke sartlarina uygun hangi yollarla ulagi-
lacaginin, STRATEJILER'in belirlenmesi;

ce) Birbiriyle iligkili politikalar arasinda uyum, KOORDI-
NASYON saglanmasi, gereklidir.

bir kurala uymayan gelisi glizel rekabet kargasasi icinde- -




b) Avrupa Ulkelerinde Uygulanan Politikalarm Esaslar1:
Uygulamalar arasinda filkelerin biinyelerinden dogan farkli-
Liklar bulunmakla birlikte, genel esaslar degismemektedir.

aa) Ama(;iar :
aaa) Uretimde :

@ Tim sit tirlinlerinde tilke ihtiyacini karsilamak,
® Baz1 liriinlerde ihtiyact karsilamak bir Kismini
ithal etmek, '

) ihtiyagi;an fazla {iretip ihracater tilke olmak;

bbb) Gelir Dagiliminda, ‘
Tarimda elde edilen gelir ile kasaba ve kentlerde
is glictiniin elde ettigi gelir arasinda uyum saglamak;

cee) Piyasada
Fiyat istikrarini korumak;
seklinde belirlenmigtir,

bb) Stratejiler :

aaa) Uretimde :
— Cig Siit Uretiminde :

® Artis saglamanin stratejileri ;
— Cig 'siit {iretiminde tesvik edici yliksek fiyat,
— Ureticinin drgiitlenmesi,
— ineklerde verimin yiikseltilmesi,
— Bol ve Kkaliteli yem temini,
— Nesil islahi,
— Saglik hizmeti, /

® Uretim fazlasini 6nlemenin stratejileri de:
— Belli miktarlarin tizerindeki liretime diisiik

f.iyat,

— Inek kesimine prim uygulamak.

— Endiistride =

Uretim ve randimani artirmak icin saptanan

stratejiler’ : ,

@ Cok sayida kiiclik isletmeler yerine az sayida
ve optimum kapasiteli kuruluslari tesvik et-
mekK.

® Biiyiik kuruluslar: ihtisaslagsma ve is bolimiine
.yonlendirmek.

‘@ Ati1l kapasiteden sakinmak icin fabrikalarin
kurulug yerlerini ve siit alim bolgelerini dii-
zenlemek,

@® Yeni yatirimlar icin kooperatiflere ve sahis
sirketlerine destek olmak veya dogrudan dev-
let yatirimi yapmak.
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© Teknolojik gelismeyi hizlandiracak arastirma ve
teknik eleman egitimi programlar: uygulamak.

bbb) Gelir Dagiliminda Strateji :
Ciftcinin geliri ile kasaba ve sehirlerdeki isglicii ge-
liri arasinda denklik saglanmasi amacl, daha ziyade
tarimsal Uriin fiyatlarinin kendi aralarindaki dengs
ile isci licretleri arasindaki dengeyi koruyacak fiyat
destekleri ile gerceklestirilmigtir.

cec) Piyasadaki Fiyat Istikrart Amaa ile flgili Stratejiler :

® Ekonomik kriz hallerinde fiyati ¢ok diigen peynir,

tereyag gibi ftirlinlerin fiyatlarini, fiyati diisme-

yen icme siitiine eklemeler yaparak veya ithal

edilen siit lirliiniine uygulanan vergileri artira-

rak meydana getirilen fondan veya direkt ha-
zineden desteklemek.

® Aynm kaynaklardan, cig slit fiyatlarina destek
saglamak. . .

@ Uretimi tegvik icin yliksek tutulan cig stit fiyat-
larinin ylikiini tiiketicive yansitmamak icin
liretici kesimini siibvansiyone etmek.

@® Mamul fiyatlarinda, arz - talep arasindaki den-
gesizligin yol actig1 asirl karlardan dolayr sun’i
yiikselmelerin ortaya cikmasi halinde, satis fiyat-
larmi tespit etmek .ve her kademede etkin sekil-
de denetlemek,

cc) Koordinasyon :

Avrupa iilkelerini bagariya gotiiren ve ﬁlkemlzde de sonug
alamamanin baglica nedeni, birbirini dolaylh veya do-
laysiz etkileyen politikalar arasinda uyum saglama ko-
nusudur. Basarili tilkeler koordinasyonu daima &n pla,n—
da tutmuslardir.

Cunkii kesinlikle kabul etmislerdir ki:

— Ulkede {iiretilen tereyag, talep yetersizligi ile kars:
karsiya bulunuyorsa, margarin tlretimi veya tereyaz
ithali ile ilgili politikalar ele alinmadan tereyaginda
iiretici veya tiiketiciyi slibvansiyone etmeye calismak-
tan sonug¢ alinamaz;

— Cig slt Uretimini artirmayl amaclayan bir politikanin

bagariya ulasmasi i¢in, gelir alternatifi olan etin fi-
yatl ile geliri etkileyen masraf faktorii olan yemin
fiyatina iligkin politikalar dikkate alinmadan secile-
cek, slitte tesvik edici fiyat seviyesinin isabetle tayini
mimkiin degildir;

Bir llke daba biiyiik bir ekonomi ile entegre olmay1
drnegin ortak pazara girmeyi planliyorsa, kendi hay
vancilifinin ve endiistrisinin yapisini, o biliylik pazara




dahil tilkelerle biiylikliik, verim ve maliyet ve kalite
yoniinden dengeye ulagtiracak vyapisal degisiklikleri
amaclayan politika yerine, belli bir yap1 icinde yiliksek
fiyat veya siibvansiyonla iiretimi artirmaya yonelik
politika uygulamasinda isabet olmaz.

¢ — ULKEMIZDEKI UYGULAMALAR :

Cumhuriyetin kurulusundan sonra iilkenin kalkinmasi icin alinan
tedbirler, yapilan yatirimlar ve kurulan miiesseseler arasinda ge-
nel olarak tarim, hayvancilik ve siitciiltigiimiiziin gelismesi icin
de gerekli temel adimlarin atildig1 gériilmektedir. Tarim Bakan-
g1 bilinyesinde teknik ziraat ve veteriner Orgiitlerinin yurt ca-
pinda bir organizasyon olarak Ongodriilmesi; Ziraat ve ‘Veteriner
Fakiiltelerinin, meslek okullarinin kurulmasi, miistakil bir kredi
orglitii olarak ilcelere kadar yayilan Ziraat Bankasr’nin ihdasi;
yem, et ve siit konusunda devlet yatirimlarimin yapilmasi, iilke-
nin bu konudaki sorunlarina coziim getirecek inancli, azimli ve
tutarli girisimlerdir. .
Ancak sonralari lider kadrolarinda ayni inan¢ ve azmin yenilen-
memesi, kurum ve kuruluslarin atiim dinamizmini yitirmeleri
ve uygulanan politikalarda ana amacin . gozetilmemesi nedeniy-

le, atilan ilk adimlara ragmen tilke sutgumgu istenen diizeye
ulasamamistir.
Bir ornek olarak asagida, devletin Tirkiye Siit. Endhstrm Kuru-~
mu araciligi ile yaptigi uygulamalar ile siit iiriinii ithalatindaki
tutumun lilke silitcliliigli yoniinden bir degerlendirmesi yapllma
ya caligilmigtir,

‘a) Tiirkiye Siit Endiistrisi Kurumu Kanahyla Uygulanan Devlet
Politikalars :

aa) Kurumun Kurulugs Amaer :
Kurulus Kanununa gore Kurumun amacl, «mustahsﬂln
istihsal etigi siitli islemek ve degerlendirmek, zel sektd-
ril tegvik ve ona Oonderlik etmek ve fiilen 6gretmek maksa-

diyla memleketin stratejik bolgelerinde drnek tesisler kur-
mak ve isletmek suretiyle Tiirkiye'de siit endiistrisinin

gelismesini saglamaktir.»

- Kanunda, kurumun,

® Ana amacimn Ulkede siit sanayinin ge'ismesini sagla-
mak oldugu;

@® Amacla ilgili stratejiler arasinda, 6zei sektorit de teg-
vik ederek bu amacin gerceklestirilecegi, belirtilmis-
tir. .

Uygulamalar :

Tesviki o6ngoriillen biylik sanayi, 19756 yilindan bu yana
devletin asagida belirtilen uygulamalar: kargisinda kal-
- migtir : ’

bb

~
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— 21 Ocak 1975 tarihli bir kararname ile TSEK'nun ma-

mul fiyatlarinin Gida-Tarim ve Hayvancilik Bakanli-
grnca tayin edilmesi ve meydana gelecek zararin ha-
zineden karsilanmast kararlastirilmistir,

Kararname methinde dahi zarar ongdruldiigi icin uy-
gulama, yliksek fiyatla lireticiden siit alma ve tiiketici-
ye diislik fiyatla zararina mal satma seklinde olmus-
tur.

Bu uygulama sliphesiz yliksek fiyat politikasiyla iire-
timi tesvik eden ve meydana gelecek maliyet yiiksel-
melerini  tliketiciye intikal ettirmemeyi amaclayan
tutarli bir slibvansiyon politikasi olmayip sadece dev-
lete siit veren Ttretici ile devletten mal alan tliketi-
ciyi koruyan ve bu suretle vatandaslar arasinda ayirim
yapan bir adaletsizlik; diger yandan da yukarida sozil
edilen kanuna gore tesvik edilmesi gereken 6zel sanayii
hazine kullanilarak devletin haksiz rekabetine maruz
birakmaktadir,

— 1 Mart 1976 tarihinde yiriirliige giren baska bir
kararname ile Tirkiye Siit Endistrisi Kurumu'na,
tireticilere avans olarak dagitilmak iizere Ziraat Ban-
kas1 kaynaklarindan 500 milyon liralik kredi imkani
saglanmistir. 1978 yilinda saglanan imkan ise 800
milyon liradir.

Bu krediler de, kigin lirettigi siitiin miktari, dola-
yisiyla geliri azalan ve yem masraflari artan treti-
cilerin avans yoluyla desteklenmesini amaclayan ve
tlim ireticileri veya belirli bir bdlgenin iireticilerini
kapsayan bir politika olmayip; kararname metnin..
de de belirtildigi gibi, Tiirkiye Siit Endiistrisi Kuru-
mu’'na, daha fazla siit alabilmesi icin rekabet tistiin-
liigl saglama aracidir.

Uygulama da boyle yiiriitiilmekte; - sadece Tiirkiye
St Endiistrisi Kurumu’'na, siit veren treticiler avans
yardimindan yararlandirilmaktadir,

— Gene aynl kararname ile Tiirkiye Stit Endiistrisi

Kurumu'na satis piyasasinda rekabet {istiinligi
saglamak icin, resmi daire ve miiesseselerle, be-
lediyelere ait kuruluglara o6zel. firmalardan tst tirii-
nil satin alma yasagl konmustur.

b) Devletin Siit Uriinii ithalat Politikas: :

Ulkemize dis kaynakli peynir, 'tereyaé ve slittozu girisi 1950~
lerden sonra yardim seklinde bedelsiz olarak baglamis;
1971 yilindan sonra da bedeli ddenerek ithal etme seklinde
devam etmigtir. :




1971-1976 doneminde bedeli Odenerek ithal edilen tereyag
8.373. ton, (1) slittozu 550 ton’dur. (2)
1976 yilindan sonra bedelli yag ve siittozu ithalat: yapilma-
missa da Birlesmis Milletler/FAO Diinya Gida Programi-
nin hiikiimetimizle yaptigl anlagsmalar geregince iilkemize
peynir, tereyag ve slittozu girisi devam etmektedir.
En son anlagma 12 Ocak 1978 tarihli resmi gazetede yayim-
lanmistir. Buna goére Tirkiye'ye 31 Aralik 1978 tarihinden
itibaren sevkiyat baslayacak ve

1.920 metrik ton yemeklik yag.

1.920 metrik ton peynir,

2,400 metrik ton yagsiz siittozu gonderilecektir.
Bu yardimlar da daha oncekiler gibi derhal piyasaya cikacak
ve yerli {iretimle piyasa rekabeti baglayacaktir. Ve 1976
yilinda oldugu gibi yerli tiretim yardim malnin distik fi-
yatlarl karsisinda satis imkani bulamayacag: icin stoklar el-
de kalacak veya bu tehlike nedeniyle 1979'un yaz aylarinda
sanayiciler siit alimlarini diislirecek, stoktan kacinacaklar ve
iiretici yaz aylarinda gene siitiinii pazarlama sorunu ile kar-
silagacaktir,

c¢) Degerlendirme :

Yukarida aciklanan uygulamalarin bilincli bir politika oldu-

gu sdylenemez, Bu bakimdan :

— Devlet iiretimde veya tiliketimde siibvansiyon uygulayacak
veya tlreticiye avans verilmesi icin kredi olanagi saglaya-
caksa, vatandaslar arasinda ayirim yapmamalidir,

— Stibvansiyon ve krediler devlet fabrikalari ile 6zel fabri-
kalar arasinda haksiz rekabete yol acmamalidir.

— Haks1z rekabeti pekistiren, resmi daire ve kurumlarin 6zel
fabrikalardan mal alma yasagl kaldirilmalidir.

— Proje yardimi seklinde bedelsiz de olsa iilkeye siit iirtinii
girisi durdurulmali ve hayvancilifimiz ve sanayiimiz, kendi
pazarinda, yabanci ilkelerin-bedelsiz geldigi icin-¢ok di-
stik fiyatlarla satilan peynir, tereyag ve slittozlarinin re-
kabetinden korunmalidir,

D — ULKEMIZDE SUTCULUK POLITIKASI
UYGULAMADA ONEMLI BiR GUCLUK
-(KOORDINASYON SORUNU)

Ulkemizde tutarli bir siitciilitk politikasi uygulamanin en giic
yani, koordinasyon saglama konusudur.

Siteiiliikle - amaclarimiz  saptansa bile cesitli- politikalarin
amagclara uygunlugu, birbirleriyle tutarli olmalari yoniinden

¢V

- {(2)

DPT Ozel ihtisas Komiisyonu Raporu Yaym No. 1512 - OIK : 210,
Yil : 1976 «Tereyag Raporu» Sayfa : 10, ’
Adi Gecen Eser «Siittozu Raporu, Sayfa : 11.
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koordinasyonu, uygulayict kurum, kurulug ve bmmlerm cok-
lugu nedeniyle gii¢ bir konudur,

Hizmetler bakanliklar arasinda dagildigl gibi ayni bakanhk
icinde cok sayida gorevli iinite olusturulmustur. Bu {initelerin
tasra Orglitleri ise oldukca yaygin durumdadir.

a) Hayvancilikla ilgili hizmetler :

Genellikle Gida-Tarim ve Hayvancillk Bakanhirnda toplan-
mis fakat Bakanlikta {initelerin sayisi cok artmastir.
© Ziraat Isleri Genel Mudurlugu
® Veteriner Isleri Genel Miudiirliigt
@ Zirai Miicadele ve Karantina Genel Miidiirliigil
@ Suni ve Tabii Tohumlamsa Genel Midiirligi
@® Yem Tescil ve Kontrol Genel Midiirligi
@® Hayvanciligl Gelistirme Projeleri Genel Midiirliigii
@ Zirai Donatim Kurumu
© Et ve Balik Kurumu
@ Siit Endiistrisi Kurumu
@ Yem Sanayii A, S.
® Devlet Uretme Ciftlikleri Genel Mudurlign

b) Kredi hizmetleri :

c)

@ T.C. Ziraat Bankasi,
@ Siit Endiistrisi Kurumu,
@ Orman Bakanlifi;

Sanayi ile ilgili hizmetler :

@ Sanayi Bakanligl,

® Giuda-Tarim ve Hayvancilik Bakanhgl
" @ Ticaret Bakanligl,

©® Maliye Bakanlhgl,

@® Saglik Bakanligl;

d) Uriin ile ilgili hizmetler :

e)

@ Saglik Bakanligi,
— Saguk Isleri Genel Midiirliigi.
— Hifzissihha Miiessesesi,

@ Gida - Tarim ve Hayvancilik Bakanligi,
— Gida Jsleri Genel Miidiirliigi,

® Tiirkiye Standartlar Enstitiisii,

@® Belediyeler;

Fiyat Tesbit ve Kontrol isleri :

@® Sanayi Bakanligl,

@ Maliye Bakanligi, ;

‘@ Gida - Tarmm ve Hayvancilik Bakanligi,

@ Belediyeler;
tarafindan ytriitiilmektedir.

Devlet kurumlarl arasinda ozellikle gorev -yonlinden sﬁratli‘
bir reorganizasyona gitmenin gﬁglﬁéﬁ dikkate alinirsa, Poli-:




tika ve koordinasyon sorumlusu olmas: gereken Gida-Tarim.
ve Hayvancilik Bakanlgrnin, ilgili kuruluslara tiniversite
Ziraat, Sanayi Odalar1 ve Stit Sanayicileri Dernegi temsilcile-
rinden olusan bir komiteyi, alinacak tedbirler konusunda go-
revlendirmesinin yararli olacag: diistintilebilir.

E — SONUC

1. Siitclilliglimiizde, bu giline kadar belli bir amaca yonelmis
tutarll bir politika uygulanmamigtir.

2. Cok ileri durumda olan Ortak Pazar'a katilma kararimiz,.

siiratle bir politika uygulanmasinl zorunlu kilmaktadir.

3. Hayvancilifimizin, endilistrimizin ve pazar olanaklarimizin
giliclii yanlari, belirli bir politika cercevesinde alinacak ted-
birlerin iilke siit¢iiliiglinti kisa stirede ileri bir diizeye yiik-
seltmesine imkan verecek durumdadir. Zira:

— Dogal sartlarimiz hayvancilifa uygundur.

— Hayvanciligimiz cok eski bir gecmise sahiptir ve hayvan
varligimiz blytktiir.

— Koylimiiz koyiine ve isine bagh kalmak istegindedir. Psi-
kolojik yonden yer ve is degistirmeye yatkin degildir.

— Devlet tarafindan yem, et ve siit konusunda temel eni-
diistrilerimiz ¢ok yonli olarak kurulmus olup ozel kesim-
de her ii¢c alana da yatirim yapma istegl mevcuttur ve bu
yatirimlar baslamigtir,

— ¢ pazar olanaklarimiz yaninda, cografi yeri yoniinden iil-
kemiz, silit lrilinleri ithal eden tilkelere yakindir; ihracat
kolayligimiz vardir.

4, Tebligde aciklanan aksak yoOnlerimizi gidermeyi ve glicimiizii
degerlendirmeyi on plana alan uygun stratejilerle ihracatei
iilke olmay1 amaclayan bir politika, lilkemiz yoniinden hem
zorunlu hem de basari sansi yiiksek bir gereksinmedir.
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SUT ENDUSTRISINDE PERSONEL
‘ SORUNLARI

— GIRiS

Tirkiye niifusunun % 60'indan fazlasi tarimla ugrasi vermektedir.
Genellikle kirsal kesimde yagsayan bu niifusun Onemli bir bdlimii de ha-
yatlarini hayvansal triinlere dayali olarak siirdiirmektedirler. Hayvansal
{irtinlerin baginda gelen siit, yalmz ekonomik yonden kirsal kesimde ya-
gayari halkimizi degil, beslenmesi ve saghifl acisindan tiim toplumumu-
zu yakindan ilgilendiren cok o6nemli bir gidadir.

Yiiksek olan hayvan varlifimiz ve buna karsin cok diigsiik olan hay-
van bagina siit tiretimimiz bir tarafa birakilirsa, filkemiz siit {iretiminin
5 milyon tona ulastigl ve bu miktarin kiicimsenemeyecek bir diizeyde
oldugu kabul edilebilir. Ancak hizla artan ve esasen yiiksek olan niifu-
sumuz dikkate alinirsa, kisi basina siit {iretimimizin gelismis iilkelerle
kiyaslanamayacak kadar diiglik oldugu goriilmektedir. Ayrica 115-120 Kg.
dolaylarinda olan yillik kisi basina siit tiikketimimizde ve niifusumuzda
meydana gelecek artiglar dikkate alinarak yapilan hesaplamalar, 2000
yilinda {ilkemiz siit gereksinmesinin 15 milyon tona ulagacagini goster-
mektedir. Bu durumda ililkemiz siitciilitk politikasini iki ara ilke ile sapta-
mak miimkiin olmaktadir. ;

.1 — Sit tretimini artirmak
2 — Uretilen siitit en verimli gekilde degerlendirmek.

Toplum beslenmesinde ve iilke ekonomisinde cok ¢nemli bir yer tu-
tan siit, hassas yapisi1 hedeni ile kolayca niteligini kaybetme o6zelligine
sahiptir. Bu nedenle gerek tiretimi sirasinda, gerek toplanmasi sirasinda
ve gerekse fabrikalarda islenip pazarlamas: sirasinda, 6zel olarak egitil-
mis elemanlara gereksinme vardir. Ulkemizde iiretici, imalatcl ve pazar-
lamacilarin yeterince egitilmemis olmasi, genis bir kaynak kaybma sebep
olmaktadir.

Ulkemizde siitiin degerlendirilmesi ve siit endiistrisinin gelistirilmesi
gbrevi 30.4.1963 tarih ve 227 sayili Kanunla TURKIYE SUT ENDUSTRIiSi
KURUMU'na verilmigtir,

Bundan 15 yil once sermayesinin tamami devlet tarafindan karsi-
lanarak kurulan Tiirkiye Siit Endiistrisi Kurumu ilk tesmlerlnl 1968 yilin-
da isletmeye acmigtir,




Kurumun bu giin 30 isletmeye acilmis milessese ve Fabrikast bulun-
maktadir. Kurumun imalat makinalar: ithalini bekleme, insaat ve yatirim
programina alinma agamasinda bulunan fabrikalarinin sayisi ise 24'diir.
Bunlardan ayri olarak Kurumun igtiraki. ile kurulan fabrikalar ile o&zel
tesebbiise ait buyilk kapasiteli ve modern isletmeler de dikkate alinirsa,
Tiirkiye'de siit endiistrisinin tesis yoniinden cok biuyiik bir hizla geligtigi
acikca goriilmektedir,

Ancak, Tlrkiye Siit Endiistrisi Kurumu'nun mamiillerinde hentiz be-
lirli bir standart ve kaliteye ulagsmamis olmasi ile, bugiin icin 250.000 ton
kurulu kapasitesine karsin, yaklasik 70.000 ton kullanilan kapasitesi ile
calismasi dikkate alinirsa, tesis yoniinden hizla gelismenin yaninda, ku-
rumun isletmecilik bakimindan istenen diizeyde olmadigi acikca goriil-
mektedir. :

Kurumun isletme asamasindaki en biiyiikk sorunu, blinyesindeki siit
teknolojisi dalinda yetmis eleman saylsinin cok yetersiz olmasindan ile-
ri gelmektedir.

Baglangictan beri kurum yoOneticilerince ileriye doniik bir personel
politikasinin izlenmemesi ile yakin c¢evrelerce ¢ok iyi bilinen 1978 6ncesi ta-
lihsiz bir donemde biiyiik hatalarin islenmis olmasi, kurumun personel
‘sorununu devlestirmis bulunmaktadir.

SEKTORUN PERSONEL GEREKSINMEST

Hic bir endiistri yeteri sayida yetismis personeli hazir bulunmadan
tecriyemez. Siit endiistrisinde hammadde olan siitiin, yar1 mamiiliin ve
hatta mamiillerin biiylik bir  bolimiiniin ¢ok hassas yapida olduklari ve
kolayca bozulduklari bilinmektedir. Bu durum siit endiistrisinde teknolo-
jinin en yeni yontemlerinin bilimsel bir gekilde uygulanmasini daha da-
zorlamaktadir.

Diger gelismekte olan iilkelerde olduéu gibi Tlrkiye'de de silit endiist-
risinin gelismesi, Oncelikle bu konuda yetismis her diizeydeki elemanla-
rin, igletmelerin bilinyesinde hazir bulunmalar: ile miimkindiir.

Siit endiistrisinde her diizeydeki eleman gereksinmesi iilke ve hat-
ta isletme sartlarina gore degismekle beraber, genellikle 4 ayr1 boliimde
siniflandirilarak incelenebilir.

1 — Ust diizey elemanlar:

2 — Orta diizey elemanlari

3 — Yiizey elemanlary

4 — Alt diizey elemanlari

Ust diiey elemanlari: Siit teknolojisi ile ilgili yiiksek dgrenim yap-
mis, teknik ve idari kademelerde gorgili ve basari edinmis, siit isletmelerini
sevk ve idare edebilecek, ygtenekli yoneticilerdir.

Orta diizey elemanlar : Siit teknolojisi ile ilgili yiiksek o6grenim yap-
mig, islemlerin imalat, laboratuvar, ireticilerle iliskiler ve kalite kontrol
hizmetlerinin sorumlulugunu yliklenebilecek bransg elemanlaridir.
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Yiizey elemanlari ;: Belirli bir 68renim yapmis, calisma konusundan

kurs veya egitimden gecerek pratik ve teknik oOzellikler kazanmig, islet-
‘melerin temel bdliimlerinde caligan teknisyen ve ustabaglaridir.

Alt diizey elemanlari : Calisma siireci icinde veya belirli bir egitimle
konuya yatkinlik kazandirilmig usta yardimeist ve kalifiye iscilerdir.

Yukarida ilk iki bolimde belirtilen iist ve orta diizey elemanlari, siib
teknolojisi ile ilgili liniversite diizeyinde 6Zrenim .yapmis elemanlardan
olusmakta ve bunlara ilkemizde siit endiistrisinde en basta gereksinme
duyulmaktadir.

Ulkemizde bir siit fabrikasmin tist ve orta diizey elemanlari sayisal
gereksinmesi, tesisin kapasitesi, ekipmanlarin durumu, ve bdélgenin ozel-
liklerine gore degisiklik gostermektedir,

Ancak, bu konuda bir genelleme yaparak, {ist ve orta diizey eleman-
lar1 gereksinmesini, isletmelerin kapasitelerine gore saptamak miimkiindir.

fsletmenin Giinliik  Ust diizey ele-  Opta diizeyle ele-  Toplam
Kapasitesi Kg. Siit man gereksinmesi man gereksinmesi

15.000- 20.000 1 4 5
20.000- 30.000 . 1 5
20.000- 50.000 2 7 9

i

Bu degerlendirmelerde fabrikalarin kendisine bagli siit toplama mer-
kezlerinin eleman gereksinmeleri dikkate alinmamistir. Ozellikle biiylik
kapasiteli siit toplama merkezlerinin, orta ve hatta {ist duzey elemanlari-
na gereksinmelerinin oldugu da dikkate alinmalidir.

Siit endiistrisinde ylizey lemanlarinin da  o6nemli bir yeri vardir.
Ozellikle imalat ustabaslari, buhar ve soguk hava teknisyenleri ile elekt-
rikciler bir siit fabrikasi icin blyiik 6nem tasirlar.

SsUT TEKNQLOJiSI DALINDA OGRETIM

Ulkemizde siit endiistrisinin gercek anlamda kurulusunun ve yaygin-
lasmasinin cok yakin bir gecmiginin oldugu bilinmektedir. Ancak, gelis-
mis tlkelerde gida ve Ozellikle siit endiistrisine verilen 6nem ve teknolo-
jik geligimler, Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi 6gretim tiiyelerince ya-
kindan izlenmis ve o6gretim yoéniinden gerekli onlemler alinmistir.

Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi bilinyesinde 1954 yilinda Ziraat
Teknolojisi boliimii kurularak gida ve onun 6nemli bir dali olan siit en-
distrisinin teknik elaman gereksinmesinin karsilanmasi amaclanmig ve
buna gore egitim programlary diizenlenmigtir.

Ayrica, Ege Universitesi Ziraat Fakiiltesi Ziraat Teknolojisi Bolimii
de 1962 yilinda 6Bretime baslamis olup, bu boliimiin egitim programi da
Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Ziraat Teknolojisi Bolumunun progra-
mina benzemektedir.




Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesinde 1956, Ege Universitesinde ise
1962 yillarinda Ziraat Teknolojisi Boliimlerinde siit endiistrisi ile ilgili olarak
Universite diizeyinde 6grenimin baslamasi, aslinda {lilkemiz i¢in bliylik bir
sanstir. Zira, ililkemizde siit endiistrisinin kurulmasi ve genislemeye bas-
lamasindan once, konu ile ilgili liniversite diizeyinde 6gretim ele alinmig
ve gerceklegtirilmis bulunmaktadir. : )

Tirkiye Siit Endistrisi Kurumt'nun 1963 yilinda kurulmas: ve ogzel
girisimcilerin de konu ile ilgilenmeye baslamasindan sonra, Ankara Uni-
versitesi Ziraat Fakiiltesinde yeniden bir durum degerlendirmesi yapilmig-
tir. Sektorlin yetismis insan glici gereksinmesinin daha iyi bir sekilde
karsilanabilmesi icin 1968 yilinda Siit Teknolojisi Boliimii kurulmustur.

Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesinde son ydnetmelik degisikligi bir
tarafa birakilirsa, 6gretim stiresi her yil 2 sOmestre olmak tiizere 5 yildir.
Tk iki somestre temel bilim, 3, 4, 5, 6 ve 7. sdmestrelerde ise, tamamlayici
derslere yer verilmektedir.

Daha sonra béliimlere ayrilan Orencilere 8, 9 ve 10. siimestrelerde
brans dersleri verilmektedir. Siit Teknolojisi BoOlimii 6gretim siiresinin
yvartdan fazlasi uygulamalara ayrilmis bulunmaktadir. Uygulamalar la-
boratuvarda ve bdliime bagh isletmede yapilmaktadir.

Bolimdeki uygulamalardan ayri olarak her ogrenci 60 giin stire ile
bir siit fabrikasinda staj yapmak zorundadir. Bu sekilde 6grenciler hem

boliim isletmesinde, hemde ticari bir isletmede pratik yapmak olanagina -

/

sahip olmaktadir, ,

Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesinde siit teknolojisi ile ilgili 6&-
retimde belirtilen asamalarin yaninda Hge, Atatiirk, Cukurova  Ziraat
Fakiiltelerinde ve diger bazi fakiiltelerde hentiz- boliim 0gretimi uygulan-
mamakla birlikte genel oOgrencilere veya farkli boliim 6grencilerine stit
teknolojisi ile ilgili dersler verilmektedir.

SUT ENDUSTRISINDE PERSONEL YETISTIRILMESI

Sit endiistrisinde, konu ile ilgili 68renim yapmis ist diizey eleman-
larindan, kalifiye igcilere kadar inen alt diizey elemanlarinin yetistiril-
mesi bilyiik onem tasimaktadir.

Tiurkiye Siit Endiistrisi Kurumu gibi yaygin kuruluslarda  calisan
personelin, teknolojinin en son yontemlerini iceren programlarla diizen-
lenmis kurum ici kurslarla yetistirilmesinde zorunluluk vardir.

Yetistirme kurslari her diizeyde calisan elemanlar icin ayri prog-
ramlarla yapilmakla beraber, genel olarak iki amaca yodnelik bulunmak-
tadir. '

1 — Bireylerin bilgi ve yatkinliklarini artirmak.

2 — Isletmelerde verimliligi artirmak.

Diizenlenen yetigtirme kurslarinin birinci amaci ile ilgili elde edilen
sonuc, kurs bitiminde bireylere uygulanacak sinavlarla saptanabilir, Is-
letmelerin verimini artirmak olarak tanimlanan ikinei amacin gercekies-
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me durumunun saptanmasi ise daha uzun zamanda miimkiin olabilmek-
tgdir.

Sit teknolojisi ile ilgili 68renim yapmis {list diizey elemanlarina dii-
zenlenen kurslar daha cok gelistirmeye yonelik ve genis kapsamli olmak-
tadir. ’

Bu kurslarda islenen konular dort ana baslik altinda toplanabilir.

1 — Genel Sevk ve Idare

2 — Igletmelerin Sevk ve Idaresi ,
3 — Kalite Giivencesi Icin Gerekli Bilgiler
4 — Arastirma ve Gelistirme.

Teknisyen ve ustabaslarinin kapsamina aian, ylizey elemanlari icin
diizenlenen kurslarda, konu daralarak kendi calisma alanlarini icermek-
tedir. i \ :

Siit BEndiistrisinde calisan elemanlarin tabanini tegkil eden ve kendi-
lerinden sadece el yatkinligl beklenen Kkalifiye iscilerde bile, az da olsa
siit teknolojisi konusunda bilgiye -gereksinme duyulmaktadir.

Tirkiye Siit Endiistrisi Kurumunun baz1 “igletmelerinde sinirli ko-
nularda bugiine kadar dilizenlenen kurum ici yetistirme .kurslari, yarar-
11 olmakla beraber tam anlami ile amacina ulagamamistir. Bu durumun
baslica sebebi, konunun devamlilik arzeden bir programla ve yeterli ola-
naklara sahip tesislerde ele alinmayisindan olmustur.

TURKIYE SUT ENDUSTRISI KURUMUNDA PERSONEL
POLITIKASI

Tirkiye Siit Endiistrisi Kurumu, flireticinin {irettigi siitii islemek ve
degerlendirmek, ozel girigimcilere Onderlik yapmak, siit tiretimi ve deger-
lendirilmesi konularinda kooperatifciligi tesvik etmek, onlarla tesis kur-
mak ve kendi tesislerinden bazilarini, calisma  gayelerini kaybetme-
mek sarti ile bu kooperatiflere devretmek amaclari ile 1963 yilinda ku-
rulmus ve 1968 yilinda ilk tesislerini igletmeye acmagstir.

‘Kurum 1968 ve 1973 yillar1 arasinda kalan dénemde dort miiessesest
ile tiretimini devam ettirmistir. Daha sonra isletmeye acilan fabrikalarin
sayist hizla artmigtir. Kurumun 1973 ve 1978 yillari arasinda gecen bes
yilik dénemde isletmeye ac¢tig: fabrika sayisit 26 dir. (Tablo I). Kurumun
cok sayida yeni yatirimi ise devam etmektedir.

Turkiye Silit Endistrisi Kurumun’ca, tesisler yoniinden rekor diizey-
deki gelismesine uygun bir personel politikasinin izlenmemis olmast ku-
rumu cok gilic durumda birakmistir, Somut bir Ornek vermek gerekirse,
kurumun 1977 yilinda iiretim yapan isletme sayisi 28, yetismis imalat se-
i sayisi ise sadece 4'dir .

Hic bir endiistrinin gereksinmesi olan insan giliciind ileriye donik
olarak hazir bulundurmadan gelismeyecegi ve hatta yasayamayacagl bir
gercektir. ' ‘




(TABLO I)
TURKIYE SUT ENDUSTRISI KURUMUNUN URETIMDE BULUNAN
ISLETMELERI

Kapasite Isletmeye
Ton/yil  Acilis Urettigi
isletmenin Ad1 N Siit Tarihi  Mamiiller

istanbul Siit ve Mamiilieri Miiessesesi 12.600 1968 Siit ve Mamiilleri

Tzmir » » » 12.600 1968 » »
Adana » > > 12.600 1968 » >
Kars » > > 21.600 1969 » >
Kastamonu Peynir ve Tereyagl Fab. 6.000 1973 Peynir ve Tereyagl
Havsa » > > 6.000 -1973 » >
Cankiry » > oy 6.000 1974 » »
Burdur » > > 6.000 1974 » >
Mus » > > 6.000 1674 » >
Agr1 » > > 6.000 1976 » »
Van » > > 6.000 1976 » »
Diyarbakir » > » 6.000 1976 » >
Siverek » > > 6.000 1976 » >
Erzincari » » > 6.000 1976 » >
Sivas » » > 6.000 1976 » »
Trabzon > > > 6.000 1976 » i >
Afyon > > > 7.500 1976 » »
Nigde/Aksaray » » » 7.500 1976 » »

Erzurum/Ilica Siit ve Mamiilleri Fab. 15.000 1977 Siit ve Mamiilleri
Mugla/Yatagan Peynir ve Tereyag Fab. 7.500 1977 Peynir ve Tereyag1i
K. Marag » > » 7.500 1977 » >
Kirsehir » > > 7.500 1977 » »
Eskisehir Siit ve Mamdiilleri Fabrikas1 15.000 1977 Siit ve Mamiilleri
Corum Peynir ve Tereyagl Fabrikast 7.500 1977 Peynir ve Tereyagl

Elazg > ‘ > > 7.500 1977 » >
Hakkari/Y.Ova » » > - 7.5600 1977 » »
Bitlis/Adilcevaz > > - 7.500 1977 » »
Bayburt » > > 7.500 1977 » »
Adiyaman > > » 7.500 1978 » »
Giresun > » > 1500 1978 » »

NOT : Kurumun imalat makinalari ithalini bekleme, insaat ve yatirim
programina alinma agamasinda bulunan 24 fabrikasi tabloda yer
‘almamigtir,




Baslangictan beri kurumun isletmeler sayist yoniinden c¢ok genigleye-
ceginin bilinmesine ragmen, yonetimlerce slit teknolojisi dalinda 6gretim
yapmis elemanlarin, ozellikle slit ve ziraat teknolojisi bélimii mezunu Zi-
raat Yiiksek Miihendislerinin ise alinmasindan kacinilmigtir,

Tiirkiye Stit Endiistrisi Kurumu isletmelerinin en tist diizey gorevle-
rinde petrol mithendisi gibi konu ile uzaktan yakindan ilgisi olmayan ele-
manlarin caligtirilmasl bir yana, 1977 yilinda kurumun personel politi-
kasinin saptanmasi ile ilgili birimin basina din egitimecisi bir elemanin
getirildigi bile gergektlr

Kurum son birkac yilda 6ncelikle gereksinmesi olan elemanlari ise
almay1 diisinmemis, blinyesine cok sayida personel almasina  karsin,
adama ig prensibi ile hareket etmistir . )

Tiirkiye Siit Endiistrisi Kurumu'nun. 1978 yili baslarina kadar de-
vam eden ve konu ile ilgilenenleri karamsarhifa iten personel politikasi
bu giin sona ermis bulunmaktadir.

Stit teknolojisi dalindaki bilimsel ve teknik ilerlemeleri iyi bilen ve
yakindan izleyen, kurumun yeni yoneticileri sektdriin insan gticli gerek-
sinmeleri ile ilgili dnlemleri diisiinmiis ve basari ile uygulamaya baglamis-
lardir.

Bu konuda kurumca diisliniilen ve uygulanmaya konulan onlemler
sunlardir;

— Siit Endiistrisinin oncelikle siit teknolojisi dalinda 6grenim yap¥
mis elemanlara gereksinmesi oldugu kesin olarak saptanmis ve 5-6 ay
icinde kuruma kurulusundan beri alinan kadar, belki de daha fazla Zi-
raat Teknolojisi ve Siit Teknolojisi Bolimii mezunu ziraat yiliksek mii-
hendisleri ise alinmiglardir,

— Siit teknolojisi dalinda 6grenim yapmis ve belirli siire hizmeti bu-
lunan {ist ve orta diizey elemanlarina 6zendirici yeni kadrolar temin edil-
mistir.

— Gelismisg lilkelerde siit teknolojisi dahnda cok ileri atihimlarin go-
riildiigt cagimizda, siit ve mamiillerinin standart normlar diizeyinde, kali-
teli ve sagliga uygun olarak iliretilmesinin gerektigi ve bu konuda kalite
kontrol hizmetlerinin de 6nemi dikkate alinarak, Imalat ve Kalite Kont-
rol Daire Baskanligl, Teknolojik Kalite Kontrol ve Standartlar Muidiir-
1Ugl tiniteleri kurulmustur, )

— Ulkemizde siit tiireticilerinin kooperatiflesmesinin yararlarindan
ve siit ve mamiillerinde kalitenin, hammaddenin kalitesine bagli oldugun-
dan hareketle, merkezde Kooperatif ve Ureticilerle iliskiler ve Uretim
Miidiirligii ile milesseselerde Kooperatif ve Ureticilerle Tligkiler Seflikleri
lkurulmustur.

— Kurumun bir siiredir isletmede bulunan fabrikalarinda ortaya ¢i-
kan sorunlar dikkate alinarak Yedek Parca, Bakim ve Onarim Midirliigii
kurulmus ve Bakim ve ‘Onarim Merkezinin kurulus- gahsmalarlna bas-
lanmigtir,

— Rurumda, o©zellikle isletmelerde calisan elemanlarin yetistirilme-.

sinin 6nemi dikkate alinarak Egitim Merkezi kurulmasi calismalarina
hiz verilmis ve ciddi egitim programlari hazirlanmaya baslanmistir.



SONUC :

Ulkemiz ekonomisinde, toplum sagligl ve beslenmesinde ve - hatta
siit hayvancilifinin gelismesinde siit endiistrisinin biliylik 6nemi vardir.

Ulkemizde siit endiistrisi, bir Kamu Iktisadi Tesebbiisii olan Tirki-
ye St Endistrisi Kurumu'nun kurulusu ve oncelikle hayvansal Uriinlerin
diginda, 6nemli bir ekonomik girdisi olmayan yorelerde yayginlagmasi
ve kurum dig: isletmeler sayisinin artmasi ile biiylimeye baglamigtir.

. (Tablo ID)
OZEL VE S.EX. ISTIRAKLI ISLETMELER

Kapasite  Urettizi Mamuller

isletmenin Adx S ' Ton/Yil Siit

A0C. (X) © 18.000 Siit ve Mamiilleri
Pinar Siit Mamiilleri A.S. 60.000° > >
Mis Siit Sanayii A.S. o 7 36.000 » »
Trakya Siit ve Mamiilleri A.S. ‘ © 18.000 > »
Zaroaga Siit ve Mamiilleri Fab. 2.500 > >
Incesu Siit ve Mamiilleri Fab. 2800 » »
Engiz Siit ve Mamiilleri Fab. 10.000 - » >
Stitan A.S. 6.700 » »
Giingor Ciftligi Sit ve Mam. Fab. 6.000 > »
Polsan Stit ve Mamiilleri Fab. (XX) 7500 » »
Turhal Siit ve Mamiilleri Fab. (XX) 7.000 » >
Bolu Stit ve Mamiilleri Fab. (XX) 10.000 » »
Konya, Siit ve Mamiilleri Fab. (XX) 7.000 > >
Bingdl Yem-Siit ve Besicilik A.S. (XX) - 7.500 Peynir ve Tereyag:
Siitas Siit ve Mamiilleri Fab. 11.000 St ve Mamiilleri
Soykan Siit ve Mamiilleri Fab. 7.500 > »

et

(X) Kamu Kurulugudur.
(XX) T. Siit Endiistrisi Kurumunun sermaye istiraki olan isletmelerdir.

Yeni gelismeye baslayan her endiistri dalinda oldugu gibi iilkemiz
sﬁt endiitrisinde de baz1 sorunlar ortaya cikmaktadir.

Ancak siit endiistrimizde ortaya cikan personel sorunu, siit tekno-
lojisi dalinda 6gretimin olmaylsmdan veya yetersiz olusundan kaynak-
lanmamaktadlr

Sorun, ozelhkle Tiirkiye Siit Endiistrisi Kurumunda senelerce ya,nhs'
uygulanan personel politikasindan ileri gelmektedir.

Ancak, 1978'de ‘Tiirkiye Siit Endiistrisi Kurumunda diger konularda ol-
dugu gibi, personel sorununds da gerekli onlemler ¢ok acik bir sekilde
alinmaya baslamigtir.
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Tirkiye Siit Endiistrisi Kurumu'nun 'personel sorununun coziime ka-
vusturulmasinin temel kosulu, bu giinkii ydneticilerinin personel politika-
sinin devam ettirilmesine baghdir. Gelecekteki kurum yoneticileri kim
olursa olsun ve hangi diislince sahibi bulunursa bulunsunlar bu glinki{i
uygulamay: devam etirmek zorundadirlar. '

Kurumun siit teknolojisi ile ilgili personel gereksinmesinin karsi-
lanabilmesi amact ile bu ginkii olumlu uygulamalarinda, asagidaki o6n-
lemleri de dikkate almasi halinde, daha kesin bir ¢éziime ulasilabilecek-
tir. ‘ .

— Kurumun biinyesinde bulunan konuda yetismis az sayida eleman-
larla, yeni ise alinanlarin ozendirici bir calisma ortamina kavusturula-
rak kurumdan kopmalarina engel olmak gerekmektedir.

— Kurum, A, U. Zziraat Fakiiltesi Siit Teknolojisi Boliimii ogrencile-
rine burs vererek, ileriye doniik onlem almalidir.

— Bu giinkii isletmelerin gereksinmeleri yaninda, h1zla bliylidigiini
de dikkate alarak cok sayida Siit ve Gida Tekmnologu Ziraat Viiksek Mii-
hendislerini biinyesinde toplamalidir,

—: Biit treticilerinin teknik sorunlarina yardimei olmak kooperatif-
ciligi tesvik etmek ve Ureticilerle gerekli iligkileri saglamak amaci ile
miiesseselerine kadar uzanan ve ilgili boliimler mezunu Ziraat Yiiksek
Miihendislerinden olusan bir kadro olusturmasi gerekmektedir.

— Cesitli kuruluslarda calisan siit teknolojisi ile ilgili elemanlarin,
esas calisma yerleri olan kuruma cekilme girisimlerine devam edilmeli-

dir. Bu konuda Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligl ve baghi kurulug-

larinin 1978 de gosterdikleri yakin ilgiyi de devam ettirmeleri biiylik dnem
tagsimaktadir.

— Kurum :siit teknolojisi ile ilgili 6grenim yapimis elemanlarla, us-
ta, ustabasi ve teknisyen olarak calistirllacak yiizey elemanlarinin, ayri
ayri egitim programlari ile en iyi sekilde yetistirilmesine biiylik 6nem
verilmelidir.

— Kurum'un Egitim Merkezi en kisa zamanda kurulmali, kurum
ve kurum disi isletmelerde calistirilacak, kalifive iscilere kadar inen ele-
manlarda asgari sertifikali olma sarti aranmaldir.

Tirkiye Siit Endiistrisi Kurumu'nun yukaridaki oOnlemleri de dikka-
te alan bir yaklasimla, bu giin icin uygulamakta oldugu personel politi-
kasini devam ettirmesi, 6zel girigimcilerin de belirtilen ilkelere uygun ha-
rekabet etmesi ve konu ile ilgili 0gretim yaptiran fakiiltelerin de brans
derslerine ve tatbikatlarina daha fagzla yer vermeleri ve 0Ogrenci sayi-
farim1 artirmalary ile ililkemiz siit endustmsmdem eleman gereksinmest
sorunu coziime kavugturulabilecektir. )
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SUT ve MAMULLERININ PAZARLAMA SORUNLARI

Sayin kongreye sundugumuz bu tebligin konusu her ne kadar siit
sanayinin pazarlama sorunlarina dair olacak ise de burada siit sanayi-
nin karsi karsiya bulundugu genel sorunlara Kisaca yer vermeyi yararl
bulmaktayiz. Zira silit sanayinde konular bir zincirin halkalari gibi ic¢
ice girmig ve birbirini ceker durumdadir,

Slit Sanayinde :

I — Uretici, yani yetigtirici
IT — igleyici, yani sanayict
III — Dagiticl
IV — Tiiketici

Konular:t birbiri 1g1nde ve birbirine etken hususlar oldugu gibi pa-
zarlama konusu ile de sikica ilgilidir. :

I — Uretici (Yetistirici)lerin Durumu :

Ulkemizde siit iiretimi genel bir dengesizlik arzetmekte, mevsim ve
yillar itibariyle biliytik farklhiliklar gostermketedir. Memleketimizde ge-
nellikle siit hayvanlarinin % 90'mndan fazlasi diistik verimli yerli wrklar-
dan olusmak’ta, buna ildveten koklii sanayi kuruluslarinin bulunmadigi
yerlerde ufak imalat¢ilarin ayni sene icinde yaptiklari fiat degigiklikleri
siit tiretimini biiytik olclide etkilemektedir.

Siit sanayinin problemi buradan baslamaktadir,

M‘andlra diye isimlendirdigimiz imalatcilar bulunduklari bolgelerde
plylik olclide fiat dengesizliklerine sebep olmaktadirlar.

Sozlerimize aciklik vermek . lizere, fabrikalarin bulundugu yerlerde
tiretici (yetistirici) ile mandiraci arasindaki . iligkileri gdylece odzetleye-
biliriz.

Mandiralarin egemen oldugu Uretim yerlerlnde sut fiatlar1 su oleii-
lerde saptanmaktadir :

a) Bir sezon evvel lireticiye dagitilan avanslar,

b) Sezon sonlarinda mandiralar tarafindan belirlenen ve empoze
edilen fiatlar,



c) Her ayin son glinlerinde bir sonraki aymn fiatinin belirlenmesi.

Boyle bir bolgede sanayi kurulusunun devreye girmesi ile bolgede
stit fiat1 istikrar kazanmakta, ancak bu sefer de her tiirlii kontroldan
uzak kiiclik imalatcilar anormal fiat artislari ile sanayi kuruluslarini
zor durumlara sokmaktadirlar.

Bu tip imalatcilar gayri sihhi sartlarda, hic bir kontrola tabi olma-
dan trettikleri mamulleri gene hi¢ bir kontrola tabi olmadan rahatca
pazarlayabildiklerinden siit aliminda zorlandiklar1 an siit fiatlarimi yiik-
seltmektedirler. Bu gibi yorelerde teknik kosullara uyularak kurulan
bliyiik stit sanayi kuruluslari, yenilmesi cok giic bir rekabetle karsi kar-
stya kalmakta ve karli duruma gecememektedirler. '

II — Isleyicilerin (Sanayiin) Durumu :
Stit mamulleri imalatini iki ana grupta toplamak mimkiindir.

a) Standartlarin ongordiigli sekilde ve hijyenik sartlara uygun ola-
rak yaptiklari mamulleri, her an yetkili kuruluslarca denetlenebilen fab-
rikalar,

b) Gayri sithhi sartlarla calisan ve imalatlar: ile pazarladiklar: ma-
mulleri kontrol edilmeyen ufak imalatcilar.

Birinci grupta belirttigimiz fabrikalar; ikinci grupta  belirttigimiz
imalatcilara nazaran iilkemizin siit iretiminin ciizi bir miktarini isleye-
bilmekte; siit alimimdan, imalat ve pazarlama safhalarinda ikinei gruba
giren imalatcilarin haksiz rekabeti ile karst karsiya bulunmaktadirlar.

Rurulusunu tamamlayip imaldta gecen bir fabrika bolgesinde stit
potansiyelini yiikseltmek ve kaliteli siit toplayabilmek icin ne gibi calig-
malar yapiyor kisaca Ozetleyelim:

Fabrika ilk is olarak alim bolgelerini tesbit ettikten sonra kaliteli
ham siit ‘temin edebilmek icin sogutuculu siit toplama merkezi kurmakta.-
dir. Gaye sagilan sitlin fabrikaya intikaline kadar evsafinin korunma-
sint saglamaktadir, Toplama  merkezlerinde derhal + 4°C sogutulan
stitler tankerler vasitasiyla fabrikaya gotliriilmektedir. Toplama merkez-
leri sayesinde fabrika kalitesi yliksek siit temin edebilmekte ayrica iire-
ticinin siitiinii en iyi sekilde muhafaza ederek cesitli nedenlerle hebid ol-
masinl onlemektedir.

Fabrikanin siit temin elemanlar:, bolgedeki yetigtiriciler ile yakin bir
isbirligine girerek’ siitiin miimkiin oldugu kadar hijiyenik sartlarda sa-
g1larak merkezlere gelmesini; siit verimini ytikseltmek icin yetistiricinin
almas1 gereken tedbirler hususunda egitim faaliyetlerini yiirtitlirler.

Diger bir onemli husus hayvan basina siit veriminin ylikseltilmesi
calismalaridir, Yetistirici slit verimini arttirici yemle besleme hususun -
da egitilerek, hangi sartlarda ne tip yem kullanﬂmasxgerektiéi izah edi-
lir. .
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AL CI N R AL AT L O

Ahir bakimi, hayvan sagligi, sagildiktan sonra siitiin  toplama mer-
kezlerine gelinceye kadar muhafaza edilis sekli gosterilir. Dogumlarin
yil i¢cinde dagilmasi saglanarak siit liretiminde mevsimlere gore artig ve
eksilis farklarmin asgariye indirilmesine calisilir. BOylece siitiin normal-
den diislik olmasi dolayisiyle talebin artmasi ve fiatlarin gereksiz yiik-
selmesinin 6nlenmesine caligilir. :

Siit fiatlar1 sanayilesmis fabrikalarca artis ve eksiliglere gore degil,
yetistiricinin maliyetleri goz Oniinde tutularak tesbit edildifinden siit
fiatlarina istikrar gelmektedir.Ayrica toplama merkezlerine gelen siitiin
yag miktarina, asitliligine gore prim verilerek yetistiriéi tegvik edilmek-
tedir. '

Memleketimizde siit hayvanciligl genellikle kiiclik aile isletmelerince

yapildigindan siit fiatlarinda istikrar ve siit bedeli Odemelerinin zama-

ninda yapilmas: biiylik onem tasimaktadir. Yetigtirici siitiinlin degerlen-
digini gorerek mevcut hayvanlarinin verimini yiikseltmeye calismasinin
yaninda hayvan sayisini arttirmak cesaretini kendinde bulabilmektedir.

Zira slitliniin miktarini artmdlgl zaman nasil ,degerlendifecegini diistin-
meyecek ve siit miktarlarinin arttifi aylarda siitinii yok pahasina sat-
mak durumunda kalmayacagindan emin olacaktir,

Buna mukabil ufak isletmeler ne yapmaktadir?

Tek alict durumunda olduklar: zaman birbirleriyle anlagarak slt fi-
yatini yetistiricinin maliyetinin altinda dahi tutabilmektedirler,

 Yetistirici stitiinlin degerini bulamayinca silit hayvanciligina gereken
6nemi vermemekte, bazi hallerde de hayvanciliktan vazgecmektedir. Yetis-
tiricinin yem, ila¢ v.s. alabilmek icin paraya ihtiyaci oldugu zaman
avans nam1 altinda borc vererek bir sonraki yilin siitinli diisiik bir fi-
yattan baglamaktadir. Siit fiyatini da ay sonlarinda tayin ederek oden-
mesini birkac ay sonra yapmaktadir. Siit miktarinin ylikseldigi aylarda siit
fiyatlarin1 diiglirerek yok pahasina satin almakta veya yetistiriciyi -kade-
riyle bagbasa birakmaktadir. .

Neticede hayvancilik bblgede gerilemeye baslamaktadir. Bilgelerin-

de bir fabrikanin kurulmasi lizerine hem slit fiyatlarimni zahiri olarak

ylikselterek her de lreticiye ne sekilde siit getirirse getirsin alacagim
beyan ederek rekabete girmektedir.

Fabrikalarca yapilan alim kontrollarmin ufak isletmelerce yapilma- '

mas1, bazen yetistiriciyi, aleyhine fiat farki olmasina ragmen, siitiinii bu
imalatcilara vermeye sevketmektedir. Villar boyu herhangi bir ciddi
kontrola tabi olmadan siit vermeye alismig olan yetistirici, kargisinda
hileli ve yitksek asitli slitleri geri- ceviren ciddi bir mfiessese bulundugun-
da sasirarak bocalamakta ve bir milddet icinde olsa ufak imaldtcilarla
calismaya devam etmektedir. ‘

Ufak imalat¢ilar, mamullerini hi¢bir kontrola tabi olmadan imal edip
sattiklar: icin, dnceleri yiikselttikleri siit bedellerini cesitli rekabet yolla-
1 ile imal ettikleri mamullerden geri alabilmektedirler. Zira onlar icin
halkin saghgi, mevzuat, standartlar diye birsey yoktur,




Siit sanayii memleketimizde son senelerde biiyliik gelismeler goster-
mekle beraber, daha heniiz problemlerinin bir kismini dahi halledeme-
migtir. Memleketimizde halen kisi basina diisen yillik siit liretimi diger
Avrupa ililkelerine nazaran cok diistik seviyededir,

Bu seviyenin geregince arttirilabilmesi ise ancak siit mamulleri is-
tihsalinin sanayilegtirilmesi ile miimkiindiir., Siit fabrikalarimin sayilari-
nin artarak siit alimindan pazarlamasina kadar olan her safhada etkin
clmalarinin geregine inanmaktayiz. Siit hayvanciliginin ve iiretimin artti-
rilmast ile halka saglikli gida saglamanin yolu bu olacaktir.

Yukarida kisaca bahsettigimiz haksiz rekabet gartlarinin diizelti-
iebilmesi icin, memleketimizde gida maddelerinin iiretimi, kontrolu ve
satigt ile ilgili 6.5.1930 tarihinde yiirtirliige giren 1953 sayili kanunun gii-
niin sartlarina gore tekrar diizenlenmesi ve etkin. bir sekilde uygulan-
masina gerek vardir,

Il — Dagitim :

'

Siit ve mamullerinin tiiketicinin rahatca temin edebilecegi mahalle -

re ulagmast cok iyi bir distribiisyonla miimkiindiir.

" stit ve mamullerinin dagitimi diger gida maddelerinin dagitimindan

cok daha detayll ve masraflidir. imalati takiben siit ve mamullerinin

stiratle tiketiciye intikal ettirilmesi gerekmektedir. Ozellikle icme siitii
bir noktada gilnliik dagitimi gerektirmektedir. Cesitli yaywm faaliyetleri
ile halkimizda siit icme aligkanliginin yaratilmasi bir noktada mamuliin
tiiketiciye en yakin mahallere dagitimi ile miimkiin olacaktir. Tiiketicinin
diledigi an siit temin etme imkaninin olmasi sarttir. Aliskanligin yaratil-
masinda en O6nemli etken mamuliin her an tiiketicinin yanibaginda olma-
s1 ile mumkiindiir. Glinliik, seri ve genis bir dagitima ihtiyac duyulan
boyle bir mevzuda, siit ve mamullerinin fiyatlarimin tesbiti ile ilgili ka-
rarnamede ongordiigii lizere % 10 dagitim payir ile halledilmesini miim-
kiin géormemekteyiz. Dagitim karinin % 10 ile smirlandirilmasi tiiketiciye
daha iyi hizmet gotlriilmesini engellemektedir.

IV — Tiiketici :

imalat tiiketime dayanmir. Tiiketimin diisiik olmasi imalatin smirl

tutulmasini -gerektirir. Fabrikalarin tam kapasitede calismamasi ma-

liyetleri ytikseltecektir. Tebligimizin c¢esitli boliimlerinde belirtmeye ca-
listigimiz fabrikalar aleyhindeki haksiz rekabetin azaltilmasi, hatta mev-
zuatin etkin sekilde uygulanmasiyla kaldirilmasi halinde, modern  islet-
melerin tam kapasitelerinde ga11§ma51 dolayls1y1a degisken mahyetlerln
aU§me51 netlcesmde mamul fiyatlarinda diisme sozkonusu olabilir.

Stit sanayicilerinin cesitli- kurulus ve yaymn orga,nlan ile siki bir ig-
birligine girerek siitiin beslenmemizdeki 6nemini - tiiketiciye izah edebil-
digi giin problemin -en 6nemli kisminin. hallolacagl kanaatindeyiz.

fkinci- 6nemli husus da tiliketicide siit icime aligkanliginin yaratima-
sidir. Genellikle bir ¢ok aligkanliklar kiiglik yaglarda elde edilir. Egitim
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kuruluslar1 ile yapilacak koordine calisma neticesinde kres, ana okulu
ve ilkokul seviyesinde uygulanacak siit icirme programlarr saghkli bir
neslin gelismesinde dnemli rol olacaktir.

Baz1 iilkelerde bu tip programlar devlet tarafindan siibvansiye edil-
mektedir.

Siit ve mamullerinin tek tek pazarlanmasi sorunlarina ge¢cmeden On-

ce siit sanayimizi dogrudan etkileyen birkac mevzuya daha deginmek’

isteriz.

A — Mevzuat :

Memleketimizde gida maddelerinin iiretimi kontrolu ve satigi ile il-
gili kanun 6.5.1930 tarihinde yiiriirliige giren 1493 sayili umumi hifsizsiha
kanunudur. Bu kanunun 170-171 ve 172 maddeleri siit ve mamulleri ile
ilgilidir. Bu maddelerden 170. madde hiikmiine gore siit ticareti yapanlar

ve slit tiretiminde bulunanlarin belediyelerden miisaade alma zorunlulugu

vardir.

Daha sonra siit ve mamulleri ile ilgili olarak Adalet, Icisleri, Ekono-

mi ve Ticaret, Saglik ve Sosyal Yardim ile Tarim Bakanligl tarafindan
yuriitilmek {izere bir talimatname hazirlanarak 27.3.1956 yilinda yiiriir-
liige konmustur. Goriiliiyor ki siit ve mamullerinin iiretim ve kontroliine
dayanak olan kanun 48’inci yasini doldurmaktadir.

Bu mevzuatin giiniin sartlarina goére diizenlenmesi gerekmektedir.
Zira siit ve mamullerinin {iretim esnasinda ve satist sirasinda kontrolu
bircok bakanhgin yetkisinde olmasina ragmen etkin bir sekilde uygulan-
mamaktadir,

Modern isletmelerin gerek imalatlarmmin gerekse nihai mamﬁllerinin
sikl bir sekilde kontroluna karsin ufak imalatcilar en ufak bir kontrola
tabi tutulmamaktadirlar,

Ayrica bu mevzuat bazi yeni siit mamullerinin imalatinda da sana-
yicinin kargisina cikmakta ve ilgili  bakanliklardan ©6zel miisaadeyi
gerektirmektedir.

' Niifusu 100.000 tstiindeki sehirlerimizde mevzuata, goére acik siit sa-.

tisinin yasak olmasina ragmen acik olarak satilan cig icme siitii miktar:,
vzun omirliit UHT siit ile pastirize stut toplamindan fazla,dlr.‘

Siit ve mamulleri ile ilgili mevzuatin giiniin sartlarina, gelisen tek-
nolojiye ayak uyduracak sekilde dlizenlenmesi ve etkin bir sekilde uygu-
lanmasinda biiyiik faydalar gdormekte oldugumuzu tekrarlariz.

B — ithalat :

ﬁlkemize baz1 uluslararas: kuruluslar eliyle (FAO, WHO, CARE) ve
bedelsiz ithalat kanalile de siit ve mamulleri ithal edilmektedir. Bu yol-
lardan yapilan siit ve mamulleri ithalatinin uzun vadede agir masraf-
larla kurulmakta ve emeklemekte olan siit sanayimizin gelismesini en-
gellemekte olduguna inaniyoruz. ’




¢ — Fiyat - Kontrol :

Son uygulama ile bazi slit ve mamulleri fiyat kontrol kapsamina é,hn-
migtir.

Hangi igletmelerin fiyatlar1 kontrol edilecek? Modern yéntemlerle,
biliyiik sermaye yatirimlari ile kurulmus ancak siit iiretiminin clizi bir
kismini igleyen fabrikalarin mamulleri fiyat kontrol kapsamindadir.

Bu tip isletmelerin maliyetleri az cok belirlidir, imal ettikleri ma-
mullerin halkimizin beslenmesindeki onemini idrak eden biiyiik isletmeler,
maliyetleri zorlamadikea hicbir zaman fiyat arttirma yoluna gitmemis-
lerdir. Bir mamulun maliyetinin altinda halka ucuz olarak intikali devletce
sitbvansiyone edildigi takdirde mimkiindiir. Aksi takdirde isletmelerin
hayatiyetlerini devam ettirmeleri miimkiin olamaz. Yakin bir tarihe ka-
dar fiyat kontrol kapsaminda olmamakla beraber siit mamulii fiyatlarinda
(6zellikle icme siitlii ve tereyagi) ekonomik istikrarsizliklara ve cesitli kur
, ayarlamalarma ragmen biiylik bir fiyat artisi olmamigtir.

Buna karsi kiiclik isletmelerin, mandiralarin, fiyat kontrolune tabi ol-
duklarl soylenemez.

‘

SUT VE MAMULLERININ PAZARLAMASI

Siit ve mamullerini, asagida belirtilen bes ana grupta toplayabiliriz :

a) Icme siitil

b) Peynir (cesitli tiirlerde)
c) Tereyagl )
d) Siit Tozu

e) Yogurt ve Ayran

a) * Icme Siiti :

Ulkemizde bir yil icinde {iretilen 4,5 milyon ton civarmdaki siitiin
cok biiyiik bir kismi, yaklasik olarak % 80’i peynir, yogurt,. tereyag ve
siit tozu gibi siit mamullerine islenerek degerlendirilmektedir. Siit ma-
mullerine islenmesi sirasinda siitlin i¢indeki besin maddelerinden bazila-
r1 degisiklige ugradigindan ve c¢ok yonléi bir besin tek yonlii bir besin du-
- rumuna geldiginden siitiin en iyi degerlendirilme gsekli icilmesidir,

fcme siitii terimi islenmeden, icmek suretile tiiketilen vs. insan sag-
higina zarar vermeyen slit anlamindadir, Hertiirlii canli icin miikemmel
bir besin maddesi olan siitliin sagim sirasinda gerekli temizlik sartlarina
uygun olarak saklanmasi, sevki-ve islenmesi kosuldur. Bu kesin kosula
genelvlikle uyulamadigindan sagimlarin ahirlarda yapilmasindan mikro-
organizma bulagsmasi olmakta ve siitii herhangi bir isleme tabi tutmadan
kullanilmaz hale getirmektedir,

En eski ve ilkel arindirma yolu siitii dogrudan kaynatmakdir.




Bu usul, slitlin dogal nitelifini onemli oOlciide degistirdiginden gii-
niimtizde gecerli degildir,

’Diger ‘yb’ntemler ise slitiin pastOrize edilerek veya «Ultra High
Temperature» teknigiyle sterilize edilerek piyasaya arz edilmesidir.

Maalesef memleketimizde bugilin icme siitlerinin biiylik bir kism
hertiirlii kontroldan uzak olarak acikta satilmaktadir. Sokak siitciileri ke-
sinlikle hijiyenik sartlardan yoksundur, Bu siitlerin hertiirlii kontroldan
uzak kalmasi halk saghigini tehdit de etmektedir. '

Niifusu 100.000’in iistlinde olan sehirlerde acik siit satisginin mevzuat
acisindan yasak olmasina ragmen bugiline kadar en ufak bir o6nlem
alinmamistir. Bu sahislar siitlerini istedikleri fiyattan satmaktadirlar. Ic-
me siitlinlin beslenmemizdeki onemi halen tiiketici nezdinde yeteri ka-
dar aydinliga kavusturulamamistir. Bu konuda 0zel sektorce yapilan rek-
lam faaliyetleri disinda diger ilgili kuruluslardan bir faaliyet goriilmeme-
si tiziiciidiir, Ulkemizde niifus basina diisen yillik tiiketim miktarlarmi di-
ger Avrupa iilkeleri ile kiyasladifimizda bu rakamin cok diisiik oldugu
gorlilecektir. Zira halkimizda genel olarak siit icme aligkanligl yoktur.
Siitiin saghikli beslenmemizdeki Onemi anlagilamadigindan stite cocuk-
larin belirli bir yasa gelene kadar veya hastalarin ihtiyaci oldugu inanci

yaygindir. Bu sebepten niifus basina yillik tiiketimin 20 kgr. civarinda

oldugu goriilmektedir, Halbuki bu rakam diger Avrupa iilkelerinde enaz
125-200 kgr. arasindadir. Siitlin beslenmemizdeki 6nemi ilk okullardan
baglamak Ttizere cesitli programlarla cocuklara ve yayin organlarindan
faydanilarakta yetigkinlere izah edilmelidir. Ancak son senelerde icme
slitli tiketiminde bir artis oldugu da gbze carpmaktadir.

Bu tilketim artisina memleketimizde yeni yerlesmeye basglayan uzun
smiirlii UHT siit tiretiminin de katkisi oldugu kanaatindeyiz. Sterilize
" uzun dmiirltt UHT siitiin en bilyiik 6zelligi uzun siire yapisal degisiklige ug-
ramadan saklanabilmesidir. Bu Ozellik UHT iglemi sirasinda siitiin mikro-
organizmalardan arinarak aseptik kosullarda ambalajlanmsindan ileri gel-
mektedir. UHT uzun omurli sitd sbyle tanmimlayabiliriz. Bozulmadan
uzun siire saklanabilen, bu saklama sirasinda da o6zelliklerini degistirme-
yen, tiiketicinin sihhati icin zararli mikro organizma, toksin ve ayni za-
manda cogalabilecek veya saklama sirasinda siitiin bozulmasina neden ola-
bilecek durumda mikro organizma icermeyen icme siitlidtir. UHT stit tek-
nigi ile siit islenmeye baslanmasindan once mevcut icme siitleri pastorize
ve acik olarak tiiketiciye intikal etmekte idi. Uzun omiirlti UHT silit saye-
sinde bélgedeki siit potansiyeli ne olursa olsun, piyasada rahatlikla hijyenik
sartlara sahip igme siitli bulma imkani dogmustur. Uzun Oomiirli UHT siit
gerek igslenme teknigi gerekse ambalaji dolayisiyla tiiketiciye varabilmek-
tedir. Imal yerinin tiiketim bolgelerine olan uzakhigl ©6nemini kaybet-
mistir.

Meveut pastorize siit tesisleri genellikle kuruldugu bolgeye hitab ede-
bilmekte ve dagitim problemleri dolayisiyla daha genis bir alana hitap et-
mesi miimkiin olamamaktadir, Yukarida kisaca izah ettigimiz UHT siit
yavag yavag pastorize stitlerin yerini almaktadir,




UHT siittin tlketici tarafindan yeterince taninmasini firsat bilen acik
siit saticilart devamli olarak bu mamulun hakkinda tiiketiciyi yaniltmaya
calismaktadir. Siitcliliikle ilgili kongrelerde halk sagligi ile direkt calig-
malar1 olan doktorlarinda bulunmasinda fayda goriiyoruz. Zira bazi sag-
lik kuruluglarinda gorevli doktorlarin slitiin uzun Omirltt hale getirilis
seklini bilmediklerinden hastalarina acik siitli tavsiye edebildiklerini
tizlintiiyle gormekteyiz.

Modern teknik ve hijyenik kosullarda imal edilen slitler devamli olarak
belediyelerin saglik teskilatlarr ve ilgili bakanliklarca kontrol edilmesine
mukabil acik slit satisinin 6nlenmesi icin ilgili kuruluslarin herhangi bir
girisimde bulunmadiklarini gormekteyiz.

‘Mevzuatimizin giiniin kosullariha goére yeniden diizenlenerek, islerlilik
kazandirilmasini ve halk saglig1 icin biliylik tehlike arzeden acik siit sati-
sinin en kisa zamanda onlenmesi icin. belirli bir kurulugsa yetki verilerek
kesin onlemler alinmasini dnermekteyiz, Siit sahayicileri olarak, 1978 yili
baglarinda Siit Sanayicileri Birligi ad: altinda bir dernek kurulmus bulun-
maktadir. Dernegin gayesi silit sanayicilerinin problemlerini devletin yet-
kili kuruluslarinag intikal ettirmek, siit ve mamullerinin beslenmemiz iis-
tlindeki ¢nemini cesitli kuruluslarla igbirligi yaparak efkar-1 umumiyeys
izah etmek olacaktir, )

b) Cesitli Peynir Tiirleri :

Ulkemizde en cok taninan ve tiiketilen'peynir cesitleri beyaz peynir ile
kasar peyniridir, Daha evvel de belirttigimiz gibi peynir {iretimimizin
% 90’nindan fagzlasi ilkel mandiralarda yapilmaktadir, Mandira dedigimiz
ufak imalathanelerde hijyenik olmayan kogullarda imal edilen peynirler
pivasaya teneke kutular icinde arz edilmektedir. Ilkel mandiralarda imal
edilen peynirler bir tenekeden digerine biiyiik farkliliklar gostermektedir.
Bunun neticesi olarakda standart bir iiretime ulagmak imkéansizlagmak-
tadir.

ilkel sartlarda calisan mandiralar iki sinifta toplamak miimkiindiir,

1- Mevsimlik calisan mandiralar

2- Devamli calisgan mandiralar

1- Mevsimlik calisan mandiralar, siit potansiyelinin yiikseldigi mev-
simlerde belirli bolgelere giderek, cadir veya hayvanlarin yaylaya citkmasiy-
la bosalan ahirlarda faaliyet gosterirler. Bir peynir imalathanesinin acila-
bilmesi icin o bdlgenin il saglik Miidlirliigiinden izin alinmasi gerekirken
bu imalatcilar herhangi bir makama miiracaat etme Iizumu duymadan
faaliyetlerini devam ettirirler.

2) Devamli calisan mandiralar, bu tip imaldteilarin birinciden fark:
senenin 12 ay1 faaliyet gostermeleridir. Hijyenik sartlara uymaksizin imal
ettikleri peynirleri cesitli namlar altinda toptancilar vasitasi ile piyasaya
siirerler. ’
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Mandiracilar, icinde mikroorganizmalar bulunan asitligi yﬁksék siit~
leri de duruma gore bazen mayalama derecesine kadar 1sitarak bazan da
cig siitleri direk mayalayarak peynir imal ederler.

Genellikle mandiralara gelen stitler paslanmig tenekeler icine konarak
sicak su icinde birakilir, 29 - 30°C Kadar siitiin 1sis1 ciktiktan sonra ma-
yalarlar. Yaz aylarinda topladiklari slitler sicaktan asitligi yiikselir, isi-
tirken sagliga zararli olmasing ragmen soda, vs. gibi maddeler ildve ederek
mayalanabilecek hale getirirler. Ondan sonra pasli tenekeler icine koyarak
piyasaya sevkedilir, Mandiralarda imal edilen peynirler gerek ihtiva et-
tikleri kuru madde, gerekse yag orani bakimindan hicbir standarda uymaz.
Boyle olmasina ragmen de rahatlikla ve hicbir kontrola tabi olmadan sata-
bilirler. Bolgelerinde modern igletmeler var ise mandiracilar sit alimina
rekabet edebilmek icin iireticiye siitiini her ne sekilde olursa olsun alaca-
gin1 beyan ederek {lireticiyi temizlik ve siit kalitesini ylikseltmemesi icin
hileye tegvik eder veya siit fiatini arzi olarak bolgede yiikseltir. Maliyetinin
yiikselmemesi icinde siitiin yagini azami miktarda cekerek krema olarak
ayrica satar. Ana gida maddelerimizden olan beyaz ve kagar peynir yuka-
rida kisaca izah etmeye calistigimiz mandiralar tarafindan imal edilmek-
tedir. Bu gartlarda imal edilen peynirler hicbir denetime tabi olmadan,
fabrikalarinda mevzuat ve standartlarda ongoriilen hijyenik sartlarda imal
edilen peynirlerle piyasada rekabet eder.

Fabrikalarin mandiralarla bu sartlarda rekabet etmesi miimkiin mii-
diir ? Izah etmeye calistigimiz haksiz rekabetin dncelikle halk sagligi aci-
sindan ele alinarak sliratle cozlimlenmesi gerekmektedir, Onerimiz stit ve
mamulleri ile ilgili mevzuatin daha Onceden Dbelirttigimiz gibi glintimiiz
sartlarina gore yeniden diizenlenmesi ve kontrol mekanizmasina islerlilik
kazandirilmasidir,

) Belirtmek istedigimiz diger bir hususta, cesitli sanayi tirtinlerinde ham-
madde olabilecek peynir alti suyunun deBerlendirilmeden dokiilmesidir.
Atilmakta olan peynir alti sularlmn degerlendirilmesine bazi fabrikalarca
baglanmigtir.

Memleketimizin bulundugu doviz darbogazi hepimizce maltmdur. Di-

ger bir hususta ihracat mevzuudur. Bugtin icin Orta Dogu Ulkeleri peynir

ihtiyaclarinl Bulgaristan, Romanya, Macaristan, Cekoslavakya, Almanya ve
Danimarka’dan yaptiklar: ithalatla saglamaktadir. Bu iilkelerde genellik-
le, peynir ithalati serbest olup giimriik vergilerinden muaf tutulmustur. Bu
durum ihracatc: tilkeler icin biiylik bir kolayliktir., Yakin bir tarihte 10.000
tonluk peynir talebi olmustur. Gortismeleri hala devam etmektedir. Pey-
nir ihracatinda karsilagilan dar bogazlari genel olarak 4 maddede- toplaya-
biliriz ; :

1 — Kalite

2 — Fiyat

3 — Devamlilik - |
4 — Ambalaj

1 — Yukarlda kisaca izah ettigimiz fizere peynir imalatimizin biiyiik
bir kismi saghk sartlarmdan uzak kahte .yoniinden de: 1sten11en dizeyde
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degildir. Son senelerde sayilart her gecen giin biraz daha artan modern
fabrikalarin konuya egilmelerinin soruna ¢ozlim getirecegi kanaatindeyiz.

2 — Fiyat konusunda almaczik baz1 tedbirlerle bu iilkelerde diger ihra- .

catgl iilkelerle rekabet imké&ni her zaman yaratilabilir,

3 — Standart kalitede peynir imalati ancak modern fabrikalarin ko~
nuya egilmeleriyle saglanabilir. Bir tenekede her sirasi ayri tip cikan ve
mevsime gore cegitli siitlerle yapilan peynirler devamlilik arzetmediginden
standart mamul ihraci imkansizlasmaktadir,

4 — Glintimiizde icindeki malin kalitesi ne olursa olsun, kotii bir am-
balajla sunulan malin dig piyasalarda satls kabiliyetinin fazla olmadig:
aciktir,

¢) Tereyagl :

Piyasada satilmakta olan tereyaglarim da iki smifta miitalda etmek
lazimdar. .

a) Modern tesislerde hijyenik sartlarda imal edilen pastorize tere-
vaglari

b) 1lkel imalathanelerde -toplama kremalarla imal edilen yaglar.

Birinci maddede belirtilen igletmelerde imal edilen tereyaglar: ikinei
maddede belirtilen imalathanelerde imal edilen tereyaglar ile aym fiyatlar-
da hatta bazen fiyat kontrolu dolayisi ile daha diisiik fiyatla satiimaktadir.
Mevzuata ve standartlara uygun olarak tereyagi imal eden fabrikalar, hic-
bir kontrola tabi olmadan, gayri sihhi sartlarda tereyagi imal eden imalat-
haneler ile rekabet etmek durumunda kalmaktadir. Diger siit mamullerin-
de o6nerdigimiz gibi tereyagda imalatindan tiiketiciye intikaline kadar
biitiin safhalarinda mevzuat ve standartlara uygun olarak kontrol edil-
‘melidir. )

d) Siit Tezu :

Ulkemizde ithalat1 yapilan siit mamullerinden 8n &iray: siit tozu al-

maktadir. Ithalatin belirli bir kismi FAO, WHO, CARE gibi baz uluslar- ,

arasi kuruluglar vasitasiyla hibe olarak bir kismi ise bedelsiz ithalat kana-
liyla yapilmaktadir. Bilindigi ‘izere baz1 Avrupa.iilkelerinde biiyiik siit toza
stoklari bulunmakta, eritebilmek icin hayvan yemi ile karigtirilarak titke-
tilmeye ¢alisiimakta bir kismu da cesitli sekillerde ihrac edilmektedir, Mem-
leketimizdeki mevcut tesisler i¢ piyasanin ihtiyacini karsilayabildigi miid-
detce ithalatin kesinlikle Onlenmesi ldzimdir. Siit tozu genellikle cocuk
mamasl, dondurma, ¢ikolata sanayil, yogurt ve biskilivi sanayiinde kulla-
nilmaktadir. Uretim fazlasi dolayisiyla hiikimetleri tarafindan subvansi-
yone edilen ihracatg: lilkelerin fiyatlariyla rekabet edilebilmesi bugiin icin
miimkiin degildir.

Hibe veya diger kanallardan tereyag: ithaline sSon vérilmesi yeni yeni
. gelismekte olan siit sanayimiz agisindan yararli olacaktir.
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FAN RIS

e) Yogurt ve Ayran : )

imalatinin biiyiikk kismi diger siit mamullerinde oldugu gibi gayri
sthhi sartlar altinda calisan ve gerek imalat safhasinda gerekse pazarla-
ma safhasinda hicbir kontrola tabi olmayan isletmelerde imal edilmek-
tedir.

Yukarida izah etmeye caligtifimiz iizere modern tesislrede . hijyenik
kosullarda imalat yapan siit ve mamulii sanayicileri; kalitesiz siitlerden
ve gayrl sthhi sartlarla siit ve siit mamullerini i§leyen mandiracilarin kuv-
vetli rekabetine maruzdurlar. Bu rekabetin giderilmesi icin, hertiirli siit
ve slit mamulleri imalatcilarinin, teknik ve modern sistemlere uygun olarak
imalat yapan sanayicilerin tabi oldugu tiim kontrol ve denetime tabi tutul-
malar1 kesin bir kosuldur. Bu arada, yukarida degindigimiz gibi, herhan-
gi bir yoldan olursa olsun siirekli siit ve mamuldl ithalat1 da énlenmelidir.

Siit sanayimizin sorunlarinin ¢oztimlenebilmesi icin dﬁsﬁndﬁklerimiziv
asagida Ozetlemekle tebligimizi bitirmekteyiz.

1. 6.5.1930 tarih' ve 1593 sayili kanunun giinlin sartlarina gore diizen-
lenmesi

2. Sadece fabrikalarin degil, bitiin imalathanélerin,titizlikle kontrol
edilmesi Co , ‘

imalat sirasinda kalite kontrolun saglanmasi

Alt yapinin gelistirilmesi

Ureticinin egitilmesi

Siit maliyetini diistirmek icin inek bagina yillik verimi arttiracak
tedbirlerin alinmasl

7. Ureticinin tabiat sartlarina bagimliligini 6nlemek amaciyla kesif
hayvan yemlerinin devlet tarafindan gerekli oranda siibvanse edil-
mesi ’

8. Modern ve hijyenik sartlarda kuruluslarin bulundugu sehirlerde
iireticiye sagliga zararli kontrolsiiz arzlarin kontrol altina alinarak
yasaklanmasi ‘

9. Zorunlu haller diginda ithalat yapilmamasi
10. Mevsimler arasindaki iiretim dalgalanmalarim miimkiin olan asga-
riye indirmek icin ahir besicilifine dayanan siit liretiminin destek~
lenmesi . ] ‘
11, Ilkel sartlarda iiretilen mamullerin ihracatinin yasaklanmasi
12. Ambalajlama masraflarinin disiik tutulmas:
13. Yemin gerektiginde belirli bir 6l¢clide silibvansiye edilmesi

14, Yetistiricinin kredi ile hayvan alma imkininin miimkiin oldugu ka-
dar kolaylastiriimasi,

S oW

Derin saygilarimizla,
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SUT ve MAMULLERI ile ILGILi STANDARTLARIN
UYGULANABILIRLIGI

1 — GIRIS

Ulkemizde iiretilen siit, tarim riinleri icinde 6nemli bir yer tutmak-
tadir. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligrnin ilgili kuruluslari tarafin-
dan yapilan hesaplamalara gore illkemizde 1975 yilinda yaklasik 6,3 mil-
yon ton siit iiretilmistir. Uretimin % 82'si biiylik bas ve % 181 kiiciik
bas hayvanlardan saglanmlstlr. Bu verilerden anlagilacagl gibi, biliyiik
bas hayvanlardan sagilan, ozellikle inek siitii, siit sanayisinin ana ham
maddesini olusturmaktadir.

Diger gida maddelerinin bir cogu, canlinin dengeli beslenebilmesi icin
gereksinme duydugu besin maddelerinin bir kismini icermelerine karsilik,
slit, canlinin biiylimesi, gelismesi ve yagaminin devam etmesi i¢cin ihtiyac du-
yulan biitlin maddeleri blinyesinde bulundurmaktadir. Bagka bir ifade
ile bilesim bakimindan cok zengindir. Bu nedenle siit en iyi icilerek deger-
lendirilmektedir. Ancak mikroorganizmalar, sicaklik, 151k ve hava gibi dis
etkenlerin tesiri ile siitiin duysal, fiziksel ve kimyasal Ozellikleri kisa
zamanda bozularak sagliga zarar verecek hale gelebilmektedir. Bu ba-
kimdan slitlin yapisinda bulunan maddelerin biri veya bir kacgi cesitli
teknolojik yontemlerle konsantre edilerek, fermantasyona ugratilarak,
sekil ve aromasina baska ydn verilerek daha dayanikli olan siit mamul-
leri haline dontstliriilmektedir, .

Tjlkemiz ekonomisini, insan beslenmesini ve saghfimm ayrica hay-
vanciligin gelismesini ¢ok yakindan ilgilendiren siit tiretimi ve mamulleri
endiistrisinin on yi1l oncesine kadar iilkemizde ihmale ugradigi soylene-
bilir. i '

Sut liretiminde goriilen bir cok aksakliklarin yani sira, ilkel sagim, sa-
g1m kaplari, saginu takiben siitiin sogutulmas:, igletmelere nakledilirken kul-
lanilan ilkel yontemler ve buna ilaveten bizzat iireticinin veys siit topla-
yan aracllarin yaptiklary hilelerle ham maddenin kalitesi diismektedir.

Gida-Tarim ve Hayvancilik Bakanlifina baglh Siit Endiistrisi Kurumu
Genel Midiirligi'niin yurdumuzun. dort bir kosesinde kurdugu oOrnek
fabrikalar ve oOzel tesebblisiin = gayretleri sonucunda siit endiistrisinin
lilkemizde bilylik bir atilim icinde oldugu bir gercek isede, bunun yani sira
slit ve mamullerinin biliyik bir kisminin halen aile isletmelerinde, giin-
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lik kapasitesi cok diisiik fakat miktars cok fazla olan seyyar, sabit mev-
simlik mandiralarda, slithanelerde ve yogurthanelerde ilkel kosullarda
alet ve ekipmandan ayrica yetismis personelden yoksun yerlerde iiretil-
mektedir. Bu ylizden siit ve ondan yapilan mamullerin kalitesi bozuk,
hatta bazen saglifa zarar verici bir yapi gostermekte ve piyasada siit
mamullerine karsi talep cok fazla oldugu icin de her tiirlii kalitesiz ma-
muller alinip satilabilmektedir. Bu nedenlerle siit ve mamulleri insan sag-
g1 acisindan biiyiik sorunlar yaratmigtir,

Bu hususlar g6z onlinde bulundurularak ve devletin halk saglifini
ve ekonomik menfaatini koruma gorevine parelel olarak gidalarla ilgili
tiizlikler ve standartlar cikartilmistir. Tiiziikleri ve standartlarir yapma
ve bunlari uygulama cesitli kamu kuruluslari tarafindan yiriitiilmektedir.

Uretimde ve mallarin miibadelesinde is giicii, malzeme, giic kaynak-
lar1 ve bunun gibi faktorlerden en yiiksek diizeyde ekonomi saglamak;
iyi kalitede mal ve hizmet liretimini sagliyarak tliketici c¢ikarlarini gé-
zetmek; insan hayatini saglik ve giivenligini korumak; biitiin ilgili bi-
rimlerin birbirleri arasindaki bilgi alisverigini ve anlagmalar1 kolaylag-
tirmak; ihtiyaci gelistirmek; gelismekte olan sanayiye belirli bir ydn ver-
mek; gelismenin oOnceden saptanan  hedeflerine ulagsmasini saglamak
iein Tirkiye'de standart yapma ve bunlarr uygulama gorevi 22.10.1960
glin ve 132 sayili kanun ile Tirk Standartlar Enstitiisti'ne verilmistir.

Tiirk Standartlar: Enstitlisi yliklendigi gorev geregi cok kiymetli ca-
lismalar yaparak ve uzun mesailer harcayarak cig stit, pastorize siit, steri-
lize siit, tereyagi, yogurt, siit tozu, krema ve siit tozunun, yani islenme-
mis ham maddenin ve mamul maddelerin kalite kriterlerine gore tasima-
lar1 gerekli ozellikler ve bu hizmetlerin ne tiirlii alet ve arac kullanilarak,
nasil yapilacagl hususunu belirten standartlar hazirlamis ve yayinla-
mistir, ’

Bu standartlar hazirlanirken siit ve mamulleri ile ilgili kuruluslarin
goriisleri sorulmakta ve benimsenenler standart hagzirlanirken dikkate
almmaktadir, Ancak yayinlanmis olan siit ve mamulleri ile ilgili stan-
dartlarin kolaylikla uygulanabilir yani kabul goren taraflarinin yani sira,
uygulanmasi olanaksiz olan yani cogunluk tarafindan. kabul edilmesi
giic olan bazi maddelerin, kalite siniflarinin yapim tekniklerinin, analiz
“yontemlerinin varlifida dikkati cekmektedir. Ayrica bu standartlarin ih-
tiyari olmasi yani mecburi standart olmayist tilkemizde siit ve mamulleri
sanayisinin gelismesini engelleyici faktor olarak degerlendirilebilmekte-
dir. B

Standart yapmanin ilkeleri arasinda, standartlarin yalniz bugiiniin
degil, gelecegin karmagiklifini azaltmasi, genel kabul gorimesi, standart-
larin zaman zaman gilniin kosullarina uydurulmasi ve gerekirse revizyona
- tabi tutulmasi ayrica uygulama olanagl saglanmadikca standardin cok
az deger tagiyacagl gercegi bulunmaktadir. Bu nedenlerle ham madde
olan cig siit ve ondan yapilan mamullerin standartlarini ayri ayri gozden
gecirmek, standartlarin. uygulanabilirlii ve gelismelerin yapilmasi so-
runlarina daha gercekei bir yaklagimla egilmemizde fayda saghyacaktir.
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9 — ¢i¢ sUT STANDARDI

Si{it mamullerinin kaliteli olarak elde edilmesinde bircok faktdrlerin
yani sira ham maddenin yani ¢ig stitiin kalitesi oénemli bir yer tutmak-
tadir. Bu nedenle Temmuz 1971 tarihinde TS 1018 numara ile Tirk Stan-
dartlari Enstitiisii tarafindan cig siit standardi yayinlanmistir.

Bu standart siit mamullerinin yapilmasinda ham madde olarak kul-
lanilan inek, koyun, keci ve mandalarin islenmemis stitlerinin simiflan-
dirma ve ozelliklerini drnek alma, muayene ve deneyleri ayrica piyasa-
ya arz ve cesitli hiikiimleri kapsamaktadir.

Cig stitler, ilk dnce sagladiklar1 hayvanlara gore tlirlere ayrilmis; asit-
lik derecesi ve yogunluk bakimindan en az ve en yilksek degerleri sap-
tanmigtir. Fakat yag ve yagsiz kuru madde bakimindan ise en az bu-
lunmas: gereken degerler beiirtilmistir. Ayrica bu dort tiir cig siit, du-
yusal 6zellikler, kirlilik derecesi, toplam bakteri sayisi, resasurin boyasi
ile 1 saat icinde gelisen renk, bilesim zenginligi bakimindan da yag ve
vagsiz kuru madde dikkate alinarak, ekstra, 1 smif ve II. suf kalite
olarak smiflandirilmistir, ' ,

Duyusal ozellikler bakimindan siniflar arasinda biliylik bir farkli-
ik dikkati cekmemekle beraber Kkirlilik derecesi ve toplam bakteri sa-
yist bakimindan siniflar arasinda biiylik  farkhiliklar bulunmaktadir.
Ayrica toplam bakteri sayis1 cok yiiksek tutulmustur. Ornegin Ekstra
stit smifinda en c¢ok 500.000 bin/ml bakteri, I. sinif cig siitte en c¢ok 2,5
milyon/ml, bakteri ongoriilmiistiir. Bu sayilar cok fazla olup -siniflar
arasindaki farkliligin da biiylik oldugu dikkati cekmektedir. Bu durum
ozellikle pastorize icme siitil teknolojisinde ve pastorize siit standardin-
da belirtilen kriterlere uyma yoniinden baz sorunlar yaratabilmektedir.

Cig siitlin yag ve yagsiz kurumadde miktary gerek icme siitll gerek-
se mamuller teknolojisinde onemli bir yer tutmaktadir. Bu Kkriterlerin
standartlarda belirtilmesi de gayet dogaldir. Ancak standart incelendi-
ginde Ekstra kalite inek siitiinde en az % 10, II. sinif inek siitlinde en
az % 9 yagsiz kurumadde bulunmasi éngériilmistir. B. U. Ziraat Fa-
kiiltesi deneme ve uygulama ciftliginde, Menemen Zirai Arastirma Ens-
titiistinde bulunan cesitli hayvan irklar1 ile iki seneden beri yiiriitii-
len arastirmalarda siyah beyaz alacanin siitiinde % 8,52, Montafonda
% 8,80, Fleckfihde 9% 8,75, Angler irkinda % 8,85 ve Alaca Esmer melez-
lerinde % 8,80 yagsiz kuru madde saptanmistir. Ayrica Izmir SEK fab-
rikasina 10 toplama merkezinden gelen siitler 1 sene miiddetle haftada
1 defa Ornek alinarak yapilan analizlerde 357 Ornekte yagsiz kurumad-
de miktart % 8,0 istline cikmigtir. Bu veriler 'standartta I. sinif ditte
belirtilen yagsiz kurumadde miktarina bile ulasmamaktadir. Bu gercek-
ler goz Oniinde tutularak standarttaki yagsiz kuru madde orani degis-
tirilerek makul sinirlar icinde yer almalidir.

Stitiin kalitesini  belirtmede kullanilacak yéntemler ve nasil yapila-
cagr cig siit standardinda  belirtilmistir., Ancak duyusal muayenelerde
testler belirtilmemistir. Duyusal kalite bakimindan smmflar arasit fark-
1181 belirtecek testler ve nasil uygulanacagl da iyice belirtilmelidir.




Standartta yag tayininin Rose-Gottlieb ve ozgill agirligin pikno-
metre yontemi ile saptanmasiy ongoriilmektedir. Bu yontemlerin bazt
aksak yonleri vardir. Ornegin Rose-Gottlieb yéntemi ile vag tayininde
4 degisik kimyevi madde kullanilmasi ve bunlarin cok pahali olusu ve
deneyin uzun zaman alisl sakinca tegkil etmektedir. Bunun yerine
Gerber, 0zgiil agirlik tayininde ise Laktodansimetre yonteminin getirilmesi
bahsedilen aksakliklari ortadan kaldiracaktir,

Cig siitlerin duyusal ve mikrobiyolojik kalitelerinin puanlamaya ta-
bi tutularak ve bu puanlarin da nasil verileceginin standartlarda bir tab-
lo halinde belirtilmesi siniflandirmada daha gercekci ve objektif davra-
nilacagl sonucunu dogurmaktadir.

Bu standartta yapilacak degisikliklerden senra ihtiyari veya mecburi
duruma konulmas: siit {iretiminin taban ve temel sorunlar: ayrica siit
sanayisine faydalari dikkate alinarak yeniden gbozden gecirilmelidir.

3 — PASTORIZE SUT STANDARDI

Temmuz 1971 tarihinde TS 1019 numara ile yayinlanan pastorize
siit standardinda pastorize siitiin tarifi yapilmakla birlikte teknolojisi
esnasinda uygulanan 1s1 ve zaman normalarinin pastdrize yontemlerine
gbre . belirlenmemis olmasi hemen dikkati c¢ekmektedir. Bunlarin stan-
dartta hic bir yanlisliga meydan vermeyecek sekilde belirlenmesi uygu-
lamalara biiyiik yararlar sagliyacaktir.

Standardin kapsaminda «Bu stanhdart yalmz insan gidasi olarak kul-
lanilan pastorize siitleri kapsars yerine bu standart yalnmiz icilerek tiike-
tilen pastorize siitleri kapsar ifadesinin kullanilmasi ve pastorize sltiin
Ekstra veya I. smif inek slitlerinden imal edilecegi hususuna, bazi yan-
lisliklar: onleme bakimindan aci:klik kazandirilmalidir.

Standartta belirtilen A ve B sinifi pastorize siitiin yagli tipinde en
az % 3, yarim yaglida %1,5 ve az yaghda (yavan tipinde) en az % 0,5
yag bulunmasi en iyi uygulama bulacak gekilde tesbit edilmistir. Ancak
buhun yani sira pastOrize siitlerin ekstra ve I. simif c¢ig slitlerden islen-
mesi sart kosulmaktadir. Buna gore pastorize slitlinde cig slt standardin-
da belirtilen % 10 veya % 9 yagsiz kuru madde ihtiva etmesi gayet dogal
olmalidir. Ancak cig siit standardinda belirtilen en az kuru maddelerin
cok yiiksek ve uygulanmasi zor oldugunu belirttigimiz dikkate alinirsa, ay-
rica ayni kalite siitlerden islenmesi ongoriilen sterilize slitte yagsiz kuru
madde oranmin % 8 oldugu gercegi goz onlnde tutulursa, pastorize sii-
tlin ihtiva edecegi yagsiz kuru madde miktarina esneklik getirilmesi ka-
cintlmaz bir durum arzetmektedir. Yagsiz kuru maddenin pastérize siit-
te istenilen seviyeye indirilmesi pastorize siit fabrikalarinin daha rohat
calismalarina yardimecit olacak kanisindayiz.

Pastorize stitlerin smif ozellikleri belirtilirken toplam bakteri sayisy,
koliform belirtisi, dayanma glicli veya diger bir ifade ile pastdrize yon-
temlerine uygun islenip islenmedigi hususlarinin yani sira duyusal ozel-
liklerinin puantajla degerlendirilmesi ve hangi duyusal Ozelliklerin ne
kadar puan alacagi tablolar halinde belirtilmelidir,
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PastOrize siitlerin 1/4, 1/2 ve 1 litrelik cam, o6zel karton veya plastik
kaplara ambalajlanarak piyasaya arz edilecegi standartta belirtilmigtir.
Oysa Gida Maddeleri Tuzugil sagliga zararlh gerekcesi ile pastorize siitiin
plastiklere ambalajlanmasini yasaklamaktadir. Tiiziikteki bu gibi uygula-
madan uzak maddelerin kaldirilmasi ve degistirilmesi standardin daha
¢cok benimsenmesini sagliyacaktir. Temelde tiiziik ile standartta bulunan
hiikiimler arasinda celiski bulunmamasi gerekmektedir. Bulundugu tak-
dirde bunlar revizyona tabi tutarak giliniin kosullarina gore degistiril-
melidir.

Cig sitiin kg. olarak alinmasi ongoériiliirken, pastérize siitiin litre
‘olarak satilmasi dolayli bir sekilde standartta gecmektedir. Buda tiike-
tici lehine fakat imalatci aleyhine bir durumdur. Bu nedenle imalatciyl
miiskiil durumda birakmamak icin siit hangi birimle alinmigsa o birimle
satilmalidir ve birim degigtirmemelidir..

Cig siitle ilgili olan standart heniiz mecburi olarak uygulamaya ko-
nulmadigl icin isletmelere her tiirlii  kalitede siit gelmekte ve 6zellikle
yvaz aylarinda sitiin toplam bakteri miktari artmaktadir. Bu gibi siitleri
pastorize slite islerken bakteri sayisini tiiziik ve standartta belirtilen kriter-
ler diizeyine indirebilmek icin pastorizasyonda 1s1 ve zaman normu yiik-
seltilmektedir. Hatta bazi hallerde sicaklik 90-95°C ye cikartilarak pas-
torizasyon islemi gercek amacindan saptirilmaktadir. Bunu onlemek icin

baglangicta belirttigimiz gibi pastérize normlarinin belirlenmesi ve pas-.

torize siit standardinin mecburi uygulamaya konulmasit gerekmektedir.
Bu gereksinim imalat¢l acisindan haksiz rekabetleri onleyecegi gibi, tii-
keticinin % 3, % 1,3 ve % 0,6 yagh pastorize silite kavusmasini ayrica
maddi durumu ve istegine gére mamul madde bulmasini sagliyabilecek-
tir. ‘

4 — STERILIZE SUT STANDARDI

Ozellikle alt yap: tesislerinden yoksun ve iklimi sicak {ilkelerde slitii
sterilize ederek tiiketime sunmak ve tiiketmek biiyiik bir énem kazan-
mistir, Uygulanan teknoloji sonucu sterilize siit pastorize slite nazaran
uzun miiddet dayanma 0Ozelligi gostermektedir. Fakat saklama sliresiz ol-
madig1l gibi dayanmada teknolojik yodntemlere g6re degisebilmektedir.
Yeni diyebilecegimiz, bir tarihte yayinlanan sterilize siit standardinda
UHT yontemleri, uygulanan sicaklik ve zaman normlari ayri ayri belirtil-
digi halde, oda sicakliginda muhafaza edildiginde sterilize siitlin dayanma
miiddetinin ne olacagl ve kac gilin icinde tiiketilmesi gerektigi belirtilme-
migtir, Bu durum imalat¢inin lehine, yeni sorumluluk yiiklenmiyecegi,
anlamina gelmektedir ki bu genel bir kabul gdrecek karar olmasa gerekir.
Ulkemizde pastorize siitiin 10°C nin altinda muhafaza edilmesi ve 48 saat
icinde tiiketilmesi Ongoriiliirken, sterilize siitiin de oda sicakliginda mu-
hafaza edildigi zaman 4-6 hafta dayanabileceginin standartta belirtilme-
sinde fayda vardir. Ayrica dayanma miiddetinin ambalaj {izerine son kul-
lanma tarihi olarak gecmeside sart kosulmalidir.

Pastorize siit standardinda karsimiza c¢ikan ve'aydmlanmam gereken
hususlar sterilize stit standardinda da karsimiza cikmaktadir. Ornegin
sterilize siitiin de Ekstra veya I. smif cig siitten yapilmis olmasi belirtil-
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mektedir. Bu kalite simfindaki koyun, manda ve keci siitiinil cesitli ne-
denlerden hic bir isletme sterilize i¢me siitiine islemeyi dislinmez. Ancak
standarda aciklik kazandirmak icin, sterilize standarda aciklik kazandir-
mak icin, sterilize i¢cme siitii yalniz Ekstra ve I. sinif inek silitiinden imal
edilir diye kesin ifade getirilmelidir.

Sterilize stitiin duyusal muayenelerinde TS 1018 de aciklanan yontem-
ler uygulanarak muayenelerin yapilmasi belirtilmesine ragmen, adi ge-
cen c¢ig siit standardinda, bdyle bir yonteme rastlanmamigtir. Sterilize
stitin duyusal kalitesi tiliketici acisindan c¢ok Onemli olmasi nedeni ile
bagka bir standarda. atif yapilmadan hangi yontemle saptanacagi koku,
tad, renk ve yapinin puanlama ile nasil degerlendirilecegi ayr1 ayri be-
lirtilmelidir.

Gida piyasasinda bir cok haksiz rekabetleri Onlemek, kaliteli mal
{ireten imalatciyl korumak ve kaliteye prim odemek, diger yandan tiike-
tici cikarlarini korumak icin sterilize siit standardinin mecburi olarak
ylrtrliige konmasi hususunda Tiirk Standartlari Enstitisi'niin Bakanlar
Kuruluna teklifte bulunmasinda ge¢ kalinmamalidir.

5 — KREMA STANDARDI

Krema, siit yag1 bakimindan zengin olan yari ve tam iglenmis bir
stit mamulti olarak tarif edilebilir. Tereyagi teknolojisinden bagka, don-
durmsa miksinin hazirlanmasinda, pastacilikta ve buna benzer yerlerde
kullanildig1 gibi, dis Ulkelerde dogrudan tliketilen cegitleride bulunmak-
tadir. Bu cesit krema heniiz bizde yapilip tiiketilmemektedir.

Mart 1975 tarihinde yayinlanmig olan TS 1864 nolu kreina standardinda
kremanin TS 1018 (cig siit)’e uygun cig veya TS 1019’a uygun pastorize
stitlerin 1sitilmas1 veya santrifiijje edilmesi yada bir silire kendi haline
pirakilmas1 suretiyle elde edilebilecegi bildirilmektedir. Halbuki pasto-
rize sit bir icme sitiidiir. Bunun tekrar isitilarak yukarda belirtilen yon-
temlere gore kremaya islenmesi dogru bir yol olmasa gerekir. Ayrica
standartda krema elde etme yéntemlerinden birli olarak benimsenen siitii
bir siire kendi haline birakma endlistride hicbir zaman uygulama bul-
mayan, uzun zamana ihtiyac duyulan ve elde edilen mamulun kalitesini
ve bilesimini etkileyen bir yontemdir, Bu bakimdan kremanin elde edi-
lisinde sadece santrifiijleme yonteminin uygulanmasi ve siitiin hangi
dereceye kadar isitilmasi gerektigi de belirlenmelidir. Ayrica dogrudan
dogruya tiliketilen ve tereyagina islenecek kremalarin pastdrizasyonunda
181 ve zaman normunada aciklik getirilmelidir.

Kremalarin genel Ozellikleri bdliimiinde, pastorize kremalarin 1 gr.
minda 10 dan cok koliform bakteri, 50 den cok kiif ve maya ve 100.000
den cok jerm bulunmamas: gerektigi bildirilmektedir. Halbuki Gida Mad-
deleri Tlzuglinde, icinde patojen mikrop veya toksinleri ile- kokugturucu
mikroplar: bulunan kremalarin satisinin yasak oldugu dikkati cekmek-
tedir ki bu biiyiik bir farkliligi ortaya koymaktadir,

Kremalar, asitilik  derecelerine gore tatli ve eksi olmak lizere iki
gruba ayrilmig ve eksi kremada asitligin % 0.225 ile % 0.670 arasinda ol-
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mas1, tatll kremada ise % 0,225 den az olmasi karara baglanmistir. Kre-
malar ayrica az yagli (% 18-25), orta yagli (% 25-40), ve cok yagh (%
40 dan fazla) olarak ii¢ tipe ayrimistir. Krema gruplarinin asitligi ve
tiplerin yag oranlarinin en iyi sekilde diizenlendigi sOylenebilir. Ancak
diger standartlarda oldugu gibi, bu standartta da tiir, ¢esit, siniflar,
gruplar ve tipler kavraminin kullanilmasi miinakasa edilebilecek bir ko- -
nudur. Bu hususa daha sonra etraflica deginilecektir.

Kremalarin genel oOzellikleri arasinda homojen bir kitle yapisinda
bulunmasi, kiiflenmis, kokmus, acimils, metalimsi ve okside olmus veya
anormal bir tad ve kokusu olmamasi belirtilmekle birlikte, bu duyusai
dzelliklerin hangi yonteme gore saptanacagi belirtilmemigtir, Acikla-
nan bu hususlar dikkate alinarak ve tekrar gézden gecirilmek iizere sim-
diki krema standardinin revizyona tabi tutulmasi kacinilmaz bir durum
arzetmektedir. :

6 — TEREYAG STANDARDI

Tereyaginin tarifine, smiflandirma ve Ozelliklerine, numune alma,
muayene ve deneylerine, piyasaya arz sekli ile denetleme esaslarina dair
1974 Martinda yayinlanan standartda tereyaginin krema, kaymak, slit ve
yogurdun teknigine uygun metod ve araclar kullanilarak elde edilecegi
karara baglanmigtir. Gilinlimiiz teknolojisinde 06zellikle modern fabrika-
larda tereyagl imalatinda ham madde olarak siit ve yogurdun hi¢ bir za-
~ man kullanilmadigl ve bu ydntemin cok eski oldugu diistiniiliirse, tereya-
gmin sadece kremadan elde edilmesi ongdriilmelidir.

Baz1 standartlarda teknolojide kullanilan yontemlerin can aliclt nok-
talarina bir paragrafla deginildigi halde bazi standartlarda hic rastlan-
mamaktadir. Ornegin tereyag standardinda sadeyagin nasil bir teknoloji
sonucu elde edildigi kisaca belirlenmis olmasina ragmen; krema, yogurt
veya siit, teknigine uygun metot ve araclarla tereyagina islenir denilmek-
tedir. Bu gibi karmagsik ifadelere aciklik kazandirilmali ve teknolojinin
bazl can alicl noktalari, cesitli faktorler gozoniine alinarak belirlenmeli-
dir.

Pastorize ve sterilize siitlin Ekstra veya I. smnif kalite stitlerden ya-
pilmas1 6ngorildiigt halde, tereyagin ham maddesi olan kremanin hangt
kalitede olacagi hakkinda standartda hic bir bilgi verilmemektedir. Bu
hakimdan tereyagina islenecek tatli ve eksi kremalarin niteliklerini be-
lirtmekte biiylik yararlar vardir.

- Kahvaltilik ve mutfak tereyaginin ayrica sadeyagin Ekstra I simf ve
J1. sumf ozelliklerinde siit yag1 orani, asitlik, 1 gr. daki kiif ve maya, tuz,
su ve yagsiz kuru madde miktarl ayrica Reichert-Meissl sayisi belirlen-
mistir. Bu miktarlarin Ozen gosterilerek ve biiylik emek verilerek hagir-
landigl ayrica analiz yontemlerinin c¢ok iyi saptandigi dikkati cekmekle
birlikte duyusal muayene yoOntemlerine geregi gibi ehemmiyet verilme-
mistir. Halbuki tereyaginin duyusal Ozellikleri, tiliketiciye hitap etmesi
yontinden biiylik onem tasimaktadir. Bu nedenle duyusal muayene yon-
temlerinin nasil yapilacagl belirtilmeli ve tereyaginin koku, tat, stiiriiktir,
gortintis ve ekmek lizerine siirlilme durumunun puantajla degerlendiril-
mesme standartda yer verilmelidir.




Tereyaginin oOzelliklerini saptamak icin kullanmilan analiz ydntemle-
rinden bazilar: tereyag standardr icinde belirtildigi halde, tereyagin tuz
miktar: tayini yonteminin belirtilmemis olmas1 fakat ayri bir standard
halinde yayinlanmasi dikkati ¢ekmektedir,

Gida Maddeleri Tuzugiiniin tereyagla ilgili bolimiinde asitligi, «100
gr. ornegi notralize etmek icin harcanan normal kalevinin ml cinsinden
miktarls olarak tanimlanmistir. Halbuki tereyag standardinda asitlik %
siit asidi cinsinden verilmektedir. Bu gibi farkliliklarin Gida Maddeleri
THzligli revizyona tabi tutulurken {Uzerinde durulmasi gerektigini hatir-
jatmak yerinde olacaktir. :

7 — sUT TOZU STANDARDI

Siit tozu, suyunun vals ve piiskilirtme yontemi ile ucurulmasi sonucu
elde edilen, dayanma giicii ve besin degeri cok fazla olan bir siit ma-
muliidiir. Bu mamul, cocuk mamalarinin, corbalarin, biskiiilerin, cikolata-
larin, tathlarin ve bonbonlarin hazrlanmasinda kullanilmaktadir. Ayrica
ve en Onemli olarak siitiin az bulundugu zamanlarda ve yorelerde sivi
hale getirilerek icilebilecegi gibi, slit teknolojisinde yogurdun kuru mad-
desini zenginlestirmede ve dondurma miksinin hazirlanmasinda siit tozu-
dan genis Olctide istifade edilmektedir.

TS 1329 numara ile Mart 1974 de yayinlanan standartda siit tozlari,
isleme ydntemlerine ve suda c¢dziinebilme oranlarina gére A ve B smifi-
na ve her sinifta icerdigi yag miktarina gore yagli, yarim yagli ve az yag-
I1 (yavan) diye iic tipe ayrilmistir. Ancak daha Once bahsedilen siit ma-
mullerinin elde edilmesinde cegitli yontemler kullanildigi halde, sinifla-
mada yontemler dikkate alinmamistir. Bu durum sadece siit tozunda ol-
mustur ve kanimizca dogru bir siniflandirma olmasa gerekir., Siit tozlari-
n1 sadece suda coOziinebilme Kkabiliyetlerine gore siniflara ayirmak, do-
layli sekilde yontemide icermis olacaktir. Clinkii plsklirtme ybntemi ile
islenen siit tozlarinin suda erime kabiliyeti % 99,5 olup vals yontemi ile-
elde edilen siit tozlarindan cok daha fazladir. Nitekim standartda cozii-
nebilme orani A sinifinda en az % 98 ve B sinifinda en az % 80 olarak
verilmigtir. Vals yontemi ile kurutulan siit tozlarinin erime Kkabiliyetinin
9% 85 civarinda oldugu diisliniiliirse B sinifi siit toglari icin standartta
belirtilen degerin diisiik oldugu ve ylikseltilmesi gerektigi hemen dikkati
¢ekmektedir. ‘ ' ,

Siit tozunun yagl tipinde en az % 26, yari yaghida % 1,5 ile 26 ara-
sinda ve az yagli tiptede en cok % 1,56 yag bulunacagi standartda 6ngo-
rilmistiir. Bu degerler Codex-Alimentarius’'un 1971 tarihinde cikarttigl
siit tozu standardinda belirttigi degerlerin aynisi olmaktadir. Siit tozunun
{ilke disina satilmasi s6z konusu oldugu icin Codex-Alimentarius'un bil-
dirdigi degerleri almakla biliylik bir isabet saglanmistir.

Standardin yabanci maddelerle ilgili boliimiinde siit tozunun imalat:
sirasinda kullanmilmasi liizumlu bulunan ve Gida Maddeleri ile ilgili tii-
ziikte katilmasina miisaade edilen ilave maddelerin yabanci madde sa-
yilmiyacagina dair hiitkiim bulunmaktacir, Ancak tliziikte bu gibi stabi-
lizator veya erime kabiliyetini yiikseltmek icin katilacak maddelere rast-
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lanmamaktadir. Yalniz Codex-Alimentarius standardinda stabilizator
olarak hidroklorik, sitrik, karbonik, ortofosforik asidlerin sodyum, potas-
vum ve kalsiyum tuzlarina miisaade edilmektedir. Tiiziik ve standart re-
vizyona tabi tutulurken bu mususlar goz Oniinde bulundurulmali ve bu
maddelerin katilmasina miisaade edilmelidir.

Siit  tozlarinin mikrobiyolojik kalitesinin saptanmasmda koli, maya
ve kiif dikkate alinmamig, total bakteri yonilinden ise hi¢ bir farklilik
pozetilmiyerek 1 gr. daki bakteri sayisinin 100.000’i gecmiyecegi hiikme
baglanmistir. Total bakteri sayisinin A ve B sinifi siit tozlari icin ge-
cerli olmiyacagr gibi cok yiliksek oldugu da dikkati cekmektedir. Vals
yonteminde siit yiiksek derecede 1sitildigl icin daha az, piiskiirtme yo-
teminde daha diigiik derecelerde siit suyu ucuruldugu icin daha fazla
bakterinin canli kalmasi imkan dahilindedir. Ayrica literatiirlerde siit
tozundaki total bakteri sayisinin 10.000 {izerinde olusu uygun goriil-
mezken bazi literatiirlerde de siit tozunda  100.000 bakteri bulunmasi
sliphe ile karsilanmaktadir. Bu nedenlerle vals yontemi ile elde edilen siit

tozlarinda 20.000 bakteriden, pilskiirtme yontemi ile elde edilenlerde -

50,000 den fazla olmiyacagi hilkmii getirilmelidir.

TS 1329 nolu siit tozu standardi, sadece insan gidasi olarak kulla-
nilan siit tozlarim kapsamasi nedeniyle, slit tozunun koku, tad, gériiniim,
temizlik derecesi ayrica genel bakteri sayist ve koliform tesbiti husu-

sunda daha hassas davranarak standarda bazi kriterlerin konmasi za-.

rar degil fayda sayilacaktir kanisindayiz.

Sit tozunun icerdigi rutubet tayininde tuluol damitma ve kurutma
vontemlerinin kullanilabilecegi belirtilmektedir.\ Bu durum emsal olarak
gosterilirse diger standartlarda da bu yola basg vurulmali ve referans yén-
tem tavsiye edilmelidir.

8 — YOGURT STANDARDI

Orijini ulkemizin olan ve diger bazi siit mamullerine oranla fazla
tiiketilen yogurt, L. bulgaricus ile Str. thermophilus mikroorganizmalari-
mn faaliyeti sonucu olusan bir siit mamuliidiir, Teknolojinin gelismesi
ile birlikte, 6zellikle yapimini seneler sonra bizden 6grenen iilkelerde yo-
gurt cesidi giin gectikce artmaktadir, Ulkemizde de kaliteli yogurt ima-
latin: saglamak amact ile yogurt standard: hazirlanmis ve 1974 senesinde
T8 1330 numara ile yayimlanmistir.

Bu standart, cig slt standardinda nitelikleri belirlenen cig slitlerden
veya bu siitlere TS 1329 da A sinifina uygun nitelikte siit tozu katilarak
imal edilen yogurtlari kapsamaktadir, Bu ifadeden de anlasilacagl gibi,
vogurt imalinde kullanilan siite st tozu katilabileceginin oOngoriilmesi,
glinlin sartlarina gore standartlarda veya tiliziiklerde agsama yapilabilece-
gini gostermektedir.

Bilindigi iizere yogurdun kalitesini ham maddenin yani sira kullani-
lan maya, mayalama sekli, mayalama sicaklifi ve inkiibasyon miiddeti etki-
lemektedir. Bu bakimdan standartda yogurt teknolojisinin esasli nokta-
larini kisaca belirtmekte hatta sadece saf killtlir kullanilma ilkesinin ge-
tirilmesinde de yarar vardir. '
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Ulkemizde tiiketicilerin cogunlugu yogurdun iizerindeki kaymak ta-
bakasini arzu etmekte bazilarida istememektedir. Ancak beslenme ve yo-
gurdun daha kolay hazmolabilmesini saglama acisindan yogurda islene~
cek silitlerin mutlaka  homogenize edilmesinin standartda belirtilmesi
modern teknolojinin bir geregidir. Boyle bir durumda tiiketiciler zamanla
eski aliskanliklarindan vaz gececekler, hatta homogenize edilmis siitten
yapilmis yogurdu tercih edeceklerdir. Bu arada yogurt imalati ile ugra-
sanlar kaymak tabakasi olmiyan yogurdun uzak pazarlara nakledilmesi-
nin problem yaratacagindan bahsedebilirler. Bu sorunda, saghifa zararli
clmamak ve hicbir yan etkisi bulunmamak kaydiyle, stabilizatér ve kivam
arttirict maddelerin katilmasina Gida Maddeleri Tiiziigiinde ve standartda
miisaade edilmesi ile kolaylikla cozlimienebilir,

Standartda yogurtlar bir smif kabul edilmis olup, yag ve kuru mad-

de oranlarina gore tic tipe ayrilmistir. Tam yagli yogurt en az % 3, ya-
rim yagli yogurt en az % 1,5 ve az yaghh (yavan) yogurt % 1,5 dan az
stit yag1 icermesi ve bu siraya goére de en az % 15, %13,5 ve % 11,0 kuru
madde bulundurmasi ongoriilmektedir. Gida Maddeleri Tiziiglinde tam
ve yarim yagli olarak imalati dngodriilen yogurtlarda yag ve yagsiz kuru
madde miktarlar: litrede gr. olarak hesaplanmaktadir. Yogurtlarin pi-
yasada litre olarak satilmadigi diisiiniiliirse bunlarn standartdaki - gibi
degistirilmeleri gerekmektedir,

Standardin genel 6zellikleri boliimiinde yogurdun 1 ml'sin de 10 dan ¢cok
maya ve kif bulunmamasi; asidlifin siit asidi cinsinden % 0,800 den
agagl ve % 1,576 den yukari olmamasi; nisasta ve jelatin gibi yabanect
maddelerin bulunmamasi blldirllmekte ve bu arada duyusa] kalite lizerin-
de de durulmaktadir.

Diger stit mamullerinde belirttigimiz iizere, yogurtlarin degerlendiril-
mesinde standatda belirtilen yag, kuru madde ve asitlik bakimindan uy-
gun olanlar koku, tad, goriiniis, yap1; koliform, maya ve kiif sayist ayrica
ambalaj durumu bakimindan puantajla degerlendirilmelidir. Belirtilen bu
kriterlerin en ideal puanlarinin ne kadar olacagl ve belirlenen sapmala-
‘ra nasil puan verilecegi llkemiz sartlar: gozoniinde bulundurularak sap-
tanmalil ve standartda acikca ifade edilmelidir. Yukarda belirttigimiz kri-
terlerin nasil puanlanacagl ve iilkemiz sartlarmda imsl edilen yogurtlar
hakkinda literatiirlerde detayli bilgi bulunmaktadir. Hatta bolgeler ara-
sinda cok bliylik farkliliklar oldugu dikkati cekerse, bolgesel standart ha-
zirlama yolu bile denenebilir. Nitekim bolgesel standard yapmak TSE nin
gérevleri arasinda yer almaktadir. ,

9 — PEYNIR STANDARTLARI

Peynirler, yagli veya yag1 alinmis inek, manda, keci ve koyun siitle-
rinin veya bunlarin karisgiminin peynir mayasl veya Zararsiz organik bir
asitle pihtilagtirilmasi, pilitimin parcalanmasl, peynir suyunun ayrilma-
st, telemenin cesitli sekillerde islenmesi, kaliplanmasi, tuzlanmasi ve ol~
gunlagtirilmasi ile elde edilmektedir.

Stit mamulleri icinde peynirler ¢ok cesitlilik, yapilis ve dzellikleri ba-
kimindan farklilik gosterirler. Ornegin, tat, koku, yapi, gbzenek, ¥if ge-
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lisimi bir peynir cesidi icin arzulandigi halde diger bir cesit icin hata
olarak kabul edlebilmektedir. Bu bakimdan iilkemizde genigs capta tretl- -
len ve tliketilen taninmig beyaz, Gravyer, Emmental ve eritme peynirinin
. standardi ayr1 ayr1 yapilip yayinlanmig ve ayrica kagar, tulum ve dil pey -
niri standartlarida tasar:t halinde hazirlanmigtir., Ancak her peynir stan-
dardinin tek tek ele alinip incelenmesi ¢ok zaman alici oldugundan, or-
tak noktalara deginmenin daha faydali olacagina inaniyoruz.

Bu giine kadar yayinlanmis ve tasari halinde olan peynir standart-
larindan sadece beyaz peynir standardinda, peynir teknolojisine, yani
isleme teknigine detayli bir gekilde yer verilmis olmasina ragmen, diger
peynir cegitlerinin ve siit mamullerinin standardinda isleme tekniginden
hic bahsedilmiyerek sadece «teknigine uygun olarak islenmesi sonucu
elde edilirs denilmektedir. Standartlarin homojen olmas: icin her mamu-
lin oOzellikle teknolojisi yeni gelismekte ve bOlgesel olarak yapilmakta
olan peynirlerin igleme tekniginin can alici noktalarini standartta be-
lirtmekte biliylik yarar vardir,

Standartta peynirleri siniflandirirken, gruplandirirken ve tiplere ayi-
" rirken bazi temel ilkelerin saptanmis olmasi gerekmektedir. Beyaz pey-
nir yaglarina gore ilk onte tam yagl, yagli, yarim yagh ve yavan olmnak
lizere 4 tipe ayrilmis ve bu tiplerde duyusal ozellik, asitlik, kuru maddedeki
tuz miktarina goére Ekstra, I simif ve II sinifa ayrilmigtir. Halbuki Em-
mental ve Gravyer peynirleri ilk once bir sinif sayilmis ve ondan sonra
vag miktarina gore iki tipe ayrilmistir. Ekstra kalite, I. swmif, II. smnif
CGravyer ve Emmental peynirine hi¢ rastlanmamaktadir. Ayrica eritme
peynirlerinde sade e;itme peyniri ve katki maddeli eritme peyniri diye
iki grup teskil edilmig ve kuru maddedeki yag oranlarina gore 4 tipe ay-
rilmigtir ki bunlar tam yagli, yagli, orta yagli ve az yagl olarak gec-
mektedir. Bu 4 tip icin sfoandartda belirtilen yag oranlari miktart beyaz
peynirin 4 tipi icin belirtilen yag oranlarindan farkli olmast dogal kar-
gilanabilir. Ancak ifade bakimindan beyaz peynirde oldugu gibi orta yag-
11 yerine yarim yagli, az yaglh yerine yavan tabirlerinin kullanilmasi daha
anlamli olacaktir. .

Beyaz, Emmental, Gravyer ve eritme peynirlerinde en cok bulun-
magl gereken su miktarlart belirlenmigtir, Beyaz ve eritme peynirinde
- % 60, gravyer de % 38 ve emmentalde % 40 tan fazla bulunmamasi ka-
rara baglanmigtir. Bu karar diger bir acidan peynirdeki kuru madde mik-
tarinl belirleme yoniinden Onemli olmaktadir. Ayrica standartlarda kuru
maddedeki tuz oraninin beyaz peynirde % 8-12, emmental ve gravyerde
% 3-10, eritme peynirinde % 7 den cok olmamasi éngérilmektedir.

Peynir standartlari incelendiginde bazi peynirlere islenecek siitlerin
pastdrize edilmesi gerektigi bazilarimmda ise, hemde cig siitten islenebile-
cegi belirtilmektedir., BOyle hallerde ve hatta pastorize edilinis siitten ig-
‘lenen peynirlerde bile enfeksiyon olabilecegi de diisiiniiliirse standarda
bakteriyolojik bazi kriterlerin konulmasinda yarar vardir. Zira kiirstimiiz-
de halen devam etmekte olan bir arastirmada 5 ve 6 aylik olgunlagmis
beyaz peynirlerde koli ve Bacillus ceraus varligi tesbit edilmigtir.

Beyaz peynir standardinin teknoloji ve piyasaya arz bollimiinde, pey-
nirlerin teneke ve salamura icinde olgunlagtiracagi, 36 ik veya daha
az kaliplar halinde salamura icinde pazara sunulacagi hiikmil yer almak-
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tadir. Ancak son senelerde peynir teknolojisindeki gelismeler ve beyaz
peynirin ihract s6z konusu olabilecegi dikkate alinirsa, beyaz peynirin
de, diger peynirler gibi, vakum altinda pléstik materyale ambalajlanip,
olgunlagtirilip piyasaya sunulmasi standartda belirtilmelidir.

Sert ve yari sert peynirlerin olgunlasmasi esnasinda dig ylizeylerin-
de arzu edilmiyen kif liremekte ve peynirde bilylik zararlara yol acmak-
tadir. Hatta bazen peynirin dig ylizeyinde ve icinde kiif {iremesinden
dolayr peynirler tiliketilemez hale gelmektedir, Bunlar1 o6nlemek icin
careler varsa da en etkini kimyasal maddelerin kullanilmasidir. Bu ba-
kimdan kiiflerin gelismesini O6nlemede cok  etkili olan kalium sorbat
preparatinin peynircilikte kullaniimasi standartlarda Ongoriilmektedir.

Ulkemizin bir cok ybrelerinde cesitli tip peynirler yapilmakta ve
hunlar o bolgede tiiketilmektedir. Orta Anadolu’da yapilan tulum pey-
nirini Bati Anadolu tiliketicileri hi¢ tanimamakta, Orta Anadolu tiike-
ticileri de batida iretilip tiiketilen salamurali tulup peynirini tanima-
maktadir. Bu 6rnek dil, mihalic ve diger bir cok peynirler icinde ge-
cerlidir. Bilindigi gibi, tulum ve dil peynirlerinin standardi hazirlan-
maktadir., Boyle peynir standartlarinin bolgesel olarak hazirlanmasin-
da kanimizca fayda vardir.

10 — SONUC VE GENEL TARTISMA

a — Standartlar tek tek dikkatlice incelendiginde smnif, tip, ka-
lite kavramlarmin kullanilmasinda baz1 karisikliklarin bulundugu go-
riilmektedir. Sit mamullerinin icerdigi yag miktarina gore tanimlarni-
masl bazen sinif bazende tip adi altinda yapilmaktadir. Ornegin, siit
tozu, pastérize siit, yogurt, yag durumlarina gore tiplere, halbuki beyaz
peynirde ise yag durumuna gore siniflara ayirma yapilmigtir. Ayrica tere-
yaginda kalite farkliligimi belirtmek icin siniflara ayrilmistir. Bu bakim-
dan standartlarda homojeniteyi saglama ve ayirimlari iyi yapma baki-
mindan mamul siniflarinin birl birine cok benzemesi halinde tip ve ce-
sitlere ayirmali, az benzeyenler ise cins olarak adlandiriimali ve kalite fark-
11l1gin1 belirtmek icin ise derecelendirilmeli, yani derece tabiri kullanil-
malidir.

Yukarda belirttigimiz kavramlarin standartlarda bol bol kullanil-
mast nedeni ile Gida Maddeleri Tiiziigtinde belirtilmis olandan daha
tfazla ve yeni, mal smifit yaratmistir. Kaliteye gore derecelendirme de
bunlara ilave edilince say1 hayli kabarmaktadir. Bu ylizden mallarin
kontrolii cok gliclesecegi gibi tliketiciye secme bakimindan pratik imkan
sagliyacagl da slphelidir. Bu nedenle sayilarin  azaltilmasinda fayda
olacagl diislincesindeyiz.

b — Sitit mamulleri standardinda bazi mamullerin imalinde kulla-
nilacak ham madde belirlenmis ve mamule isleme - teknigi de detayl
- sekilde verilmigtir. Fakat bazlarinda ise bunlarin hic birisine yer ve-

rilmemigtir. Ayricaligi onlemek icin kullanilacak ham maddenin cinsi ve

kalitesi ayrica teknolojinin ana ilkelerinden standartlarda kisaca bah-
sedilmesinin yararli olacagi kanisindayiz.
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¢ — Baz1 standartlarda kalite dereceleri belirlenmis olmasina rag-
men bazilarinda ise belirlenmemistir. Bir siit mamiiliinlin kalite dere-
celendirilmesinde duyusal ozellikler, koli belirtisi, toplam bakteri sayisi,
maya ve kiif, asidlik dikkate alinmis ise bunlarin puantajla degerlendi-
rilmesi ve nasil puan verileceginin de belirtilmesinde yarar vardir.

d — Standartlarinin bir ¢ogunda gerekli analiz yontemleri beraber-
ce yaymnlanmis, bazi analiz yontemleri ise ayri bir standart olarak mua-
- mele gdrmiigtiir. Bunlarin gozden gecirilerek mamul standardi ile bir-
likte veya ayri yayinlanmas: ilkesinin benimsenmesi gereklidir. Ayrica
bunlarin IDF standardi olup olmadigi ve ililkemizde uygulanabilirligi de
dikkate alinmalidir. :

Ulkemizde duyusal kaliteye geregi gibi ehemmiyet verilmedifi icin
standartlarda veya ayrica muayenelerde kullanilacak yodntemler belir-
tilmemistir. Kanimizea duyusal muayenelerde kullanilacak testlerin sap-
tanmasinda biiylik yararlar vardir. |,

e — Her standardin sonunda not olarak «bu standartda yer al-
miyan hususlar hakkinda gida maddeleri ile ilgili tiiziige gore islem yapilir»
denilmektedir. Bu giin gecerli olan Gida Maddeleri Tiiziigli cok eskidir.
intiyaclara cevap vermekten uzaktir., Bazi standartlarda oldugu gibi ti-
ziiglin de revizyona tabi tutularak giiniin sartlarina gore yeniden hazir-
lanip en kisa zamanda cikariimasi saglanmalidir.

f — Pastorize ve sterilize siit, ayrica c¢ig siit standardi pratikligi
ve uygulanabilirligi bakimindan tekrar gbdzden gecirilerek mecburi yii-
riirliige konulmalidir.

g — Standartlarda denetleme gorevinin nasil  yapilacagr belirtil-
mekle birlikte bu gérevi hangi kamu kurulusunun istlenmis oldugu be-
lirtilmemistir. Bilindigi gibi, gida maddelerini kontrol yetkisi ve gorevi
glinlimiize kadar cikartilan bir cok kanunlarla cesitli kamu kurulusla-
ring verilmigtir. Bu yiizden her kurulus kendi maddi olanaklari ile labo-
ratuvarlar kurarak verilen gidrevi yerine getirmeye calismaktadir. An-
cak yetkinin dagilmasi nedeni ile de bugiine kadar gida kontrolu ve de-
netimi hususunda etkin bir calisma yapilamamis ve hizmet ulagtiril-
mamigtir. Etkin hizmet gorebilmek icin gidalarla ilgili tlizlik ve stan-
dartlart yapma yetkisi Gida-Tarim ve Hayvancilik Bakanlifina veril-
melidir. Tiiziik ve standartlari yiiriitme ve ayrica gida kontrol gérevi
bu bakanligin biinyesinde olugsturulacak veya mevcut kuruluslara yap-
tirildig1 takdirde daha cok etkinlik kazanacaktir. Bu etkinligin devam
edebilmesi ve idael bir igbirligi i¢in gida kontrol gorevinde ziraatel,
veteriner, teknolog, mikrobiyolog ve Kkimyagerlerin calismalarl 0ngo-
riilmelidir,
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stUT URETIMINDE HAYVAN HASTALIKLARININ

YERI VE ONEMI

Giris :

Bilindigi gibi siit, uygun bir sekilde beslenen ve bakilan, asiri bir hiz-
mete tabi tutulmamas, saglikli, bagta inek olmak iizere diger hayvanlardan
her defasinda araliksiz bir sekilde ve tamamiyle temiz olarak sagilmak su-
reti ile elde edilen normal meme dokusunun beyaz, opak, likit halde ve
besleyici ozellikteki bir salgis1 geklinde tanimlanmir. Her nekadar, hic bir
gida maddesi canlinin hayatiyetini stirdiirmesi icin luzumlu besin unsur-
larimin hepsini kapsayamazsa da; siit (seliiloz hari¢c) biitlin ana besin ége-
leri ve metabolik olaylar icin liizumlu olan vitaminler ile iz elementler de-
nen mineral maddelerin hepsini yapisinda toplamis bulunan ve bugiin icin
hentiz esdegeri bulunmayan dogal bir besin maddesidir.

Ancak siitin tanimindan ve insan sagligi, beslenmesi ile ilgili degerin-
den soz ederken, siitiin elde edildigi canlinin tasidigl enfeksiyonlarin, siitii
sagan, igleyen ve tliketenler ag¢isindan gosterdigi tehlikeyi de gdz oniinde
bulundurmak gerekir. Cilinkii yukarida sayilan etkenlerin bir veya birka-
cinin varhigi ozellikle hasta hayvandan elde edilmesi sonucu siitte meyda-
- na gelen verim ve kalite diistikliBli ekonomik bir kayiba yol acacagi gibi
icerdigi pek cok zoonotik enfeksiyon etkenleri ile de insan sagligini olumsuz
ydnde etkiler. ’

I — a) Siitin insan Beslenmesindeki Onemi :

Bilindigi gibi bir besin maddesinin degeri, icinde protein, yag, karbon-
hidrat gibi ana 0geler ile birlikte, organizmanin metabolik olaylar icin lii-
zumlu olan vitaminler ve iz elementler denen mineral madde miktar: ile
orantilidir. Iste slit yapisinda bulunan yagi, proteini, karbonhidrat:, mine-
ral maddeleri, vitaminleri vb. maddeleri ile bugilin heniiz esdegeri bulun-
mayan tabii bir besin maddesidir. Siitliin insan gidas1 olarak degeri asagi-
da yapisina giren maddelere bakilinca sematik olarak daha iyi gériiliir.

b — Tiirkiye’de Yillik Siit Uretimi

Tiirkiye’de slit iretimi genel olarak daginiktir. Bu tiretim planh yapila-
mamaktadir. Aylara ve bhoigelere gﬁre ayricalik gostermektedir, Uretimin

¢
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Su %874
‘Kuru
Madde 9% 12,6

—

TABLO 1
_Sﬁtl‘in Bilesimi

Laktoz 9% 4,7

Yag % 3,7

Kazein % 2,63
Protein ———————| Albumin 9% 0,31

Azotlu Globiilin %.0,11

Maddeler 9% 3,4—

Protein olmiyan

Mineral Ca, Na, K, Mg ve eseri olarak’da
Maddeler % 0,75 - Fe, Cu, I vb.nin sitrat, fosfat ve kloriirleri

Gazlar : CQO: N, O:

Dié er Vitaminler : Bi, B, C
Maddeler
Bakteriler

‘ Koruyucu Maddeler

Gercek yag
(gliserin)

Yaga bagh —

maddeler

Lesitin

Kolestrol ;

Karotin

Vitamin
ADEK
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bu sekilde daginik ve plansiz olmasi halen var olan ve ileride kurulacak
olan siit isletmeleri icin olumsuz bir etkendir. Ayrica Ulkemizde gerekli
miktarda siit hayvant olmasina karsin hayvan bagina verim cesitli neden-
lerle istenilen diizeye cikmamistir, 1970 - 1974 yillari arasinda {ilkemizde
mevcut siit hayvanlar: sayisi ile sagilan hayvan sayisi ve siit tiretimi asagi-
daki taplolarda meveuttur. '

TABLO 2
Hayvan : Bag
Uretim : Ton

SAGILAN HAYVAN SAYISI

T

~Yallar Inek Kil Keci Tiftik Keci
1970 4.402.000 7.442.000 1.476.000
1971 2.382.000 7.364.000 1.378.000
1972 4.554.000 7.402.000 1.244.000
1973 4.736.000 7.535.000 '1.361.000
1974 4.844.000 7.603.000 1.315.000
ST URETIMI
TABLO 3
inek ba- Keci ba- T. Keci
Yillar inek . sina yil- K., Keci sina yil- T. Ke¢i basina
Ik verim ik verim yillik verim
(kg) -(kg) (kg)
1970 2.551.000 579,5 555.000 4.5 58.000 39,2
1971 2.535.000 578,5 549,000 74,5 55.000 39,9
1972 2,645,000 580,8 554.000 74,8 50.000 © 40,1
1973 2.747.000 580,0 562.000 74,5 58.000 40,6
1974 - 2.812.000 580,5 5'73.000 75,3 53.000 40,3
: CINSLERINE GORE HAYVAN SAYISI
TABLO 4 '

Yillar ~ inek Kil Keci Tiftik Keci
1970 12.756.000 15.040.000 4.443.000
1971 12.653.000 14.752.000 4.411.000
1972 13.045.000 14.820.000 3.643.000
1973 13.236.000 15.062.000 3.638.000
1974 - 13.387.000 15.190.000 3.556.000

NOT : Her yasta erkek ve disi hayvanlar kapsanmistir,

Tablolardan da anlagilacagl {izere zaman zaman siit iliretiminde artis

olmakla beraber bu artig siit veren hayvanlarin sayisinin artmasi sonucu
meydana gelmistir, Yani hayvanlarin tek basina verdigi sitit miktarinda

artls olmamgtir. Sagmal hayvan bagina diisen siit miktar1 580 kg/yil gibi

cok diistik bir rakamdir,




¢ — Tiiketim Acig1

Elde varolan bilgilere gore (GTHB. yayinlari) fiiretilen siitlerin 9% 25’i
icme siitli olarak tliketilmektedir. Yani son rakamlara gore sahis basina
- tiketilen stit 19.61 kg. dir. Bu duruma gore her sahsa 54 g/giin icme siitil
diiser. Kisi basina glinde bir bardak (250 gr) siit hesaplaninca yilda icme
siitiine ayrilan miktarin 3.650.000 tonu bulmasi gerekir. Bu durumda icme
slittl tliketiminin kisi basina 91,25 kg't bulmasi gerekecektir,

Tabiidir ki bu rakamlar sadece icme siitii olarak tiiketilecek olan mik-~
tarin hesabidir. Bir de yogurt, peynir, dondurma vb. gibi siit mamullerinin
imalati icin gerekli olan silit miktar: vardir. Mamuller icin de, gerekli siit

miktar: gozoniine alinacak olursa, tilkemizde yilda 14.600.000 ton siit tretil- '

mesi gerekir.

II — a) Tiiketim Aciginy Etkileyen Nedenler :

Tiketim acigin etkileyen nedenler yetermce siit tiretilememesinin ne-
denleridir. :

Bunlarinda basinda :,

— Hayvanlaun veriminin gerektigi sekilde olmamasi (siitcliliik 1slah1
acisindan)

-— Hayvan hastaliklarinin siit verimine etkisi,

— Hayvanlarin iyi beslenme ve iyi seleksiyonla yliksek verimli irkiarin
gelistirilmemesi,

— Biitlin bunlarin yaninda hayvanlarm bulundugu yerlerinde saglik
kosullarinin 1slah1n1 sayabiliriz.

b — Hayvan Hastaliklarmmm Siit Verimine Etkisi ve Bundan Tleri Gelen
Kayiplar :

Basta mastitis (meme yangisi) olmak fiizere bircok hayvan hastaligl
siit verimini olumsuz yonde etkilemektedir.

Her ne kadar, tiim hastaliklar verim diiglistinii etkiliyorsa da; gerek
lilkemizde tipik olmas: ve gerekse verimin disiisiinde cok belirgin bir et-
‘ken olmasi dolayisiyla bu konuda mastitise daha cok agirlik verilmekte-
dir. -

Mastitisli bir hayvanda siit liretiminin dﬁsﬁklﬁéﬁ ile yapilan bir aras-

tirmada giinde 39 libre siit veren bir inegin martitis sonucu ginlik iire-
timinin 10 ile 28 libreye kadar diistiigli gortilmustiir. (GAYLE- MOODY -
1959, 254 inek flizerinde arastirma)

Baska bir arastirmada yine mastitiste slit tiretiminin % 10 - 14,8 ara-’

sinda bir dlsls gosterdigi tespit edilmistir. (RING - 1969 mastitis etkeni
Streptococcus agalactiae)

Bir diger arastirma 92 inek tizerinde yapilmis ve verim distkligi
% 15,3 + 2,56 olarak kaydedilmistir, (DODD - OLIVER - 1959 mastitis et-
keni Staphylococcus pyogenes)
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Mastitisten baska sap hastalifl siit verimini % 25 -39 oraninda,
tuberculose, actinomycose, cesitli abseler ve yaralar siit verimini cok degi-
sik oranlarda ve kuskusuz olumsuz yonde etkilemektedir. Ayrica bunlar siit
firetim miktarmin yaninda sitiin kalitesini de bozmaktadirlar. (Ornegin
slitteki yag oraninda %. 0,57, laktozda % 0,77 oraninda diisiisler goriliir).

Siit veriminin disiikliigline ek olarak {ireticiyi bagta mastitis olmak
lizere tiim hayvani hastaliklar:1 ekonomik agldan bliylik capta e’ckller Soy-
leki; bir hastalik esnasinda :

— St tretiminde kayip,

— Inek kayiplari,

— Satilamayan sit,

-~ flac masrafi,

— Veteriner tlicreti,

— Normal ige ilave igler,

— Genetik potansiyel kaybina sebep olur,

Bu kayiplarin tek tek rakamsal kar§111klar1 lilkemizde ekonomist ve
istatistikciler tarafindan hentiz ¢ikarilmamistir, Ancak Amerika’da yapi-
Jan boyle bir arastirmada kaybin toplam 30.040.000 dolar oldugu hesaplan-
mis ve bu kaybin dokiimii de asagidaki sekilde yapilmistir :

— Siit kayb1 (iiretilememis olan) 15,540,000 dolar
— Inke kayiplari 6.250,000 »
— Harcanan antibiotik masrafi 3.125.000 »
— Veteriner hekim gideri , 1.000.000 »
— Satilamayan stit ' 1.000.000 »
— Tedavi nedeniyle satilamayan
siit ve normal ise ilave giderler 3.125.000 »
TOPLAM 30.040.000 dolar

¢ — Hayvan Hastaliklarmmdan Dogan Fkonomik Kayip :

Hastahklarm hayvanlarda % 15 kadar bir zarar ve verim azalmasina
neden oldugu, etken onlemlerle bu zarar giderilebildigi gibi veriminde
% 20 kadar arttig1 saptanmigtir, ' )

Bizde hastaliklarin meydana getirdigi ekonomik kaybi hesaplamak
istersek mevcut arastirmalardaki rakamlarla yuvarlak bir hesap yapma-
miz olanagi vardir. Soyle ki; tablo 2'de goriildiigu gibi 1974 yilinda
sagilan inek sayisi 4.844.000°dir. Inek basina yillik verimi ise Tablo 2'de
gorilen 580 kg dir. Buna gore yilda iiretilen slit miktar: 4.844.000X580=
2.809.520.000 kg dir. Daha oOnce sbylendigi gibi hayvan hastaliklarinin
% 15 verim diisiikliigline ve gerekli savasin yapilmasi halinde % -20 gibi
bir verim artisina neden oldugu gozoniinde tutulursa bu iiretimin % 35
oraninda bir artis gosterecegi, yani

2,809.520.000x35/100
bir artisin olacagl noktasina varllabilir.

Hayvan hastaliklarinin olusturdugu ekonomik kaybi diger bir yolla ve
genel olarak soyle hesaplamak da olasidir.




Yapilan aragtirmalarda koylerde sadece mastitis orani % 29, devlet-
te ise % 28 dir. Yani toplam olarak ineklerde % 57 oraninda. mastitis
tespit edilmisgtir. Toplam saglam hayvan 4.844.000 olduguna gore bunun
% 57 sinde yani,

'4.844.000X57 .
= 2.716.080 adedinde

100
mastitis oldugu ortaya cikiyor. 2.716.080 Adet inegin verecegi siit ise
2.716.080x580 kgr. dir. Bu da bize ziyan olan siitiin miktarini eldeki ra-
kamlara gore verir. Bu da mastitisten dogan ekonomik kaybi ortaya cika-
rir.

d — Siit Uretimine Etki Eden En Onemli Meme Hastaligi-Mastitis :

Mastitis, meme salgl dokusu (parankim) veya bag dokusu veyahut-
ta her iki dokunun da zarar goérdiigli meme yangisi olup, siit verimini ce-
sitli oranlarda etkileyerek bazen ve zaman zaman tamamen kesilmesine
dahi neden olan meme hastaligidir. Mastitisli ineklerden sagilan ve siit
endiistri bolgelerinde toplanan bulamik siitler, temiz siitlerle karsilaginca
bunlarin bulasmasina ve cegitli §ek11de bozulmasina yol acgarak bliylik
ekonomik kayiplara neden olur. ! )

Esas sebebi bircok mikroorganizma olan mastitisin nedenleri cok
cesitlidir. Sayisiz mikroorganizmalarin  yaninda memenin yaralanmasi,
ezilmesi, kotii hava sartlari, inegin bilinyesindeki fizyolojik degisiklikler
ve hatali sagim da mastitise yol acar. Bu.hastalikta etken mikroorganiz-
malarin bazilari, ‘

— Str. agalactiae

- — Str. dysagalactiae -(Brken teghiste tedavisi miimkiin)
— Str. uberis (Erken teshiste tedavisi miimkiin)
— Corynebacterium pyogenes

— Bunlara ilaveten 25 ten fazla mantardir,

Yukaridaki etkenlerin yaninda insanlarin sebep oldugu mastitisleri
de ihmal etmemek gerekir. Baz1 mastitis vakalarinda bakici ve sagicilarin
enfeksiyonlu oluglari (Ornegin insanlarda siddetli anjin veya kizil has-
taligina neden olan Streptecocci tiiril, pneumococcus vb.) da bir masti-
tis etkeni olabilir.

Mastitislerde enfeksiyon genellikle meme basi kanal yoluyla meydana
gelir. Bakterilerin biiylik cogunlugu sagilan siitiin ilk birkac damlasi ig¢in-
de bulunur. Mastitislerin olusumunda birinci sart memebas: kanalinin
asagl kisimlarindaki bakterilerden bazilarinin biitlin kanal boyunca nii-
fuz ederek meme bagl boslugu icin dolmasidir.

Genellikle mastitisli bir memeden alinan siit numunesmde birden cok
m1kr001gan1zma izole edilebilir,

Hastalik etkenlerinin meme dokusuna giriginin ikinei sekli kan yolu
ile (haematogen enfeksiyon) bulasmadir, Bu cogunlukla tuberculosis,
brucellosis ve sap gibi hastaliklarda gorliliir.
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Mastitis enfeksiyonlarinda ticlincii yol meme basi derisindeki siyrik
yara ve berelerden olusan yara enfeksiyonu ve lenfojen enfeksiyonudur.

Mastitisin esas etkenlerinin yaninda hastalifin olusmasinda rol oy-
nayan yardimeci ve hazirlayici etkenlerde meveutur. Soyle ki;

— Hijiyenik olmayan yagsama durumlari: Ahirlarin dar, alcak, havasiz
cok sicak veya cok soguk olusu, ahirlarda nemin cok yliksek, hava aki-
minin yetersiz ve diizensiz olmasl, zeminin bozuk olusu vb.

— Memelerde bulunan yapihs bozukluklari: Sarkik, gevsek ve sallanan
memeler ve meme baslarinin  uzun olusu, meme basi sfinkterinin cok
gevsek veya cok siki ve meme bagi deliginden ¢ok yukarida olusu masti-
tislere yardimci anomalilerdir., Ayrica meme basi kanalinin lumene bakan
yiiziiniin enine, uzunluguna derin kivrimlhi olusu da enfeksiyon etkenleri-
nin bu kisimlarda iiremesine neden olur,

— Siit aliminin durgunlagsmasina neden olan olaylar: Dilizglin yapilmayan

sagim, ineklerin tasinmasi esnasindaki diizensiz sagilmalar, memelerdeki -

yaralar, catlaklar vb, olaylar sonucu memenin iyi sagilmamasi ve siitiin
birikimi. Bu gibi hallerde siit kanallarina daha onceden girmis olan
etkenler digar1l atilmayip hizla lireyerek mastitis yaparlar,

— Biitiin bu yan etkenlere ilaveten bir ‘de mastitis olaylarini arttirie:
nedenler vardir. Ornegin: yaslilik, laktasyon devri, katitsal faktorler
hormonal dengesizlikler ve genel hastalik durumlar: gibi. ‘

Ayrica TBTAK - tarafindan desteklenen VHAG-24 sayili aragtirma
projesi cercevesinde bakteriyolojik olarak 3 yillik silire icinde meme lo-
bundan alinan siit numunesi ile mezbahadan alinan 116 meme dokusu
incelenmistir.. 1052 slit numunesinden kiiltiir medodlar: ile 672. bateri
kiiltlirii elde edilmigtir. Bunlardan 559'u (% 89) cesitli saf ve 73U (%
10,8) karigik bakteri tiirleri olarak bulunmustur. Tespit olunan 599 saf
bakteri kiiltliriinden  392’si (% 65,4)  Staphylococcus, 47si (% 17,8)
Streptococcus pyogenes, 12’si (% 2) Streptococcus uberis, 3'i (% 0,5)
Streptococcus dysgalactia, 134 (% 2,2) Streptococcus agalactiae, 49u
(% 0,2) E. coli, 83’1 (% 14) C. pyogenes olarak izole edilmistir,

Mezbahalardan alinan mastitis .sttpheli 116 meme dokusundan izole
edilen etkenler ile oranlari agagldadn' H ,

Uretilen Etken Meme dokusu Sayist % Orani
Streptococcus pyogenes 1 ; 9,6
Staphylococcus 21 18,2
C. pyogenes .10 - 8,6
E. coli : . 16 . 13,8
KRarigik 19 16,4
Ureme yok 39 33,6
116

Ozetle : Yapilan arastirma sonucu izole edilen‘ mastitis etkenlerinin
cesidi diger bircok arastxrmacllar}n da  bildirdiklerine uygun olarak
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Staphylococcus, Streptococcus, C. pyogenes, E. coli ve bunlarin karigik
enfeksiyonlari olarak tespit edilmistir. Izole edilen mastitis etkenleri
arasinda % 65,4 oraninda olmak t{izere Staphylococ’lar bagta gelmekte-
dir. Baz1 arastiricilar, antibiyotiklerle mastitis savasi sonunda Coliform
mastitislerin oraninda bir artis oldugunu ileri slirmektedirler.

Mastitislerin Klinik 6zellikie1'i

Mastitisler belirgin bir araz gosterdikleri gibi farkedilmiyecek ka-
dar hafif olarak da seyredebilirler. Bunlardan belirgin araz gosteren
lere klinikal mastitis arazi, belirgin olmayanlara da subklinikal veya kro-
nik mastitis denir. Subklinikal mastitisler cogunlukta olup, bunlar Kkli-
nik olarak kolayca farkedilemediklerinden mastitis etkenlerini tasiyan
ve yayan birer kaynak durumunda olurlar ve daha tehlikelidirler. Mas-
titisleri akut, subakut ve kronik vak’alar seklinde de siniflandirmak
mimkiindiir.

Mastitislerin degisik formda olusu, diger sartlarla birlikte etkenin
tiirtine bagldir. Ornegin : Str. agalactiae’nin sebep oldugu mastitler
normal olarak subklinikal veya hafif klinik vak’alar halinde gorilir
Diger taraftan gram-negatif amiller siddetli klinik araz gosteren mas-
titlere sebep teskil ederler. Belirgin klinik araz gostermiyen mastitlerde
stitte lokosit sayimi veya klorid-laktoz oraninda bir artis meydana gel-
mekle yetinildiginden bunun ancak laboratuvar muayeneleri ile tanin-
mast mimkiin olmaktadir. Zira meme dokusu ve siit sekresyonu gorti-
niiste normaldir. Hafif klinik vak'alarda sekresyonda mikroskopik degi-
siklikler ve bununla birlikte, az veya cok meme dokusunda palpasyonla
anlasilabilen anormal durum meveuttur. Ancak, akut mastitlerde go-
rillen meme sisligi, yangl, agri ve kizariklik mevcut degildir. Bboyle me-
menin sekresyonu gsiyah bir zemin iizerinde tetkik olundugunda anormal
renkte sulu, bliylik ve kiliclik yumusakciklar ihtiva ettigi ve lezzetinin tuz-
Iu oldugu; memenin elle yoklanmasi ile parankim dokunun az cok at-
rofik ve/veya sertlesmis oldugu anlagilir,

Orta siddetli veya siddetli mastit vak’alari (akut mastitis) siit sek-
resyonunda belirgin bir degisiklik, parankim dokuda yangi arazl ve az
cok belirgin sistemik reaksiyonlarla kendini gosterir. Stitteki degismeler,
cogunlukla kazeinden olusan kiiclik tortulagmalar ve slitte lokosit sayi-
sinin  artigt seklindedir. Siddetli vak’alarda artan Ilokositler siitte sari
bir cokelti meydana getirirler ve muhtemelen kirmizi kan hiicreleri bu-
nunla karismis halde belirgindir. Ozellikle, C. pyogenes’ten olugan mas-
tit vak’alarinda yukarida arzolunan sediment yesilimsi veya sarimsi
yvesil renkte ve cok kotli kokuludur. Diger bazi vak’alarda sekresyon ka-
nali serum goriintisiinde olup, ¢okelti (sediment) meveut degildir. Bu
durumda sekresyon asgari miktara dlsmiistiir, Ve nihayet bazi vak’alar
vardir ki sekresyon sarimsi serdz bir mayi halinde veya parlak cerahat
pihtilarim havi berrak bir serum gorliniigiindedir., Memedeki degisme
giskinlik, meme derisinin gergin sert, kuru ve kirisik olusudur. Gangren -
li mastitlerde meme basi tabanindan itibaren uca dogru cepe cevre
mavimsi veya yesilimsi bir renklenme ve meme cildi iizerinde belirgin

sinirli, sert, kosele gibi odaklar goriiliir. Memeden salgilanan sivi siya-
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hims1 yesil olup, fena kokuludur. Akut mastitlerde agri genellikle mev-
cuttur. Hayvanin genel durumundaki bozukluk, beden 1sisinin 42°C ye
kadar yiikselisi, nabizin 100 veya daha yliksek olugu, istihanin yoklugu,
hizll solunum, hayvanin kambur ve titrek durusu, ruminasyonun hisse-
dilmeyisi, yatmay1 tercih edigi ve baz vak’alarda arka ayaklarda pare-
lis meydana gelisi ile karakterize olunabilir. Her ne kadar C. pyogenes
enfeksiyonlarinda karakteristik bir koku hissedilirse de klinik bulgu-
lara bakilarak enfeksiyon amili hakkinda kesin bir sey sdylemek miim-
kiin olamaz. Aragtirmalardan alinan sonuclara bakilirsa, orta ve siddet-
1i mastit vak’alari yil boyunca ayni oranda goriilmemektedir. Siddetli
vak’alarin cogunlugunun, hayvanlarin daha ziyade ahir rejiminde bu-
lundugu Kasim-Mayls arasinda ve oOzellikle buzagilama sezonunda go-
riildiigli anlagilmaktadir,

Tuberculosisle ilgili mastitler
Tamitict Ozel granulom  sekillenmesi ile kolayca teshis edilirler.
Actinomycosis’le ilgili mastitler. :

Hastalik cogunlukla 1 lobda goriillir. Hasta meme lobu cok biyiir ve
bazl olaylarda iizeri girintili cikintilidir. El ile yoklaninca meme doku-
su icinde mercimekten findik biiyiikliigiine varan sert diigtimler- hisse-
dilir. Bunlardan bazilari ortalarindan irinlesir.

Yapilan arastirmanin klinik  yoklamalarinda tespit edilen mastit
olaylaii % 62,1 oraninda 1 meme lobunda, % 27,2 oraninda 2 meme lo-
bunda, % 9,2-1,7 oraninda 3—4 meme lobunda bulunmustur. Hasta me-
melerin cegitli loblarindan biliylik cogunlukla degisik etkenler tiretilmesi
galaktogen (meme basi kanali yolu ile) enfeksiyonun on planda gel-
gini kanitlamaya yeterlidir.

e — Siit Verimine Etki Eden Diger Hastahiklar :

Siit verimine en cok etkileyen hastalik daha o6nce de sylendigi gibi
mastitisdir. Ancak yapilan arastirmalarda diger bazt hastaliklarin da
siit verimini etkiledigi ortaya cikmistir, Ornegin sap hastalifinda (bu
hastalik nedeniyle mastitis sekillenir) st kaybi % 25-30 arasindadir.
Ayrica tuberculose ve actinomycose’da da slit verimi diiser. Ancak tb.de
stit veriminden ziyade hastaligin insan ve diger hayvanlara bulagsmas:
tmemlidir. Bu gibi durumlarda da st verimi degisik ylzdelerde diiger.

f — Hayvan Hastaliklarmin insan Sazligi AciSindan Onemi :

Daha Once de sdylendigi gibi slit her yagtaki insan icin cok degerli
bir besin maddesidir. Ancak bunun yaninda mikroorganizmalar icinde
gayet uygun bir treme ortamidir. Siite bulagsan mikroorganizmalar hiz-
la iirerler bu turlil sttlerin tiiketimi sonucunda cesitli zoonoselar (hay-

vandan insana gecen hastaliklar) insanlara bulasir. Siitte lireyen mik-

roorganizmalar stitteki besin maddelerini parcaladiklarl icin siitlin de-
gerini digiirdiikleri gibi salgiladiklar1 toksinlerle de insan sagligini bo-
zarlar,
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;

icerisinde bu tip mikroorganizma (zoonotik enfeksiyon etkeni) bu-

lunan siit veya {lirtinlerinden insanlara gecebilecek hastaliklar: soyle si- -
saliyabiliriz.

— Sagir cicegi virusu (Poxvirus bovis)

— Kuduz (Lyssa)

— Sap (Aphthoza epizootica)

— Uzak dogu ensefaliti (Far eastern encephalitis)

— Reoviruslarin olusturdugu viral enfeksiyonlar (Respiratory
Enteric-Orphan grubu REOUIRUS)

— @ hummast (Coxiella burneti isimli Richettisia)

— Actinomycosis (etken Actinomyces bovis)

— Anthrax (Charbon etken Bacillus anthracis)

— Salmonellosis

— Tuberculosis

—- Brucellosis

— Staphylococcal enfeksiyonlar

— Leptospirosis

— Toxoplasmosis

IIT — Siit Kaybma Neden Olan Hayvan Hastaliklar fle Ilgili Onlem
Ve Oneriler :

iyi kaliteli ve mikroorganizmalardan yoksun slit ancak saglikli inek-

lerden ve saglam memelerden alinabilir. Bunun da baslica sartl temiz- .
lik ve hijiyendir. Planlanan miktarda yani yeterince siit iiretiminde ya-
pilacak baslica islemleri sOyle siralayabiliriz :

12

— 1yi beslenme ve iyi seleksiyonla yiiksek verimli kiiltiir wklari-
mn gelistirilmesi,

— Hayvan basina verimin laktasyonda, meveut durumun 4,65 ka-- -
tina ulagtirilmasi, (bu deger normal sgartlardaki kiiltiir irk: hay-
vanlarinin laktasyondaki verimidir)

— Hayvan bakimi yérlerinde gerekli hijiyenik kosullarin saglanmasi
damizlik hayvan, yem ve elvensh -ahir ve sogutma- te51s1er1n1n
saglanmasi,

— Salgin hayvan hastaliklarinda gerekli savasin yapimasi.

— Cikan hastaliklarin yayilmadan ©Onlenmesi,

— Siitle ugrasanlarinda sik saghk kontrolundan gecmesi, kendi-
lerinin hijiyen konusunda egitilmesi,

— Ayrica mastitisli hayvanlardan, 6zel olarak hastalar digerlerin-
den ayrilmali, -

' Mastitisin surpye disardan girisini Onlemek icin digardan yas-
11 inek satin alinmamali ve olanaklar cercevesinde bireyler ken-
di icinde yetistirilmelidir,

Kalitsal meme bozuklugu olan inekler damizliktan cikarilma-
malidir, hayvanlar siirekli olarak yhksek proteinli yemlerle bes-
lenmelidir. il




-

Sonuc olarak; siit sifircihginda  gercekten bir sorun olan, bagta
mastitis olmak {izere slit verimini olumsuz yonde etkileyen tiim hayvan
hastaliklar: ile bagta veteriner hekimler olmak {izere, iireticiler ve ko-
nuyla ilgili herkes elele vererek sorunu coziimlemelidir. Bu co6ziimde de
var olan laboratuvarlardan yararlanilip, mastitis programlari, hiicre
sayimi servisleri, saf kan veya melez siit sigir1 yetistiriciligine daha faz-
la agirlik verilmelidir,
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SUT TEKNOLOJISINDE KULTUR KULLANIMI
VE SORUNLARI

1. GIRis

Mikroorganizmler, diinyada var olan en biliyiik dogal kaynaklardan
birini olusturmaktadirlar. insanliga. Dbiiylik yararlari dokunmaktadir.
Bu yararlar sayilmayacak kadar coktur. Eger mikroorganizmler yok ol-
salardl diger canlilar yasamalarini devam ettiremezlerdi, Mikroorganizmler
faaliyetlerinin ¢ogunu insanlarin direk kontrolundan uzak olarak yapar-
lar. Onlar, 6lmiis olan bitki ve hayvan artiklarini temizleyerek, diinya
'yiiziim'in kaplanmamm dnlemektedirler. Insanlarin kontrolu altinda da,
bizim kendi olanaklarimizla gerceklestiremeyecegimiz bir cok isleri ba-
sarmaktadirlar. Gida endiistrisinde kaliteli veya kalitesiz mamiil madde
tretimi buyilk Olciide mikroorganizmlerin calismalarina baghdir. Ilac
sanayii ve kimya endiistrisinde de cok genis kullanma alanlari vardir.

Siit, canlinin' diinyaya gelisinden yasam diizeninin son anina kadar
gereksinme duydugu tiim besin maddelerini yapisinda dengeli ve oldukca
yeter miktarda bulundurmaktadir. insanlar icin en miikemmel besin mad-
desidir. Gidai degeri yiiksek olan siit, mikroorganizmler icin de cok iyi
bir cogalma ortamidir. Inekten sagildigi anda bazl  mikroorganizmleri
iceren siite, daha sonra gordiigii islemler esnasinda da bulasma olmak-
tadir. Siitlin mikrobiyolojik yapist dort bakimdan onem tagimaktadir;

A, Sitiin icerdigi mikroorganizm sayist ve cinsleri, onun sihhi kali-
tesi ve hangi mamiile iglenmesi gerektigi hakkinda bilgi vermektedir.

B. Mikroorganizmler uygun c¢ogalma  sartlarinda, siitteki yag, pro-
tein ve karbonhidratlar:1 pargaliyarak, Uriinii bozabilmektedir. '

C. Siit patojenik mikroorganizmlerin barmnagl ve hatta bazanda
kaynagi olabilmektedir.

D. Saprofit bazi mikroorganizm gruplarl siit ve mamiillerinde kalite,
tad ve aroma icin gerekli olan Kimyasal maddeler iiretilebilmektedirler.
Stit mamiillerinde arzu edilen tad ve aromalar bu mikroorganizmler tara-
findan {liretilmektedir. Ayrica, mikroorganizmler, siit bilesenlerini ekono-
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mik bakimdan daha Kiymetli {iriinlere cevirebilmektedir. Mikroorganizm-
lerin bu o6zelliginden yararlanilarak endiistriyel capta degerli {irilinler
. iiretme olanagl vardir. Diger taraftan ekonomik degeri olmayan siit en-
diistrisi artik maddelerini akarsu veya gollere atilmadan 6nce stabil rksit
maddeler ve mekruh olmayan bilesenlere cevrilmeleri gerekir. Burada da
en biiyiik gorevi mikroorganizmler yerine getirmektedir.

L. sgT VE MAMULLERINDE KALITEYI TAYIN EDEN FAKTOR-
LER VE BU ACIDAN ULKEMIZDE DURUM

Sit ve mamullerinde kaliteyi olusturan faktorleri genel olarak S0y~
le siralayabiliriz;

A. Hammadde slitiin bilesimi ve niteligi :

Stit mamiillerinin kalitesi, onlarin islendikleri ¢ig materyal olan sii-
tlin bilesim ve kalitesine siki sikiya baglidir. Her siit tirlinii icin en uygun
bilesimdeki hammaddeli siitii secmek gerekir. Ustiin kaliteli mamiil el-
de etmenin ilk temel garti, liretimde {istlin kaliteli stit kullanmaktir, Dii-
slik kaliteli ¢ig siitten, ne kadar bilgili ve hassas calisilirsa calisilsin iis-
tiin kaliteli iirtin elde etmek mimkiin degildir.

~ B. Pastorizasyon ve kiiltiir kullanma :

Bilindigi gibi paé‘cﬁrizasyon; stitiin dogal niteliklerine fazla =zarar
vermedern;, patojen mikroorganizimlerin tamaminin, diger miknroorga-

nizmlerin de biliylik bir cogunlugunun sicaklikla tahrip edilip sogutul-.

mas1 suretiyle, emin ve dayanikli bir hale sokulmas: islemidir. Mamiille-
re iglenecek siitiin, pastérizasyonla iliskileri lizerinde durulan cok sayidaki
bilimsel arastirmalar, hangi mamiil madde olursa olsun, yapilacagl ham
maddenin pastorize edilmesinin gerekli oldugunu savunmaktadirlar.
Hatta bazi tilkelerde bu husus yasalarla zorunlu kilinmigtir.

Ancak, pastorizasyonun bilinen {iistiinliiklerine karsilik, pastorize
edilen hammaddeden yapilan iiriinlerde tad ve aroma noksanligl meyda-
na gelmektedir, Noksanliklar: giderebilmek icin, hammaddeye, arzu edi-
len tad ve aromayl saglayacak mikroorganizmleri iceren kiiltiirleri ilave
etmek gerekmektedir,

Kiltir kullaniminin diger bir faydast da, siit endiistrisinde randunani ar-
tirmasidir.

C. Mamiillere islemede fabrikasyon sisteminin uygulanmasi :

Siit endiistrisinde fabrikasyon sisteminin uygulanmasiyla, siit ma-
miillerinin iglenis  kapasiteleri artmakta, mamiillerin standardizasyon
olanag1 gerceklesmekte ve kaliteleri ylikselmektedir, Ayrica pazarlama
kolaylagsmakta ve halkin siit ve mamiillerinin kalitelerine karsi giiveni
artmaktadir. Bunlara ilaveten fabrikasyon siit endiistrisinde maliyetin
diistirtilmesinde rolu olan artik maddelerin israfin onlemekte ve onla-
rin degerlendirilmeleri olanagini saglamaktadir.
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- D. Bilgili eleman :

insan, mikroorganizmlerin yoneticisi olarak cok seyler 6grenmek zo-
rundadir. Mikroorganizmlerin faydali olanlarini en etkin bir sekilde calig-
tirabilmek, zararli olanlarin, zararlarindan korunabilmek, onlari c¢ok iyi
tanimakla mimkin olur. Bilgi yardimiyla, kontrol mevkiinde bulunan
kimse, elemanlarimni amaca gore secebilir. Idareci bu sayede, emrinde
caliganlarl en uygun sekilde degerlendirebilir, hangi elemanin hangi iste
en verimli olacagina karar verme yetenegine sahip olur. Bilgisiz idareci,
emrinde caligan elemanlar ne denli isinin ehli olursa olsun, onlari usulune
uygun sevk ve idare edemiyeceginden, onlarin yarar yerine zarar getir-
melerine neden olur. Siit ve mamilleri liretiminde- gérev alan teknik ele-
manlar, kalitell mamiil liretimini saglayan mikroorganizmlerie, bozukiuk-
lara neden olan ve hastalik yapan mikroorganizmleri iyi tanimak zorunda
oldugu gibi, onlarin yasama ve cofalmalarima etkili olan faktorleri de
bilmekle yiliktimitidiirler. Ancak bu taktirde onlari kontrol altina alabile-
cek metodlar geligtirilerek uygulanabilir.

Sayilan faktoérler bakimindan #lkemizdeki durumun bir degerlendir-

mesini yaptigimizda, soyle bir manzara kargimuiza cikmaktadir :

Ulkemizde stit; inek, koyun, keci ve manda olmak iizere 4 ayr cins
hoyvenden elde edilmektedir., Bu hayvanlarin siitleri bilegim bakimindan
dnemli élclide birbirlerinden farkhdir, Bu giin hayvancilifin geligtidi iilke-
lerde siit hayvant denilince inek akla gelmektedir. Diger hayvanlar séz ko-
nusu degildir, s : )

Ulkemirde slit fivetimi, yetersiz ve dengesiz oldugu gibi istihsal edi-

gini koruyamamealkta, hatta kbl savtlann ortak etkileri sonunda saflifi-
miz bile tehdit edecek duruma gelmelktedir. Ulkemizde siitlin kalitesini
s

.

en etkenleri dort ana grupta toplamak miumkindir

1. Sit hayvani saghgi

i

Bu gin Tirkiye'de hayvan saglifi sorunu  coziimlenmemigtiv, Biitiin
agiriigt ile ortadadir. ¥Haliteli stit ancak saglifl yerinde olan hayvanlar-
an elde edilebi Almmacak etkili onlemlerle bu sorznun coéziimlenmesi

{iretinm teknigi :

ok stiylemek gerekir ki Tirkiye'de, siit tivetim teknigi cok ilkel-
gl ¢

siminde, stit Uretim tekniginin cok biyilik yeri ve &ne-
mi her tniine gelenin yaptigl bir is olmaktan cikartil-
i kimseler bir efitim ve Ggretime tabi tutulmalidir.




3. Siutliin muhafazasi :

Siitliin dogal niteligini koruyabilmenin baslica caresi, bakteri faaliyetini
frenlémektir., Bakteri faaliyetinde de siitin sicakiii 6nemli rol oynadi-
gindan, siitii sagar sagmaz hemen sogutmak gerekir. Tirkiye'de stit iire-
timinin bol oldugu yaz aylarinda havalar cok sicak olmaktadir. Mikroor-
ganizmlerin cogalmasina uygun sicaklik, stit lirtintimiiziin 6nemli bir kis-
minin bir kag¢ saat icinde bozulmasina neden olmaktadir. Batida oldugu
gibi yurdumuzda da mekanik sogutuculara genis yer verilmesi, siitlin
hizla bakterlerin rahat calisamiyacagl derecelere diisiiriilmesi gereklidir.

4, Siite yapilan hileler :

Siitlerimizin kalitelerinin diistik olmasinda maalesef yapilan hilele-
rin de biiylik rolu vardir. Tiirkiye'de siite yapilah hileler pek c¢esitlidir,
Genel olarak cesitli ve yaygin olan hileleri 4 gruba. ayirmak yerinde olur :

a) Gortinimii dizeltmek igin yapilan 'hileler,

b) Kesilmeyi Onlemek icin yapilan hileler,

¢) Miktar1 artirmak icin yapilan hileler

d) Sitin kiymetli maddelerini azaltmak icin yapilan hileler,

Kaliteli siit. tiretimi icin, silite yapilan hilelerin de 6nlenmesi gerek-
mektedir. Burada da en etkili faktor kanaatimizca egitim ve Ogretimdir.
Siit iiretici isin sorumlulugunu hissedebilecek, vicdani muhasebesini ya-
pabilecek sekilde bilinclendirilmelidir. Ayrica alici da kaliteli iiriinti tak-
dir edebilecek bilgiye sahip olmahdir. Siit aliminda kaliteye prim ve-
rilmek suretiyle, diiriist calisan fiireticinin alin teri degerlendirilmelidir.
Bunlardan bagka, gliniin ihtiyaclarina cevap verebilecek yasal onlemler
alinmali ve bunlar1 etkili bir sekilde uygulayacak kontrol sistemi kurul-
malidir, '

Siit ' trtintniin islenmesi acisindan, yurdumuz sﬁtgﬁlﬁgﬁnﬁ genel
olarak ii¢c grup altinda toplamak miimkiindiir.

1. Aile Siitcultigi : Sittciiligiimiiz bugiin de aile stit¢iiliigiinden
kurtarilamamigtir. Cogu kez her ciftci ailesi iiriinlinii mamiillere kendisi
islemektedir. Bu yerlerde elde edilen siit, her tirlii bilgiden yoksun ka-
dinlar tarafindan, mutfagin, ahirin veya samanligin bir kosesinde deger-
lendirilmektedir. Tabiatiyla bu kosullar altinda elde edilen siit ve mamiil-
lerinde kalite aramak beyhude olacaktir., Care vlarak iireticiyi, yalniz siit
tiretimi ile gorevlendirmek zorunludur. Ureticinin triini degeri fiatina
alinarak, modern tesislerde ilmin potasinda degerlendirmek gerekir.

2. Mandira ve imalathane Siitetiliigii : Bu safhada, imalat ev cati-~
sinin gizliliginden cikartilip nisbeten bir imalathane hiiviyet ve sorumlu-
luguna biirtinmistilr. Bunlarda imalat hacmi bir hayli geligtiginden ka-
liteli ve standart mamiill madde ilretim olanagl dogmustur. Bununla be-
raber bu safha, aile siitcliliiglinden modern slit endiistrisine gecis safha-
sidir. Artik mandira ve imalathanelerin yerini modern siit fabrikalarina
terk etmesi gerekmektedir,

3. Modern Siit Endiistrisi : 1971‘ yilindan itibaren, siitciiliik sorunla-
rumizl ¢ozecek, sorumlulugunu yiiklenecek ve ozel sektore klavuzluk ya-
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pacak olan Siit Endiistrisi Kurumu, yurt diizeyinde, endiistriyel manada
bir orgiitlenme icindedir. Bu giin, yurdumuzda Kuruma ait istirakleriyle
birlikte 46 adet modern siitciiliik tesisi isletmeye acilmigtir. Yirmiden
fazla siitctilik tesisi de ozel sektdér tarafindan kurulmustur. Uzun bir ih-
mal devresini takip eden bu fabrika kurma faaliyeti konunun Oneminij
kavrayamiyan kimseler tarafindan olumlu karsilanmayabilir. Ancak Tir-

kiye'nin 1/27i biiyiikliiglinde arazi varligi  olan,ylzoletimii bakimindan.

Konya ilimizden daha kiiciik bulunan Hollanda’da 290, ayni sekilde- Bel-

cika’'da 130, Almanya’da 1254, Fransa’da 2746 adet kurulu modern sit te-

sisleri bulundugu dikkate alinirsa, bu - iilkelere gdre daha cok zirai ka-
rekter tagiyan {ilkemizdeki calismalarin heniiz baglangic safhasinda ol-
dugu gercegi ortaya cikar, Konu slit Uriintumiizii igleme yoniinden ele ali-
- nacak olursa, toplam siit liretimimizin % 10 gibi ¢ok az bir kismi, modern
stitclilik tesislerimiz tam kapasite caligtiklari kabul edilirse bu kurulus-
larda degerlendirilebilecektir. Yaklasik bir hesapla toplam siit {irtini-
miiziin de % 9071, piyasaya arz edilen siit tirtintimiiziin de % 82’si ortada
kalmaktadir. Uretilen siitiin Hollanda’da 9% 89,39'u, Almanya’da % 84,3'i,
italya’da % 74,1'i, Fransa'da ise % 64,6's1 modern kuruluslarda degerlen-
dirilmektedir. Verilen rakamlarla yurdumuzdaki deger Kkarsilastirilirsa
modern siitclilik kuruluslarina kavusma yolunun daha baslangic nokta-
sinda  bulundugumuz kolayca anlagsilir.

Modern sliteililiik tesislerinin  kurulmasindan once, inga edilecekleri
bolgelerin icinde en uygun yerin secilmesi, piyasa sondajlar1 yapilarak
fonksiyon ve kapasitelerinin saptanmasi, her konuda bu alanda egitim
ve Ogretim yapan kuruluslarla isbirligi yapilmasi zorunludur. Mevecut te-
sislerin kurulus ve calistirimasinda bu kaidelere geregi gibi uyuldugu
kanaatinde degiliz. Bagarili iiretim i¢in, gerekli sartlarin eksiksiz yerine
getirilmesi zorunludur. '

Ulkemizde buglin siit {irfiniind mamiil maddelere islemede pastdrizas-
yon buna bagll olarak ta kiiltiir kullanma islemi hi¢c uygulanmamakta-
dir. Cesitli siit mamiillerinin tad ve aromalari1 yabani mikroorganizmlerce
tayin edilmektedir. Ozellikleri bilinmeyen bu mikroorganizmlerin kontrol
olanag1l yoktur. Netice olarak mamiil maddelerin kalitesi tesadiiflere bagh
kalmaktadir. Siit Teknolojisi ileri filkelerde, mamiil maddeler iretiminde
kiiltirler kullanilmakta ve tesadiifler tamamen ortadan kaldirilmaktadir.
Bu iilkelerde kiiltlir kullanmak suretiyle bugiin tek siit mamiilliniin, or-
negin peynirin 400’den fazla cesidi geligtirilmistir.

Siit endiistrisi, hammaddesi siit olmakla beraber, cok degisik diizen-
lerin cesitli ihtisas gruplarmmin gorev aldig1 genis ve muazzam bir endiist-
ri kolu halini almistir, Ilgili fakiilte ve meslek okullarinda verilen bir-
kac kredi saatlik genel derslerle siit endiistrisinin her kolunda goérev
alacak yeterli teknik eleman yetistirmeye olanak bulunmayacagi asi-
kardir, Nitekim bugiin Siit Endiistrisi Kurumunds teknik eleman sikintisi
cekilmektedir. Kurulan modern siit¢iiliik tesisleri, cesitli dallarda ihtisas
gormiis elemanlarin bulunmayis: yliziinden etkili iiretimde bulunamamak-
tadir. Sorunun c¢6zimi icin siit endiistrisinin cesitli dallarinda gorev ya-
pacak personelin kendi sahalarinda yeterli bilgiye sahip olacak sekilde
egitilmeleri zorunludur. Bunun icin de sagim okullarindan stit¢iiliik fa-
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kiiltelerine kadar her diizeyde egitim ve Ogretim yapan kurumlar acmak,
ihtiyaca gore burs vererek yurt ici ve yurt d;gmda ihtisas ve doktora -0§-
renimi gdérmis elemanlar yetistirmek ve bunlar: yetistikleri sahada gorev-
lendirmek gerekir.

TIL SUT ENDUSTRISINDE KULLANILAN KULTURLER

St endiistrisinde, son {riintin kalite, tad ve aromasinl tayinde,
bakteriler, kiifler, mayalar, viruslar ve riketsialar cok Onemli rol oyna-
maktadirlar. Mamiillerde bir bilesen grubu; kalite, tad ve aromay1 olug-
turmaktadir. Bu bilesen grubuna, muayyen yag asitleri, aldehitler, ke-
tonlar, diasetil, aminler, peptitler, stilflir bilesikleri, amino asitler, lak-
tik asit ve tuzlar girmektedir. Sayilan bilesenlerin biiylik bir kismi, mik-
roorganizmler -tarafindan direk veya indirek olarak {iretilmektedir. Us-
tiin kalite, arzu edilen tad ve aroma bir Kkisim mikroorganizmler tara-
findan olusturuldugu gibi, k6t kalite, arzu edilmeyen tad ve aromalar-
da yine bagka grup mikroorganizmlerin eseridir. Sit teknolojisinde ba-
garill {iretimin sirri, faydali etkide bulunan mikroorganizmleri iireterek
kultliv olarak mamiil madde liretiminde kullanmak ve zararlt olanlarin
calismalarina engel olmaya baglidir. Ozetleyecek olursak kiiltiiv siit ma-
miillerinde arzu edilen kalite tad ve aromalari olusturan mikroorganizm
grubudur. Bir kultirde esas olarak su Ozellikler aranmaktadir.

1. Her kiiltlir amaca uygun "mikroorganizmleri icermelidir.

2. Kiulturii olusturan mikroorganizmler kullamildigr siit mamiilleri
tiretim ve olgunlagsma sartlarinda cogalabilmeleri ve arzu edilen degi-
siklikleri olusturabilmelidir.

’

3. Kiltiirler her cesit bulasiktan ari olmalidir,

"A. Kiiltiirlerin Tarihcesi :

Kiilttirlerin kesfi, mikrobiyoloji ilmindeki gelismeyi izlemistir. Ilk
defa 1834 yilinda Danimarka'li bilgin V. Storch bu alanda c¢alismaya
baglamistir. Bu calismalar sonucu saf laktik  kiiltlirlinlin kremanin ol-
gunlastiriimasinda o6nemli rol oynadigl anlasiimistir. Bunun t{zerine
1888-1890 yillarinda ticari anlamda ilk saf laktik asit kiitlirli piyasaya
cikmis ve hemen Avrupaya yayilmistir,

Kiiltiirler tizerinde yapilan devamli arastirmalar sonucu, V. Storch
(1896) - kremada tad ve aromanin asitlikten ayri olarak tartisiimasinin
gerektigini ileri slirmiistiir. 1908 yilinda Weigmann iyi bir kiltiirde

Streptococecus lactis tipi ve aroma yapan bazi mikroorganizmlerin de.

bulunmag1 gerektigi fikrini ortaya atmistir, 1919 yilinda  birbirlerinden
ayr1 olarak calisan aragtiricilar (Hammer, Bailey, Ottd de Vires, Orla
Jensen, Boekhout) kiltiirlerde Streptocoecus lactis’le beraber, sitrik asiti
ihtimar ettiren mikroorganizmlerin de. bulunmasi ile, tereyaginda iyi
bir tad ve aroma elde edilebilecegini ortava koymuslardir. 1928-1929'da
Schinalfuss, Barthmeyer, Von Niel, Klyver ve Derx, iyi kaliteli bir tere-
yaginin gilizel tad ve aromasinda, karbondioksit ve bazi ucucu yag asit-
leri ile beraber, asetil-metilkarbinol (asetoin) ve bunun iridni - olan di-
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asetilin bpliylik rol oynadigini belirtmiglerdir. Michaehan, Farmer ve
Hammer de bu maddelerin Streptococcus paracitrovorus’un sitrik asity
fermente etmek suretiyle olusturduklarini aciklamislardir, 1930 yilla-
rinda kiiltiir mikroorganizmlerinin bakteriyoloji ve biyolojileri hakkinda
daha fagzla bilgi elde edilmesinden sonra, iyi bir kiiltiiriin en az iki grup
bakteri icermesi gerektigi aciklanmigtir.

Kiiltiirler izerindeki, uzun yorucu calismalardan sonra, her stit ma-
milli ve hatta her mamiilin degisik tipleri icin kiiltlirler hazirlanmis
ve buna bagll olarak kiiltiir hazirlama endiistrisi gelismigtir. Ornegin,
stit mamiilleri icin kiiltiir lireten Chr. Hansen’s laboratuvari 1890. yilinda
Danimarka’da kurulmustur. Bu giln biitiin diinyaya yayilmig durumda-
dir. Bes kitanin Onemli gida endistrisi = merkezlerinde subeleri vardar.
istenen kiiltiirleri cesitli formlarda deniz asir1 tilkelere dahi génderebil-
mektedir. B

B. Kiiltiirlerde bulunan mikroorganizmler ve gorevleri

Siit  endiistrisinde {ic ayr1 tip mikroorganizm, Xkiltiir hazirlamada
maksadsa goOre secilip kullanilmaktadir, Bunlar; A) Bakteriler B) Maya-
lar C) Kiiflerdir. .

A. Bakteriler iki gruba ayrilir; .

1. Lsktik asit tiretimi i¢cin kullanilanlar,
Streptococcus lactis

Streptococcus cremoris

Strentococcus thermophilus
Streptococcus durans

Lactobacillus bulgaricus ve diger «rods cinsler/ -
Tad ve aroma {liretimi icin kullanilanlar
Brevibacterium linens -
Propionibacterium shermanii
Leuconostoc citrovorum

Leuconostoc dextranicum

Streptococcus diacetilactis

L R

. Mayalar iki amac lein kullanihrlar;

a. Kiiltlire katilan bakterilerin c¢ogalmalar: icin gerekli sartlari
olusturmak.

uf

b. Kiiltlire katilan bakterilerin daha sonra mamiil madde icindeki
faaliyetlerini artiran sartlari olusturmak. . ‘ : '

Kiiltliir hazirlamada en cok kullanilan mayalar;

a. Candida crusei

b. Mycoderma

C. Kiifler : Siit mamiillerinden bilhassa peynir kulttrlerinde, pey-

nirlerin tad, aroma, yapi, tekstiir, bilesim ve gériiniislerini olumlu yon-
de gelistirmek icin kullanilirlar. Bunlar da;




Dig ylizeyde cogalabilenler; ;
Penicillium camemberti
Mucor cinsleri

Rhizopus cinsleri

Diger cinsler

ic kisimda cogalabilenler;;
Penicillium roqueforti

Kiiltlirler dort halde olmaktadirlar;
.Her bir mikroorganizm soyundan olusan kiiltiirler,
Bir mikroorganizmin degisik soylarindan olusan kiiltiirler.
Degisik tip mikroorganizmlerden olusan kultiirler,

4. Degigik tip mikroorganizinlerin farkli soylarindan olusan kiil-
tiirler.

E. Kilttirleri olugturan mikroorganizmlerin fizyolojik ve kiiltiirel
ozellikleri cizelge 1 ve 2 de Ozetlenmigtir.

WG PO TR A

Slitlin  6nemli bilesenlerinden olan laktoz (siit sekeri), laktik asit
(st asiti) bakterileri tarafindan asagida goriildiigli gibi cesitli iirlin-
lere parcalanir (cizelge 1);

Bakteriyel enzim

Laktoz — Glikoz - Galaktoz — Laktik asit —>Ucucu
(Stit Sekeri) ' (Siit asidi)
asitler —> Alkol — Karbondioksit. 4- az miktarda diger iirtin-

ler. Siit asidi olusumu, teknolojik ©6nemi olan diger mikroorganizmlerin
calismasini etkiledigi gibi (cizelge 2), istenmeyen bakteri gruplarinin
gelismesine de engel olur. Ayrica slit asiti, aciklamadan anlasilacagl gibi,
- siit mamiillerinde cesiftli Urilinlerin olusumunda ham madde olarak kul-
lanilmaktadir. Bu nedenle mamiil maddelerde siit asiti  olusumundaki
herhangi bir dengesizlik, son lriin kalitesinde degisikliklere neden olur.
Stit ve mamiillerinde tereyag asidi ve ozellikle yliksek molekiillii yag
asitleri, bilhassa siit yaginin kiiltlir mikroorganizmleri tarafindan par-
calanmasiyla ortaya cikar. Parcalanma soyle olmaktadir. (cizelge 1);
Lipaz
Sit yagl——— Gliserin + Ucucu olan ve olmayan yag asitleri + Keton-
lar. .

Siitiin baslica bilesenlerinden olan ve siit mamiillerinden peynirin
esasinl olusturan proteinler de, mikroorganizmlerin irettigi enzimler
tarafindan agagida gorildigii gibi bilesenlere parcalanmaktadir;

Proteinaz Proteaz = . Peptidoz ve diger
Protein 5 Proteozlar — ———_ Peptitler : —t, TeLL®
’ bakteriyel enzimler
Amino asitler —s Amonyak -+ Yag asitleri + Aminler 4+ CO2 -
H20 (Cizelge 1)’in incelenmesinden anlasilacagl gibi sitrik asitte mikro-
organizmler tarafindan Asetik asit 4 Propionik asit + Siit asiti + Asétil-
metil karbinal + diasetil + CO2’ye cevrilmektedir,

C. Kiiltiirlerin hazirlanmasy :

Kiltiir tireten firmalar, onlari li¢ fiziki formda piyasaya arzetmek-
tedirler. Bunlar (1) Dondurulmug ve konsantre edilmis kiiltiirler ki bun-
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Kiiltiirleri Olusturan Mikroorganizmlerin Kiiltiirel ‘Ozellikleri

Cizelge 2.
3 . Inkiibasyon zamani Inkiibasyon Maksimum asitlik
Mikroorganizm Ortam . (Saat) Isisi F° %
1. 8. lactis Yagsiz Stit Tozu ‘ - 12-16 72 1.2
S. cremoris
2. 8. thermophilus 121°C de sterilize 12-18 7 98 0.8-1.0
yagsiz siit tozu o
3. L. bulgaricus > > 12-18 ‘ %8  20-40
4. B. linens Peptone, yeast extract 2-3 days 72 diizensiz
- glukoz broth (haavalan- : :
diriimis)
5. P. shermanii 12 % YST - % 0.3 2-3 days 86 koagule
N-Z-Amin B ’
6. P. Leuconostoc Normal olarak S. lactis 12-16 ’ 2 1’den az
' ve S. cremorisle birlikte
yasar
Y. P. camemberti Nemlendirilmis biskiiit © days _ C 12 - agir yasama
8. P. roqueforti Kiibik ekmek pargalarlr days ' T2 aglr yasama
9. Mayalar Peptone, yeast extract 2-3 days T2 diizensiz

glukoz broth (havalan-
dirilmis)




Cizelge 1. Kiiltiirleri Olusturan Mikroorganizmlerin Fizyolojik Ozellikleri

Tahmini Cofalma Isisi (F°) Tuz toleransi

Olusfurdugu firiin

Mikroorganizm Min. Opt. Max, % Parcaladign Madde -
1. S. lactis 30 104 4-65 laktoz laktik asit
S. cremoris 50’nin 86 98 2-4.0
altinda
2. 8. thermophilus 68 36.6 104-122 0-2 > laktik asit
3. L. bulgaricus 2 98-112 122'nin 0-2 > laktik asit
i izerinde )
4. B. linens ' 45 2 113’al- 15’in protein daha kiiclik molekiillii
tinda iizerinde fraksiyonlar
5. P. shermanii 45 ci- 86 100 ci- 3 civa- laktik asit asetik, propionik asit
varmda varinda rinda ve karbon dioksit
6. Leuconostoc 40-50 68-77 100 ci- 4-65 sitrik asit asetik, propionik ve
S. diacetilactis -varinda ve glukoz laktik asit, diase-
: til karbon dioksit
7. P. camemberti 32-40 70-60 100 ci- Yiiksek Yag ve pro- daha kiiciik
‘ ) varinda tein fraksiyonlar
8. P. roqueforti 32-40 70-60 100 ci- » Yag ve pro- > >
varinda tein
9. Mayalar ‘ 40 70-60 100 ci- - > laktik asit asitligi azaltir ve
" varinda . vitaminleri serbest

\

hale getirir.




lar -321°F (-1960C) de dondurulmus ve o halde muhafaza edilirler, (2)
Lyophilized veya freeze-dried (dondurularak kurtulmug ve 3) swv1 kiil-
tiirler. :

1. Konsantre edilen-dondurulan ve sVl nitrogen icinde muhafaza
edilen kiiltiirler: ‘

Bu metodla hazirlanan kiltiirlerin, diger metotlarla hazirlananlara
karsi bazi iistiinliikleri vardir. Bunlarin en Onemlisi, bu metotta organizm-
lerin daha uzun middet canli kalabilmeleri ve aktivitelerinin daha yiik-
sek olmasidir. -321°F de dondurulan kiiltiirler 860F (300C)’de eritilir ve he-
men Onceden 1sitilip sogutulan siite katilirlar. Konsantre edilmis kiil-
tirler herhangi bir transfer islemine gereksinme duymadan dogrudan
dogruya asgllanabilirler.

2. Dondurulup kurutulan kiiltiirler :

Bu formdaki kiiltlirlerin avantaji, sogutucuya ihtiyac godstermeden

postalanabilmeleridir. Ayni zamanda bunlar, buzdolabi sartlarinda 8 ay

muhafaza edilebilirler. Gegcen zamanla orantili olarak aktivitelerinde cok
oz azalmalar olmaktadir. Donma derecesinin altinda muhafaza tercih
edilir, fakat normal buzdolabr gsartlari da aktif kalmay: saglamaktadir,
Bu halde bulunan kiiltiirler, siite katilmadan &nce bir kac defa cogaltilip
aktif hale getirilmeleri gerekir.

3. S Kiltiirler :

Bu tip kultlirler ancak bir kac¢ giin muhafaza edilebilir. Hemen kul-
lanilmalar1 gerekir. Bunlar daha cok kiiltiir hazirlama merkezlerine ya-
kin fabrikalar tarafindan kullanilmaktadir. Difer iki form kiltlirler
daha aktif ve daha ekonomiktir. Sivi kiiltlirlerin de, siite katilmadan 6n-
ce bir kac defa cogaltilip aktif hale sokulmalari gerekir. Transfer esna-
sinda bakteriyofaj bulasma ihtimali ve kiiltlirli olusturan mikroorganizm-
ler arasindaki dengenin bozulma durumu bu metotla hazirlanan kiiltiir-
lerin dezavantajlaridir,

D — Kiiltlir Cogalma OQrtamlar: :

Kiiltiir cogalmas1 icin gerekli siit secimi cok Onemlidir. Yagsiz siitiin
kurumadde orani, yag varlifl veya yoklugu, cesitli mineral tuzlarinin
konsantrasyonu, asit liretme hizina, tad ve aroma maddeleri , olusumuna
etki etmektedir. ‘

Kiiltlir cogaltilmasinda kullanilan slitler;
1. Sulandirilmis siit tozu : -

Siit tozu, diisiik derecede kurutulan iyi kalite yagsiz siitten hazirlan-
diginda, sit asidi ve aroma maddeleri liretimi, kiiltiir, yiiksek kaliteli
taze siite agilandigindan farkli olmamaktadir. Bununla beraber, sabi
bir 1s1 derecesinde ve verilen zaman periyodunda olusturulan asit mik-
tari, ortamin kati madde oranina baghdir. Kati madde orani yiikseldi-
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ginde yasayabilen kultiirlerin sayisi ve titre edilebilen asitlik yiikselmek-
tedir., Bu farkhiliklar baslica kat: maddelerin buffer kapasitesi tarafin-
dan etkilenmektedir. Kati maddeler oranindaki ylikselmeden ileri gelen
yiiksek buffer kapasitesi, mikroorganizmlerin 6liim oranina etki eder.
Kurumadde orani diistik stitlere agilanan  kiiltlirler, kurumadde orani
yiiksek siitlere asilananlardan daha Kkisa zam‘anla inkiibasyona tabii tu-
tulmalidir. Aksi halde, birbirini takip eden cogaltmalarda aktivite azal-
maktadir. Kiiltiir cogaltmada, -sulandirilmis siit tozu kullanmanin bilinen
en 6nemli avantajl, onun bu ise uygunlugunun onceden belli testlerle
saptanabilmesidir. )

2. Yagsiz siit ve tam yagh st :

Kiiltiir cogaltmada yagsiz siit c¢ok Kkullanilmaktadir. Kiiltiirlerin du-
rumu; sltlin kalitesi, kurumadde orani ve 1s1 tatbikine gore giinden gline
onemli Olclide degismektedir, Genel olarak kurumadde orani yiliksek slit-
ler, kiltlir cogaltilmasina daha uygundur. Sitiin normal bilesimindeki
mevsimsel varyasyonlar, kiiltiirler icindeki Leuconostoc ve Streptococcus
sayillart oranlarina etki etmektedir. Genellikle, silite ¢cok az miktarda
mangan tuzu (3.8 litre slite 1 ml Q.02 M MnSO4) bu varyasyonu onle-
mektedir. ¢

Baz1 laktik kiiltiirler, yagh slit ortamlarinda, yagsiz siit ortamlarin-
dan daha fazla asit liretmektedir. Yag molekiilleri {izerindeki baz1 hiz-

landirict fraksiyonlarin asit iretiminde artisa neden olduguna inanil-
maktadir.

2. Digiik kalsiyumlu siit

Son zamanlarda kiiltiirlerin, kalsiyum iyonlarini baglayan madde-
lerle muamele gormiis ortamlarda cogaltilmalari, onlarl normal siit
ve sulandirilmis siit tozundan hazirlanan  ortamlarda cogaltildiklarin-
dan -bakteriyofajlara karsi- daha dayanikli yapti1 saptanmigtir. Kalsi-
yumu stitten ayirma veya fosfat, oksalat ve sitratlarla baglama yoluyla
faj kontrolu oldukca etkilidir. Fajlarin bakteriyel hiicrelere adsorbsiyonu
ve hiicre icine girmesi icin kalsiyuma ihtiyac vardir. Laktik streptococcal
fajlarin pek cogu, bu nedenle kalsiyum iyonunca fakir vesatlarda cogala-
marzlar. Burada tek mahzur, bazi mikroorganizmlerin diistik kalsiyum
iyonlu slitlerde yeterli oranda  c¢ofalmalarina karsin, bazilarinin cogal-
mamalaridir. Leuconostoc soylari, birbiri ardina yapilan. transferlerde
sag kalmamaktadir. Ayni zamanda cesitli latik kiltiirlerin miktar: ba-
kimindan 6nemli farklihklar vardir. Bazi diisiik kalsiyum iyonlu siit va-
satlarinda baslangic asitligi, normal siit vasatlarinkinden daha yiiksek
olmaktadir. Bundan dolayi, maksimum aktivite icin gerekli asitlik orani-
n1 olusturmada, kiiltliriin yeterli inkiibasyonu cok onemlidir.

Siit endiistrisi gelismis {ilkelerde, diisiik kalsiyum iyonlu siit {iretimi
icin gerekli ticari metotlar gelistirilmistir ve piyasada bu tip siit bulma
olanagi vardir.

4., Kiltir ortam stitlerin 1sitilmasi

1890 Yilinda Fokker, siitlin 1sitilmasinin, onu bakterilerin cogalma-
larina daha miisait hale getirdigini saptamigtir, O zamandan beri, 151 ve
belirli 1s1 derecesinde tutma 2zamaninin mikroorganizmin biiyiimesi ve
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asit liretimine etkisi bir cok arastirici tarafindan arastirilmistir. Cig siit-
lerde bakteri sayisi degisik diizeylerde bulunur. Isi bu bakteri diizeyini
secilen 1s1 derecesi ve tutma zamanina bagll olarak diusiirmektedir. Diger
taraftan cig siit, bakterilerin cogalmalarini énleyen maddeler icermektedir.
Bu maddeler 1s1 ile inaktif hale getirilebilmektedir. Bundan baska 1sitma
islemi, siitlerin kiiltiirler icin gidai degerlerini artirmaktadir.

Siit belirli bir derecede isitildiginda, icerdigi laktik mikroorganizmin
asit olusturma hizl, etki zamanina bagh olarak azaltilir. Ornegin Greene
ve Jezeski kiiltiir ortami siit 72°C’de 30 saniyeden az bir zaman tutul-
dugunda, kiltiirler icin ¢ogalma olanaginin gelistigini, ayn: derecede 15
ve 45 dakika tutuldugunda hu olanagin daha da arttigini saptamisla-
dir .Daha sonraki calismalarda, ayni 1s1 derecesinde 1.25 ve 2 saat tutma
ile optimal duruma ulagilmistir. Siitiin otoklavda 15-30 dakika arasinda
tutulmas: halinde ise latik kililtiriniin aktivitesi azalmaktadir. Fakat
kiiltiir tretilmesinde besi ortaminin, bulunmasi muhtemel  mikroor-
ganizmlerin yok edilmesi i¢in, sterilize edilmesi g'erekmektedir.

Jezeski ve Greene' e gore 1sitilmis siit serum proteini kiiltiir aktivi-
tesi lizerinde Onemli etkide bulunmaktadir., Isitilmig serum proteinleri cig
stit ortaminda ve az 1sitilmig slitlerde kiiltiir aktivitesini artirmis, fakat
yitksek derecede 1sitilan siit ortamlarinda kiiltlivr aktivitelerini azaltmaktadir.
Is1 tatbiki siit proteinleri fraksiyonlarini denature ederek 6zellikle siilfhidril
gruplarin etkileyerek kiltlir aktivitesini artirmaktadir, Aym arastiricilar
tarafindan yapilan daha sonraki calismalarla, isitmanin kiiltiir aktivi-
tesine olumlu etkisinin dogal onleyici maddelerin tahrip edilmesi, oksidas-
yon reduksiyon potansiyelinin diisiiriillmesi ve serum proteinlerinin dena-
ture olmasiyla (proteinleri proteolytik parcalanmaya karsi daha hassas
hale getirerek) saglandigi ispatlanmigtir,

Gereginden fazla 1s1 tatbiki, serum proteinini liizmundan fazla dena-
ture etmesi, fazla miktarda sulthidril olusturulmasindan otlirli kiiltir
aktivitesini azaltir. Bununla beraber 1sitma zamanini uzatma toksik siil-
fidlerde azalmaya neden olur ve siitii kiiltir vasati olarak daha uygun
hale getirir.

\

Pratikte, ana coBalma ortami olarak siitiin 120°C de 15-20 da-
Fika tutulmasi halinde veya 90°C de 1 saat tutulmasiyla tatmin edici so-
nuclar elde edilmektedir.

Urtinlere islenecek siitiin kiiltiirle agillanmast :

Ana- kiiltiirlin stite asilanmasinda, mikrobial bulagmaya cok dikkat-
le ve steril sartlarda calisarak mani olmak gzorunludur. Asilanmadan
tnce siitiin 15151 21.1-22.2°C arasinda ayarlanir., Su icinde termometreyi
iceren bir cam kap da slitlerle birlikte isitilip sogutulur. Bu suretle ana
killtlir ortami 1s1s1 istenen degerler arasinda oOlclilerek tutulur. Asilanacak
kiiltiir materyali dondurularak kurutulmus formda ise (2-gram) tama-
m1 1 1t siite steril sartlarda asilanir. Asilamadan sonra cam kab hafif
dondiiriilerek iyice karigtirilir, Laktik Kkiltiirler' 21.1-22.2°C’ta. 16  saaft,
Lactobacillus bulgaricus ve Streptococcus thermophilus 37°C de 16 saat
inkiibasyona tabi tutulurlar. Bu zaman sonunda, Kkiiltiirlerin (asit iire-
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tenler icin) siitl plhtllastlrmalarl gerekir. Diger mikroorganizmler icin
optimal kosullar dikkate alinarak kiiltlirler inkiibe edilir. i1k inkiibasyon-
da sinirll bir zaman verilemez. Bu durumda pihtilasma oluncaya kadar
inkiibasyona devam edilir. Prhtilagsma vuku buldugunda kiiltlir derhal
45°F  (7.2.0C) 'nin altinda sogutulmali ve gelecek agsllamaya kadar
bu halde tutulmahdir. Eger, ilk asilamada 24 saat icinde pihtilasma ol-
mavzsa, asilanan siitiin atilmasi gerekir. ikinci ve daha sonraki asilama-
larda 100 ml. siite 1 ml. kiiltiir katilarak islem stirdiiriiliir.

Laktik asit iireten mikroorganizmlerle, sitrik asidi fermente eden

mikroorganizmlerin birlikte bulundugu kiiltiirler, 21,1-22,2 °C de inkiibas-

yona tabi tutulurlar. Bunun iki 6nemli nedeni vardir, (1) iki kiiltiir gru-
bu arasinda dengeyi saglar, (2) bu 1st derecesinde disardan bulasabilen
mikroorganizm cabuk cogalamaz. ‘

E. Kiiltﬁr hazirlamada kullanilan ekipman :

1. Kiiltiir hazirlama odas: :

Bagarili kiiltiir asilayabilmek icin, temiz saklanabilir ve asillamada
herhangi bir bulasmaya neden olmayacak kiiltiir hazirlama odasina ih-
tiyag¢ vardir.

Bu islem icin 6zel bir eda hagzirlamak gerekir. Odanin havast digar-

dan ozel filitrelerden gecirilérek iceri alinmalidir. Disardan havanin ken-

diliginden odaya girmemesi icin odadaki basinc biraz yiiksek tutulur.
Istenen ozellikte killtiir elde etmek her cgesit mikroorganizmin toplandig
sfithanenin isleme odasinda miumkiin degildir. Kiiltiir hazirlama odasinin
kapisi siit igleme alanina acilmamalidir. Istenen ozellikte oda ve ekipman
clmazsa, en iyi bakteriolog bile saf kiiltlirii devam ettiremez. Alet igler
el 6glinlir misali burada da dogrudur. Bu bakimdan gerekli ekipmanlarin
satin alinmasi bagarl icin sarttir. Para harcamaktan kacinilirsa, netice-
de istenen oOzellikte kiiltlir elde edememenin neden oldugu zarar daha bii-
yiik olur.

2. Diger ekipmanfar :
a. Siit 1sitmaya yarayan aletler : Otaklav, sterilizatér, su banyosy,

b. Ana kiiltlir icin gerekli aletler : Agz1 kapanabilen siseler, erlen-
mayerler, siit siseleri, inkiibasyan siseleri, 6zel pipetler, sabit 1s1 dereceli
inkiibator.

F. Peynire katilacak kiiltiiriin hazirlanmasi :

Peynir imalinde kullanilacak kiilltlir hazirlanmasinda; yagsiz  silt,
sulandirilmis yagsiz slit tozu, c¢ofalmayr hizlandiran faktor ve fosfat
jceren siit, yahut okzalat veya baska kalsiyum iyonlarini baglayict mad-
~de iceren sfit kullanilabilir.

Cogalmay1 Onleyici maddeler (antibiyotikler, bakterisitler, v.s.) icer-
meyen ve bakteri populasyonu diisiik olan yagsiz siit peynire iglenccek
siit icin yeterli kililtlir tiretme ortamidir. Bu Ozellikteki yagsiz siit bugiin
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basart ile kullanmilmaktadir, istenen ozellikleri tagiyan yagsiz stit bulu-
namadigl zaman sulandiriimis yagsiz sttt tozu kullanilabiliv. Su  oruni
hakkinda farkli goriisler vardir, Fakat % 10-12 oraninda yagsiz siit tozu
iceren ortamlarla tatmin edici sonucglar alinmistir. Yalniz burada dik-
kat edilecek husus, sulandirmada kullanilan-suyun toksik metal ve mik-
Toorganizin cogalmasini onleyebilecek kimyasal bilegsenler -icermemesidir.

Siit teknolojisi gelisen iilkelerde faj cogalmasini Onleyen  fosfatlar
ve cogalmaya hizlandirici faktorler iceren kurutulmusg stit tozlar siit en-
diistrisi tarafindan hazirlanmakta ve satilmaktadir, Bu tip meteryal kul-
lanildiginda, sulandirma, 1sitma ve olgunlagtirma derecesi hakkinda veri-
len talimata tamamen uymak gerekKir.

Laktik kiltiirlerin bazilari bu tip ortamiarda oldukca iyi cogalmasina

" ragmen bir kismi ige tatmin edici gekilde cogalmamaktadir. Ayni zaman-

da Ikiiltlirler arasinda faj 1ephkasyonu icin katilan kalsiyum miktari aci-
gindan da varyasyon vardir. Ornegin bir kiiltir icin faj replikasyonunt
dnleyen fosfath ortam; bir digeri igin Onleyememektedir. Kadis ve Babel
(1962) adh bilim adamlar:1 faj replikasyon Ozelligi bakimindan kalsiyum
iyonlarim1 baglayan degisik kimyasal bilesinleri denemisler ve amonyum
okzalatin en iyi oldugu socnucuna varnmuslardir. % 0,5 okzalat iceren or-
tamda 6 kiiltiirden 51 iyi cogalmis ve bakteryofaj cogalamamigtir,

G.. Peynirden baska siit mamiilleri imalinde kullanilacak kiiltiir or-
tamimm hazirlanmasi :

Bu amacla kullanilacak kiiltiirler icin cogalma ortami olarak yagsiz
st veya yagsiz stit tozu % 88-90 oraninda sulandirilarak kullanilir, Te-
reyaga islenecek siit icin hazirlanan kiiltiir ortamina bir miktar sodyum
sitrat katilir. Bu suretle ham madde siitlin, tereyaga isleme esnasinda- ye-
terli diasetil ve ucucu asitlere sahip olmasi saglanmis olur.

H. Mamiitiere islenecek siite katilacak Kkiiltiirlerin isitilmasi, inokii-
lasyonu ve inkiitbasyonu :

Siit mamiilierine katilacak kiltlir ortami siitii, bu gaye icin hazirlan-
mig kaplarda isitilmalidir. Kaplar, hava bosalmasini saglayacak aciklik
haric sikica kapatilabilmelidir. Isitma ve sogutma aninda bu aciklik, dig-
tan herhangi bir bulasmay1 dnleyecek sekilde donatilmalidir. )

Yagsiz siit ve sulandirilmig yagsiz siit 88°-960C arasinda secilen
151 derecesinde 1 saat tutulmalidir. Daha  sonra siit 21°-249 C ye
kadar sogutulur ve % 1 oraninda ana kiiltiirle asilanir, katilan kiiltiirlere
optimal sartlarl saglayacak 1s1 derecesinde (lastik kiiltiirler ici 21,1-22,2°
C) 14-16 saat inkiibasyona tabi tutulur. inkiibasyon zamani bu iki si-
nir arasinda degigir ve gereksinme duyuldugunda hafifce uzatilabilir.

% 9 Kurumadde iceren taze yagsiz siitten hazirlanan kiiltiirlerde mak -
simum aktiviteyl saglamak icin titre edilebilir asitlik % 0.70’'i gecmeme-
lidir. % 10-12 kuru madde oranli sulandirilmig, silitten hazirlanan kultiir-
ortamlarinda titre edilebilir asitlik ise maksimum aktivite icin sira ile %
0.85 ve % 1.01 agmamalidir., Bu asitlik degerleri sogutulmus kiilttirler
igandir,
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Kiltiir ortamlart olgunlagmay: takiben hemen kullanilmayacak-
sa, asit liretimini sinirlandirabilmek icin sogutulmalari gerekir.
Eger tiim kililtiir ortam ayni giin i¢inde kullanilacaksa 10°C ka-
dar sogutmak yeterlidir. Eger ertesi giin kullanilacaksa 7.2°C nin
altinda tutulmalar: gerekir. Ozellikle peynir imalinde, kiiltiir or-
taminin bir gilinden fazla bekletilmesi uygun -goriilmemektedir.

I. Peynir imalinde kullanilan kiiltiivler :

Peynir imalinde kiiltiirler, onlarin asit, tad ve aroma maddeleri -

“iretme yetenekleri dikkate alinarak her peynir cesidine gore secilirler.
Gelenellikle, St. lactis ve St. cremeris bir cok peynir cesgitleri icin kiiltiir
olarak yeterlidir. Bazl peynir cesitleri yapiminda ise latik asit tireten bak-
terilerle birlikte L. citrovorum, Propionibacterium soylari kullanilmak-
tadir. Kiiflii peynir imalinde ise Penicillium tiirlerinden yararlanilmakta-
dir. Cizelge 3'te bazi Oonemli peynir cesitleri yapiminda kullanilan kiiltiir-
ler goriilmektedir, :

Cizelge. 3. Bazl 6nemli peynir cesitlerinden kullanilan kiiltiirler

Peynir Cesidi ‘ Kiiltiirler

Emmental Streptococcus thermophilus
Lactobacillus bulgaricus
. Propionibacterium shermanii
Roquefort - Streptococcus lactis

Penicillium roqueforti
Limburger Streptococcus lactis

Streptococcus thermophilus
‘ ‘Bacterium linens
Camembert Streptococcus lactis
Penicillium camemberti
Bacterium linens
Geotricum candidum

Cheddar Streptococcus lactis
k -Streptococcus durans veya Str. cremoris
Provoloni Lactobacillus lactis
ve caciocavallo sieiliano Stroptococcus faecalis
Edam ve gouda . Streptococcus lactis, kiif
Brick . Str. lactis

Str. thermophilus
Mycoderma, Bacterium linens

!
J. Tereyag imalinde kullanilan kiiltiirler :

Tereyag yapiminda laktik asit bakterilerinin bir veya bir kacl, sitrik
asidi fermente eden bakterilerle birlikte kullanilmaktadir.
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St. cremoris -+ Leuconostoe Citrovorum, St. cremoris + St. diacetilac-

tis veya lic kiiltlirlin kombinasyonu kullanilabilir. Kiltliriin kalite ve -

stabilitesi, Streptococcus soylarinin birlikte iyi calisabilmelerine baglidir.
Cesitli soy ve tiirler arasindaki oran degisik faktorler tarafindan tayin
edilir. Bunlarin en etkilisi kiiitiir inkiibasyon isisidir, Yiiksek 1s1, St. dia-
cetilactis’in daha yliksek oranda olmasini saglar. En stabil ve aromatik
kiiltiir, 20-22° C de elde edilir. Cesitli faktorlerin ortak etkileri, bazan sii-
tiin pratik olarak tereyaga islenme zamani icinde (18-20 saat) kesilmesine
neden olabilir. Bunun icin kiiltlir kosullarini zaman zaman degistirmek
gerekir. En cok bag vurulan yol inkiibasyon isisinin degistirilmesidir. Ya-
pilan denemelerin sonuclarina gore, inkiibasyon isisini sabit tutarak kiil-
tlirii olusturan bakterlerin esit oranda olmalari, en iyi etkiyi yapmakta-
dir. :

1. Tuzlu tereyag: kiiltiiril :

Yaygin olarak iki sekilde kullamlmaktadlr;‘ (1) Yayiklamadan oOnce
kiiltiir kremaya katilir, (2) Yag graniilleri olustuktan sonra katilir. Kiil-
tir yaylklamadan Once kremaya ilave edildiginde, kiiltiir mikroorganizm-~
lerinin yagin su damlalar icinde uniform dagitilmasi saglanmis olur. Bu
durum, tereyaginda cesitli bakteriyolojik bozukluklari onlemek i¢in arzu
edilen bir husustur. Bunun yaninda, kiiltliriin kremaya katilmasi halinde,
tad ve aroma bilesenlerinin 6nemli bir kismi ayrana gecmektedir. Kiiltii-
riin yayiklamadan sonra, ayranin ayrilmasi sonucunda yaga Kkatilmasi
halinde, bu kayip 6nlenmis olur. Bu halde daha az oranda kiiltlir kullani-
lir. Tereyagl kiiltiirleri, diiz plirfizsiiz bir yapida olmalidir. Boylece tere-
; yvaginda koagule olmus kazein parcalarina rastlanmamig olur.

2. Tuzlanmamis tereyag yapinunda kiiltiir kullanilmas: :

Tuzlu tereyag yapiminda kullanilan 2 metot burada da uygulanir. Bu
defa yayiklamadan once, gerekli asitligi saglamak icin, kiiltiriin krema-
ya katilmasindan sonra kremanin olgunlagsmasi icin bir miiddet veklemek
gerekir. Olgunlastirma 1sis1  genellikle 18,3°-200C dir. Yayiklamaya
baglamadan 6nce kremanin titre edilebilir asitligi, % 0,560-0,60 arasinds

olmalidir, Asitlendirilmis kremadan yapilan tereyaglar, zayif dayanma

vasfina sahip olur ve baligims: tad gelistirir.

Tuzsuz tereyaglarda boyle bir sorunla karstlasilmadigindan, krema.,
* yayiklanmadan once bir cok faydalarindan dolay: asitlendirilmektedir.

. K. Fermente siit mamiilleri imalinde kullamilan kiiltiivler :

1. Yogurt: Atalarimiz tarafindan bulunup insanhiga armagan edi-
len yogurt, fermente etmis bir siit lirlinidiir. Yapisinda yliksek oranda
slit kuru maddesini icerdiginden, difer fermente etmis st mamillerin-
den daha iistliin besin degerine sahiptir. Yogurt iki bakterinin liriintidiir.
Bunlar Lactobacillus bulgaricus ve Stereptococcus thermophilus’tur. Bun-
lar yogurtta esit oranda bulunurlar.

Reform Yogurt : Bu yogur cesidinin imalinde Lactobacillus acidop-
hilus kiultiiriinden yararlanilmaktadir.
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Bioghurt : Stttn St. lactis ve L. acidophilus kiltiiriiyle 40°C pihti-
lagtiriimasiyla yapilir,

1Iv. TURKIYEDE SUT TEKNOLOJISINDE KULTUR KULLANMA
ZORUNLUGU, BU ALANDA KARSILASILAN ZORLUKLAR VE COzZUM
ONERILERI.

Daha  once ilgili boliimde aciklandigl gibi, yurdumuzda bugiin siit ve
mamiilleri tiretimi hala ilkel karakter tagimaktadir. Yirminci asrin son
ceyrek diliminde ve Cumhuriyetimizin 55. yilinda, siit ve mamiiller iireti-
mi, biyiik 6leiide tarihin karanlhik caglarindan gelen metot ve ekipman-

i

larla yapilmaktadir, } !

St trintmizin ancak % 10unu isleyebilecek olan modern siit en-
diistrimiz bu alanda sitit teknolojisi gelismis {ilke driinleriyle yarigacak,
rekabet edecek kalite ve ucuzlukta siit mamilleri iliretecek durumda degil-
dir. Bu konu dbviz sikintist ceken iilkemiz icin cok bliyiik bir dnem tagi-
maktadir. Ustiin kalitell siit ve mamiilleri imal edip Iran ve Orta Dogu-

daki bir ¢ok Arap Ulkelerine ihrac etmek suretiyle doviz saglama olana-

gimiz vardir.

Kaliteli ve saglik bakimindan emin siit ve mamiilleri iiretimi girmek-
te oldugumuz ortak pazar acisindan da ayri bir dnem tagimakiads, Bu
pazarda tilke olarak bizim en c¢ok tarim #rlinleri satabilme eolanagimiz
vardir. Bunun icin vakit kaybetmeden tarim Uriinleri ve bunlar icinde
miistesna bir yere sahip olan Uriinleri liretiin ve isleniginide ensz o {il-
e dilzeylerine getirmek zoruniudur, Clnkil ortak pazaira ilye tilkeler kar-
sisinda siib ve mamdiilleri tiretimi ve kalite gibi hususlarda cok zayif du-
rumdayiz. Bu Ulkelerin st triinleri, bu giin dahi Ustiin nitelik ve distl
fiatlar1 ylziinden yurdumuzda istekli bulmalktadir.

Sttt mamitillerimnizin ihract yoluyla diviz saélayabﬂmemiz ve Avrupa
Ekxonomik Toplulugu kargisinda siit endistrimizi yagatabilmemiz icin
halledilmesi gerekli bircok konu yaninda o&zellikle kalite ve ucuzluk bii-
yiik agwlik kazanmaktadir.

Ustiin kalitell sit mamilleri tiretimi icin, kiiltir kullanmak zorun-
ludur. Giniimilzde doviz gelirlerinin bliylik payim siit mamiillerinden sag-
layan Foilanda, Danimarka gibi flkeler konunun o6nemini cok &nceden
kavramighin, Adl gecen Ulkelerde bu sshadaki celismalarin tarihi 1880 yal-
layimna kadar inmekiedir, Bu #lkelerde kiltlir kullanmak suretiyle 400 den
fazla peynir cesidi ig silmekiedir, Ulkemizde bu giine kadar kiiltir ko-
nusuna hemen hic efilinmemistiv. 84t teknolojisi ileri diizeydeki tilkelerde
her slit meiniilll igln en vygun kiiltlr cesidint saptayabilmek konudunda 20.
wndan berl ¢ok sayida aragtirmalar yapilis, halen de yapil-

o

veren mikrcorganizmlerin saptanmasi, mamiil madde hebi-
ulacak kltitlvlerin elde edilecefi merkezlerin bulunmeamesi-
i bir sovun da bu alanda girev yapacal teknik elema

selrnol 1 dalinda efitim ve &gretim yapan fakiilte, bo-




lim ve kiirsiilere diisen 6nemli bir gbrev; aragtirmalarla, dnce her cesit
stit tirintimiiziin mikrobiyolojik yapisini saptamak, daha sonra bu siit
iirlinlerinde iistiin kalite, yliksek tat ve aromayi saglayan en uygun kiltiir
kombinasyonunu belirtmektir., Bu calismalara bagh olarak ilgili kurulus-
lar ve Siit Endiistrisi Kurumu isbirligi ile kiiltiir éiretimi yapan merkezleri
kurmalidirlar. Ayrica modern siit endistrisinde gorev alacak ve kaliteli
mamiil madde tiretiminin sorumlulugunu ytliklenecek olan teknik elemanla-
rin da yetistirilmesi zorunludur.

S{it ve mamiillerinin mikrobiyolojik yapilarini saptamak, yararli ve
zararli mikroorganizmleri belirtmek, yararli olanlari kullanmak ve zarar-
lilarin zararlarindan sakinmak yoluyla -siit mamiilleri tretiminde onemli
6lclide randimani artirma olanagi da vardir. Ayrica, kiilltlir kullanma yo-
luyla siitciiliik artiklarinin degerlendirilmesi de miimkiindiir. Bu yolla siit
mamiilleri iiretiminde maliyet disilirtilmiis ve fiyatlar da ucuzlatilmis o-
lacaktir.

Ulkemizde, siit teknolojisinin kalkinmasiyla goérevli kuruluslar ara-
sinda etkili bir isbirligi saglanmas1 da her konuda oldugu gibi kiiltir kul-
lanmimi konusunda. da Kkarsilagilacak sorunlari Onemli olgiide c¢ozecektir.

" Sonug olarak diyebiliriz ki, kiiltiirler konusunda gerekli oOnlemlerin
zaman gecirilmeden alinmasi, yapilacak calismalarin diizenli bir sekilde
yiriitiilmesi, hem toplumumuzun sagligl, hem de {ilkemizin gelecegi ve
ekonomisi bakimindan. tartigsmasiz yararlar saglayacaktir.
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«SUT HAYVANLARININ BESLENME SORUNLARI» Tebligi iizerine sba
slan konusmacilar : '

Dog. Dr. Hasan YAYGIN (Ege Universitesi Ziraat Fakiltesi)

Efendim benim iki tane sorum var. Birincisi, bilindigi gibi yem fabrika-
"si sayis1 her gegen giin hizla artiyor, buna mukabil duyuyoruzki yem yok.
Acaba bu yem bilingli bir sekilde . tiiketiliyor mu? Hayvan yetistiricilerl
tarafindan iyi bir sekilde, bilincli bir sekilde veriliyor mu? Yoksa diizensiz
bir tiiketim mi var? ’

ikinci Sorum : Gazete kAgidinin yem olarak kullanilabilecegini, sell-
loz oldugu icin-bu konuda bazi ¢alismalarin yapildigini -duydum. Bu ne de-
rece dogrudur ve uygulama yonl olabilir mi? Tesekkiir ederim.

Prof. Dr. Kahraman OZKAN — Efendim Hasan Yaygin arkadasima te-
sekkiir ederim. Gergekten dnemli bir konuya degindi, Tirkiye'de yem fab-
rikalar1 sayisi gercekten hizla artmaktadir. Ancak son olarak fakiiltemizde
yaptigimiz bir seminerde de vurgulandigi gibi yem fabrikalarinin sayisini
artirmakla yem sorununa ¢dziim getirmek mimkiin degildir. Yem fabrikala-
ri ‘meveut hammadde kaynaklarini karistirip daha iyi degerlendirilmesini
saglayacak bir islem gdrmektedir. O halde temelde soruna egilmek ge-
rekirse hammadde kaynaKlarinin artiriimasina calismak gerekir. Yem fab-
rikas1 sayisinin artirlmasiyla ¢dziim bulmak miimkiin degildir. Tabiatiyla
_ yvem sanayine bu konuda bazi gérevier yilikienebilir kanisindayim.

Ozellikle stzlesmeli ¢iftgi uygulamasi suretiyle en azindan kendi ge-
reksinimi icin kesif tahil ekilisine ydnlenilebilir veya kesif yem teminine
gidebilir. Yern sanayi veya ilgiii kurulusiarin bu konuda almasi gereken bir
diger 6nlem kanimca yeni yem fabrikalari agmakian ziyade bu yem fab-
rikalarinin gereksinim duydugu hammaddeleri degerlendiren; isleyen veya
Ureten sanayi dallarina yonelmedir. ‘

S6z gelimi yag sanayiine yonelmeleri, kiispe {retimini artirmaya ca-
lismalarn gib' «Mevcut kaynaklari Uretici bilingli bir sekilde mi kullanmak-
tadir?» Soruisuna gelince;

Bu konuda tabiatiyla tireticinin bilgi diizeyi biyiik bir kosul olarak kar-
“enniza ciiayns. Sit hayvanciligr deyince benim aklima daha g¢ok isletme
icerisinde kendi ihtiyaci icin siit Ureten isletme degil, pazara doéniik siit
{reten isletma gelir. ' }

Stitten para kazanan, pazara doénuk siit-Gretimi yapan Oretici her halde
kullandigr v=wrin bilincinde olmast ve bu sekilde kiymetlendirmesi gere-
kirv. Ancak surasi da bir gercek, pek c¢ok Ureticimiz heniiz bu asamaya
gelmis degildir. Tarimsal kuruluslarimiz, iireticimize bu konuda veteri ka-
dar hizmet ve bilai kanimeca adtiirememakiedir.

Sz gelimi Ege bélgesindeki bir uygulamadan burada sdz etmek iste-
r'm. Ege bdlgesi bilindigi kadariyla fazla miktarda kiispe iivetilen veya kiis-
ranin nisbeten bol oldugu holgelerimizden biridir ve bu bélgede siit sigir-
fzrimin beslenmesi  hemen hemen tek ydnlii olarak sadece kiispe, kapgik
veya saman temeline davanmalkiadie. Bu 8rnek de iireticilerimizin pek co-
dunun heniiz yemin nasil deijerlendirilmesi gerektigi konusunda yeteri ka-
dar bilincli olmadigmt gostermektedir.

Saymin Hasan Yaygin'in ikinci sorusu gazete kdgidinin yem olarak kul-
lamilip kullaniimayacagi ile ilgili idi. Efendim yalniz Glkemizde degil, ttim
‘diinyada hayvan besleme ve bununla ilgili olarak yem, artik sorun haline
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gelmistir. Clinkidi blylik 8lglide tarim entansiflesmektedir. Bunun sonucu
otarak biitiin dinyada ¢ayir mera. alanlari tarimsal {retime donmekte ve
kaliteli yem Uretimi azalmaktadir. Buna bir dnlem olarak ileri ilkelerde
¢zellikle ve belirgin bazi hayvan tirleri igin gayet tabii baska kaynaklar-
dan, bugiin yararlanmadigimiz sanayi artigi kaynaklardan da yem olarak
yararlanma yollari arastiriimaktadir.

Bunlardan biri gergekten gazete kagididir veya selilloz maddesidir.
Vem olarak kullaniimasi ancak sdyle mimkiin; bilindigi- gibi gevig getiren
hayvanlar gok bilyik bir hazim organina sahiptir. Bunun mutlaka durdurul-
masit gerekir, hazimlama doldurulmadigi taktirde verdigimiz besin madde-
lerini hayvan degerlendiremez. Gazete kagidinin fonksiyonu sadece hazim
alanlarinin  doldurulmasina iliskindir. Tabii sadece gazete kagidi ile hay-
vanlari beslemek mimkiin degildir. Hazim organlari gazete kagidi lle dol-
durulduktan sonra da diger gereksinim duyulan ve bildirimde ozellikle Uze-
rinde 6nemle durdugum protein, vitamin, 'mineral ve enerji gibl unsurlar
bunun yaninda hayvana vermek gerekir. Ulkemizde gazete kagdidi degil
uma benzer bir uygulamaya geg¢ilmistir.

S6z gelimi odun talasindan yem olarak yaraklanma arastiriimaktadir.
Buna ait birkag arastiricinin yaptigi calismalar vardir.

Fevzi YILMAZ (Ardahan Kiiclik Siitliice Koyl Sit Kooperatif Baska-
m) — Sayin Baskan, sayin arkadaslar; bu tiir toplantilart tertipleyen ar-
kadaslara basta tesekkilir etmek Isterim. Fakat bu tiir toplantilarin Ulke-
mizde binlerce defa yapildigini gazetelerde okuyoruz.

Bugiin Tirkiye'de bu tiir toplantilari aydin kesim yapiyor. Asil soru-
nu olan halk nerede? Biz koyliiler degerlendirme yaparken deriz ki, aydin-
lar desarj mekanizmasini galistirmak i¢in bu tir toplantilar yapiyor.

‘Kardeslerim, Tiirkiye'nin durumu belll. Siitde de belli. Tiirkiye'yl bu
hale kimler getirdi? Silitdeki durum niye boyle? Bu tartisiimali. Ama tar-
tisilirken iki konu Uzerinde aydin kesim dikkat gekmek istiyor :

1) Daha fazle siit igme,

2) St artirma, modern hayvancilik, temiz sit vs. gibl.

Dostlarim bugiin Glkemizde babalarimizin bize biraktigi o kirmizi Ine-
gin sitinii paraya gevirsek kafi. Kars'in 768 tane koyli var. Her kdyde ki
ton siit Uretildigini disiinlirsek 768 kdylin siit tretimi 1536 tonu bulur. S&-
tiin litresinin 7 lira oldugunu distiniirsek, Kars'a giinde 10 milyon liranin gir-
mis olmasi gerekir. Fakat Avrupa'nin bize bulastirdigr bir hastalik var; mo-
cdern hayvancilik, modern makinelesme. Aslinda biz buna.karstyiz. Ben Av-
rupaya hayvancilik kongresine tesadif de olsa gittim. Orada 100 sene 6n-
ceki insanlarin kendi imkanlariyla bu diizeye nasil geldiklerin gérdiim. On-
lar kendi imkanlariyla bugiinkii hale gelmisler.

Fakat bir takiyoruz ki bugiin Avrupa bize makineyl satmak igin kapl-
talist diizenin makinelerini tilkemize sokmak igin bizi sasirtiyor.

Kardesglerim, bu yol eksik ve yanhistir. Ama ne yazik ki gergek Ureti-
ciler olarak yine bizler meseleye hakim degiliz, aydin kesim meseleye ha-
kimdir. Parlamentodan tut, daire ydnetimlerine kadar. Ama diinya ilerliyor,
bizler de bir giin sesimizi size duyuracagiz. ,
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Durum bu iken ne yapmaliyiz? Size yurtsever aydinlara sesleniyorum.
Bugiin partiler programlarina dizen degisikligi koydugu haldebiirokratik en-
gelleri kiramadigi icin diizen degisikliine gidemiyorlar. Bugiin Kars'da sil-
tiin kilosunu tefeci 7 liraya alirken, devlet 6,5 liraya aliyor. Bu durumda biz
~ tefeciyi devletten de namuslu gorebiliriz. Durum bu iken, ne yapmaliy1z?
Biitin mesele burada. Regete aramiyor. Regetenin 6zii budur. Kendi kendi-
mize fazla ahkdm Kesmeyelim. Ekonomik durumumuz zayiftir. Elimizdeki im-
kanlarla ne yapabillriz mesele budur aslinda. iste elimizdeki kirmizi inegin
siitini paraya cevirdigimiz an bu mesele ¢oéziimlenecektir kardeslerim.
Tiimmesele bu, halkin ekonomik olanaklariyla, kagnidan biiylik borglarla
gectigimiz o traktorlerle, o kirmizi inekle, bir de Diinya Bankasina borgla-
mip Tirkiye'yi bu.hale getirdigimiz geylerle ne yapariz? Saygilar sunarim.

Prof. Dr. Kahraman OZKAN — Efendim arkadasimiz gergekten halk-
tan bir kisi olarak ve bu isi yiiriiten, bizzat yapan biri olarak en &nemli so-
rununu kalkip burada vurgluladl.' -

Kamimca . elindeki hayvanlarla da bazi seyler yapilabilir. Mevcut kosui-
larda bu hayvanlardan da daha fazla verim alinabilir. Modern hayvanciliga
karstyim dediler. Bu noktada kendisine katiimiyorum. Modern hayvancilik
demek, ille disaridan damizlik getirmek, ekipman getirmek degil; ellmiz-
deki olanaklari rantabl bir sekilde kullanmak da modern hayvanciliktir,
Mevcut kaynaklari daha iyi degerlendirmek de modern hayvanciliktir. Ken-
di kosullarinda bazi seyler yapilabilir. Ornek olarak sunu sunmak istiyo-
rum; hepinizin zaman zaman kiigitk gordiigt yerli kara sigirlarla yapilan
gerek siit verimi gerek et verimi ydniindeki calismalarda yiiz agirtict so-
ruglar alinmistir. Universitelrimzde bu konuda yapilmis aragtirmalar var-
dir. O halde yerli materyalimizi bir tarafa atmamak, lzerinde 6nemle dur-
mak konusunda kendisiyle beraberim. Ancak yine beraber oldugum nokta
siit Uretimini karli hale getirmenin 6nce yollarini bulmaliyiz. St Gretiml kar-
I oldugu zaman ancak lretici daha fazla siit tiretmek icin yatirim yap-
mak, teknik bilgiyi kullanmak durumunda kalacaktir. Bu konuda kendisine
tamamen -katiliyorum. Katkilar i¢in tesekkiir ederim.

Sadettin KARACABEY (Tirkiye Ziraat Odalar Baskani) — Muhterem
divan, aziz arkadaslarim;

Besleme ile ilgill olan mevzu ekonomi ile atbasi gltmektedir. Bu Isin
ekonomisi zayif olursa orada onun dider sartlari da zayif olur. Bir de bes-
lenmenin zayif olmasinin yeg@ne nedeni sayin hocamizin da dedigi gibi
heniliz siite esash bir taban fiyati uygulanmamis olmasidir.

Sat fiyatlarr bugiin asagrt yukar birgok yerde devletin de himayesine
 mazhar olmadigindan dolayi oradaki siit alicisinin keyfine kalmaktadir. Oyle
zaman olur ki, bir inedin glinliik bakim vasatisinin ¢ok asagisinda siitii deger-
lendirmek miimkiin oluyor. Oyle yerde de vatandas ya bu isten vaz geciyor,
y¢ da bakimi asgari hadde indirmek suretiyle idame ettiriyor. Bu nedenle
diyoruz ki, Sayin Tarim Bakanimizin da bugiin beyan ettikleri gibi yalniz stit
endlstrisini gelistirmek yeterli degildir. Buglin yem sanayinin de geligtiril-
mesi ve siki murakebeye tabl tutulmasi gerekmektedir.




llim adamlarimiz béyle toplantilarda zaman zaman drenin faydasindan
bahsediyorlar ama, ben sayin bakanligimizdan artik bu {renin, sureti kati
vede hayvan besiciliginde yer almasini rica ediyorum.

Sayin tertip komitesinden de bir istirhamim olacak, o Kars'li arkada-
simin soyledigi gibi, ben de geldim baktim 65 senelik bir hayvan mistah-
sili olarak acabz burada ka¢ tane miistahsil var diye baktim ki hemen he-
men ¢ok az. Parmakla sayilacak kadar az. Binaenaleyh bu kongrelere mut-
lak surette yetistircilerin cadiriimasini istiyorum. Bunda eger kendileri ki-
fayetsiz kaliyorlarsa biz kendilerine bu ugurda hizmet etmeye amadeyiz.
Ginki kanuni temsilcisiyiz Tirkiye giftgisinin; 6964 sayili kanuna gére on-
lar bizim mukayyet azamizdir. Bu nedenle Tirkiye Ziraat Odalari Birligi,
sayin tertip komitesiyle her zaman yan yanadir. Bize de bu vazn‘eyl lutfet-
tikleri taktirde derhal yapmaya amadeyiz.

Boyle toplantilarin amaci; bilmeyenleri, bu lsle istigal edip de az bi-
Ienleri yetistirmek olmalidir. Bundan sonraki bu istirakin bu sekilde temi-
nini rica eder hepinizi sevgi ve saygiyla selamlarim.

Necati AKER (Ziraat Miithendisi) — Benim de sayin hocamdan baz so-
rularim olacak. Onlarin yanitlanmasini rica ediyorum.

Yiiksek verimli- slit hayvanlarindan beklenen bol verimin saglanabilme- '

si ancak s{it hayvanlarina yedirilen bol ve kaliteli yemlere baglidir. Bu he-
pimizin malumudur. Verim payr olarak siit hayvanlarina verilen ve yeterli

miktarda ve istenilen kalitede Uretilemeyen karma yemlerle bol 've kaliteli -

siit elde edilemiyecedine gore;

1 — Karma yem Uretimiyle gorevli yem sanayinin bu konuda yapacagi
gdrevler sayin korusmaciya goére ne olmalidir?

2 — Karma yem (Uretiminde yetersizligi hissedilen balik unu, soya kiis-
pesi, et-kemik uriu gib maddelerin temini icin sayin konusmacinin géa-
riisleri nelerdir?

Aciklanmasini rica edecedim. Saygilar sunarim.

Prof. Dr. Kahraman OZKAN — Tesekkiir ederim saymn Akel. Efendim sa-
yin Akel'in temas ettigi konu gergekten onemli. Yiiksek verimli hayvanla-
rin besin gereksinimleri sadece isletmede mevcut kaynaklarla karsilanamaz.

Bunlarin belirli bir verim diizeyinin {izerindeki verimleri i¢in ek yemle yem-
lenmeleri gerekir. Tabiatiyla. ek yem deyince aklimiza ilk gelen yem sa-
nayi tarafindan hazirlanan yemlerdir.

Benden yanit istedigi sorusu, karma yem sanayinin gorevleri. Yanll$
anlamadimsa, karma yem sanayine yem Uretimi bakimindan diisen gorev-
ter soruldu.

- Sayin Hasan Yaygin da sorusunda buna degdinmisti. Ben yanrtlamaya
calismistim. Karma yem sanayii gayet tabii mevcut kaynaklari en rasyonel
bir sekilde degerlendirmeye yonelik bir calisma icindedir. Mevcut kaynak-
lar ancak diizenli regeteler hazirlanmak suretiyle daha iyi kiymetlendirilir.
Fakat bu islem kanrmca yeterli deglldir. Yem sanayi ayrica yem -lretimine,
temel yemlerin lretimine de agirlik verici bir statiiye kavusturulmasi veya
bu isleminde kendisine verdirilmesi 18zim gelir. .
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Baltk unu, soya kiispesi, et-kemik unu gibi kaliteli protein kaynaklari
bakimindan. durum nedir sorusu, durum maalesef icler acisidir. Bunu hepi-
miz biliyoruz. Bu yemlerin Uretimi'yem sanayinin buglinkii gereksinimini kar-
silayacak diizeyden ¢ok uzaktir. Ancak siit hayvanlarinin beslenmesinde bu
tip yemlerin kullaniimasi s6z konusu degildir. Buna karsin daha gok kanath
yemlerine karistirilic. Ancak yeri gelmisken ifade edeyim. gayet tabii ilk 6nlem
bu yemlerin kaynaklarinda tretimine adirhk vermek, Uretimini artirmaya
calismaktir. Ama Uretim yetersizligi nedeniyle de yiiriiyen isletmeleri ya-
rida birakmak, galismasini engellemek yoluna girmemek gerekir. Kanimca yem
sanayi bu maddeler bakimindan mevcut yetersizligi elindeki diger kaynaklarla
‘giderebilir.

S6z gelimi et-kemik unu, balik unu gibi hayvansal protein kaynaklarini
rasyondan tamamen cikarabilir, ama bunun yerine yiiksek oranda protein
iceren rasyonlar hazirlamak suretiyle bu eksikligi kismen giderebilir. Bir
dnlem budur. % 22 proteinli civciv yemi hazirlayacadina % 24-26 protein-.
li yem hazirlamak fakat balik ununu ¢ikarmak, kullanmamak.

Bir diger- 6nlem, eder Ureticimiz miskil durumda ise yem hazirlaya-
maz hale geliyorsa, gerektiginde ithal yoluna gidilmek suretiyle Ureticiye
hizmet gotiirmek durumunda kalmasi gerekir.

Benim bu konuda goriislerim bundan ibaretit. Tesekkir ederim.

Atilla KONAR '(Gukurova Universitesi) — Degerli tebliglerini dinfe-
mis oldugumuz sayin hocamizdan merak etlglm bir konu var, onu sormak
er zusundaylm

Sayilar1 gittikge artan sit fabrikalari malumunuz. Bunlarin isledikleri
Griinler sonunda ortaya siiteiilik artiklar dedigimiz peynir ve.tereyad vya-
pimindan sonra elde edilen hem karbon hidrat bakimindan, hem protein
bakimindan hem de yag bakimindan zengin olan bu artiklar bildiginiz gibi
attlmakta ve haita gevre kirlenmesine neden olabilmektedir.

Sayin hocamizdan 6grenmek istedigim husus; bu sitcilik artiklarinin
siit hayvanlarl yahut da diger hayvanlarin beslenmesinde degerlendlrllme
olanaklart hakkindaki bilgidir efendim. ‘

Te,sekilr ederim.

Prof. Dr. Kahraman OZKAN — Tesekkiir ederim Sayin Konar. Bildirim-
de vurguladiim konulardan birine degindi sayin Konar. Gercekten bazi
kaynaklar var Tiirkiye'de ki, yeterince degerlendirilmiyor. Ben siit artikla-
rin animsayamamistim, animsattilar tesekkiir ederim. '

Sit sanayiinin artigi maddeler gergekten temel hayvan vyiyecekleri
icerisinde miitalaa edilirler. Kendileri zaten belirttiler. Gerek karbon hid-
rat igerikleri, gerek protein icerikleri itibariyle en degerli yemlerden sa-
yilirlar. Ozellikle gen¢ hayvanlarin beslenmesinde biiyiik 6nemi olan yems-
lerdir. Gondl ister, bu artiklarin uygun yéntemlerle kiymetlendirilip iireti-
ciye intikal ettmlmesml sadlamak. Ozellikle saniyorum yem sanayide bu
konuda siit sanayii ile isbirligi yapmak suretiyle bu artiklardan faydalanma
yoluna gidebilir ve bu sekilde hatta biraz evvel s6z konusu olan Kkaliteli

protein kaynadi agiginin bir élglide glderllmeSI de miimkiin olur.
Tesekkiir ederim.



Dog. Dr. Giirol ERGIN (Atatirk Universitesi) — Sayin Bagkan, sayin
diizenleme kurulu iiyeleri ve kongrenin saygi deger lyeleri;

Bir konuya deginmeden o6nce bu glizel bildirinin sahibi sayin Kahra-
man Ozkan'a ictenlikle tesekkiir etmek istiyorum. Ve konuyu biraz degisik
acidan ele almak istiyorum.

Tirkiye hayvani ile insani ile a¢ olan bir tlke. Bunun igin ilk ele alin-
mast gereken konu insanin hayvani degerlendirmesi. Kongrenin bu ilk

bildirisinin konusu siit hayvanlarinin beslenmesi olunca, dogal olarak bu

hayvanlarin yem saglanmasinin ele alinmasi gerekiyor. Su anda diisiine-
bildirim kcnu belki fazla radikal goriinebilir ama, baska bir seg¢enek gore-
medigimden sunmak istiyordum.

Bugiin Dogu ‘Anadoluda samani 3,5 liraya mal edebilen kendisini $ans-
Ii bir hayvan Qreticisi olarak goriiyor. Nedeni belirgin olarak ortada; yem
tretimi gok diisiik. Halbuki Dogu Anadolu buglin Tiirkiye'nin biiylik hayvan
potansiyelinin bulundugu bir bdlge olarak kabul ediliyor. Pratikte boyle go-
riliiyor, egitimde boyle anlatiliyor.

Soylemek istedigim 6z olarak su : Biz acabaDogu Insaninin tahil ge-
reksinmesini devlet olarak yiiklenebilirsek ve bu Dogu k&yliisiinden arazi-
sini yalnizéa yem bitkileri Gretimlne ayirmasini isteyebilirsek bunun ola-
bilirligi var midir? Bunun sayin konusmaci tarafindan tartisiimasini ozellik-
le rica ediyorum. Ciinkii bagska bir segenek bugiine kadar bulunmadi. Belki
bu yolla bir seyler bulunabilir, elde edilebilir kanisindayim.

Tesekklr ederim.

Prof. Dr. Kahraman OZKAN — Efendim Sayin Giirol Ergin, Dogudakl
duruma yine degindi. Gergekten yalmiz Doguda degil, Orta Anadolu ve
Ege'de de buglin saman 3 liraya bulunamiyor veya bulan kendini mesut his-
scdlyor. Bir hayvan-yem dengesi acidi oldugu asikar. Onerdigi ve oldukca
radikal olarak nitelendirdigi 6nlem konusunda ben yalniz sunu sdyleyebli-
rim; Tlrkiye'de gergekten bolgeler itibariyle bir tarimsal {retim politikasi
kiazirlamanin zorunlu hale geldigi inancindayim. Her bolge icin o bélgeya
€zgl kosullar dikkate alinarak bir iiretim politikasi saptanmali ve bu po-
litika tutarh bir sekilde yiiriitGImelidir.

Bu Oneriniz belki Uzerinde durulmaya deger. Ama ben daha genel bir
degerlendirme yapmak istiyorum ve bunun bélge planlamasi, tarimsal (ire-
tim planlamasi icinde ele alinmasi lzim geldigi inancinda oldugumu be-
firtiyorum. O bélge icin lizerinde durulmasi gereken bir diger konu, ki bu
zaten bdlgede mevcut Atatiirk Universitesindeki degerli ogretim tiyeleri-
nin aragtiralariyla da saptanmistir. . Mevcut mera arazisini daha igler hale
getirmenin yollarini bulmak

Bu yollar bulunmU$tur da. Degerli 6gretim (yesi sayin Fahrettin To-
stn'un yaniimiyorsam bu konuda yaptigi cok degerli arastirmalart  var-
dir. Bu arastirmalar bdlge meralarinda bugiinkii durumuyla dahi en az ik
inisli fazla randiman alinabilecegini gdstermistir. Bu elde edilen arastirma
sonuglarr ilgililere de duyurulmustur goktan. Ancak tabiatiyla mera islahi
konusu sermaye yatirimi konusudur. Bilen ilgililer bu arastirma sonuglarina
uyum gdsteriler, onlart kiymetlendirme yoluna giderlerse Dogunun hayvan-
cilik potansiyelinden daha iyiyararlaniimis olur. Tesekkiir ederim.
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«SUT VE MAMULLERINDE FIYAT VE DESTEKLEME POLITIKASI» Tebli-
81 Gzerine sbz alan konusmacilar :

Lokman UYANIKOGLU (Ankara Bolgesi Veteriner Hekimler Odasi) —
Ankara Bolgesi Veteriner Hekimler Odasi adina bize taninan séz bak-
ki igIn sayin oturum bagkanina tesekkir ederim.

Degerli delegeler; 7-8 Aralik 1978 tarihinde dlizenlenmis olan Ucdncu
Sitgiilitk Kongresi {ilkemizin slt hayvani yetistiriclerinin sorunlarinin  ve
guzirm yollarinin tartistlacagi bir kongre olmaktan ¢ok, kirsal kesimde siit
sbmiirtisii yapan bazi siit tekellerinin daha fazla kdr saglamak amaciyla pa-
zar sorunlarimn dile getirildigi bir kongre niteligine donligmiigtiir.

Bugiin siit Ureticisl hayvan yetistiricilerimizin sorunlari llkedeki ege-
men ekonomik sistemden ayri disiiniilemez. Bu anlamda ({reticlerimiz
mandiraci ve tefeci tiiccarlarca yogdun bir somliriiye tabidirler. Mandiraci
yerine 6zel st tekellerinin -pazar egemenligi Oziinde yeni bir sémirii me-
kanizmasinin hayata gegirilmesinden bagka bir sey dedildir.

Oysaki Ureticilerimizin sorunlarinin kesin ve kalici ¢dz{imli bunlarin de
mokratik halk kooperatifleri igerisinde 6rglitienmelerinden geger. Bu tip 6r
glitlenmede Uretim " girdileri, kredi, Griinlerin islenmesi ve pazarlanmasi,
kooperatifce yapilacagindan mandiraci ve siit tekelleri somiiriisii de orta-
dan kalkar. Tlketici halkimiz da ancak bu diizenleme ile ucuz ve kaliteli
hayvansal Uriinler tiiketebilir.

Olusturulan kongre siitgliliik alaninda agirhikla sorunlart ve gorlsler
olan lireticiler kooperatif temsilcileri, tarim ve hayvancilik alaninda hizmet
gotliren meslek ve 6rgltlerinin bllingll olarak katiliminin saglanmadlgl bir
kongre bigiminde olusturulmus ve Oyle geligsmektedir.

Giniimiiz Tirkiye'sinde kongrelerin daha kapsamli tutulmasi yerine,
konu ile ilgili tiim o6rglit ve Uretlcl temsiicllerinin katildi§i, gdriislerini. ser-
bestce savunabilecekleri toplantilar olmalidir. Bundan béyle bu. ve benze-
ri kongrelerin bu anlayis igerisinde hazirlanmasini diler saygilar sunarim.
Bu yaptigim konusma Tirkiye Ziraatgiler Dernegdi ve Ankara Bolgesi Ve-
teriner Hekimler Odasi adina yapilmistir. Hepinizi saygiyla selamlarim.

Burhanettin GUVEN — Sayin Baskan, sayin misafirler : Atatiirk Orman
Giftligi kuruldugu zamandan beri daima disaridan damizlik hayvan alinmistir.
Hatta gegen sene 60 milyon lira doviz vererek inek getirtilmistir, boga ge-
tirtilmistir. Netice ne olmustiur? Bu hayvanlar yemin azligi nedeniyle ha-
rap olmus gitmistir. Su halde sistemi diizeltmek istiyorsak evvela hayvan
yemini cogaltmamiz - lazim. Hayvan yemini gogaltmak icin pancar teskila-
tinda oldugu gibi teknik elemanlarin siitciilerle beraber olup hayvan yem!-
ni pancarda nasil gogaltiyorlarsa ayni sekilde ¢ogaltmalari ldzim. Bunu ya-
pamadiktan sonra Siit Kurumu lstedlgi kadar fiyat tanzimi yapsin, tanznm
satigl yapsin meseleye hal garesi getiremez.
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. Yine yeni bir imkén olarak 800 milyon liralik kredi verilecekmis. Bu
da yine hayvan sahiplerine verilecek olurlarsa yine ayni netice olur. Ben
su kanaatteyim ki cayir merayl, yoncayl, korungay! yetistirebilecek ve bu-
nu tarlada takip edebilecek bitlin vecibelerini yerine getilerek bir déniim
zlandan fazla mahsul alabilecek teskilatr kurmadikea biz slitctlikte ilerle-
yemeyiz ve daima pahalt aliriz. Nitekim bu giin bir kilo tereyagi (kiglk
pakete gbre kiyasliyorum) 200-250 lira. Bu boyle oldugu taktirde bizim
memlekette siit, peynir, tereyadl yiyemeyiz. ‘

Bunun sonu-nedir? Et de ayni vaziyette. Bunun sonu nedir? Bunun so-
nu gayet kotiidiir arkadaslar soyle ki, bir insanin zekas kiiglik yasta olusma-
ya baslar, lic yasinda, bes yasinda ve hatta ana rahminde bashyor. Eder
Liz cocuklarimiza, gocuklu annelere lazim gelen siitd, peyniri bulamazsak
ve onlarin hayatlarinda lazim gelen siiti peyniri bulamazsak bizim memle-
ketimizde geri zekah insanlar fazlalasacak ve bu bicim de temelimizi bo-
zacaktir. Onun icin mesele gayet ciddidir. Lazim gelen tedbirlerin alinma-
si coktan anlasiimistir. Artik bundan sonra yeni bir yola girmeliyiz.

Konusmalarim bu kadar. Beni sabirla dinlediginiz i¢in hepinize te-
sekkiir ederim.: :

Doc. Dr. Hasan YAYGIN — Efendim sayin konusmaciya bu degerli
tebligi icin ben her seyden dnce tesekkiir ederim. ’

Burada Sayin Oner siit fiyatlarinin artisinda kiigiik isletmelerin  gok
bityiik etkisi oldugunu st alim fiyatlarinda belirtti. Sebebini de su sekilde
izah etti; bunlar belirli bir denetimden gecmedidi icin fahis Karlarle ca-
histiklari icin fiyatlari -her an yiikseltebilmektedir. Halbuki kamu kurulusla-
ri ve bilyiik kuruluslar sanayi kuruluslari ise bunu kolay kolay yapamamak-

tadir.

Ben buna tamamen katilmiyorum. Sebebi bana gore soyle; bdyle bir
kurulus planlanirken rekabeti veya siit alim seklini diisinmemistir. Her'
seyden 6nce simdi suna g6z atalim. Acaba bu kiiciik kuruluslar ne yapryor?
‘Ne istiyor? Sunu gdriiyoruz, bu kicik kuruluslar daha ziyade yogurt yapi-
yor. ‘Bir bilyiik sehirin 80, 100, 150 ton yogurt ihtiyaci var. Biyiik kuruius

bulundugu -sehirde bu besini lretemezse elbetteki baska bir kurulus gele-

cektir, bunu lretecektir ve istedigi fiyatla da siitii alip bu pazari bu sekilde
aederlendirecektir.

Buiylik kuruluslara baktigimiz zamanhiqbiﬁsinin bu konuya 6nem ver
medigini, dolayisiyla kiiciik mandiracilarla rekabet haline geldigini goriyo-
ruz

ikincisine g6z atiyoruz: Yine o kiiclik kuruluslar koyun siitdi  aliyor,
inek siitli aliyor, keci siitli aliyor; bunun yaninda tabiatiyla o bodlgedeki ve-
ya bulundugu isletmedeki inek sttiinG de aliyor. Biiylik kuruluslarlarin ise
bl konuda herhangi bir faaliyetleri yoktur. Dolayisiyla bu calisma sekiinde
biyllk kuruluslar daima boyle bir rekabetle karsi karsiya geleceklerdir ve
kiictik kuruluslarin artisina sebep olacaklardir. Benim kanatime gore.

Benim burada sormak istedigim bir sual daha var. Diger Ulkelerdeki
it alim fiyatlariyla mamullerin veya icme sitli fiyatlarina baktigimiz za-
roan, st ahim fiyatlariyla arasindaki farkin asagi yukart % 80-100 civarin-
o2 oldugunu gdriiyoruz. Oyle bir ornek verelim; siit 5 liraya alinirsa piva-
saya Igme siitll 10 liraya arz ettiriliyor. Ama bizim {ilkemizde bu % 200,
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% 300, %400; drnek olarak veriyorum 5 liraya alinan sit 20 liraya cikiyor.
Acaba burada fiyat artisina neden olan faktdrler nelerdir? Ben sayin ko-
nusmacidan bunun cevabini rica ediyorum. Tesekkir ederim.

Fevzi YILMAZ — Tesekkiir ederim,
Arkadaslar biraz once bir arakadasimizin da degindigi gibi Turkiye'

de kapitalist diizenin kéra dayanan politikasi siitte de aynidir. Sayin Oner de
¢zel tesebbiise ait bir fabrikanin muidirii oldugu icin tekellesmeyi Oneri-
yor. Peki bu durumda benim koylimdeki yahut kiiciik yerlerdeki Ureticilerin

durumu ne olur?

Durum aslinda Tirkiye'de bellidir. Biraz 6nce de vurgulamistim, kirsal
bolgedeki siiti nasil paraya cevirecediz? Mesele burada vurgulaniyor ve
Tirkiye'deki pahahlik da bu ylizden tekellesmenin bir sonucudur. Pinar SU-
tiin kasar fiyatimn 175 lira oldugunu gérdim. Arkadas ben bir siit koope-
ratif, baskaniyim, 7 kilo siitten bir kilo kasar cikar. 7 kilo sitd 7 lira ile
carptiiniz zaman 49 lira para yapar. Turklye'dekl bu haksiz kazancin ve

tekellesmenin durumu goriliiyor.

Bu durum, izmir Iktisat Kongresinden bu taraf boyle. Ozel tesebbus
koseyi sasirtmak igin dolanbacli yollardan bize bazi dnerilerde bulunuyocr.
Size uzmanlara bilhassa gorev diisiiyor; Tirkiye artik darbogaza geimistir.
Mustafa Kemal'in en azindan karma ekonomi sistemini, devlete agirlik ve-
rerek uygulamalidir. St mamiillerini fakir halka intikal ettirmek igin tan-
zim satis madazalarina agirlik verilmesi gerekir. Kars'da tesadifi de olsa
zorlamamizla bir Devlet Mazleme Ofisinin Subesini actirdik 125 kurusa
bir kalem satiliyor fakat piyasada 5 liradir. Tuzun fiyati bugiin kardeslerim 15
kurustur taban fiyatr hi¢ duymamistik. Bir de baktim Ankara ya geldik g&r-
~ duk ki 10 lira. Ve 6zel tesebilis yapiyor bu isleri.

Meselenin ¢ziinde 49 liraya mal edilen kasarin, bugiin size, tiiketici-
lere 175 liraya satiimasidir. Tirkiye'deki aydin kesim birokratik seyleri kir-
niall, iddia ettiniz basa geldiniz; veya biz getirdik, demokrasi geredi sc-
cimlerle iktidarlar1. Buglin bir kesim basa gelmis, bu kesim artik biirok-
ratik seyleri kirmal, kdye gelmeli. Yani toplantilari sadece kokteyl vermek
icin diizenlemeyelim ve halka dénelim. Durum budur, konusmam budur.
Kendi imkanlarimizla nasil siitli paraya geviririz? Tiiketiciye, fukara haika
nasil intikal ettirecediz? Sorun bugiin budur. Bunun lizerine egilmeliyiz.
Yoksa vebali yine aydm|arad|r Ciinkii siz ybnetiyorsunuz. Saygilarimla.

Ayhan ONER (Sut Sanayicileri Bll‘llgl Bagkani) — Efendlm degerh ko-
nusmacilara katkilar icin tesekiir ederim.

‘Lokman Uyanikoglu arkadaslarimizin’ konusmasi soru degildi temen-
ni idi. Sayin Baskan katildiklarini ifade etiler. Ben de katildigimizi séyle-
mek isterim. Glnk{ siit konusu ii¢ yénlii bir konu. Bir tarafinda tretici bir
tarafinda bunu mamule déniistiiren sanayici, 6biir taraftatiketici. Ug ilgili-
nin temsilcilerinin de burada olmasindan daha dogal higbir sey beklene-
, mez. Ben de katilirim.

Sayin Burhanettin Giiven ve Sayin Dogent Hasan Yaygin'a blrllkte bel-
lu cevap vermek miimkiin olur.




Efendim ¢ig sit fiyati bir mamuliin blinyesine giren maliyet fakidrle-
Yinden ‘sadece bir tanesidir. Bugiin igin ¢i§ siit fiyatlarinin -ylkselme ne-
denlerini ben belirttim, fakat tebligde daha genis bilgi verilmeye calisi-
mistir. Ureticiye odenen. fiyatlart ¢ok yiiksek anlaminda séylemedim.
Ureticiye verilen fiyatlar bugiin belki disilik bile. Giinkli Ureticinin masraf
kalemleri var. En basinda o bir kilo siitli elde etmek icin 6dedigi yem pa-
rasi var. Bugiin kapgik Ege béigesinde 3,5 liradir, saman (g liradir, kiispe
bulunmaz, kepek bulunmaz, siit yemi bulunmaz. Maliyetinden gegti, inegi-
nin iskembesini doldurmak igin yem bulamaz iretici. O aldigi 6,5 lira ol-
sun, 7 lira olsun o siit parasindan elinde bir sey kalmaz. Ancak Ureticinin
problemi fiyatla ¢oziilmiyor. Avrupa ireticisi sitiinii 5 liraya satigi zaman
memnundur. Ciinkii onun elinde 25-30 kilo siit veren inek vardir. 5 lira da
olsa bir inek 30 kilo verir, o inekten 15-20 tane de varsa elinde o lretici-
nin geliri kendisini tatmin eder. Ancak bizim {lkemizde ineklerimizin veri-
mi ¢ok diistik, 5-6 kilo siit veren boz ineklerle ireticimiz ugrasir, bodusur.
Onun siitil 5 lira degdil 10 lira da olsa onunla geginemez. Gelirini temin ede-
mez. 10 da olsa diisiiktlir, 15 de olsa belki diisktiir. ,

Bu ise fiyat mevzuu degil hayvancihigin gelismesi mevzuudur. Uretim
fiyatlari neden bu kadar yiiksek Tiirkiye'de? Cig siit fiyatlarinin bir seviye-
si var, fakat maliyet fakt6rlerine bakiyoruz. Kutu siitten s6z edersek bu-
nun ambalaj kagidinin &zelligi vardir. Buglin sttt kdyde sagip, igmek miim-
kiin, sehirde toplanan siitii veyahut gevrede siit varsa tasiyip giinii giinii-
ne igmek miimkiin, pastorize ederek igmek mimkiin. Ancak ilkenin st
Uretilmeyen bdlgelerindeki vatandaslara da sit igirmek istersek bunu ar-
tik anamizin saddigi gibi g6tiirlip icirmemize imkan yok. -Mutlaka teknolo-
< jiyi getirmemiz lazim. St Trakya Bdlgesinde Uretiliyorsa, Ege Boélgesinde
Giney Bolgesinde (retiliyor da Orta Anadoluda yeterli siit liretimi yoksa
teknolojiyi pahali da olsa getirip o bélgenin Ureticisinin sttiini hem ol-
mayan Yyerlere gotiirlip vatandasin istifadesine sunmak, hem de (retimi
tesvik suretiyle kéylimizii kdyline baglamak, kdyiinde geginecek bir is
temin etmek gerekir. Bolgede sadece kiiglik imalathanelerin bulundugu za-
manlarda Ureticinin sorunu su idi. Uretici kéylii sdyle diyordu: «Inekgilik
yapalim, birini iki edelim, inegimizi satmayalim, kasaba vermeyelim; yal-
niz ben kisin iki de olsa {i¢ de olsa dért de olsa bu inegin siitiinii deger-
lendiriyorum, c¢iinkii alicist var.. Yaz olunca ne yapayim? Bu inek yaz ge-
lince kesmiyor siitiinii. 300 giin siit veriyor. Cumartesi, pazar, bayram sey-
ran dahil sit veriyor. Alinmadigi satamadigim zaman iki inek olursa, yo-
gurt yapiyorum, konu komsuya veriyorum; peynir yapiyorum kdy pazarin-
da satiyorum. Ama 15 inek 20 inekle ben hayvanciliktan gelir saglayacak-
sam, bunu satamadi§im zaman ben ne yapayim? Kime yedireyim, sQtiind
kime i¢ireyim, ylizlim{ mil ylkaylm bununla?=»

O bakimdan {reticilik bélgelerinde {iretimi artlrmak onlarih gelirini.
yikseltmek bir de “siitlin bulunmadi§i biiyiik sehirlerdeki vatandasa 7 sin-
den 70 Ine kadar siit icirmek icin yabanci teknolojinin gelmesi gere-
kir.

Maliyet faktdrlerine gelince; Petrapak kégldl dedigimiz bu dzel sit
ambalaj kagidi ithal edilirdi, 240 kurustu fiyati. Uzerinde % 110 glmriik
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vergisi de vardi. Yerli yapiimaya basladi, ilk yapildigi giin devletin verdigi
fivat ise Ug lira oldu. Tabii yalmz kagitla da olmuyor, caliganlarin aldiklari
{izretler de var. ‘

Bunlar artan hayat sartlarinin baskisi altinda olan isgidir, memurdur.
Onlar da miicadele igindedir, onlar da yasama kaygisindadir, onlar da ge-
lirlerinin, yani Ucretlerinin ylikselmesini isterler ve istiyorlar da, alyorlar
da, veriliyor da. Bu da bir maliyet faktoriidur.

Bugiin 100-110 liradan toplu stzlesmeler yapiliyor. Ontimiizdeki sene
bu belki 140-150 liraya kadar gikacaktir.

Ueglincti faktor; bir yatiim bugiin igin 400-500 milyon liradir, bir tesi-
gin yatirimi. Bu yatinmin sekli de halk istirakiyle olur. Kiigiik tasraruf sa-
niplerinin istirakiyle olur. Fakat Tiirkiye'de heniiz halk elinde bliyiik serma-
yeler, buylik kapitaller, biyik tasarruflar yoktur. Bunlarla sermayenin ya-
uvimin olsa olsa yarist karsilanabilir. Diger yarisi kredi iledir. Buglin % 25
den asagi kredi bulma olanagi yoktur. Bu da maliyete girer.

7 kilo siitten bir kilo kasar olur. 7 liradan 49 lira dediler. Hakhdir. O
kagsar peyniri eder ismi anilan miiesesenin peynirleri ise, Pinar peynirleri
ise 7 kilo degil 12 kilo siitten yapilir. Ikinci giin piyasaya verilmez; 6 ay
sonra verilir. 6 ay olgunlastirma odalarinda elden ele degistirilir. Is¢i onun
basinda emek harcar. % 25 ile alinan kredi orada 6 ay yatar. Ondan sonra
da soganin clicligl gibi bu piyasaya cikar. Kiflenmistir, onu vatandasa ve-
remezsiniz. Kifiinii alacaksiniz, kabugunu alacaksiniz. Bugiin ayni standarti-
ta mal Uretmek mecburiyetindesiniz. Avrupa ortak pazarina girelim diyor-
sunuz, rekabet edelim diyorsunuz. Siz girmezseniz onlar buraya girecek. Siz
lf.e,n'di vatandasiniza anamizin yaptigi peynirl yediremezsiniz yarin; daha
ciistik fiyatla mis gibi peyniri bulursaniz. Bizim de onu yapmamiz gerekir.
Iiendi i¢cimizde eh bu kadarmis, buglin bunu yeriz, yarina Allah kerim diye-
ceksek, mesele yok. Ama 'agilacagdiz. Biz de diinya llkeleriyle boy olglse-
cediz, diyorsamiz onlarin seviyesinde yarismak mecburiyetindesiniz. Stan-
dardint tutturacaksiniz, kalitesini tutturacaksinz, ambalajim tutturacaksi-
ntz; onlar daha mikemmel peynir yiyorsa onlarin agizlarinin tadi bizimkin-
den daha mi iyi? Biz mecbur muyuz, mahkum muyuz daima kit kanaat ge-
cinmeye? Ulke olarak neyimiz eksik? Hayvanciliksa biz de daha genis, ik-
limse bizimkinin her cesidi var; tropikal iklimden tutun, kutup iklimine ka-
dar hepsi bu memlekette var. Yetisme ise, bitkilerin en giizeli yetigir, ye-
min en glzeli yetisir. Her Urliniin neden en iyisini biz yapamiyalim?

Efendim burada konuyu atil kayasiteye getiriyorum. Bugiin bir fabrikayi
karuyorsunuz, onun amortismant, iscilik masrafi, yerel masraflarimi  say-

rnaya gerek yok; 7.kilo da siit isleseniz aynidir, 7 ton siit isleseniz de ay- .

redir. Bugiin biz hayvanciligimizi gelistirip akillica yatirimlar yapar, bu ya-
tinmlart yayar, siit olan yerde birbirimizi yemez, hayvanciligi gelistirmek
Gzere fabrikalari (ilke capinda yayarsak, atil kapasite kalkar. Bugiin mati-
yet diislirmenin yolu ilkellik degildir. Teknoloji ilkelligi degildir. Maliyet
diisiirmenin yolu, biiyik ekonominin ekonomikliginden yaralanmaktir. Bii-
viik kapasite ile calismaktir. Bundan ibarettir konusmam, tesekkiir ede-
rim '
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«SUT ENDUSTRISINDE PERSONEL SORUNLARI» Tebligi lizerine sz
alan konusmacilar :

Prof. Dr. Tahsin TEKELI — Siit mevzuunda uzun bir tartisma yapilma-
sindan ¢ok memnun oldum.

Meslekdaslarimt bbdyle toplu olarak gérmekten ayrica zevk duydum,
onun icin de geldim. Bu toplantiyr agarken sayin Prof. Kaptan'in ¢ok begen-
digim sozlerine tesekilir etmek istiyorum. Meseleleri o kadar giizel ve et
rafli ortaya koyduki ¢ok begendim.

Ben 1932 senesinde Ankara'da siit tozunun ithalatinin azalmasi igin
cok ugrastim. Simdi 1978 de ugrasiyorum. Hic de Gziilmiyorum, bu uygu-
lanamadi, gerceklesemedl diye.

Ben bugiin Tiirkiye'de siitgiilik alaninda yapilan ugraslari begeniyor ve
tasvip ediyorum. Bu alanda glizel atilimlar yapilmis ve bunda da muvaffak
olunmustur. Bu kongrenin yapilmasina ve bugiiniin Tirkiye'sinin stteiilik
sorunlarina care getirilmesini ¢aba g0sterilmesini bliyik sevingle karsili-
yorum. Hepinizi saygiyla selamlarim.

Doc. Dr. Giirol ERGIN — Sayin Gizmeci'ye bu ayrintili  bildirisinden
otiirii tesekir ederim. Ancak bir noktada cok kiiciik bir yanilgiyr diizeltmek
istiyorum. Bugiin Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi yaninda Atatiirk Uni-
versitesi Ziraat Fakiiltesinde de siit teknolojisi dalinda bolim  6grenimi
vaptimaktadir ve hali hazirda 6grencileri de vardir. Bunu bu sekilde gerek
kongre lyelerine, gerekse kurum vyetkililerine duyurmak istiyorum.

Personel politikasina gelince; bu konuda saniyorum birkac sz soyle-
mek her zaman icin mimkin. Ancak sayin Cizmeci'nin de isaret ettigi gi-
bi, eskiye kiyasla bugiin personel aliminda ehliyete, layik olmaya verilen
ieder, gercek anlamda bir artma gdstermis durumda. Ozellikle hi¢ olmaz-
sa meslekten olmayanlarin, bu kurulustan ayrilmalarinin saglanmasi  yo-
niinde 6nemli adimlar atilmistir. Ve st teknologlarina ziraat mihendisle-
rine kurumda 6nemli yer verilmistir.

Ancak, ben yilizey elemanlari olarak adi gecen elemanlardan usta, us-
tabast kadrosunda calisanlarin kastedildigi anlamini gikariyorum. Tiirkiye'-
de bence bugiin igin en bilyiik sorun budur. Universitelerde, Ziraat Fakiil-
telerinde Zirat Mihendislerini yetistirebilirsiniz, ziraat’ fakiiltelerinde  siit
teknologlar yetistirebilirsiniz, ancak bugiin Tirkiye'de bir tane siit ustasi
vetistiren kurum yoktur. Bu ‘cok biiyik bir bosluktur. Tlim Avrupa (lkele-
rinde sutcliliikte ileri gitmis tiim (lkelerde - bugiin bizde séz gelimi bir de-
miryollart yahut bir vergi idaresin yiiksek okullari, meslek okullari varken -
bir stt meslek okulu yoktur. Bunun noksanhgt birkac yil lcensmde goriile-
cektir.

Saygilarimla.
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Dr. ilbilge SALDAMLI (Hacettepe Universitesi Gida Miihendisligi B&-
lumi Ogretim Gorevlisi) — Once sayin Cizmeci'ye vermis oldugu ayrinti-
I teblig icin tesekkiir etmek istiyorum. Ancak tebligler teblig saatinden
once elimize gecmedigi icin tam anlamiyla tetkik edemedik. Ama izledigim
kadariyla anlayamadigim bazi noktalar oldu. Kendisinin yanitlamasint  rica
edecegim.

Besinci sayfada arkadasimiz, sit isletmelerinde istihdam edilen . Ust
diizey elemani gereksinimi, orta diizey elemani gereksinimi konusunda ba-
21 rakamlar verdi. Son siitiina baktigimizda goériiyoruz ki; burada salt ka-
pasite degerleri onun karsisinda bir takim rakamlar ve toplam olarak da
bu degerlerin toplamini goriyoruz.

Ancak, bu rakamlarin nasil elde edildigini-salt kapasite degerlerine
gbre mi, yoksa belli siit Uretim kapasitesi bakimindan hareket edilerek bu-
pun icerisinde ¢esitli mamulii Ureten ayni sektérdeki birimler dikkate alina-
rak 'mi hesap edildi? Su halde salt kapasite lizerinden dederlendirme ile biz
acaba Ust diizey orta diizey, alt diizey elemani gerksinimini sirf kapasiteye
bakarak degerlendirebiliyor muyuz? : :

Daha sonraki sayfalarda, 8 nci sayfada bir sey dikkatimi gekti. Tiirki-
ye Sit Endiistrisi Kurumunun Uretimde bulunan isletmeleri cok glizel, bir
cok yerlerde kullanabilecegimiz bazi kiymetli degerler var. Ancak ben bu-
rada bir eksiklik goriiyorum, daha 6nce bir seyle ilinti kurmak istiyorum.

Soézlerinizin belli bir yerinde soyle bir ifade kullandiniz; gecmis dé-
nemlerde Tiirkiye St Endistrisi Kurumuna bagli cesitli isletmelerde c¢ok
niteliksiz, konunun disinda, hatta hatta yanilmiyorsam yanlis duymadiysam
din adamlarinin bile istihdam edildigi konusunda bir serzeniste bulundu-
nuz. Ayni seye ben de katiliyorum. Ancak su var ki, vermis oldugunuz cet-
vellerle bu konudaki sikintilarimiza belli bir 6lciide ferahlik geldi mi? Bu-
giin Sit Endistrisi Kurumunun cesitli kuruluslarinda istihdam ettigi cesitli
d¢lizeydeki elemanlarla acig) kapattidi mi? Ben isterdim ki cetvelde bir son
stitunun da yer almasini isterdim. Gorliyoruz bir sirii isletmelerin isimle-
ri kapasiteleri, igletmeye acilis tarihleri, hatta Urettigi mamuller detayl

clarak verilmis, ancak bunlarin karsisinda gérmek istedigim istihdam edi:

len cesitli diizeydeki eleman sayilari verilmemis.
Cok tesekkiir ederim.

Burhanettin GUVEN — Sayin Baskan ve sayin misafirler ve sayin pro-
iesOriimiiz; sdze baslamadan evvel bir hususu tebariiz ettirmek istiyorum.
Sayin hocamizin ifade etikleri gibi herhangi bir konuda birdenbire asama
yaptlmasi kolay degildir. Bu toplantilarda yapilan dnerilere eger kiymet ve-
rilmeyecek olursa 20 sene 30 sene konussak yine bir sonuca varamayiz.

Simdi bu zihniyetle burada stz aliyoruz ve ona gére konusuyoruz. Siit
Kurumu 15 seneden beri faaliyette bulunuyor ve bir. taraftan da Ziraat Fa-
kiiltesi 14 seneden beri siit teknolojisinde bircok elemanlar vyetistiriyor.
Fekat Birinci Siit Kongresinde ben bir sual sormustum; ziraat mihendisi
clarak kac kisi calstiriyorsunuz? 45 fabrika varken, i kisi dediler. Bu-
nun aci neticeleri buglin ortaya cikti ve nihayet sikayet konusu oldu.

Gegenu sene yapilan toplantida ben hayvan yemi yetistiriimesi igin
mutlaka St Kurumunun pancar teskilatinda oldugu gibi bir teskilatlanma-
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ya gitmesi lazimdir dedim yine de bu konu lzerinde calisiimadi.

Siitten anlamayan bir kimsenin orada vazife aldigi da muhakkaktir.

Simdi bu kurumun calismalarinda siit teknolojisi {izerinde calisanlar
ovmast lazim geldigi gibi ayriyeten kooperatif galismalarinda da yetisecek
elemanlarin da vazife almasi istendi. Ben biraz evvelki konusmalarima ila-
veten diyorum ki, Siit Kurumu ve fabrikalari hayvan sahiperine bol hayvan
yemi yetistirebilmesi igin kdy mera kiirsiisiinde yetismis teknik elemanla-
rin da vazife almasi ve bu sahada pancar teskilatinda oldugu .gibi nasil bol
pancar yetistiriliyorsa, burada da bu sekilde fazla mahsul alabilecek teknik
elemanlarin galismasit l8zimdir. Giinkli bu yapilmadikga biraz evvel de acikla-
digim gibi hayvan yemi olmadikga siitii higbir zaman alamazsiniz.

Benim maruzatim bu kadar. Hepinize tesekkiir ederim.

Fevzi YILMAZ — Turkiye'de bir dizen degisikligi iddiasi ile ortaya
cikmis bir.ekibin, bugiin Stt Endustrisi Kurumunda bir senelik iktidar do-
neminde yaptigy nedir? Acaba eski diizen devam m ediyor? Tefeciler yine
fabrika midurlerini kafaya almak suretiyle teminat mektubuyla siit avan-
stm mi aliyorlar, yoksa halka gidiliyor mu? Bunu soru olarak soruyorum.

Bir de Anayasamizin 50 nci maddesine gore en fazla kooperatifgiligin
lazim oldugu bir yer olan Sit Kurumunda Kooperatiflerle ilgili bir calisma
var mi? Yoksa eski tas eski tarak diizeniyle yine oraya personel mi tayin
edilmis? Bu soruyu da sormak istiyorum.

Kamil CIZMFCI — Ben de sayin hocam Profesdr Tahsin Tekeli'ye teb-
l:gim ile ilgili iyi dugularina tesekkiir ederim. Yine sayin hocamin ve mes-
lekdas bliyligiim Burhanettin Gilven'indedindigi yem konusunda yardimci ol-
ma konusunda Kurumumuzun bazi girisimleri vardir. ilgili kuruluslarla da
ortak olarak bu sorunun ¢6ziime kavusmasi igin bazi gelismeler vardir.
Vakin bir gelecekte herhalde bu saglanabilecektir.

Atatiirk Universitesinden Giirol beyin temas ettigi sit ve gida boli-
mi bulunmasi konusu; ben tebligimde daha ¢ok SEK'de bugiine kadar var-
l:gin1 gésteren ve yarayishiligini géreve basladi§i anda kanitlayan fakiilte
‘veya boliimlere agirlik verdim. Yine bu sonu¢ béliimiinde isaret ettigim gi-
bi diger bazi fakiltelerde de Atatiirk Universitesinde de bu konuda egitim
var. Gergi bolim olarak yazmis durumda dedilim ama yani bu konuda daha
cok tebligimde SEK'de varlifini gbsteren ve gbreve basladiginda yarayis-
liligini hemen kanitlayan fakiilte ve boliimlere agirlik verdim.

ilbilge hanimin isletmelerin (st diizey ve orta diizey eleman gereksi-
nimleri ile ilgili sorusuna séyle cevap verecegim, tebligimde yazmis oldu-
Gum gibi aslinda bu konuda gereksinmeleri sayrya dokmekte hele hele Tiir-
kiye'de cok blyiik gigliik var. Yani ben burada elimden geldigi kadar bir
genelleme yapmaya calistim. Isletmelerin durumuna, isletmelerin {iretim
cesitlerine, bdlgenin durumuna gére bu gereksinmeler cok biiylik oranda
degisiklik gosterir. Hatta sunu sdyleyebilirim, bunlar daha ¢ok da artabi-
fir. , \

ikinci soru, isletmelerimizin bugiin bu konuda ¢&ziime kavusup kavus-
madidi hakkinda idi. ilbilge hanimin ikinci sorusu. Ben sunu acgikhkla ifade
edeyim, teblijimde ben karamsarliktan kurtulmamiz igin bir iliski var de-
mek istedim. Yani gegmisteki Siit Endistrisindeki veya daha bagka bir
deyimle Siit Endistrisi Kurumundaki karamsarliktan kurtulmak icin  bir
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tmit 1s1§1 var. Yoksa bugiin her sey halledildi, ¢oziime kavustu anlaminda
arz etmedim. Sunu aciklikla ifade edebilirim, bugiin isletmelerimizin ge-
reksinmzsini belirli bir orana dékersek mevcudumuzun % 100’G, 200'4, 300
't degil, % 1000’e yaklasan bir oranda siit teknolojisi konusunda Ggretim
yapmis elemana ihtiyacimiz var. % 1000 oraninda daha ihtiyacimiz var.

Ardahan’'dan Uretici arkadaslarimizin' avans konusuna cevap vermex
istiyorum. Bu sene bu avanslar mutlaka lireticiye veya kooperatiflere yan-
s yacaktir. Daha dnceki durumlarin olacagini tahmin etmiyorum.

Yine ayni Ureticinin kooperatif¢ilik konusunda Genel MidirlGgimuz
biinyesinde arzu ettikleri sube kurulmustur. Heniiz midiir atanmamis ol-
makla beraber yakinda bu eleman: da temin edip aktivitesini kazanacaktir.
Yine miesseelerimizde kooperatifilik konusunda seflikler kurulmustur ve
miieseselerimize kadar bu konu yansiyacaktir. Bunu da aciklikla ifade et
- mek isterim.
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«SUT VE MAMULLERI ILE iLGiLi STANDARTLARIN UYGULANABILIR-

LiGi» tebligi iizerine s6z alan konusmacilara, teblig sahibinin verdigi cevaplar:

" Doc. Dr. Siddik GONG — Sz alan arkadaslara ve-katkida bulunan ar-
kadaglara candan tesekkiir ederim.

Sayin Prof. Dr. Orhan Koksal'in belirttigi gibi, standartlarda son za-
manlarda aktiiel hale gelen kalintilar iizerinde de gayet tabii ki durulabi-
- lir Zaten biz diyoruz ki, bir standart yaptigimiz zaman, 6rnegin 5 sene on-
ce bir standart yapilmissa bu standart, gayet tabii ki 6zen gésterilerek il-
gili kisiler tarafindan inceleme yapilarak, en iyi sartlarda hazirlanmaya ca-
lisihyor. Fakat 4 sene sonra sartlar degisiyor, ortaya baska seyler ciki-

or.

Y Giiniin sartina gore de standardin mutlaka revizyona tabi tutulmasi ge-
rekir. Bizim tavsiyemiz de zaten odur. insallah-ben tebligimde yer verme-
dim - standartlarda da kalintilara yer verilsin. Fakat kalintilara yer vermek-
tense, daha énce halledilmesi gereken bir siirii problemler var. Onlara da
yer verilmesi gerekiyor.

Bu gidalarin, simdi higbir mecburi standardi yok; fakat baz arkadaslar
mecburi standart var dedi. Benim bildigime gore siit ve mamulleri i¢in ha-
zirlanmis olan standartlarin higbirisi mecburi durumda- degildir. Sterize sit
mecburi degildir.

Bu standartlarin kontroli konusunda Sayin Orhan Bey dedi ki, «dis Ul-
kelerde bir arastirma yapalim, ona gbre bizde kendimize bir yol g¢izelim,
yahutta oradan getirelim.»

Ben sahsen bunu direkt olarak disardan getirme modeline karsiyim.
Nitekim, bazi arkadaslar da buna dolayli yoldan degindiler. Disardan bir
érnek getirip, memleketimize yerlestirmek bence dogru degildir.

Disarda bulunan kontrol sistemlierini incelemek gayet faydali, onun
faydali yonlerini ve bizim Ulkemizdeki durumu disliniip ona gore, kendi
uiinyemize gore bir kontrol sistemi olusturmamiz gerekiyor.

Bugiin kontrol yetkisi cesitli kanunlarla Saglik Bakanligina verilmistir.
Fakat her kongrede Saglik Bakanliginin bu konuyu tam manasiyle yapip
yapamadigi elestiriliyor. Benim kamim da su ki, Saglik Bakanligi bu konu-
run adami degildir.

Hatta ve hatta kendi yetkisini, sorumlulugunu bircok yerlerde beledi-
yelere ve belediyé meclislerine devretmistir. Fakat bazi bolgelerde de ta-
bii vazifesini yerine getirmek i¢in laboratuvarlar agmistir.

Benim &nerim Tirkiye icin daha yapici bir seydir. Clinkli Tarim Bakan-
Iidiin biinyesinde birgok kuruluslar var. Bu kuruluslarin bircok hazir labo-

ratuvarlari var. Elemanlari yetismis durumda.

Dikkat ederseniz sahislar iizerinde durmadim, meslek gruplari Gizerin-
de durmadim. Ona da dedinecegim. Miimkiin olan, gida kontrolu ile ilglli
curumu tek bir miiesese iizerinde toplamak ve o miiesseede de veteriner-
lerin, ziraatcilarin, kimyagerlerin hatta doktorlarin, mikrobiyologlarin, tek-
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nologlarin stz 'sahibi olmasidir. Hepsinin de bu iste bilerek, severek.ina-
narak calismasi gerekir. Ben bunu en ideal bir durum olaraktan &neririm.

Diger taraftan Seminur Hamima da katkisindan dolayr ¢ok tesekkir
ederim. Daha Once soOyledim sterize siit standardi mecburi durumda degil,
raaalesef kaldirildi. Ben de, ¢ig siit standardinin tlkemizin sartlari g6z
Gniinde buiundurularak tekrar gdzden gegirilmesi ve mecburi duruma ko-
nutmasinin karara baglanmasi taraftarim. Glinkd Glkemizin sartlart  belli.
Yalmz pasiorize sit icin, sterize siit igin tekrar ediyorum bu iki icme siiti-
niin mutlaka ve mutlaka mecburi hale konulmasi gerekiyor. Bunun icin de
gayet tabii yetkili Tirk Standartlari Enstitlislidiir. Onlarin bir an énce Bakan-
ar Kuruluna miiracaat edip bunu onaylatmasi gerekiyor.

Temennim bu yolda, degerlendirme Kurulunun bir karar alip, ilgili yer-
lere bildirnesidir.

Diger taraftan $eminur hanimin ¢ig siitiin hijyenik Kkalitesi, tizerin-
de soylediklerine katiliyorum. Kendisine g¢ok tesekkiir ederim.

Hakiidir da. Simdiki Standartta ¢i§ sitln ekstra kalitesinde 500 bin
bakteri var. Birinci simif kalitede ise 2,5 milyon. Arada c¢ok biiyiik bir
tarklihk var. ikinci kalite siitte ise 2,5 milyondan fazla.

Cig sit standardini yaparken, sadece ¢i§ siit standardini diisiinmek
gerekmiyor. Bunun yani sira ¢ig siitten islenen mamiillerin durumunu da
nazarl dikkate almak mechuriyetindeyiz. Ornegin, pastérize st standardin-
da. 1. kalitede 20 bin, II. kalitedeise 40 bin bakteri olmasi 6ngérilityor. Bu
standarda belirlenmis durumda.

Simdi, eger bizim siitlimiizde 5 milyon bakteri varsa, ve pastérize tni-
tesi de en maksimum halde % 99 bir rediiksiyon yapiyor ise, yine pasto-
rize sitlin icinde 100 binbakteri kalacak demektir. 2,5 milyon bakteri olsa
% 99 reditksiyona ugrasa, 50 bin bakteri kalacak demektir ki, yine stan-
dardin Uzerine cikmis oluyor. ‘

Halbuki, pratikte ise higbir pastorize iinitesi % 99 rediiksiyona ulasa-
maz. Ancak, % 9597 arasinda rediiksiyona ulasir. Bu da gercek. Bunu da
diisinlirsek, gayet tabii ki pastérize siitlin icinde bulunan total bakteri
imiktart standardtakini asmis oluyor. Buna gére ne yapmamiz gerekiyor?
Buna gdre ¢i§ siite isienen mamullerin durumunu ve sagim durumlarint dii-
stnlip, buna gére ortalama rakamlar vermek l1azim. Burada en onemlisi. be-
nim Uzerinde durdugum sagim hijyenine ozellikle dikkat etmek gerekir.

Bilakis cig siit standardinda biz bunu biraz daha kismaliyiz ki, sagim
hijyenine daha cok dikkat edelim. Veyahutta iireticiler sagimdan sonra siit-
ferini sodutsun.

-Bu mikrobiyolojik  kalitelerde bakteri sayisini biraz daha kismakta
fayda gordiim. Beyaz peynir hususunda soylediginiz seylerin hepsine katili-
yorum. Mamullerin kaliteli almasi icin hammaddenin sagimdan teknolojiye
ulasincaya kadar kaliteli olmasi gerekiyor. :

Eder ham madde kaliteli olursa, gayet tabii ki ondan elde edllen ma-
mul de kaliteli olur. Yalnz bir sartla, teknolojiye de gayet tabii ki bu ara-
da bliydk ehemmiyet vermek lazim, Teknolojiye de biiyiik bir ehemmiyet
verilmisse, titizlikle yapilmissa, standartlarda belirtilen kriterlere uyula-
rak islenmisse, modern teknolojiyle islenmisse, bu sefer de gayet tahii
mamullin kalitesi iyi olacaktir. Bundan sonra da muhafaza sartlarina dik-
kat etmek lazim. Mamuliin kalitesinin devam edebilmesi icin.
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Diger bir arkadas, siit ve mamullerinin ambalajlariyle ilgili durumlara
degindi. Sit ve mamulleriyle ilgili durumlara degindi. Siit ve mamulleriyle
ilgili standartlar hazirlanirken, bunlarin da stendartlarin arka kismina ki-
¢Ok bir paragraf halinde ve bu ambalaj materyalleri ile ambalajin nasil ya-
gtlacagdi, ambalajin (izerinde mamuliin hangi kriterlerinin bulunduracag ds

tek tek yaziimis durumda. Yalmz ben tebligimde, gida maddeleri tuziigiyle,

pastbrize sUtiin ambalajlanmasi celiski yarattigr “icin 6rnedin en tehlike-
lisi tursunun, plastige ambalajlanmasina miisaade ediliyor da, neden siitiin
plastide ambalajlanmasina miisaade edilmiyor?Ben sadece bunun lizerinde
durdum.

Sayin Tumer Uraz'a katkilarindan dolay1 ¢ok tesekkiir ederim. Gayet
“tabii ki kendisi kiirsiiye geldigi zaman. diger konudan bahsetiler. Kend:-
sine ¢ok tesekkiir ederim.

Aslinda ®nemli bir mevau; ama bu ayrica bir teblig konusu olabilir.
Benim konum sadece standartti; fakat bazi standartlardan bahsederken,
qida tiiziigiyle ilgili  olan geliskili  yerlere degindim. Gida maddeleri
tlizigliniin de gilinin sartlarina gére en kisa zamanda degistirilmesi gerek-
tigini vurguladim ve ayni zamanda gida madeleri tiiziglniin hazirlanilmast-
nin-da daha yetkili bir bakanlik olan Gida—Tarim ve Hayvancilik Bakan-
liginin biinyesine alinmasini tavsiye ettim.

Armagan Basoglu'nun sordugu suale c¢ok tesekkir ederim. Gergekten
siit tozunun kriterleri ozellikle yag hususunda konulan kriterler disardan
alinmis, gergekten yarim yagh siitin % 1,5 la % 26 oraninda degismesi
hakikaten ¢ok fazla. Bunun simirlarini degistirmek gerekir.

Burada ayni seyi Sayin Baskanimiz igin sdyleyeyim. Dedi ki, disardaki
tuziikleri gelip burada uygulamakta yarar yok. Hakikaten bazi hallerde ya-
rar yok; fakat bazi hallerde de gok buytik yararlari var arkadaslar.

Urettigimiz biitiin mallar1 biinyemizde tuketmlyoruz ki, ihtiyaci-
miz var; fakat tiiketmiyoruz. lhtiyacimiz oldugu halde, disariya ihra¢ edi-
yoruz. Ama lhra¢ ederken alici kisilerde bu mamiillerin kendi standartlari-
na veyahutta isteklerine uyup uymadigina dikkat ediyor ve ona gdre biz-
den mali satinaliyor. Biz ise mali satin alirken disardan. olsun da hangisi
olursa olsun diye dikkati nazara - aliyoruz. Halbuki disardakiler ise, en ince
noktalarina kadar- standartlarina uyup uymadigini kontrol ediyorlar.

Sayin Dr. Uzunhasano§lu'nun yetkililerden duydugu sézlere ben de ga-
yet tabii Vi c¢ok lziildiim. igtenlikle {iziildiim. Bu siitciilik mevzuu A'sindan
Z sine kadar, Uretiminden hatta hayvan beslemeden pazarlamasina ve ti-
Fetimine kadar 6zellikle 6nem isteyen, mesledi seven ve lhtisas sahibi olan
kisilerle ancak duzeltilebilir. Eger bir yetkili Uzunhasanoglu'na bunu sdyle-
migse, gayet tabii ki bu arkadasin bence hayatta higbir gayesi yoktur de-

mektir.

Obiir taraftan Uzunhasanoglu'nun séyledikleriyle Dr. Orhan Beyin soy-
ledikleri birbirinin tersi. Orhan Bey diyor ki, disardan bir sistem getirelim,
naibuki Uzunhasanoglu diyor ki, kendi icimizde arastirma yapalim ve ona
gbre kendi blinyemizde bir sistem bulalim diyor.

Ben bunun ikisinin ortasim tasviye ediyorum. Hem iilkemizde arastir-
ma yapip, kendi biinyemizin ne oldugunu bilmek mecburiyetindeyiz. Diger
taraftan da disarda bu isler nasil yapiliyor? Hangi temele oturtuluyor? On-
lart 6grenip, her ikisinin de faydal taraflarimin birlestirilip, ona gére bir
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sistem yapilmasi elbette gerekli. Fakat Uzunhasanoglu ayni zamanda aragtir-
malara inanmadigini séyledi.

Arkadaslar, aragtirmalara inanmamak olmaz, Eder. bir insan bir gelig-
me iginde ise, bir gelistirme yapmak istiyorsa, mutlaka mevcut durumu or:
taya koymas! gerekir ki, o meveut durumun {zerine gikabilelim ve ona go-
ra tenkit ettigimiz amaca ulasalim.

Diger taraftan Uzunhasanoglu'nun soyledikleri dogru. Ulkemizde Ure-
tilen siitiin % 20 si igme siitiine ayrilmig durumda. % 20si igme sitii olarak td-
retiliyor. Bu 20 % yi de % 100 kabul edersek, bunun % 97 si de kaynatila-
rak tuketliyor. Veyahutta kaynatilmayarak tiketliyor. Bilmiyoruz onu. Aile
isletmelerinde tiiketiliyor. v

Diger % 7 si ise sadece pasttrize veya son zamanlarda gelisen ve bi-
yik pazar bulan ve tutulan sterilizesiit olarak tiiketiliyor. Bizim burada siiteli
olarak gayemiz i¢me sitli miktarimi gerek pastdrize, gerekse sterilize ola-
rak yiikseltmekieri.

Diger taraftan Sayin Kamil Dodan Hocamizin bilgileri i¢in ¢ok tesekkiir
ederim. Bazi soOviedikleri bizim konumuzdisinda, daha ziyade hayvancilik
Uzerinde durdu. Dolayh yollardan -diger arkadaslara cevap verirken- hoca-
niza da cevap vermis oldum. Ozellikle kalite lizerinde. Gayet tabii ki siit ve
mamullerinde teknolojik kalite, organoleptik kalite, hijyenik kaliteler 0zel-
l'kle yer aliyor. Zaten kendisi de Uretimden, beslemeden, sagimdan bahset-

i'er. Zaten bunlara ehemmiyet vermezsek biz, kalltell bir hammadde elde
edemeyuz

Bazi teknolojik islemler var ki, teknolojik islemlere de dikkat edilmezse,
gayet tabii ki hamadde kaliteli olsa bile iyi bir mamiil elde edilmez. Demek
ki bu arada teknolojiye de ehemmiyet vermek gerekiyor.

A vitamini sitlin iginde ¢ok 6nemli, fakat A vitamini yagda eriyen vi-
tamin oldudu i¢in diger 1sisal islemlerle pek fazla zarara ugramazlar; fa-
kat blinyede bircok fonksiyonlari var. Bu bakimdan Ureticilerin, 6zellikle siit
hayvanciligi yapan kisilerin bilhassa yaz aylarinda yem darhg ¢ekmemek igin
yesil yemleri silo etmeleri ve bu sekilde siitiin kalitesini kis aylarinda ar-
tirmalari mimkiin. Ozellikle bildigimiz gibi, insan viicudu ve hayvan orga-
nizmasi A vitaminin pro vitamini olan ksantofil ve karotini sentezleyemezler.

Bunlar ancak bitkisel organizmada sentezlenir, bitkisel organizmadan
hayvana geger ondan siite, siitten de insan biinyesine gegmis olur.

Tesekkiir ederim.
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«SUT URETIMINDE HAYVAN HASTALIKLARININ YERi VE ONEMi»
teblig icin tesekkiir ederim. Yalniz8. sayfanin ilk paragrafindaki bilgi bana
Tebligi tizerine soz alan konusmacilar :

Doc. Dr. Hasan Yaygin — Efendim, Sayin Tirker'in verdigi bu degerli

biraz ters geldi.

Sayin Tiirker burada, «Yapilan arastirmalarda kdylerde sadece masti-
tis orami % 29, devlette ise % 28 dolayisiyle toplam ineklerde % 57. dir.
Diyor.» Buradan hareket ederek de mastitis vardir diyor. lki ylzdeyi top-
luyor ve bunun sonucu olarak da, 2.716.080 inedin mastitisli olabilecegini
sdyliiyor. Bu varsayirmdan hesaplamak biraz hatali. Ciinkd, iki yizdeyi top-
layarak Tiirkiye'de su kadar inekte mastitis olacagi sdylenemez. Belki bir
yiizdeyi alarak sdylenebilir.

Ben sunu sormak istiyorum ayrica kendisine : Tiirkiye'de mastitis!z
iglili bazi calismalarin yapildigint biliyorum. Konu bizim disimizda olmakla
beraber. Bunlardaki bulgular nedir? Bu oran nedir acaba? Ornegin bir TU-
BITAK arastirmasi var, buradaki hayvanlarin yiizde kacimin mastitisli oldu-
du belli degil. Sadece izole edilen bakterilerin hangi tip oldugu yiizde oia-
rak verilmis. '

Tesekkiir ederim.

Doc. Dr. Siddik GONGC — Efendim, Dr. Seving Tiirker'e bu kiymetli
tebliginden dolayi ictenlikle tesekkiir ederim. Bu hayvan hastaliklariyla il-
oili biitin mevzulari tam detayiyle dile getirdiler.

Ben sadece tebligine katkida bulunmak istiyorum. Su sekilde, belirtil-
digi gibi, 6zellikle mastitis hastaligi, sit verimini etkiliyor. Bu da ekono-
miK kayiplara neden oluyor. Bu hususta bitiin Avrupa dlkelerinde, &mier
«a'da arastirmalar var ve nitekim miktarini dolar olarak belirttiler. Bizim
tilkede de bu yonde bazi galismalar var; ama bu ¢alismalar tam olarak
yapiimiyor. Yapilirsa gayet tabii gergek deder ortaya cikmis olur. Fakat bir
de su gercek ki, Glkemizin sartlarini ve durumu g6z 6niinde bulunduru'du-
gu taktirde, varsayimlardan da gayet tabii ki gidebiliriz. Hakli olarak da.
bizim {ilkemizde de mastitisli hayvanlarin sayisi haylice fazla oldugunu
soyleyebiliriz. Bu mastitis hastaliginin siit verim kaybina sebep olusunun
vaninda, mastitisli hayvanlardan elde edilen siitlerin bir de teknotojideki
kayiplari var. Ornegin; mastitisli hayvandan elde: edilen siitlerin protsin
vapilari ve icinde bulunan mineral maddelerin bozulmasi dolayisiyie mas-
titisli sitlerin peynir mayasi ile pihtilasmalari gok zordur. Bu gibi siitlerin
de peynir teknolojisinde kullanilmasi hemen hemen imkansiz hale ge'ir
ki, bu-da gayet tabii kiteknoloji acisindan bizim igin bir kayip oluyor.
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Diger taraftan bu hastahgin tedavisinde gayet tabii ki bir strd ilag
kullamliyor. Bunlarin igerisinde siitglilik agisindan veyahutta teknoloji

-acisindan antibiyotikler ¢ok 6nem tasiyor. Antibiyotikler slite gegerler ve

boyle sitlerde antibiyotikler yogurt bakterilerinin faaliyetlerini ©dnledigi
igin, yogurt yapilamiyor. Gayet tabii ki, bu da teknoloji agisindan Kkayip
oluyor.

Tesekiir ederim.

Dr. Emel SEZGIN — Tesekkiir ederim. Sayin Baskan, ben her seyden

6nce Sayin Tebligi sahibine bu derece dnemli bir konuyu etraflica incele-

dikleri i¢in tesekkir etmek isterim.

Soracagim bir iki nokta var. Bunlardan bir tanesi mastitis oraninin %

57 diizeyirde oldugunu sdylediler. Acaba tiiberkiiloz. ve sapla ilgili boyle

yaklasik bir rakam verebilecekler mi?

Diger bir konu da otomatik sagim makinalarinin mastitis olusumunda
bir etkisi oluyor mu? Bunu merak ediyortm.
Tesekkiir ederim.

Prof. Kamil DOGAN — Efendim, teblig sahibi arkadasimiza tesekkiir
ederiz. Benim anlamadig.m bir konu var, sttlin tamaminin sagiimasi veya-
hutta memede kalmasinin mastitisle ilgisi var midir? Yani meme iltihabi-
na sebep olabilir mi? lyi usta sagimcinin yetistirilmesi fonksiyonu ile mas-
titis arasindaki iliskiyi 6grenmek istiyorum.

- Tesekkiir ederim.

Dr. Seving TURKER — Evvela Sayin Hasan Yangin beyin sorusuna te-
sekkiir edecegim. Bir agiklamada bulunacagim. Bu 8 nci sayfanin  birinci
paragrafindaki rakamlar, TUBITAK projesinden elde edilen rakamlardir.

Ancak, bltiin hayvanlar kontroldan gegcirilmedigi, bir tarama yapilma-
dig1 icin daha once sbyledigim gibi, yuvarlak olarak mastitisli hayvan ade-
di tespiti yoluna gittik. Ama sag:lan 5 milyona yakin inegin tek tek masti-
tis kontrolu yapilmis degildir. Bu arastirmanin verdigi rakamlara gbére %
57 si alindi. Bu konuda séyleyecedim bu.

Daha sonra Dr. Goénc'e tesekiir ederim. Yalniz burada ekonomik -8
yip olarak belirtme yok denildi. Ancak, siit bdlimt ile ilgili kayitlar da tek
tek kalem olarak cikarilmis. Burada siit Gretiminden dogan kayip var. Ay-
rica satilamayan, kullanilamayan siitiin kaybi var. Bunlarin rakamsal kars:
liklari yok; fakat yabanci llkelerde yapilan rakamsal karsilikli incelemeler
de bunun karsihg verilmis. Insallah bizde de istatistik rakamlarini ¢ika
nirlar.

Diger taraftan antbiiyotiklerle ilgili bir sorun daha mevcut. Antibiyo-
tikler birtakim bakterilerin 6lmesine sebep olabilirler; ama buna karsilik
pirtakim bakterilerin Giremesine sebep oluyor. Yilksek dozda antiblyotik
kullanilmasini bdyle bir sakincasi var. Onu da bu arada belirtmek iste-
rim. :

Dr. Emel Sezgin Hanimin sorusu, tiiberkiiloz ve sapta da rakamlar mev-
vut mu? Maalesef bunlarin kag adet hayvanda bulundugu kesin rakamlaria
mevcut degil.
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Otomatik sagimin mastitise etkisine gelince. Elle sagimdansa, oto-
‘matik sagim tabii ki tercih edilen, istenen bir yontem. Ancak, bu makine-
lorin gerektigi gibi kullanilmamasi, gerektigi gibi temizlenmemis olmasi,
inek memesinin temizlenip makineye takilmamasi gibi sebeplerden dola-
y1, otomatik -sagimda da maalesef mastitise sebep oluyor.

Hocamiz Prof. Dr. Kamil Dogan Bey, ‘mastitisle sagrm hatasinin ilgisi-
ni sordular. O da fazla miktarda mevcut. $Sdyle ki; tebligimin icinde belirt-
tigim gibi, memenin kivrimlarinda ve meme iginde birtakim siit birikim
* yapiyor. Bu siitiin Igine siyrikla veya cesitli yollardan bulasan bakteriler
orada daha kolay iiriiyorlar. Kalan siitiin iginde. Tiimii sagdilip cikarilsa, lrs-
me oranl biraz daha az olabilir. Ancak, siit birikimi bakterilérin liremesini
ilgili ortam teskil etigi igin, memede kalan siit maalesef mastltls olusma-
sina yardimet bir sey oluyor.

Gok tesekkiir ederim.
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TURKIYE 3. SUTGULUK KONGRESi BASKANLIGINA

Turkiye 3. Sitgtlik Kongrasi Genel Kurulunun 7/12/1978 giini yaptigi
oturumda Kongre Degerlendirtne Komisyonuna asagidaki iiyeler secilmisg-
lerdir :

1 — Nurettin Ozkan :

Gida-Tarim ve Hayvancilik Bakanlg:, eraat isleri Genel Mudurlugu Zi-
raat Teknolojisi Dair= Baskant,

2 — Dog. Dr. Hasan Yaygin :

E. U. Ziraat Fakiiltesi Siit Teknolojisi Kursusu Bagkani

3 — Do¢. Dr. Tunm er Uraz :

A. 0. Ziraat Fakiltesi Siit Teknolojisi Bélimii Ogretim Uyesi

4 — Dog. Dr. Gurol Ergin :

Atatlirk Universitesi Ziraat Fakiiltesi Siit ve Gida Teknolojisi Bolimi
Ogretim . Uyesi

5 — Dr. O. Cenap Tekinsen : :

A. 0. Veteriner Fakiiltesi Besin Kontrolu ve Teknolojisi Kirsiisi Ogre-
tim Gorevlisi.

Degerlendirme Komisyonumuz, Kongrenin acilisindan sonuna kadar ya-
pilan konusmalari, sunulan 7 bildiri, tartisma ve onerileri dikkatle izlemis,
2.12.1978 tarihinde toplanarak bunlari ayri ayri degerlendirmis, asagidaki
hususlart kamu oyuna ve ilgililere sunulmak Uzere Kongre Baskanligina ile-
tilmesini karariastirmistir.

1) Genelds,

a) Turkiye 3. Sitcllik Kongresinin, Ulke siitclliglnin 6nemli bir ta-
kim sorunlarina isik tutmasi ve ilgili bazi kurulus ve isletme temsilcilerini
yan yana getirerek konulari tartismaya firsat vermesi acisindan yararl ol-
dudgu belirtmek isteriz. Ancak Kongrenin  diizenlenmesinde 2. Siitciiliik
Kongrasi degerlendirme raporunun 1. maddesindeki «Tiirkiye Siitciiliik so-
runlarini icerecek sayida konularin Uretici, imalatei, titketici, arastirma  ku-
rumlart ve ilgili devlet kuruluslarinca agdirliklt bicimde dile getirilmesini
saglayacak sekilde programlanmasi ve amaca ulasacak yeterli sirenin
ayarlanmasi» Onerisine 6zen gosterilmis, yine de yeterlilik saglanamamis-
tir. - .

b) Yine 2. Siigllik Kongresi Degerlendirme Raporunun 6. maddesl-
nin son paragrafinda yer alan «Tertip Komitesinin ileride yapilacak Kong-
- relerin acilisinda bir &nceki Kongrede yapilan 6nerilerin ne dereceye kadar
gerceklestidinin bir elestirisini yapmalari» seklinde yer alan 6neri uya-
rinca 3. Siitclliik Kongresi Yiriitme Kurulu Baskani Sn. Prof. Dr. Nesrin
Kaptan bu dnemli konwuyu yerine getirmis, yaptigr agis konusmasinda bu
elestiriyi sergilemistii. Buna gore 2. Siitciiliik Kongresinde varilan sonug-
larla, gerek Uretim v« gerekse sanayi kuruluslar ile ilgili darbogazlari gi-
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derecek dnlemlerin hemen hi¢ birinin gergeklestirilemedidi, o nedenle
iiretim, isleme, pazarlama. yasa ve organizasyon konularinda varoldugu
helirtilen darbogazlarin devam etmekte oldugu tekrarlanmistir.

¢) Oteki acis konusmalart da aym kaniyi yansitmis, ozellikle ireti-
ciyi kooperatiflestirmek, onlari tesislerine ortak almak, yeterli bir dene-
yim déneminden sonra tesislerini kooperatif ortaklarina devretmek yoluy-
la, Tirkiye'de siit endUstrisinin gelistirilmesiyle gorevli Tirkiye Sit En-
diistrisi Kurumu calismalarinin yeterli ve basarili olamadigi, amacinin ger-
ceklesmedigi, calismalarinda ekonomik ve teknik gereklere uyulmadigi,
isabetsiz ve gereksiz yerlerde ve teknik noksanliklarla dolu stit fabrikala-
rimin kuruldugu, kurumun amacina ulastirilmasr igin gerekli- bazi 6nlemle-
rin bu dénemde -alinmakta oldugu ifade edilmistir.

2) Ozelde,

a) Ulkemizin toplam siit Uretimindeki artisa paralel olarak inek siitii
payinin da vyillar itibariyle arttigi gézlenmektedir. Ancak hayvan basina
liretilen siit miktarinda 6nemli bir artisin saglanamamasi nedeniyle, belir-
lenen artisin sagim hayvanlari sayisindaki artistan kaynaklandigi bu de-
gisimin ozellikie Hayvan-Yem dengesindeki olumsuz etkileri goriilmekte-
dir.

b) Hayvan-Yem dengesini olumlu, yéne kanalize etmede, yem mu- .
hafaza metodlarinin gelistirilmesi ve yayginlastiriimasi, varolan yem kay-
naklarinin daha etkin bir bigimde degerlendmlmesu ve alanlarinin  gelisti-
rilmesi gerekmektedir. :

b) Sit ve mamullerinin fiyatlarinin liberal ekonomilerde bile genel
arz-talep mekanizmasina terk edilmedigi, bu bakimdan bu konunun dlke-
mizde saglikli bir bicimde yiirliyebilmesi igcin devlet miidahalesinin ge-
rekliligi Gzerinde durulmalidir.

¢) T.S.EK. mamullerinin henliz belirli -ve standart bir kaliteye ulasa-
mamis oldugu 250.000 ton kurulu kapasitenin ancak 70.000 ton kullanim
kapasitesi ile galistiji saptanmis; tesis sayisi  ydniinden hizli gelismeye
karsilhik kurumun isletmecilik acisindan istenilen diizeyde olmadigi ortaya
kondugundan diizeltici Onlemlerin hizla alinmasi gerekmektedir. T.S.E.K.
calisan ve calisacak elemanlarin yeterli bicimde egitilmelerinin gerekliligi
ortaya ciktigindan kamu kuruluslarinin  6zellikle egitim kurumlarinin  siit
endlstrisi kurutuslarindaki gereksinmelere cevap verebilecek nitelikte per-
sonel yetistirmesine hiz verilmesi lizerinde calismalari 6ngoriilmektedir,

d) Hayvan yemleri devletce siibvanse edilmeli ozellikle kooperatifier
halindeki slit Ureticilerine verilen kredi olanaklari gelistirilmelidir.

Yem {ireticilerine kredi verilmesi bir komisyon tarafindan hazirla-
nacak esaslar dahilinde yapilmalidir.

e) T.S.E. nce ¢rkarilmis olan siit ve triinleri ile ilgili standartlarin pra-
tikte elde’edilen sonuglarla karsilastirilmasi bu konuda aksakliklar bulundu-
gunu ortaya koydugundan bu aksakliklarin giderilmesi igin calismalar ya-
pImahdir. Ayrica Gida Maddeleri Tiizliglindeki celisik hikiimlerin ilgili
standartlarda belirtilen yonde diizeltilmesi gerekmektedir.

f) Bu Kongrede ilk kez «Sut Uretiminde Hayvan Hastaliklarinin Yeri
ve Onemi»ne de yer verilmistir. Hayvan hastaliklarina karsi etkin bir sava-
stmin ivedilikle baslatilmasi gerekli gériilmektedir.
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g) Ulkemizde starter konusuna gereken onem verilmedigi ve iireti-
minde rastgele yontemierin uygulandigi, bu bakimdan kaliteli ve standart
bir {irlin elde edilmesinin olanak disi bulundugu, starter kullaniimamasin-
!an dogan Onemli yapisal ve duyusal bozukluklar gérildiigii icin starter ko-
nusuna 6zel bir 6nem verilmesi gerekli gériilmektedir.

Sonuc olarak (ilkemizde siitclilik alaninda gerek egitim, Uretim, isle-
me, pazarlama ve gerekse mevzuat ve organizasyon konularinda pek cok
giderilmesi gerekli aksakhklar oldugu bu kongrede de bir kez daha ortaya
konulmus ve bu konuda diizeltici 6nlemler ile ilgili 6nerilerin alinmasina
gerek duyulmustur. )

Diledigimiz bu Kongrenin Tiirkiye Siit¢iiliigiine yararli sonuclar getir-
miesidir. Saygilarimizi sunariz.

Degerlendirme Komisyonu Adina
Uz. Nurettin OZKAN
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Kongre Degerlendlrme Komlsyonu Raporu Uzerinde sbz alan konU$~
macilar,

BASKAN — Degerlendirme Kurulunun raporunu dinledinlz. Bu rapora
katkida bulunmak isteyenler veya rapor hakkinda goriisleri olanlar var m:?
Buyurun.

Burhanetin GUVEN — Sayin Baskan, sayin arkadashar, rapor hakikaten
{ic seneden beri devam edegélen aksakliklari gayet giizel aciklamis.

Yalniz surada ben bir konuyu agiklamak mecburiyetini hissettim. Oziir
dilerim. Hayvan yemi yetistirenlere kredi verilmelidir konusu var. . Hay-
vanciligt  Gelistirme Genel Muidirligiinin - bu konuda galrsmalarl var;
fakat krediyi gelisi glzel vermekte.. Ben hayvan yemi vyetistirecegim
dgiyorum, buyurun krediyi diyor. Tarlasimin hayvan yemi yetistirilmeye mi-
cait olup olmadigi sorulmadigr gibi, teknik bilgide verilmiyor.

Nitekim, Stt Endistrisi Kurumunun bundan l¢ giin evvel radyoda hay-
van vyetistiricilerine krediverecegini duydum.

Simdi benim burada ilave edilmesini istedigim sey; hayvan yetistiren-
lere kredi yeni hazirlanacak talimata gére verilmesi lazim gelir. Teknik ku-
rul, bir teknik eleman grubu bunu hazirlamali ve ona goére vermelid|r

Maruzatim budur, tesekkiir ederim.

Degerlendirme - Komisyonu Adina : Do¢ Dr. Giirol ERGIN — Muh-

terem Burhanetin beye katkilarindan 6tiirli, elestirilerinden 6tiirii gok tesek-
kiir etmek istiyorum.

Biz bu raporu yazarken, -haliyle ele aldigimiz konularin teknik. incele-
melerine giremedik. Bu degerlendirme siiresi icerisinde de girilmesi ola-
nag: kesinlikle yoktu. Giinkli, her konunun bu sekilde teknigine girmis ol-
sak, saniyorum birka¢ bildiri de bizim yazmamiz gerekirdi burada. Ancak,
kendilerini Dederlendirme Kurulu olarak hakli gordigiimizi o6zellikle be-
lirtmek istiyorum.

Burhanettin GUVEN — Ben bu kredinin verilmesini iki sene evvel oku-
dum. Buraya kiigiik bir ilavesini istiyorum. iki ii¢ kelime ilave edilir.

Kamil CIZMECI — Efendim, kiigiik bir agiklama yapmak igin s6z aldim. Siit
Endistrisi Kurumunun bu sene dagitmaya baslayacagi avanslar giiniin sart-
larina gore ve endiseleri ortadan kaldiracak nitelikte bir yonetmelik hazir-
lanmasi yoluyle dagrtimina baslanmaktadir. Stit Endiistrisi  Kurumunun
avansini 6rnek goOsterdiginiz igin bu acgiklamay: yapmak zorunda kald.m.
Tesekkiir ederim.’

Degerlendirme Komisyonu Admina : Dog. Dr. Girol ERGN — De-
gerlendirme Komisyonumuz, Burhanettin Beyin &nerisini ilgili maddeye ala-
cagini bildirmek istiyor. Tesekkiir ederim.

BASKAN — Efendim, béylece Tiirkiye Uglincti Stitgiiliik Kongresm.n
programi tamamlanmis oldu.

- Bu Kongrede 7 teblig sunuldu, 7 konu tartisildi; fakat hepimiz de bi-
hyoruz ki, Tiurkiye stitgliliigiinin sorunu ¢ok, bunlar sadece sorunlardan bir-
kagi idi. ,

Bu konularin tartisilmasina imkan veren Tertip Komitesine ve bu
¥ongrenin gerceklesmesinde yardimlari dokunan kuruluslara tesekkilr edi-
yor ve Tiirkiye Ugiincii Siitciilik Kongresin kapatiyoruz.

Tesekkiir ederiz.
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